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fiinok polyfosfd,tovfch ailitfy na akost hovHilzej salimy

GABRIELA STRMISKOVA - JOZEF DUBRAVICK{- - ZUZANA BARTEKOVA

Srihrn. V prrici sa uvridzajrl vfsledky oxporimentrilnoho Stridia vplyr-u vybra-
njch zahranidn;ich a domd,cich polyfosfiitov;ich aditiv na akost hoviidzej sald,my.
Pritom sa sledoval ich wplyv na najd6loZitej$ie tochnologickd, chemick6 a senzorick6
paramotre, ako srl vdznosd vody, pH, obsah fosforu, vffaZnost a senzorick6 vlast'-
nosti.

Ako sme ud uviedli v predchd,dzajricich prricach fl,2f, polyfosf6tov6 aditiva
na$li znadn6 uplatnonio v md,sovom priemysle predov5etkfm pre svoj Bpecificklf
ribinok na svalov6 bielkoviny. Zistilo sa, ie polyfosfity sp6sobujrh disociiciu
aktomyozinu, ktorf aznikfn pri posmrtnom tuhnuti a m6 mahi vd,znost vody,
na jeho zloi,ky ak$in a myozll', dim sa podstatne zvy$uje mnoZstvo bielkovin
rozpustnych v solnfch roztokoch. T6to rozpustnosf, je rozhodujricim faktorom
xa zvf$enie vi,znosti vody v md,se. Tak privridzajri polyfosf6ty svalov6 tkanivo
spi,t do stavu, v ktorom bolo bezprostredne po zabiti [3]. Polyfosfdtov6 aditiva
zintenzivf,ujri aj napudiavanie svalov6ho tkaniva. Hamm [4] dokonca zistil,
Ee th+"o vlastnosf m6 pre akost vfrobkov s mletlfm obsahom vri.dsi vyznam ako
zvfBenie rozpustnosti svalovfch bielkovln.

Polyfosfri,ty majri schopnost zvydovat mnoZstvo viazanej a zad.rZane'j vody
vo vfobkoch a udriat dfavu v surovom i tepelne opracovanom m5,se. Okrem
viazania vody v md,sovfch v;irobkoch majir kladny vpl)'v i na emulgovanie
tuku, textriru, ardmu i stabilitu farby. Emulgovanie tuku vfznamne prispieva
k Zelatelnej konzistencii, Sf,avnatosti a chutnosti v;irobku. Pri zniienom obsahu
tuku je vyroben6 sal6,mov6 dielo nestabiln6 a podas tepeln6ho opracovania
doch6dza k uvolneniu vody a oddeleniu tuku.

fng. Gabriela Strmiskovd,, CSc., doc. Ing. Jozef Dubravick;y', CSc., fng. Zwzana
Bartekovd, I{atedra ch6mie a technol6gie sacharidov a potravin, Chomickotochnolo-
gickri fakulta SVS'I, J{inska I, 812 37 Bratislava.
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Pridavok polyfosfrd,tov k mlet6rnu surov6mu mtisu zvyduje Xtavnatost i a,r6-
mu hotovych vyrobkov. Schopnost fosfd,tov tvorit s taZkymi kovmi kornplexy
brzdi oxidriciu lipidov a zvyBuje stabilitu farby mfr,sa.

Ufinok polyfosfrd,tovfch aditiv zrlvisi predov3etkym od ich chemick6ho zlo-
ienia a pIJ. Z hlad.iska chemick6ho zloi,enia najridinnej$ou zloZkou polyfosfd-
tovych aditiv je pyrofosfri,t sodnf. S hodnotou pH srivisi rozpustnost bielkovin,
ktor6 je najniiXia v izoelektrickom bode, pre svalov6 bielkoviny okolo 5,3-5,5.
So zvydujircim sa pH stri.pa rozpustnos,t biolkovin i napubiavanie m5,sa, preto
sri alkalicky reagujrice pripravky ridinnej5ie ako neutrd,lne [5].

V nadej prdci sme sa zamerali na Stridium ridinku viacer;i'ch zahranidnfch po-
lyfosf6tovfch pripravkov a ich zS,kladnfch zloiiek a dvoch dom6cich priprav-
kov na akost hovad.zej sali,my, pridom sme sledovali ich vplyv na obsah fosfo-
ru, pH, v6,znost vody a senzorick6 vlastnosti v;frobkov. Sridasne sme sledovali
ri6inol< t1;?chto aditivnych l6tok na vyrobok s niZ5im podielom tuku a vyBdim
podielom svalovfch bielkovin.

Experimentf,lna iast

Materid,l a met6dy

Na sledor''anie vplyvu zahranidn;i'ch a d.omd,cich polyfosfd,tovfch aditiv a ich
vz6,jomn6 porovnanie sme pouZili v;frobok s jemaou Stmktrirou ndplne - ho-
v5dziu sa16,mu, ktoni sme pripravili podla ON 577232 v poloprevri,dzkovon
laborat6riu na nadom pracovisku.

M6,so sme najskdr pomleli na md,sovom mlyndeku, potom zhomogenizovali ua
kiitri. Z m6"sa a prisad sme podla technologick6ho postupu v THN pripravili

Polyfosfrity V;irobca,

Tari K4IGP
TariP 22
Tari CP-neu
X'ibrisol D 10
Crur 

- 
Fibrisol S

Brifisol 9
Accolino 104
Polital M
Pyrofosf6t sodrf B/K
Tripol5rfosf6t sodnf B/K
P1'rofosfdt sodn;i
Hexametafosfrit sodnf

Gebriider Giullini, NSR

Benckiser Knapsack, NSR,

Walssen 
- Schoemaker, Ilolandsko

Tovarna kem. izdelkov, Juhoslavia,
Benckiser Knapsack, NSR
Benckiser Ilnapsack, NSR,
Moravsk6 chem. z6.vody, PoBtornri
Moravsk6 chem. zitvody, PoEtornti
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vzorky diela hovddzej sal6,my. Do vzoriek (s v;fnimkou kontroly)sme priddvali
0,3 o/o polyfosfd,tovych pripravkov na celkov6 mnoZstvo spracovanej suroviny.

Testovali sme l0 zahranibnfch a dva domr4,ce polyfosf6tov6 pr"eparr{,ty, ktor6
uv6,d.zame v nasledujrieom prehlade: (str. 44).

Vzorky zahranidnych polyfosf6tovfch pripravkov nri,m docle,l Vyskumnli
ristav md,sov6ho priemyslu v Brne a Vfvojov6 pracovisko MP v Bratislave,
vzorky domd,cich polyfosfri,tov n6m poskytli Moravsk6 chemick6 z6vody, n. p.,
X'osfa Po5torni. Podrobnri charakteristiku pouiitfch polyfosf6tov uvS,d.zame

v inej prf,ci [6].
Vo vzork6ch salimov6ho diela tepelne neopracovan6ho sme sledovali celko-

vf obsah fosforu, pH a vaznost vody. Tepelnc opracovan6 vfrobky sme hodno-
notili senzoricky (obal a povrchovy vzhlad, konzistencia, vzhlad a vyplacova-
nie obsahu, v6ila, chuf), merali sme farbu ndkroja a povrchu v;frobkov
spektrofotometrickou remisnou met6dou a stanovili sme obsah fosforu a vf-
taZnost.

Analytick6 i senzorick6 metddy, ktor6 sme pri pr6,ci pouZili, sme charakteri-
zovali v naBej predchr4,dzajricej prri,ci [].

Yfsleilky a iliskusia

V;!-sledky exp:rimentrilncho $tridia vplyvu pouZitfch polyfosfd,tovfch aditiv
rra chemick6 zloilenie, senzorick6 a technologick6 parametre hovd,dzej sal6,my
ur.6,dzti jri tabulhy I-4.

Obsah celkov6ho fosforu v surovej i tcpelne opracovanej sald,me, r'd,znosd

vody, pH a vftaZnost uv6,dza tabulka l. Z tabulky vidiet, Ze 0,3 ]d pridavok
polyfosfri,tov zvyBuje obsah fosforu v surovom diele o 0,66 aZ 0.86 g. kg-t (v prie-
mere o 0,75 g.kg-l). Najviac zr,'y5uje obsah fosforu hex:r,rnetafosf6t scdny, naj-
mernsj domdci pyrofosfS,t sodnf. Vo vfrobkoch t,epelne opracova,n;ich sa
celkovy obsah fosforu zvf5il o 0,7I-0,91 g.kg-1, poclobne trko v surovych vyrob-
lioch. X'osfor jc d6leiitou zloZkou kaZcl6ho Ziv6ho orgtinizrnu. Musime ho pra-
videlrre prijimat potravou, no v prebytodnych mnoZstvd,ch sri fosf6ty toxick6.
Pokial ide o obsah fosforu vo vyrobkoch vynobenych s normovan;im pridav-
kom polyfosfd;tov, je jeho zvyScnie z hladiska zdravotnej nezS,vadnosti neskod-
n6. Komisia FAO/WHO prc potra,vindrske prisaclv urdila ako nez6,vadnri d6,v-
ku fosfom v potravc do mnoZstva 70 mg.kg*r telesnej hmotnosti. Podla tohto
rozhodnutia m6ic byt pricmcrnd, denn6, d6vka fosforu u dospel6ho dloveka asi
5 g, do sa nach6,dza vo viac ako 2 kg n6,5ho vfrobku, htor;i bol vyrobenf s pri-
d6vkom polyfosfd,tovf ch aditiv.
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Tabulka l. Vplyv pridavku polyfosfd,tov"jch aditiv na celkovli obsah fosforu, viiznosd vody,
pH a vftaZnost hoviidzej salimy

T ab I e l. Effect of polyphosphate additives on total phosphorus content,, binding power of water,
pH and yield of beef salami

X'osfor vo v;irobku?

Pridanf polyfosfritl za gurovae po tepelnej
ripraveo

Viiznosf
vodylo

t%)
pH V;italnosllll

t%l

Bez polyfosfdtu2
Tari K 4/GP
TatiP 22
Tari CP -neuT'ibrisol D l0
Cun Fibrisol S
Brifisol I
Accoline 104
Polital 1\[

Pyrofosfdt sodnf
B/K'
Tripolyfosfiit sod-
nf B/K{
Pyrofosfd,t sodlli
domri,ci6
Ilexametafosf6t
sodnli dom6ci6

1,20
2,0t
I,96
1,95
1,96
r,90
t,92
1,97
r,92

1,95

r,98

1,86

2,06

l,2g
2,20
2,ll
2,06
2,14
2,r3
2,t0
2,t7
2,10

2,03

2,20

2,06

2,20

39,7
57,2
52,8
60,2
57,7
50,8
55,3
62,7
48,7

59,8

49,0

60,0

40,7

6,23
6,27
6,39
6,36
6,48
6,41
6,39
6,27
6,36

6,48

6,41

6,48

6,t4

89,5
90,4
90,6
90,2
90,4
90,6
90,0
90,7
90,4

90,7

90,3

91,4

87,2

rAdded polyphoaphate; 2Without polyphosphate; 3Sodium p5a'ophosphato B/K; {Sodium tri.
polyphosphato B/K; oHome-made sodium pyrophasph^ate; ollome-mado sodium hexametaphos-
phate; TOontent ofphosphorus in the product; swhen raw; ewhen treated by hoat; loBinding po.
wor; lrYiold.

Vd,znost vody vo vfrobkoch sa zvfBila v porovna,ni s kontrolnou vzorkou
v priemere o 14,9 o/o, pridom najvad5ie zvf5e-nie ri'5,znosti vody sme zistili vo
vzorkc s pridar;'kom Accoline 104 (23 o/o) a pyrofosfritu sodn6ho (20 o/ol, nuj-
men5ie s pridavkom Politalu lll (9 %). Hexa,metafosf6t scdnf zq?Sil vd,znost
vody o I o/o. Sp6sobuje to pravdepcdobne jeho velmi nizka hcdnota pH 3,23,
v porovnani s ostatnymi pripra'rkami. Potvrdil sa nr{,zor Hamma l4], i:e pckial
ide o r,'iianost vody vo vyrobkoch, najridinnej5i sa javi pyrofosfS,t scdnf, ktorli
je i hlar,'nou aloZkou v'd,66iny obchodnfch pripra\,'kov.

Hodnota pH kontrolnej lzorky hovddzej sa,ld,my bola 6,23. Pridavck poly-
fosfS-tov zviiil pH r, jlobkov o 0,04 (Tari K 4lGP) a,L 0,25 (X'iblisol D 10, pyro-
fosfit scdn;y' - B/K i don:.6ci). Ilcxa,meta,fosfS,t sccln;i pH vyrcbkcv zniZuje.
Polyfosfd,'t;y tc,da pria,znivo p6scbia, na posun pH cd izcc'le ktricli6ho bcdu k ne-
utr'd,lne'j hodnote, do je v sriled-c s rida,jmi litcra,triry [3, 7].

Vdctky polyfcrfi,l;ov6 adii,iv'a s vjnimlicu hoxe mete,fcrrfdt,u z'vyBujn vff;..it-
nost sal6m v pclovrlani s kcnl,roh-lou vzorkcu v pli(-me,r€r o I o/o, najviac opat
plitlr,r'ck p)'rofosfii,tu sccir.6ho a Accolinc 104.
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q- saznost vodyt

g lr,ser of water,

\-j-taZnosfrr
f o/ 1
L /Ol

89,5
90,4
90,6
90,2
90,4
90,6
90,0
90,7
90,4

90,7

t: rSodium tri-
a hesametaphos-
rt: loBinding po-
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sn]e zistili vo
r (10 o/o), naj-
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Tabulka 2' Senzorickd anal'lza, hoviidzej sali,my s pridavkom polyfosfd,tovfch ad.itiv met6dou
podla sch6my hodnotenia

Table 2' Sensoric analysis of beef salar:rri with polyphosphato additives using a mothod of eva-
Iuation schemo

Pridanf polyfosfdtl
Obal

a povr-
chovf

vzhladB

Znak1

\/zhIad
v ndkroji
a vJapra-
covanie
obsahulo

V6ira11
I{onzis-
tenciae Chutrs

90,3

91,4

87,2

Bez polyfosfd,tuz
Tari K 4/GP
TariP 22
Tari CP 

-neuFibrisol D l0
Cun Fibrisol S
Brifisol 9
Accoline 104
Polital M
Pgofosfd,t Na B/I(3
Tripolyfosfiit Na B/Ka
P5z'ofosf6t Na dom6cis
Hexametafosfiit Na
domri,ci6

4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,O
4,0
4,O
4,0
4,0
3,8

3,2

3,2
4,O
4,0
4,O
4,0
4,0
4,O
4,O
4,0
4,O
4,0
4,0

3,2

4,0
4,0
4,Q
1,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,O
4,O

4,0

4,0
4,0
4,O
4,0
4.0
4.0
4,0
4,0
4,0
1,0
4.iJ
3,6

26,8
28,0
28,0
27,8
27,8
28,0
28,0
28,0
27,8

3r6
4,0
4,0
3,8
3,8
4,0
4,O
4,O
3,8
4,0
4,O
3,8

3,2

lAdded polyphosphate; 2Without polyphosphate; 3Sodium p5z'ophosphate B/K; aSodium tri-
polyphosphate B/K; 6Home-made sofium py'rophosphate; Gllomo-made sodium hesametaphos-
phate; ?Cha,racteristics; 8Oasing and outer appearance; eOonsistency; loAppearance rrhen iliced
and preparation quality of the stuffing; llAroma; lzFlavour.

Vysledky s€lnzorickej 
^nelyzy 

hovddzej sa,l6,my, pripravenej s pridavkami
polyfosfd,tovfch aditiv, hodnotenej podla s,eh6mv hodnotenia, u\-6,dzame I'ta-
bulke 2. Povrch vfrobkov, do ktorych sme e,plikovali zahranidnd pripri.r-k1',
bol plny, bez vzduchov5?ch dutin a pcd.lial,in, hladkf, preto ziskal plnfr bcdovir
hodnotu. To ist6 plati aj o kon'urolnej vzorke. Sal6my s pridalkcm clcrnd,cich
pripra,r'kov ziskali niiBie ohodnotenie, prctoZe ich povrch bol miernc. .i'r5.s6ity.

Kcnzistencia v5etkjch vyrobkov s prida,vlicm aditir bola rjboind - pe,vn6,
pruind, a sfclrind,, lepiia ako konaistenciz.. kontrolnej "rzorlil-. Kczistrncia $e,-

ld,my s pridavkom hexamet,afcsfd,tu bola nesridrhr6,.
Vzhlad v nS,kroji a, rypracova.nie obsa:.liu \,zcri(li sr plr,lit,ir'ky vo v$cl;L}ich

vzork6ch hcdnot,ili vydEio ako pri liontrcln.c,j \zcr'lir,. \-rii$jra r'5i.rcbkcv bcltr,
hcdnotenS, plnym padtcm bcc.i.ov', Sl,)rri o'"ot'r-\' ilrali j-cclncly 3,8. Najh"crii
vzhla,cl ma,lz: srld,ma s prida,vlicm h€,xan1(,trfcsil'"tu scrl-n6lio.

V6ia vBetl":jch vyrobhc,v bcla jrrnd,, dcrs;l,r.h,. po ircl-rni. Pljclavck rditiv ju
ncovplyr iovztl.

Chut vyrobkov zehrernidn6 pripravky nc'cr-pllviovali, bcila, primeranc slandr
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Tabulka 3. Senzorickd analjtza (celkovri, intenzita a intenzita jednotliv;?ch rozliiovatelov)
hoviidzej sal6my s prfdavkom polyfosfd,tov;ich aclitiv met6dou podla profilov chutnosti

Tablo 3. Sensoric analysis (overall intensity and intensity of the respective distinguishing fla-
vours) of beef salami rvith polyphosphate additivos using a method of taste proffles

Chutov.i rozliBovatel?

Pridanli polyfosfrltr

Bez pridavku2
Tari K 4/GP
TatiP 22
Tari CP -neuFibrisol D l0
Cun Fibrisol S
Briffsol I
Accoline 104
Polita,I M
Pyrofosfti,t Na B/Ka
Tripolyfosf6t Na B/Ka
Pyrofosfd,t Na dom6ci5
Hexametofosfii,t Na
dom6ci6

slanf 8 ,'raroarg' 
I

po kore-
nilo

ampli-
ttdel2

2,6
2,6
2,6
2,7
2,5
q\

2,8
2,8
2,8
2,5
2,6
2,3

2,7

8,2
3,6
3,4
3,8
3,4
3,4
3,2
3,2
3,2
3,4
3,4
3,0

3,0

3,0
218
3,0
2,8
2,8
2,4
2,6
2,6
2,8
2,8
2,8
3.0

0
tI

-0,8
-0,8
-o,40

0
0
0

-0,40
-0,4

-0,4

r2,0
t2,4
I 1,4
I 1,7
I1,5
I 1,9
L2,0
t2,0
12,{)
t2,o
L2,O
10,9

10,9

3,2
3,4
3,2
3,2
3,2
3,4
3,4
3,4
3,2
3,4
3,2
3,0

3,0

lAdded polyphosphate; 2Without any additive; sSodium pyrophosphate B/K; aSodiurn tripoly-
phosphate B/I(; sHome-rnade sodium pyrophosphato; ollome-mado sodium hoxamotaphosphato;
?Distinguishing flavours: 8aftel salt; eafter moat; l0after spiees; llafter the particular additive;
l2Amplitude.

i kolenr:n6 a bola hodnotsn6, plnym podtom bodov. Vfrobky s na,Bimi aditivami
boli hodnoten6 niZBim podtom bodov.

Ako celkovy ukazovatel akosti vfrobkov sme pouZili sridet bodov vietkfch
znakov (ES), pridom konzistenciu a chut sme zdyojnd,sobili, pretoZe ich pokla-
dri,me za najd6leZitejdie. Z hodnoty tohto sum6,rneho ulcazovatela vidiet, Ze

vSetky zahranidn6 aditiva zlep5ujf organoleptick6 vlastnosti hov6,dzej salSmy
v porovnani s kontrolnou vzorkou, dom6ci pyrofosfd,t sodny je na rirovni kon-
trolnej vzorky a hexanetrrfosfd,t sodny negativne ovplyviujc vSetky ulcazatele
s vynimkou v6[o.

Tabulka 3 uv6,dza v;isledky senzorickoj a,raly'ty hovadzej sal6,my - celliov'fr
intenzitu a intenaity jednotlivych chutovych rozli5ovatelov (slany, md,sovf,
po koreni, po pridavku aditiv) - hodnotenej met6dou profilov chutnosti. Zistili
sme, Ze vo vad5ine vzoriek pridavok polyfosfdtov mierne zvy5oval slanf rozli-
Sovatcl (najviac Tari CP - neu) a v niektorlich pripadoch i md,sovlf rozli3o-
vtltel. Intenzita korenentj chuti bola v5,65inou o m6lo niZ5ia ako v kontrolnej
vzorl(e. Pri tomto hodnoi:,'ni hodnotitelia pcstrehii v niektorfch saldmach pri-
clavok aditiv, ktory vyjaclrovali ako pocit velmi miernej ,,hladkosti" (jemnej
lfrhovitosti) r' ristach. B;li to vzorky s pridavkom X'ibrisolu D 10, Tari CP -
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pri,sch rozliSova,telov)
b pr,: frlor- chutnosti
lc:rse distinguishing fla-
d .:i taste profiles

neu, Ttiri P 22, p1-rofosf6tu soclu6ho a na3ich pr.ipravkov. C"lkovir intcnzitu
ovpll'vnili vfraznej5ie iba dom6ce pripravky.

V poslednej tabulke (tab. a) uv6,clzame v;isleclky vplyvu pridavku polyfosfd-
tov na farbu n6,kroja a povrchu hor'ddzej sal6,my, v1'jadren6 percentom remisie.
Meranie sme robili pd,tkr6t na po\-rchu i nS,liroji, pridom v tabulke uvrl,dzame

Tabulka 4. Vply'v priclavku polyfosf6tov;icJr;*ri."d. farbu n{kroja a povrch hoviidzej sal6my

'Table 4. Effect of polyphosphate additives on tho colout of both incision and surfaco of beef:.6
t.6
1.6

:.5

:.!
:.S
.)i

:.S
t.6

12,0
t2,4
tt,4
I 1,7
I r,5
t r,9
L2,0
t2,0
12,0
t2,o
t2,o
10,9

r0,9

salami (percentago of remission)

Pridanfl

Bez pridavku2
Tari I{ 4/GP
TatiP 22
Tari CP -nouFibrisol D l0
Cun Fibrisol S
Brifisol I
Accoline 104
Polital M
Pyrofosfrit Na B/I(3
Tripolyfosfrit Na B/K'
Pyrofosfrit Na (PoBtorn6) t
Ilexametafosf. Na
(Po3tornd)B

Ndkrolz

-Rmin ra Rmil .an'"=l Fo I "o
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rAddod polyphosphato; 2Without any polyphosphato; sSodiuin pyrophosphate B;'K; aSofi'-
tripolyphosphate B/I{; 5Sodium py'rophosphato (Po6tornri); oSodium hexametaphosphate (Po5-
tornd) ; 

?Incision ; sSurfaco.

priemern6 hodnoty remisie na ndkroji (Au) a povrchu (Er) u rozdiel;- medzi
maximS,lnymi a minim6lnymi hodnotami remisie ra a rb. Remisia kontrolnej
vzorky na nr4kroji mala hodnotu 50,5 o/o, na powchu 26,6 o//o. V$etkl' pridan6
polyfosfr4,tov6 pripravky mierne zjasfiujri nrikroj vzoriek, naj\-iac p)'rofosf6t
sodnf (B/K i dom6,ci) a vBetky pripravky Tari. Podobne vo vedSine pripadov
zjasiujri i povrch vfrobkov, s vfnimkou Tari K 4/GP, Cun-X'ibrisolu S a pyro-
fosf6tu sodn6ho B/K.

Z6,ver

Z vfsledkov erperiment6,lneho Stridia vplyvu pridavku polyfosfritovych
aditiv do hovd,dzcj salimy pri sledovani chemickych, technologickych a scn-
zorick;,ich pa a,metrov vyplfvajti tieto zrivery:
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l. 0,3 %pridavok polyfosfd,tovfch aditiv zvyiuje obsa,h fosforu v saldmovom
diele o 0,66 ail 0,86 g.kg-l, v tepelne opracovanSl'ch sali,mach o 0,71 aZ 0,91
g.kg-l.Najviac zvy5uje obsah fosforu dom6ci hexametafosfri,t sodn;i a pripra-
vok Tari K4/GP, najmenej domdci pyrofosf6t sodnf a Cun-Fibrisol S.

2. Aplikovan6 polyfosf6ty zvy3ujri vfr,znosd vody vo vyrobkoch v priemere
o 15 o/o. Najvad5ie zv;i5enie spdsobil pridavok Accoline 104 a pyrofosfrd,tu sod-
n6ho, najmen$ie Polital M. Ilexametafosfri,t sodnf rnal minim6lny ridinok.

3. Polyfosf6tov6 pripravky posrivajri pH k neutrd,lnej hodnote (od izoelek-
trick6ho bod.u) a tym pozitivne ovplyvilujri vri,znost vody. pII vfrobkov naj-
viac zvy$uje pridavok Fibrisolu D 10 a pyrofosfri,tu sodn6ho (B/K i dom6ceho),
najmenej Tari K4/GP. Hexametafosfdt sodnf pH vfrobkov zniZuje.

4. Polyfosfr4tov6 aditiva s v1;?nimkou hexametafosfri,tu scdn6ho zvySujri vy-
tainost sal5,m v porovnani s kontrolou v priemere o I o/o.

5. V5etky polyfosfr{,tov6 aditiva, s vfnimkou hexarnetafosfd,tu sodn6ho, zlep-
dujri kouzistenciu vzoriek, vzhlad v nd,kroji a vypracovanie obsahu v poroyna-
ni s kontrolnou vzorkou. Na v6fiu nevplfvajit, chut mierne zhor$ujri iba naie
pripravky.

6.Intenzitu rozli3ovatelov chutnosti ovplyviluje pridavok polyfosfri,tov
smerom k miernemu zvfBeniu intenzity slan6ho rozli5ovatela, niektor6 aditival.
i mf,,sov6ho rozliBovatela, pridavok aditlv postrehli iba ojedineli hodlotitelirt
vo vzork6ch s prldavkom Tari P 22,Tafi CP - neu, Fibrisolu D 10, pyrofosfd-
tu sodn6ho i domricich aditiv.

7. Aplikovan6 polyfosfd,ty mierne zjasriujir farbu vfrobkov.
8. Vzhladom na v$etky sledova,n6 parametre sa pre hovddziu sal6,mu ako

najvhodnej5ie aditiva javia Accoline 104, Tari CP - neu a pyrofosfrit sodnf
BiK. Domr4,ci pyrofosf6,t sodnf m6 dobr6 technologick6 vlastnosti a po urdi-
tych opatreniach by ho bolo moZn6 pouZit do vyrobkov, hexametafosf6,t sa na
pouZitie nehodi.

Literatura

l. sTRMrSrtovA, G.-DUBRAVICKY, J.-BAnTEKOVA, Z.: Bull. VIJP, 19, 1980,
C. 3, s. 35.

2. STRMISKOYA, G. - DUBRAVICKV, J. - BAR,TEKOVA, Z. - WEISSENSTEI.
NEROVA, M.: Prfrm. Potravin, 32,1981, i. 6, s. 350.

3. KOCH, D.: Tohnol. mesa, -26, 1975,6. 7-8, s. 209.
4. IIAMM, R.: Dtsch. Lebonsmittol-Rdsch., 76, 1980, C. 8, s. 263.
5. KLfMA, D.: Aplikace aditivnich ldtek pii vlirob6 masnfch vfrobkri vo vztahu k od-

strandni neZri,doucich vad masnSich vlirobkrl. Z6,vototn6, spr6va. Brno, VITMP 1973,
s.27,

50



r r se-lamovom
o 0.71 ai, O,gl
odnr'a pripra-
rls<'l S.

ch v pliemere
rofosfS,tu sod-
n6ln1- ridinok.
le (ocl izoelek-
rjrobkov naj-
( i dom6ceho),
irrje.
o zr;-Sujri vli-

sodn6ho, zlep-
hu r porovna-
rFujf iba na6e

polyfosfri,tov
bktor6 aditiveg
li hcdnotitelierl
10. pyrofosfd,-

n salS,mu ako
mfosfr4,t sodnf
sti a po urdi-
SafosfS,t sa na,

r t--P, -29, 1gg0,

TEISSENSTEI.

se vztahu k od-
o, \UIVIP 1973,

'6. DUBRAVICKY, J. - STRMISKOVA, G. - BARTEKOVL, Z. a kot.: Forrifikadn6
aditiva III. Vfskumnri spr6va k 3. prioboZnej oponentrlre vecnej etapy 5 - Zvj,Bonio
akosti a w;fiivovoj hodnoty miisowfch rX'robkov uplatnenim fortifikadn;/ch Li,tok 

-P-1979-131. Bratislava, Chomickotechnologicliri fakulta SVST I 979.
7. BOLIN, II. - CONNICK, E. G. - ANDRES, C.: Food Process, 37, 1976, d. 11, s. 44.

Bnunuue noulr{oc{arubrx no6aBori rra aatrecrBo rosfl;+iler"r no.r6acrr

Peg rove

B pa6ore trprrBolfiTcfi pe3yJrbrarr,I.anctrepl{Merrranbrroro rr3\'rreEtrfi B.-rrrEErrE ua6panulrx
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tr ceucopubre trapaMerprr - cBfiahrBaeMocrb BoAbr, pH, cogepxaune ![ocSopa, Bbrro.I rr ceE-
copubre cBorrcrBa.

Effect of polyphosphate aililitives on the quality of beef salami

Summary

In this contribution results of an erperimontal study dealing with effects of some selec-
ted foreign and homo-made polyphosphate additivos on the quality of beef salami aro pre-
sentod. Impact of theso additives on most important technological, chemical and sensoric
parametors, such as binding power of water, pII, phospohorus contont, yields and senso -
ric properties was subject to investigation as woll.
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