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Mastné kyseliny letného masla vyrobeného v Ceskoslovensku
v rokoeh 1968 a 1983

VLADIMIR PALO

Suhrn. V ramei komplexného studia zloZenia mastnych kyselin masla sa porov-
névala i skladba mastnych kyselin letného masla vyrobeného v rokoch 1968 a 1983
v Ceskoslovensku.

Zhodnotenim ziskanych vysledkov sa zistilo, Ze v masle z roku 1983 sa vyskytuje

vyssi podiel mastnych kyselin C;—C,, a Cqg.3 a menej Cy4 Cig, Cig.1 & Cyg.3 ako
v masle z roku 1968. Vicsie rozdiely sa zistili v masle pochddzajicom z ¢eskych
mliekarskych zdvodov v porovnani so slovenskym maslom.
Zistené rozdiely v zastupeni mastnych kyselin letného masla vyrobeného v rokoch
1968 a 1983 sa porovndvaji s obdobnymi idajmi zo zahrani¢nej odbornej literattiry
a zddvodiiuju sa postupnou genetickou selekeiou dojnic, zmenami v kfmnom rezime,
v zdravotnom stave dojnic a pod.

Odporuca sa, aby sa zistené rozdiely v skladbe mastnych kyselin mlieéneho tuku
brali do ivahy v mliekérenske] praxi, najmé pri vyrobe masla a pri riadeni jeho
akosti.

Zastiupenie mastnych kyselin mlietneho tuku zavisi od viacerych faktorov
a vyrazne ovplyviuje jeho vlastnosti. V odbornej literatiire sa obsirne opisuju
poznatky o zastipeni mastnych kyselin mlieéneho tuku vzhladom na troven
vyzivy dojnic, skladbu krmiva, roéné obdobie, geografické a klimatické pod-
mienky, stupen laktacie, zdravotny stav dojnic, plemeno a pod. [6]. Zmeny
v skladbe mastnych kyselin mlie¢neho tuku stvisia najmé s akostou masla.

Skladba mastnych kyselin ¢eskoslovenského (CSSR) masla a separatne ceské-
ho (CSR) a slovenského (SSR) masla sa komplexne zhodnotila v rokoch 1967
az 1972 [3, 5, 7]. V priebehu poslednych 10—15 rokov sa v svetovom meradle
zaznamenali zmeny v chove dojnic a v prvovyrobe mlieka. Ide najmé o zmeny
v kfmnom rezime dojnic, v ozdravovani stad, v tzitkovosti dojnic, urobili sa
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pokroky v slachteni a omladzovani stad, zracionalizovalo sa ziskavanie mlieka
a jeho prvotné osetrenie a pod. Zaznamenali sa vSak aj niektoré zmeny vlast-
nosti mlietneho tuku — najmé masla (zvysend kyslost mlie¢neho tuku, zhor-
senie organoleptickych vlastnosti masla, znizenie jeho trvanlivosti a pod.).

K podobnym zmenédm doglo i v Ceskoslovensku, takze sa predpoklads, Ze sa
za uplynulé 15-roéné obdobie zmenila aj charakteristickd skladba mastnych
kyselin mlie¢neho tuku. Na overenie uvedeného predpokladu sa urobila porov-
navacia studia skladby mastnych kyselin letného masla vyrobeného v Cesko-
slovensku v rokoch 1968 a 1983.

Dalej sa opisuje ¢ast vysledkov ziskanych z komplexného §tidia zloZenia
mastnych kyselin ¢eskoslovenského masla v priebehu letnej sezény 1967—1968
a 1983—1984.

Material a metédy

Na studium sa pouzilo maslo vyrobené v 33 ¢eskoslovenskych mliekdrskych
zavodoch v jini 1983.

Mastné kyseliny bez predbeznej esterifikacie sa stanovili plynovou chromato-
grafiou (GC) s pouzitim napliovej kolény (DEGS + H,PO,) [7]. Vysledky sa
vyjadrovali percentudlnym zastiipenim mastnych kyselin v GC spektre a po-
rovnavali sa s hodnotami mastnych kyselin masla vyrobeného v jini 1968
v 52 mliekarskych zavodoch [5, 9].

Vysledky a diskusia

Vzajomné porovnanie zastipenia mastnych kyselin ¢eskoslovenského masla
vyrobeného v rokoch 1968 a 1983 graficky znazornuje obrazok 1. Z obrizka
vidiet, ze v skladbe mastnych kyselin masla sledovanych skupin st rozdiely.
Pri ich detailnejSom $tadiu sa zistilo, Ze tieto st vyraznejsie pri ¢eskom masle
ako pri masle slovenskom (tab. 1 a 2). Z tabulky 3 vidiet, Ze medzi maslom
oboch tizemnych celkov z roku 1983 st vicsie rozdiely v zastipeni mastnych
kyselin ako pri masle pochadzajicom z roku 1968.

Z vysledkov jednoznaéne vyplyva, ze v letnom masle z roku 1983 sa vyskytu-
je zvyseny podiel mastnych kyselin C,—C,, a Cys., a nizsi podiel Cy;, Ciq, Cigq
a Ug.5 ako v letnom masle z roku 1968.
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Tabulka 1. Hlavné mastné kyseliny slovenského letného masla z rokov 1968 a 1983
Table 1. The main fatty acids of the Slovak summer butter from the years 1968 and 1983

. 1968 1983
Mastné kyseliny?! — — T, — Ty t
oA S, Zs S,
Cy 4,12 0,08 3,88 0,13 0,24 1,57
Cs 2,98 0,04 3,02 0,14 —0,04 0,27
Cy 1,42 0,01 2,;5 0,05 —0,63 12,36
Cro 2,55 0,03 3,64 0,09 —1,09 11,49
C10:1 0,37 0,01 0,39 0,03 —0,02 0,60
Ci2 2,69 0,03 3,51 0,26 —0,82 3,13
Cpy 8,93 0,15 9,64 0,29 —0,71 2,17
Cie 23,01 0,33 21,49 0,61 1,52 2,19
Cis 11,52 0,17 10,89 0,29 0,63 1,87
C18:1 25,12 0,37 24,57 0,44 0,55 0,96
C18:2 2,36 0,04 2,65 0,10 —0,29 2,69
C18:3 2,24 0,04 2,02 0,15 0,22 1,42

n, = 26, ny = 12.
Pre n = 36 s P = 0,01 je tab. hodnota ¢t = 2,58.
For n = 36 with P = 0.01 the tab. value is ¢ = 2.58. 'Fatty acids.
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Obr. 1. Vzdjomné porovnanie obsahu mastnych kyselin v letnom masle vyrobenom v Ces-
koslovensku v rokoch 1968 a 1983.
Fig. 1. Mutual comparison of the fatty acids content in the summer butter produced in
Czechoslovakia in the years 1968 and 1983. 'Standard deviation ; *Fatty acids.
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Tabulka 2. Hlavné mastné kyseliny ¢eského letného masla z rokov 1968 a 1983
Table 2. The main fatty acids of the Czech summer butter from the years 1968 and 1983

1968 1983
Mastné kyseliny! — T, — Ts t
‘ Z; S, Zy S,
C, 4,10 0,06 4,30 0,15 —0,2 1,24
Cs 3,03 0,06 3,53 0,10 —0,5 4,29
Cq 1,61 0,02 2,22 0,05 —0,61 11,33
Cro 2,95 0,05 4,28 0,07 =21, 98 15,46
C10:1 0,39 0,02 0,46 0,02 —0,07 2,47
Cua 3,01 0,06 4,07 0,06 1,06 12,49
Cha 9,97 0,15 11,13 0,13 1,16 5,84
Cye 23,91 0,28 23,86 0,25 0,05 0,13
Cis 10,56 0,16 8,68 0,12 1,88 9,40
C18:1 24,77 0,32 21,04 0,29 3,73 8,64
C18:2 2,08 0,04 2,55 0,07 —0,47 5,83
C18:3 1,96 0,04 1,46 0,04 0.50 8,84

n, = 26, n, = 21.
Pren = 458 P = 0,01 je tab. hodnota ¢t = 2,58.
Forn = 45 with P = 0.01 the tab. value is ¢ = 2.58. 'Fatty ..c'ds.

Tabulka 3. Rozdiel v obsahu mastnych kyselin medzi ¢eskym a slovenskym letnym maslom
vyrobenym v rokoch 1968 a 1983

Table 3. Difference in the content of fatty acids between the Czech and Slovak summer butter
produced in the years 1968 and 1983

1968 1983
Mastné kyseliny* CSR SSR CSR SSR
— et Ly — Ty = - T, — X,
2y Lo &y Lo
c, 4,10 4,12 —0,02 4,30 3,88 40,42
Cs 3,03 2,98 40,05 3,563 3,02 +0,51
Cy 1,61 1,42 40,19 2,22 2,05 +0,17
Cis 2,95 2,55 40,40 4,28 3,64 40,64
C10:1 0,39 0,37 10,02 0,46 0,39 40,07
Cis 3,01 2,69 +0,32 4,07 3,51 +0,56
%, 0,68 0,94 —0,26 0,91 0,92 —0,01
o 9,97 8,93 41,04 11,13 9,64 +1,49
2, 5,26 5,94 —0,68 4,56 4,79 —0,23
Cis 23,91 23,01 -+0,90 23,86 21,49 +2,37
>, 5,81 5,80 40,01 6,95 6,54 40,41
Cig 10,56 11,52 —0,96 8,68 10,89 —2,21
C18:1 24,77 25,12 —0,35 21,04 24,57 —3,53
C18:2 2,08 2,36 —0,28 2,55 2,65 —0,10
C18:3 1,96 2,24 —0,28 1,46 2,02 — 0,56

X; — mastné kyseliny nachddzajice sa v GLC spketre medzi C;,—C,,.
X, — mastné kyseliny nachédzajice sa v GLC spektre medzi C;;—Cys.
X; — mastné kyseliny nachadzajice sa v GLC spektre medzi C;g—Cyg.
X, — fatty acids found in GLC spectrum between C;y—C1a-

X, — fatty acids found in GLC spectrum between C,4—Cis-

Z; — fatty acids found in GLC spectrum between C,s—Cq. Fatty acids.
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Zistené zmeny v zastupeni mastnych kyselin letného ¢eskoslovenského masla
vyrobeného v 15-rotnom odstupe si v ur¢itom zmysle v silade s obdobnymi
vysledkami ziskanymi napriklad pri finskom masle vyrobenom v rokoch 1966,
1975 a 1982 [1, 8], nérskom masle 1963/1979 [2], alebo francizskom masle
1972—1982 [4], ale s tym rozdielom, Ze najvacsie zmeny sa v danych pripadoch
zistili v zastiipeni nenasytenych mastnych kyselin a mensie v ¢,—C,,. Uvedené
zmeny sa zdovodiiuji ako désledok zmien v kfmnom rezime dojnic a ich gene-
tickou selekciou.

* Zmeny zistené v zastiipeni mastnych kyselin ¢eskoslovenského masla vyro-
beného v rokoch 1968 a 1983 mozno vztahovat na zmeny vyzivy dojnic, vplyv
ozdravovacieho procesu dojnic v CSSR (titlm slintacky, krivacky a mastitid,
tastejsim vyskytom ketdz a aciddz), celkové zvysenie kondicie dojnic, ispech
genetickej selekcie dojnic a pod.

Zaverom mozno zhrnif, Ze sa poukazalo na skutoénost, Ze v porovnani s ro-
kom 1968 v letnom masle vyrobenom v Ceskoslovensku roku 1983 doslo k zme-
nam v zastipeni mastnych kyselin a Ze s touto skuto¢nostou treba ratat v mlie-
kérenskej praxi — najmaé pri vyrobe masla a riadeni jeho akosti.

Podrobnejsia bilancia zlozenia mastnych kyselin ¢eskoslovenského masla
v dalgich stuvislostiach sa opiSe na inom mieste.
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JKupHbIE RHCIOTHI TETHEr0 YEXOCI0BALKOrO CIHBOYHOrO Macaa 1968/1983
Pesome

B paMKax KOMIIJIEKCHOTO H3YYeHUs COCTABa JKUPHBIX KMCJIOT YeX0CIOBAIIKOIO CIIMBOYHOLI'O
Mac/a CPaBHHBAJIM COCTAB JKMPHBIX KHCJOT Yy CJIHBOYHOI'O MAcia, M3TOTOBICHHOTO B 1968
1 1983 rr. OneHKoil HOTYUYEHHBIX PE3YJILTATOB OBLIO YCTAHOBIEHO, YTO B CAMBOYHOM MACJHe
¢ 1983 1. BeTpeuaercs Goiiee BRICORas J0IA KUPHBIX KUCIAOT Cy—Cyy 11 Cyg.p 11 Membime Cyg,
Cig, Crgep 1 Crgpy ueM B cauBovYHOM Macsie ¢ 1968 r. Boubmme pasimuus GBI 110ITYYCHBI
B CJIMBOYHOM MacJie, POMCXO/IAIICM U3 YeHICKMX MOJIOUMHBIX 3aBOJOB B CPABHEHHUII CO CJIOBAIl-
UM CIHBOYHBIM MaCJIOM.

[Tomyuenmpie pas3juyus B HAJIMUME FKUPHBIX KICJIOT JIETHEIO CIMBOYHOTO Macia 1968/
/1983 rr. cpaBHUBAIOTCS € aHAJOTIYHBIME JAHHBIMU 13 3apy0eKHOM IUTePaTypsl U 060CHO-
BBIBAIOTCSI MOCTEMEHHOIl TEHETHICCKOI CeNeKIIell J0iHbIX KOPOB, HBMEHEHNAMH B KOPMOBOM
PeKUMe, COCTOSHNEM 30POBbA HOMHBIX KOPOB M T. II.

PexoMenjryetcs yuecTh TOTYUYCHHBIC DPA3IHYAA B COCTABE FKUPHBIX KUCJIOT MOJIOUYHOIO
JKMPA B HOJIOYHOM XO3AHCTBE, 0COOCHHO B IIPOM3BOICTBE U B YIPABIEHUH KaueCTBOM CIIHBOY-
HOT'O MacJa.

Fatty acids of the summer butter produced in Czechoslovakia in the years 1968 and 1983
Summary

Within the complex study of the fatty acid composition in the Czechoslovak butter,
the composition of fatty acids of summer butter produced in the years 1968 and 1983 was
compared.

Evaluating the obtained results it was found that the butter from 1983 contained hig-
her portion of fatty acids C,—C,, and C4., and less C};, Cp5, Ciq; and Ciq., than the
butter originating from the Czech Milk Plants as compared to the Slovak butter.

The detected differences in the incidence of fatty acids of the summer butter from 1968
and 1983 are compared with similar data from foreign professional literature and they
are explained by subsequent genetic selection of dairy-cows, by the changes in feeding
regime, in health condition of dairy-cows, etc.

We recommend to consider the above-detected differences in composition of fatty
acids of milk fat in dairy practice, namely in the butter production and in its quality
control.
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