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Vplyv idiaceho preparatu, polyfosfatov a mechanicky
separovaného mésa na mineralne zloZenie mésovej natierky

GABRIELA STRMISKOVA - JOZEF DUBRAVICKY - LADISLAV STARUCH

Stuhrn. V praci sa sledoval ucinok tdiaceho preparatu UTP 1, polyfosfatov Lakasol 10
a Lakasol 20 a mechanicky separovaného miasa (MSM) z bravcovych hldv, ktorym sa
nahradilo 20 % maisovej suroviny natierky zo skupiny cestovného obcerstvenia — pasty
z ideného masa — na mineralne zlozenie, pH a farbu vyrobkov. Vzhladom na malé rozdie-
ly v minerdlnom zlozeni MSM a ru¢ne vykostenej zakladnej mésovej suroviny sa zistilo iba
malé zvySenie koncentracie fosforu, vapnika a sodika vo vyrobkoch s aplikovanym se-
parovanym masom. Polyfosfaty zvySovali v ndtierkach hladinu fosforu, sodika, pH, farbu
nevybielovali. Udiaci prepardt UTP 1 znizoval pH vyrobkov, zvy$oval percento remisie,
pozitivne vplyval na organoleptické vlastnosti vyrobkov v porovnani so vzorkou, pri vyro-
be ktorej sa pouzili idené brav¢ové hlavy ako zdkladna surovina.

Moderné priemyselnd vyroba misovych vyrobkov je spojena so zavidza-
nim novych technologickych postupov a zvySovanim ich efektivnosti. Do tej-
to modernizdcie patri aj postupne sa rozsirujice pouzivanie aditivnych latok
do misovych vyrobkov, ktoré maju prispievat k vysokej nutri¢nej hodnote
hotového vyrobku alebo k vyrovnaniu, pripadne k zlep3eniu akosti vyrobkov.
V tejto savislosti sa pouzivaji rézne nemisové bielkoviny rastlinného alebo
zivo¢isneho povodu, polyfosfity, soliace zmesi, nakladacie zmesi, tekuté
udiace preparaty, chutové latky i chutové zosilnovace a dalSie.

Tejto problematike venujeme uZ niekolko rokov pozornost aj na naSom
pracovisku. Venovali sme sa najprv aplikdcii nemésovych bielkovin, doma-
cich i zahrani¢nych polyfosfatov, tdiacich preparatov UTP pripravenych na
pracovisku, ako i skimaniu vplyvu tychto latok na vlastnosti masovych vyrob-
kov. V stcasnosti sa k tomu pridruzilo i $tidium vlastnosti mechanicky sepa-
rovaného misa (MSM) a moznosti jeho aplikdcie do mésovych vyrobkov.

V tejto praci chceme informovat o vysledkoch ¢asti naSich experimentov,

Ing. Gabriela Strmiskova, CSc., doc. Ing. Jozef Dubravicky, CSc., Ing. Ladislav Sta-
rich, Katedra chémie a technoldgie sacharidov a potravin, Chemickotechnologickd fakulta
SVST, Radlinského 9, 812 37 Bratislava.
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pri ktorych sme skumali vplyv dvoch aditiv sicasne, a to udiaceho prepara-
tu UTP 1 a domacich polyfosfatovych pripravkov Lakasol 10 a Lakasol 20 pr:
vyrobe natierky zo skupiny cestovného obcerstvenia — pasty z ideného misz
(PUM), v ktorej receptire sme Cast zdkladnej suroviny nahradili separova-
nym masom. Uvadzame vysledky sledovania vplyvu separovaného misa =
uvedenych aditiv na koncentrdciu popola a mineralnych latok — sodika.
draslika, vapnika, hor¢ika, fosforu, Zeleza, medi, zinku, manganu a NaCl.
ako aj na pH a farbu vyrobkov.

Materidl a metody

Vyrobok sme pripravili podla platnej ON 57 7760 na VVP MP v Bratislave.
ktoré nam poskytlo i potrebné suroviny. Zdkladnou masovou surovinou boli
udené bravéové hlavy (57,5 %), daisimi zlozkami su stolovy olej (7,1 %), va-
je¢na melanz (12,2 %), mliec¢na bielkovina (2,5 %), raj¢iakovy pretlak (3 % ).
koreniny (0,5 %), sol (1,5 %) a vyvar (15,7 %). Kontrolna vzorka mala uve-
dené zakladné zlozenie, v dalSich vzorkach sme pouzili bravéové hlavy neude-
né a do vyrobkov sme pridavali ddiaci preparat UTP 1 tak, aby koncentracia
fenolov vo vyrobku bola 100 mg.kg!. V troch vzorkach sme 20 % misovej
suroviny (z udenych bravfovych hldv) nahradili mechanicky separovanym
masom z ¢erstvych bravCovych hldv. Aby sme zabezpecili dobri vdznost a za-
branili vytaveniu tuku a uvolneniu aspiku, kedZe ide o kolagendznu a tu¢nu
surovinu, pouzili sme polyfosfaty Lakasol 10 a Lakasol 20 v mnozstve 0,3 %
na hmotnost suroviny.

Charakteristiku polyfosfatov a udiaceho preparatu uvadzame v prehlade:

Polyfosfaty Citrat NaH,PO, Na,P.O. pH P

sodny [O/o] [OA)] [0/0] [O/o]
Lakasol 10 40 50 10 9,30 11,77
Lakasol 20 40 40 20 9,67 12,28
Udiaci Fenoly Karbonyly Kyseliny pH
preparat [g.kg'] [fural) (k.octovd)

lg-kg] [g-kg']

UTP | 10,50 4,50 5,57 5,50

Dielo sme plnili do 190 g plechoviek a sterilizovali pri teplote 121 °C 60 minit.
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Analyzovali sme spolu 11 vzoriek — separované méso z bravcovych hlav
a pat modifikovanych nétierok v surovom stave i po tepelnom opracovani. Ich
oznacenie a charakteristiku uvddzame v tabulke 1.

Tabulka 1. Zlozenie a oznacenie vzoriek pasty z ideného masa (PUM)
Table 1. Composition and designation of paste samples of smoked meat (PUM)

Oznacenie vzoriek ‘ Zlozky }
PUMO BHU

PUM 1 | BHN,UTP1 }
PUM 2 BHN, UTP 1, MSM i
PUM 3 | BHN,UTP 1, MSM, PF | ‘
PUM 4 | BHN,UTP1.MSM, PF2 |

It

BHU - brav¢ové hlavy tdené; Smoked pork heads.

BHN - bravcové hlavy netdené; Non-smoked pork heads.

UTP 1 - udiaci preparat; Smoking preparation.

MSM - mechanicky separované maso z bravcovych hlav; Mechanically separated meat from
pork heads.

PF 1 - polyfosfat Lakasol 10; Polyphosphate Lakasol 10.

FP 2 - polyfosfat Lakasol 20; Polyphosphate Lakasol 20.

'Designation of sample: *“Components.

Vzorky sme mineralizovali suchou cestou pri teplote neprevysujicej
500 °C. Popol sme rozpustili v 5 ml zriedenej HCI (1 + 1), preliali do 50 ml od-
meranej banky a doplnili redestilovanou vodou. V tomto vyluhu sme stanovili
sodik a draslik atomovou emisnou spektrofotometriou, vapnik, horéik, zi-
nok, med a mangdn atébmovou absorp¢nou spektrofotometriou na pristroji
AAS Zeiss. Zelezo sme stanovili fotometricky s «, ¢ -dipyridylom [1], fosfor
ako fosfomolybdénovi modri fotometricky [2], NaCl titréciou s AgNO, na
indikdtor chroman draselny [1]. pH surovych i tepelne opracovanych vzoriek
sme merali vpichovym pH-metrom typu OP-109 (Radelkis Budapest), farbu
vyrobkov spektrofotmetrickou remisnou metodou meranim remisie pomocou
Ulbrichtovej gule pri 90° odraze svetelného luca a Spekolu pri vinovych
dizkach A = 500 nm a A = 700 nm.

Pri spracovani a vyhodnocovani experimentalnych vysiedkov sme pouzili
Statistické charakteristiky: aritmeticky priemer %, smerodajnu odchylku s,
a relativnu smerodajni odchylku s_(v %) [3].
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Vysledky a diskusia

Pri hodnoteni vysledkov nasich analyz sme venovali pozornost najskor mi-
neralnemu zloZeniu vzoriek, predov$etkym sledovaniu vplyvu pridavku MSM
a polyfosfatov na ich kone¢nu koncentraciu vo vyrobkoch. Vysledky tohto
Studia spolu so Statistickym vyhodnotenim si zhrnuté v tabulkach 2-7.

Koncentracia popola (tab. 2) v sledovanych vzorkach sa pohybovala od
1,83 % (PUM 0) do 2,24 % (PUM 4). V porovnani so vzorkou PUM 1 nastalo
malé zvy$enie mnozstva popola ndhradou ¢asti suroviny separovanym mésom
(bolo zasolené na vyssiu koncentraciu NaCl ako zdkladnd surovina) a dalsie
pridavkom oboch polyfosfatov. Rozdiely v koncentracii popola medzi surovy-
mi vzorkami a sterilizovanymi vyrobkami si velmi malé (i po prepocitani na
susinu), k stratam pri spracovani nedochddza. Koncentracia popola analyzo-
vaného MSM je velmi nizka, ¢o poukazuje na pomerne tu¢nu surovinu s vel-
mi nizkym obsahom kostnych ¢astic. Sved¢i o tom i stanovend nizka koncen-
tracia vapnika a fosforu. Popri popole v tabulke 2 uvadzame i koncentréciu
NaCl v sledovanych natierkach. MSM (po nasoleni) ju zvysilo asi 0 0,2 % vo
vyrobkoch, kde sa aplikovalo.

Hladinu sodika (tab. 3) pozoruhodne zvysuju pouzité polyfosfaty — ktorych
zlozkami si sodné soli — aj nasolené MSM. To treba brat do dvahy pri sticas-
nych snahach o znizenie prijmu sodika. Koncentracia draslika (tab. 3) v sepa-

Tabulka 2. Koncentricia popola a NaCl vo vzorkdch MSM a pasty z ideného misa (n = 3)
Table 2. Concentrations of ash and NaCl in MSM samples and in smoked meat paste (n = 3)

Popol® NaCl
Vzorka!
x Sg s, X X Sp S, X
[%] [%]  [g-kg'sus.’]| [%] [%]  [g.kg'sus.)

MSM 0,648 0,043 6,65 13,63 0,22 0,017 8,05 4,62
PUM 0/S 1,829 0,009 0,52 40,21 1,40 0,017 1,21 30,78
PUM 0/V 1,838 0,002 0,10 40,47 1,39 0,027 2,08 30,61
PUM 1/S 1,936 0,003 0,18 44,40 1,44 0,023 1,60 33,02
PUM I/V 1,909 0,034 1,79 43,96 1,42 0,029 2,04 32,70
PUM 2/S 2,161 0,012 0,55 51,91 1,60 0,024 1,52 38,43
PUM2/V 2,160 0,036 1,69 50,98 1,60 0,023 1,46 37,76
PUM 3/S 2,221 0,010 0,45 52,93 1,66 0,035 2,11 39,56
PUM3/V 2,202 0,019 0,88 52,14 1,62 0,041 2,53 38,36
PUM4/S 2,222 0,007 0,32 52,28 1,62 0,012 0,74 38,12
PUM4/V 2,241 0,033 147 52,20 1,63 0,088 5,40 37,97

'Sample; 2Ash; 3[mg kg of dry matter].
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Tabulka 3. Koncentracia sodika a draslika vo vzorkdch MSM a pasty z udeného misa (n = 3)
Table 3. Concentrations of sodium and potassium in MSM samples and in smoked meat paste

(n=3)

T Sodik? !1 Draslik? ‘

Vzorka! :

X Sk s, X X Sk s, X

[mg.kg'] [%] [g-kg'sud.?] {[mg.kg"] [%] [g.kg! su§.3]J

T
MSM l 833 2245 2,69 1,75 “ 1586 2371 149 3,39 \\
PUM 0/S 6293 35,92 0,57 13,83 ] 1427 1920 1,35 3,14 ‘

PUM 0/V 6378 66,76 1,05 14,04 1413 25,76 1,82 3,11

PUM 1/S 6448 81,59 1,26 14,79 ) 1379 19,50 141 3,16 ]
PUM I/V | 6433 77.63 1,20 14 81 1383 25,76 1.86 3,18 ‘
PUM 2/S | 7488 17139 2,29 1798 | 1415 1938 137 339 |
PUM 2/V 7523 78,81 1,04 17.75 | 1408 20,50 146 3,32 !'
PUM3/S 8061 126,90 1,57 19,21 \ 1412 12,76 0,90 3.36 \
PUM3/V 7942 176,20 2,22 18,80 | 1410 30,54 2,17 3.34 [
PUM 4/S 8014 113,43 1,41 18.85 | 1403 9,69 0.69 3.30 ‘
PUM4/V 7922 31,13 0,39 18,45 ‘ 1422 37,75 2,65 331 ‘
| 4

S — surové dielo; Raw sausage mixture.
V - tepelne opracovany vyrobok; Thermally treated product.
ISample; 2Sodium; *Potassium; ‘(g kg of dry matter].

Tabulka 4. Koncentracia vapnika a hor¢ika vo vzorkach MSM a pasty z ideného misa (n = 3)
Table 4. Concentrations of calcium and magnesium in MSM samples and in smoked meat paste

(n=23)

‘ Viépnik? 1 Hor¢ik?

Vzorka!
X Sk S, X ‘ X Sp s, X

; [mg.kg'] [%] [g-kg!sus.’]|[mgkg'] [%] [g-kg!sus.’]

. |
MSM 509,3 20,03 393 1071,3 159.,7 1,54 0,96 3359
PUM 0/S 4384 23,10 527 963.9 148.3 4,66 3,15 326.0
PUM 0/V 4269 16,01 3,75 940,1 152,0 3,19 2,10 334.7
PUM 1/S 3752 10,87 2,90 860.5 148.3 6,32 426 340,1
PUM I/V 3793 6,55 1,73 873.5 1449 4,73 3,26 333.7
PUM 2/S 4389 2,95 0,67 1054.3 151,0 473 313 362,7
PUM2/V 431,3 16,13 374 10179 151,0 373 3,13 356,4
PUM3/S 426,5 1347 3,15 1016.,4 1529 12,41 8,11 364.4
PUM3/V 4223 821 194 1000,0 154,6 1,54 0,99 366,1
PUM 4/S 424.6 9,45 222 999.0 152,0 1,60 1,05 359.7
PUM 4/V 424 .4 9,42 222 988.,6 155.4 461 2,96 362.,0

For explanations and 1 and 4 see Table 3. 2Calcium; ‘Magnesium.
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Tabulka 5. Koncentrécia fosforu a Zeleza vo vzorkdch MSM a pasty z tdené¢ho misa (n = 3,
Table 5. Concentrations of phosphorus and iron in MSM samples and in smoked meat paste

(n=3)
Fosfor? Zelezo®
Vzorka'
X Sk s, x X Sk S, x
[mg.kg!] [%]  [g.kg!sus.?] |[mg.kg!] [%]  [g-kg!sus.?]

MSM 1048,1 19,73 1,88 2205 9,65 0,219 2,27 20,30
PUM 0/S 859,2 9,22 1,07 1889 9,05 0,631 6,97 19,89
PUM O/V 849.0 8,21 0,97 1870 9,30 0,859 9,24 20,48
PUM 1/S 845.4 9,22 1,09 1939 8,82 0,424 4,81 20,23
PUM I/V 840,2 0,35 0,04 1935 8,70 0,211 2,42 20,05
PUM 2/S 893,2 0,59 0,07 2145 8,97 0,215 2,40 21,55
PUM 2/V 896,4 6,02 0,67 2116 896 0,208 2,32 21,15
PUM 3/S 1193.8 23,51 1,97 2845 8.85 0,206 2,32 21,08
PUM 3/V 1229,2 33,3 2,711 2911 8,96 0,427 4,76 21,21
PUM 4/S 1246.8 0,29 0,04 2934 8,88 0,211 2,37 21,16
PUM 4/V 1266,5 35,45 2,80 2949 9.00 0,063 0,70 20,95

For explanations and 1 and 4 see Table 3. *Phosphorus; *Iron.

rovanom mise je o malo vysSia ako v kontrolnych vzorkach preto jeho pri-
davok do vyrobkov zvySuje celkové mnozstvo tohto prvku nevyznamne.

Koncentrdcia vipnika (tab. 4) vo vzorkdch PUM 0 a PUM 1 je rozdielna.
¢o poukazuje na odlidné zlozenie pouzitych zdkladnych surovin. MSM mad
v rozpore s ofakdvanim nizky obsah vapnika, jeho nahradou za zakladnu
surovinu sa zvysi hladina tohto prvku iba asi o 50 mg.kg!. Hladina hor¢ika
(tab. 4) je v MSM i v kontrolnych vzorkdch prakticky na rovnakej drovni (asi
150 mg.kg') a jeho pridavok neovplyviuje zloZenie vyrobkov vzhladom na
tento prvok.

Bilancia fosforu (tab. 5) bola v nasSich pokusoch ovplyvnena tak pridavkom
MSM (menej, ako sa oCakavalo), ako aj aplikdciou polyfosfatov, najma La-
kasolu 20. Koncentracia fosforu sa pohybuje od 840 po 1260 mg.kg!.

Koncentrdcia Zeleza (tab. 5) a zinku (tab. 6) je v MSM nepatrne vyssia ako
vo vzorkdch natierok PUM 0 a PUM 1, preto jeho zamena za zakladnu suro-
vinu prakticky nevplyva na ich zastipenie vo vyrobkoch PUM 2 az PUM 4.
Mnozstvo Zeleza sa pohybuje od 8,70 mg.kg' do 9,30 mg.kg!, zinku od
14,80 mg.kg! do 15,64 mg.kg!.

Med (tab. 6) sa vyskytuje v separovanom mése i vo vyrobkoch v nizkych
koncentraciach (okolo 1,50 mg.kg!'), nahrada suroviny MSM koncentraciu vo
vyrobkoch prakticky neovplyviuje. Mnozstvo mangédnu (tab. 7) je zo viet-

P .

kych sledovanych prvkov najnizsie a jeho stanovenie je sucasne zatazené naj-
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Tabulka 6. Koncentracia zinku a medi vo vzorkdch MSM a pasty z ideného mésa (n = 3)
Table 6. Concentrations of zinc and copper in MSM samples and in smoked meat paste (n = 3)

Zinok? Med?
Vzorka!
x Sg s, X x Sp s, X
[mg.kg!] [%]  [g.kg'sus.¥]|[mg.kg!] [%] [g.kg'sus.?]

MSM 18,94 0,50 2,65 39.84 1,68 0,15 8,81 3,53
PUM0/S 15,08 0,50 333 33,16 1,55 0,22 14,10 341
PUM O/V 14,81 0,98 6,62 32,61 1,59 0,15 9,29 3,50
PUM 1/S 14,80 0,51 343 33,94 1.43 0,05 3,30 3,28
PUM I/V 15,08 0,99 6,58 34,73 1,43 0,14 9,91 3,29
PUM 2/S 15,64 0,50 3.21 37,57 1.51 0,07 4,63 3,63
PUM2/V 15,63 0,49 3,14 36.89 1,59 0,15 9,29 3,75
PUM 3/S 1537 099 642 36.63 1,64 0,15 9,74 3,67
PUM 3/V 15.09 0,50 3,29 35,73 1,59 0,15 9,29 3,76
PUM 4/S 15.09 0,49 3.25 35,50 1,55 0,08 4,95 3,65
PUM4/V | 15,35 0,97 6,35 35,75 ‘ 1,57 0,07 4.46 3,66

For explanations and 1 and 4 see Fig. 3. *Zinc; *Copper.

Tabulka 7. Koncentracia manganu vo vzorkich MSM a pasty z tdeného misa (n = 3)
Table 7. Concentrations of manganese in MSM samples and in smoked meat paste (n = 3)

Vzorka!

PUM 0/S

| PUM O/V
PUM 1/S
PUM I/V
PUM 2/S

| PUM 2/V
PUM 3/S
PUM 3/V
PUM 4/S

| PUM 4/V

‘ .
} Sz ‘ s, ‘ X ]
\ \ %] | [mg.kgtsus?]
| 1
0,012 | 9,23 ; 0,27
* 0,094 ‘ 26,85 f 0.77
009 | 2685 | 0.77
: 0,049 ; 10.65 f 1,05
1 0,049 5 10,65 ? 1.06
\ 0,016 ; 3,63 ‘ 1,05
i 0.094 3 21,36 : 1,04 _
0.098 ; 21,77 1.07 1
0,049 i 11,39 l 1.02
0.088 ‘ 19,13 ; 1,08
0.049 | 1.02

|

1110

For explanations see Table 3. 'Sample; *{mg kg of dry matter].
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vicSou chybou. Nizsi obsah sme stanovili v MSM a PUM 0, ostatné vyrobks
su na rovnakej drovni.

V oblasti technologickych vlastnosti sa aditiva prejavili zmenou pH (tab
8). Najvyssie pH z analyzovanych vzoriek mala kontrolna vzorka, na ktore;
pripravu sa pouZili iden€ bravcové hlavy. Pridavok UTP 1 znizil pH surovi-
ny. Separované maso i obidva polyfosfaty pH vyrobkov zvysili, najmé Laka-
sol 10. Sterilizované vyrobky mali nizsie pH ako surové.

Dalej sme sledovali vplyv aditiv a MSM na farbu natierok, ktort sme sta-
novili meranim remisie pri dvoch vinovych dfikach, kedze spektralne krivky
vykazovali dve maxima (tab. 9). Farbu sme merali po 24 hod. od vyroby a po
14 dnioch skladovania v termostate pri 37 °C, aby sme sa presvedd¢ili o stabilite
farby nétierok. Vysledky su uvedené v tabulke 9.

Po 24 hodinéch kontrolnd vzorka PUM 0, na ktorej vyrobu sa pouzili tidené
bravcové hlavy, mala najnizsiu remisiu pri oboch vinovych dizkach, teda bola
najtmavsia. Vzorka PUM 1 s neiddenymi hlavami a pridavkom UTP 1 ma re-
misiu 0 2 aZ 3 % vy$Siu, bola svetlejsia. Nahradenim ¢asti misovej suroviny
separovanym masom sa zvySuje remisia, farba natierok sa mierne zosvetluje.
Pridavok polyfosfatov v porovnani so vzorkou PUM 2 remisiu zniZuje, vyraz-
nejSie najma pri A = 700 nm, teda v rozpore s doteraj$imi skusenostami poly-
fosfaty vyrobky nevybieluju.

Po 14-driovom skladovani pri A = 500 nm sa iba nepatrne meni farba viet-
kych vyrobkov, pri A = 700 nm su tieto zmeny uZ vyraznejSie. Dochadza

Tabulka 8. Hodnoty pH vzorieck MSM a pasty z iideného miisa
Table 8. pH values of MSM samples and smoked meat paste

Vzorka'! n x %, s, [%]
MSM 5 5,90 0,107 1,81
PUM 0/S 5 . 5,59 0,064 1,14
PUM 0/V 9 i 5,35 0,033 0,61
PUM 1/S 5 522 0,043 0,82
PUM 1/V 9 5,24 0,033 0,62
PUM 2/S 5 5,30 0 0
PUM 2/V 9 5,29 0,017 0,32
PUM 3/S 5 5,51 0,021 0,38
PUM 3/V 9 5,40 0 0
PUM 4/S 5 5,47 0,021 0,38
PUM 4/V 9 5,38 0,017 0,31

For explanations see Table 3.
ISample.
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Tabulka 9. Hodnoty remisie pasty z ideného méasa po 24 h a 14 dioch skladovania

(n =6)
Table 9. Remission values of smoked meat paste after 24 h and 14 days of storage
(n=6)
A = 500 nm A =700 nm
Vzorka! Dni? - .
Rmin Rmux R r Rmin Rmax R r
PUMO 1 18,0 19,5 18,7 1.5 41,5 440 42,6 0.5
14 17,5 19,0 18,4 1,5 440 48,0 45,6 4,0
PUM 1 1 20,0 21,5 20,8 1.5 420 47,0 45,1 5,0
; 14 19,5 21,0 20,4 1,5 440 46,0 46,2 2,0
| PUM2 1 20,5 215 21,2 1,0 46,0 48,0 47,2 2,0
14 19,5 21,0 20,3 1,5 43,0 46,0 45,1 3,0
PUM 3 i} 20,0 21,0 20,6 1,0 43,0 43,5 43,1 0,5
% 14 21.0 21,5 21,1 0,5 43,0 45,5 443 2.5
| PUM 4 1 19,0 20,0 19,7 1,0 40,0 42,5 419 2,5
1 14 18,5 20,0 19,5 1.5 43,0 46,5 449 3,5

R - remisia; Remission [%].
= Rmut - Rmm'
'Sample; *Days.

k stmavnutiu vzorky PUM 2 ak vyraznejSiemu zosvetleniu farby natierok
s polyfosfatmi, predovietkym s Lakasolom 20. Celkove v3ak po skladovani sa
rozdiely vo farbe medzi jednotlivymi natierkami zniZuja.

Vo vyrobkoch sa hodnotila aj ich chut, voia a konzistencia, vysledky budu
uvedené na inom mieste. Treba vSak poznamenat, Ze ani aditiva ani separova-
né mso nevplyvali negativne na jednotlivé organoleptické vlastnosti natierok,
ktoré posudzovatelia hodnotili vy3sie ako kontrolni vzorku vyrobenu z ude-
nych hlav.

Zaverom mozno konstatovat, Ze nahradou 20 % zakladnej misovej surovi-
ny separovanym mdasom sa minerdlne zlozenie natierok zmenilo pomerne
malo. Uréité zvysenie koncentricie popola a sodika vyplynulo z pouzitia
nasoleného MSM, hladina fosforu a vapnika sa zvysila nepodstatne (asi o
50 mg.kg!). Poukazuje to na skuto¢nost, Ze pouZzité separované miso z brav-
¢ovych hlav sa velmi malo lisilo minerdlnym zlozenim od ru¢ne vykosteného
misa, pouzitého ako zakladna surovina pri vyrobe pasty z ideného misa. Pri-
davané polyfosfatové aditiva imerne svojmu zloZeniu ovplyvnili koncentraciu
fosforu a sodika, ako aj pH suroviny. Na rozdiel od nasich predchadzajucich
skdsenosti nevybielovali vyrobky. Udiaci prepardt mierne zvysoval remisiu
(0 2-3 %), znizoval pH vyrobkov, pozitivne ovplyviioval voriu i chut natierok
v porovnani so vzorkou vyrobenou pouzitim idenych bravcovych hlav.
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BausiHue KONTHIBHBIX npenaparos, "0ﬂﬂq)0¢¢aT08 W MEXAHHYECKH OTACJCHHOIO MACA HA MHBE-
paa'lbllblﬂ COCTaB MACHOIO NAMITETA

Pezwome

B pafore uccienoBayu BIMAHME KONTUIBHOTO npenapara YTII 1, mommdocdaros JIz-
xacout 10 u Jlakacos 20 u MexaHuudeckyu otaesneHHoro maca (MOM) 13 CBUMHBIX TOJIOB, KO-
TOPBIM 3aMeHMIIOCH 20 % MACHOTO ChIPbA — MALLTeTa U3 CEPUM Iy TelIIeCTBEHHOTO OCBexe-
HUA — [TacThl U3 KOITYEHOT0 MAca — Ha MUHepaJbHOe comepikaHue, pH u 1Betr nmpoaykToz
Beuay HeG0JIBIIMX pa3HUI] B MMHepaJbHOM cojepkannn MOM u B cres1aHOM BpYyYHY!O 0C-
BaJICHHOM MACHOM CbIpbe OBLJIO OIIpefiesIeHO TOJBKO HebOoJIbII0e HOBBIIIIeH)e KOHIIEHTPE -
unu gocdopa, Kaabuusa U HATPUA B NMPOAYKTaX C NPUMEHEHHBIM OTHEJIeHHBIM MSCOM
IMonudocdaTel MOBBILIANYM B ITAllITeTaX ypoBeHb docdopa, Hatpus, pH, 1Ber He oT6en:-
Basm. Konmuasubnt npenapar YTII 1 monuzxan pH mpoaykToB, MOBBIIAT % PeMMUCIH
OKa3bIBaJl MTOJIOKUTEILHOE BIMAHNE Ha CEH30pPHbIE CBOMCTBA MPOAYKTOB IO CPAaBHEHMI
¢ mpoB0o¥1 K IPOU3BOICTBY KOTOPOJ MPUMEHUJIOCh OCHOBHOE ChIpbe-KOIT4eHble CBYHbIe T0-
JIOBBI.

The influence of smoking preparations, polyphosphates and mechanically separated meat on mine-
ral content of meat spread

Summary

The work studies the effect of smoking prepation UTP 1, polyphosphates Lakasol 10 and Laka-
sol 20 and mechanically separated meat (MSM) from pork heads which substituted 20% of raw
meat of the spread belonging to the group of travel refreshment — a paste from smoked meat — on
the mineral composition, pH and the colour of products. In view of small differences in mineral
composition, between MSM and hand boned base raw meat, only a small increase in concentra-
tion of phosphorus, calcium and natrium was observed in the products with separated meat. Polyp-
hosphates increased the phosporus and natrium content and the pH value. They did not whiten
the colour. Smoking preparation UTP 1 decreased the pH value, increased the percent of remisi-
on, showed a positive influence on organoleptic properties of products in comparison with the
sample made from smoked pork heads as a basic raw material.
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