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Srdeény pozdrav doc. Ing. Viadimirovi Palovi, CSc.,
k jeho 60. narodeninam

30. septembra oslavi 60. vyro¢ie narodenin nas popredny vysokoskolsky
ucitel a odbornik na chémiu a technologiu mlieka a mliecnych vyrobkov — doc.
Ing. Vladimir Palo, CSc.

Narodil sa v Banovciach nad Bebravou. Stredoskolské studium absolvoval
na gymnaziu v Trenc¢ine. V rokoch 1949—1953 Studoval na Chemickej fakulte
SVST v Bratislave. Po tispesnom ukonceni vysokoskolského $tudia zostal pra-
covat ako asistent na Katedre mikrobiologie a biochémie, kde posobil ako
pedagdg i vo vedeckom vyskume. Zaoberal sa problematikou mlieka, jeho
chémiou, fyzikou a technologiou. Tejto oblasti zostal verny celych 35 rokov.
Roku 1979 habilitoval.

Stal sa z neho oblubeny ucitel, lebo si vedel a vie ziskat Studentov svojim
zapalom pre odbor, svojou snahou odovzdat im v prednaskach a cviceniach
vietky najnovsie poznatky i svojim osobnym, [udskym vztahom k nim. Napisal
dvoje skript a je spoluautorom 4 kniznych publikacii.

Nemohol by viak byt dobrym ucitelom technologického odboru, keby v fiom
sam vedecky nepracoval a nemal tzke kontakty s mliekarskym priemyslom.
Hoci ho ako vedca zaujima vsetko Co suvisi s mliekom, predsa najviac sa
venoval problematike aromatickych latok mlieka a mliecnych vyrobkov. Stal sa
uznavanou autoritou u nas, ale aj v zahranici, najmi v oblasti Stadia aromy
mlieénych vyrobkov a vo vyuZzivani plynovej chromatografie pri analyze mas-
tnych kyselin mliecneho tuku a prchavych latok tvoriacich chutnost syrov —
najmé slovenskych ovéich syrov. Dokonca zo zahraniCia priSli ponuky na
odkupenie jeho patentu na pripravu zmesi latok davajiacich bryndzovii aromu.
Pretoze si uvedomuje vyznam aromatickych latok v potravinach, stal sa hlav-
nym organizatorom uspeénych celoslovenskych seminarov o aromatickych lat-
kach.

Vysledky svojej vedeckej prace publikoval priblizne v 150 ¢lankoch v doma-
cich i zahrani¢nych ¢asopisoch a zbornikoch. Aktivne spolupracuje aj s naSim
Casopisom, je aj ¢lenom redakcnej rady.
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Udrziava trvalé kontakty s mnohymi vedeckymi pracovnikmi na celom svete.

Uzko spolupracuje s VU mliekarskym v Ziline a Prahe, kde je aj ¢lenom
vedeckej rady. Ako skolitel aspirantov vychoval 7 kandidatov vied.

Dobre pozna mliekarske zavody na Slovensku a pracovnici tychto zavodov
sa nanho s doverou obracaju, ked maju tazko riesitelné problémy v technologii.
Vedia, 7ze neodmietne.

Je aktivnym a platnym ¢lenom odbornych a vedeckych spolocnosti, redak-
¢nych rad a poradnych zborov. Vsade ho poznaji ako dobrého organizatora,
rozvazneho radcu a prikladného spolupracovnika.

Sme radi, ze mézeme pri prilezitosti 60. narodenin nasmu spolupracovnikovi
a priatelovi doc. Ing. Vladimirovi Palovi, CSc., takto verejne gratulovat, po-
dakovat sa mu za doterajSiu pracu a do dalsich rokov mu popriat dobré zdravie,
spokojnost a radost z dosiahnutych vysledkov.

Za vsetkych priatelov
Bohumil Skdrka
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K Zivotnému jubileu Ing. Vladimira Smirnova, CSc.

V tychto dinoch sa doziva Sestdesiatin Ing.
Vladimir Smirnov, CSc., dlhoro¢ny ucitel
Katedry chémie a technologie sacharidov
a potravin Chemickotechnologickej fakulty
SVST v Bratislave.

Jubilant sa narodil 23. oktobra 1930 vo
Vysokej nad Kysucou. Gymnazialne a vyso-
koskolské stadia ukoncil v Bratislave. Po
ukonceni vysokoskolského stadia na CHTF
SVST pracoval ako vedici laboratoria, ne-
skor ako veduci oddelenia a odboru pre ma-
sovy, hydinarsky, rybi a mraziarensky prie-
mysel Skusobného a kontrolného ustavu po-
travinarskeho priemyslu v Bratislave a po r. 1960 ako zastupca veduceho
krajského inspektoratu Statnej in§pekcie akosti vyrobkov potravinarskeho prie-
myslu v Bratislave. Od roku 1964 pracuje Ing. Smirnov ako ucitel chémie
a technologie hydinarskeho priemyslu a konzervarenskych surovin na CHTF
SVST.

Svoje vedomosti z oblasti chémie, technologie, kontroly a posudzovania
potravin uplatnoval a uplatiuje najmd v odbornych potravinarskych komi-
siach, ako bola Komisia jednotnych analytickych metéd CSN, Statna komisia
pre hodnotenie akosti vajec, hydiny, hydinovych a rybich vyrobkov pri Statne;j
skusobni ¢. 203 v Prahe a ¢. 229 v Bratislave. Jeho tvoriva organizatorska praca
sa orientovala na Slovenskl spolo¢nost pre polnohospodarske, lesnicke a po-
travinarske vedy pri SAV, kde ako ¢len UV a dve funkéné obdobia ako predseda
vyboru Potravinarskej sekcie mal rozhodujuci podicl na uspechu celého radu
vydarenych a pre rozvoj nasej potravinarskej vedy 1 praxe velmi uzito¢nych
konferencii a seminarov. Za svoju nelinavnu a obetavi pracu sa stal ¢estnym
Clenom tejto vedeckej spolocnosti.

Je vsak celkom prirodzené a pre Ing. Smirnova charakteristické, Ze najviac
svojich sil, entuziazmu i skiisenosti odovzdava mladej slovenskej potravinarskej
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generacii. Preto si spolu s nami na jubilanta spominaju absolventi, ktorych ucil
a viedol, resp. vSestranne im pomahal.

Vyznamna je aj vedecka Cinnost jubilanta, vysledky ktorej st v desiatkach
povodnych vedeckych prac, odbornych ¢lankoch, udelenych patentoch, v mo-
nografiach i ucebnych textoch. Vyznamne sa zucastnoval na vyskume a vyvoji
udiaceho preparatu, ktory sa zavadza do vyroby.

Pre jeho rozhlad, schopnost objektivne a spravodlivo posudit pracu inych
Ing. Smirnova ¢asto vyhladavaju ako recenzenta, oponenta a poradcu pri
rieSeni uloh inych institucii.

Blizki spolupracovnici, priatelia i Siroka potravinarska verejnost si vazia
pracu a huZevnatost, angazovanost a zanietenost, obetavost i skromnost Ing.
Smirnova, CSc. Praju jubilantovi, aby sa dozil eSte mnoho tvorivych rokov
a aby sa mohol, tak ako doteraz, stale tesit z ispechov svojej prace i z uspechov
svojich Studentov a z progresivneho rozvoja slovenského potravinarskeho prie-
myslu.

Redakcna rada
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K Zivotnému jubileu Ing. Bernadetty Krkoskovej, CSc.

Nasa dlhoro¢na spolupracovnicka, samostatna vedecka pracovnicka Ing.
Bernadetta KrkoSkova, CSc., doziva sa tohto roku svojho vyznamného Zivotné-
ho jubilea.

Narodila sa dna 7. 9. 1940 v Bratislave, kde navstevovala vietky stupne $kol,
ktoré absolvovala vratane promocie na Chemickotechnologickej fakulte SVST
S vyznamenanim.

Po skonceni vysokej $koly nastipila na kratky ¢as do Slovenskych $krobarni,
n. p., Trnava, odkial r. 1963 presla do Vyskumného Gstavu potravinarskeho,
kde presla viacerymi funkciami, bola veducou technologického oddelenia a na-
mestnic¢kou riaditela. Jej ¢innost a vysledky velmi pozitivne hodnotili v tstave
iv SirSej odbornej verejnosti. Patri medzi najsktsenejsich pracovnikov technolo-
gickeho oddelenia.

28 rokov sa zaoberala vyskumom novych metdd zmrazovania potravin so
Specialnym zameranim na enzymatické systémy a oxidaciu latok najmi pri
extrémne nizkych teplotach, vyskumom optimalnych parametrov skladovania
mlieCnych vyrobkov, zhodnocovanim jato¢nej krvi ako druhotnej suroviny
v potravinarskom priemysle, rieSenim problematiky ¢istenia odpadovych vad.
najmd v pivovaroch, vratane navrhu technologie Cistenia a vystavby Cistiarni
odpadovych vod.

Venovala sa intenzivne i problematike aditivnych latok a ziskané vysledky sa
vyuzili pri vypracovani odbornych materialov pre rezort i ako podklady pre
experimentalne prace v oblasti aditiv.

Jubilantka bola a je publikacne ¢innd a uspe$na v oblasti vynalezcovsiva.
Publikovala okolo 70 povodnych ¢lankov, je autorkou, resp. spoluautorkou
kniznych publikacii, ako su napr. Progresivne technologie v mliekdrstve (Alfa
1982), Emulzie v potravindarstve (Alfa 1984), Textira potravin (Alfa 1986) a Po-
traviny sucasnosti (Alfa 1989). Udelili jej 13 autorskych osvedceni. z ktorych
bolo viac realizovanych. Spolu publikovala. resp. odprednasala okolo 180
¢lankov, prednasok a inych prispevkov.
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V stcasnosti uspesne riesi ulohu zameranu na modifikaciu funkénych vlas-
tnosti bielkovin.

V tomto prispevku nemozno postihnut jej dalsiu bohatu ¢innost pri rozvoji
vedy a techniky, pomoci pri vychove mladych vedeckych pracovnikov, pri
vypractuvani koncepcnych zamerani oddelenia i Gstavu a pod.

Pri tejto prilezitosti jej srdecne blahozelame a prajeme jej vela zdravia, sil
a uspechov v dalSej praci i v osobnom zivote.

Spolupracovnici
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K Zivotnému jubileu Ing. Igora Kaceriaka, CSc.

V tychto dnoch sa doziva pétdesiatin Ing.
Igor Kacenak, CSc., veduci vyskumny a vy-
vojovy pracovnik Utvaru vyskumu a vyvoja
Mlynsko-pekarskeho kombinatu, S.p. Na
Slovensku i v celej republike je velmi dobre
znamy ako vyznamny odbornik v oblasti ba-
lenia potravin.

Jubilant sa narodil 28. jala 1949 v Tajove.
Po ukonceni §tidia na Chemickotechnologic-
kej fakulte r. 1963 v odbore mlieko—tuky
a kratkom zamestnani v mliekarni v Calove
ho tizba po poznani a po vedeckej praci
priviedla do Vyskumného tstavu potravinar-
skeho v Bratislave. Pocas 16-ro¢nej vedeckovyskumnej prace v tomto ustave sa
venoval predovietkym problematike balenia potravin — ochrane kovovych
obalov proti korozii, baleniu ovocia a zeleniny, chleba, oziarenych potravin
atd., je uspesSny zlepSovatel a vynalezca a angazuje sa aj mimopracovne. Svoje
teoretické a prakticky zamerané prace zavrsil r. 1976 uspeSnou obhajobou
kandidatskej dizertacnej prace.

Snaha po realizicii ziskanych teoretickych poznatkov a sicasny neuteeny
stav obalovej techniky a balenia potravin vobec ho viedli k rozhodnutiu overit
a presadit tiito oblast potravinarskej technologie v praxi. Z viacerych moznosti
si zvolil mlynsko-pekarsky priemysel, kde sa prakticky uplatnili jeho teoretické
vedomosti z VUP pri koncepénom i praktickom rieseni novych uloh balenia
cerealnych produktov.

Avsak ani pocas praktického rieSenia loh nestratil kontakt s neustile sa
mnoziacimi vedeckymi poznatkami v odbore balenia potravin. Z jeho mimopra-
covnych aktivit mozno spomenut dlhoro¢né ¢lenstvo v Poradnom sbore hl.
hygienika SSR pre obalové materialy, ¢lenstvo v Komisii pre uziti grafiku pri
Institute priemyslového designu, jeho pracovné kontakty so zahrani¢im (Han-
delshochschule Leipzig, Verpackungsinstitutet v Kodani) a aktivnu publika¢ni
¢innost (150 publikacii).
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Od roku 1981 je ¢inny aj ako pedagdg. Ako externy ucitel prednasa predmet
Obaly a obalova technika na Chemickotechnologickej fakulte. Rovnako rad
odovzdava svoje poznatky v postgradualnych kurzoch, organizovanych v po-
travinarstve. V stucasnosti je v tlac¢i jeho vysokoskolsky ucebny text pre tento
predmet a chysta rozsiahle knizné vydanie o obaloch a obalovej technike
v potravinarskom priemysle.

Pre svoj rozhlad, objektivitu a zdravu naro¢nost k praci svojej aj inych, je
Ing. I. Kacenak vyhladavany ako recenzent, oponent a konzultant pri rieSeni
uloh inych institucii v oblasti balenia potravin.

Spolupracovnici z oblasti vyskumu, vyucby i designu a Siroka potravinarska
verejnost uz neraz ocenili a ocenuju angazovanu a zanietenu pracu Ing. Igora
Kacenaka, CSc. Zelaji jubilantovi v rokoch buducej ¢innosti vela zdravia,
mnoho tvorivej intuicie a najmd praktickych uspechov pre progresivny rozvoj
potravinarstva, ale najmi pre vyrazné pozdvihnutie krasy a ucelnosti potravi-
narskych obalov.

Redakcna rada
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