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Vplyv hlivy ustricovitej na zloienie a vlastnosti vfrobkov typu
jemnej salimy

GABRIELA STRMISKOVA JOZEF DUBRAVICKV-TVE BANHEGYIOVA

Sthrn. Sledoval sa vplyv rozliineho pridavku hlivy ustricovitej. polylosfitov a udia-
cich prepardtov tuzcmskej vyroby na minerdlne zlolenie a niektor6 technologicke a organo-
lepticke vlastnosti v;irobkov typu jemnej salAmy.

Pripravili sa dva varianty v1i'robkov. V prvom sa aplikovalo 5 a lO oh hlirbikov hlivy
a o toto mnoZstvo sa zniZilo receptirrou predpisan6 mnoZstvo prid6vanej vody, v druhom
variante sa 5. l0 a I 5 % hlivy nahradilo hoviidzie prednE vf robn6 (HPV) miiso. Z vf sledkov
skirmania vyplynulo. Ze v prvom variante vyrobkov pridavok hlivy sp6sobuje zvy5enie

obs:rhu vietkyich sledovan5ich prvkov s vynimkou Na a Ca. V druhom variante vyrobkov so

zvyiujircim sa mnoZstvom hlivy doch6dza k zniZeniu koncentr6cie Na, Ca, P a Fe a k zvf5e-
niu mnoZstva K, Mg, Cl a Zn. Pridavok polylosl6tov kladne vplyval na schopnosf viazaf
vodu. teda na konzister,ciu vyrobkov. Udiaci preparit priaznivo ovplyvnil chuf i v6riu
vyrobkov. Aj senzorick6 hodnotenie vzoriek s I 5 % pridavkom hlivy bolo priazniv6.

Hliva ustricovitd (Pleurotus ostreat rr) patri medzi drevokazn6, resp. na dreve
rastuce huby, av5ak pestuje sa i na upravenej p5enidnej slame v hliv6rniach. T6to
huba pre svoju nizku energetickt hodnotu, vysoki obsah vl6kniny, 5irok6
spektrum miner6lnych l6tok, obsah bielkovin, nizky obsah tukov a vfborn6
chudov6 vlastnosti m6Ze priaznivo ovplyvnit'celkov6 zloLenie mdsovych vfrob-
kov [].

Na zabezpedenie bezstratov6ho a ekonomick6ho spracovania v3etkych suro-
vin na akostny vyrobok sa zav\dza pouZitie polyfosf6tov, ktor6 zvy5ujt schop-
nost' mesa viazat vodu a pozitivne vplfvajri na technologick6 a organolepticke
vlastnosti vyrobkov [2].

V poslednych rokoch risilie o odstr6nenie moZnosti vn65at' karcinog6nne
l6tky z drevn6ho dymu do potravin a poZiadavky na lah5iu kontrolovatelnost'
chuti a farby irdenych vlfrobkov vyvol6va snahy nahradif tradidnf sp6sob
ridenia pouZivanim kvapalnfch udiacich prepariitov [3].

lng. Gabriela Strmiskov6, CSc., Doc. Ing. Jozef Dubravickli, CSc., Ing. Eva 86nhe-
gyiovir. Katedra ch6mie a technol6gie sacharidov a potravin. Chemickotechnologicki lakulta
STU. Radlinsk€ho 9. 81237 Bratislava.
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Kolektiv pracovnikov naiej katedry sa zaobera sledovanim vplyvu aplik6cie
hlivy ustricovitej, domfcich polyfosfdtov a udiacich prepar6tov na chemick6,
fyzikalne, technologick6 a organolepticke vlastnosti mdsovych vfrobkov. V tej-
to prici uvadzame vysledky vplyvu uvedenych aditiv na miner6lne zloZenie (Na,
K, Ca, Mg, P. Fe. Zn. Cu) a na niektor6 technologick6 vlastnosti vyrobku zo
skupiny mzikkych sal6m jemnej sal6my.

Materiil a met6dy

Na sledovanie vplyvu aplik6cie hlivy ustricovitej do miisovych vjrrobkov sme
zvolili jemnir saldmu. pripravenu podla eSN SZ 7239 v poloprev6dzkovom
laboratoriu n65ho pracoviska, pridom sme pripravili dva varianty vzoriek.

V prvom variante sme pridali 5 a l0 oh zhomogenizovanych hhibikov hlivy
do m:isoveho diela, pridom sme o toto mnoZstvo zniLili normou predpisanlf
pridavok vody. pretoZe podobne ako ine huby, hliva jej obsahuje a290 oh. Do
dalSej vzorky s l0 7o pridavkom hlivy sme aplikovali naviac polyfosf6tovy
prepar6t Lakasol l0 (0,5 7o na hmotnost' suroviny), aby sme zistili jeho vplyv
na schopnost viazat vodu do vyrobku. Do v5etkych vzoriek sme pridali 0,1 oh

cesnakovej pasty. Vyrobky sme naplnili do hovddzich driev priemeru 32 mm
a varili vo vode 75 oC teplej 80 minut.

V druhom variante vyrobkov sme receptirrou predpisan6 hovddzie zadn6
vlirobne (HZV) mdso nahradili hoviidzim prednym vlirobnym (HPV) mdsom
a celkovy pomer hovddzieho a bravdov6ho mdsa upravili na 40: 60. Do vfrob-
kov sme aplikovali 5, l0 a l5 o/o zhomogenizovanfch hhibikov hlivy ustricovitej
tak, 2e ich su5inou sme nahradili su5inu HPV a o mnoZstvo vody vn65an6 do
vyrobkov hlivou sme zniZili mnoZstvo recepttrou predpisanej prid6vanej vody.
Pridavok cesnakovej pasty sme zvli5ili na 0,2 7o na celkovu hmotnost' diela.
PretoZe pridavok polyfosf6tu sa osveddil, aplikovali sme ho do vSetkfch vzo-
riek. V5etky vzorky prveho i druh6ho variantu sme miesto ridenia dymom
aromatizovali tekutyim udiacim prepar6tom (UTP l) tak, aby koncentr6cia
fenolov vo vyrobkoch bola 80 mg.kg-'. Udiaci prepardt UTP I bol vyrobeny
v Slovenskych ludobnych zdvodoch, 5. p., Hnu5fa. Jeho zikladnb parametre sri:
fenoly (g . kg ')
celkov6 karbonyly (g.kg-r ako fural)
kyseliny (e kg I ako kys. octov6)
pH

Mdsove suroviny pouZite pri vyrobe jemnej saldmy sme odobrali z Vfskum-
n6ho a vyvojoveho pracoviska mdsov6ho priemyslu v Bratislave.
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Vzorky hlivy ustricovitej sme odobrali z hliv6rne JRD Bratislava-Rada.
Polyfosf6tovy pripravok Lakasol l0 dodala Lachema, n.p., Brno, zavod

Kazn6jov. Vyrobca uvfdza toto zloZenie:
citran sodn! 40 %
Na,HPO, 50 %
Na,rP,O, t0%
Prepariit obsahuje 19,17 oA fosforu, pH 9,30.

Vzorky su znaden6 tak, Le prve dislo vyjadruje variant, druhe percento
aplikovaneho mnoZstva hlubikov hlivy, pismeno L oznaduje pridavok Lakasolu
l0

Zhomogenizovanl, vzorky (nfvaZok okolo l5 g) po vysuieni a sp6leni sme

mineralizovali Zihanim pri teplot6ch 480-500 oC v platinovych teglikoch
l5-20 hodin zapoulitia H.O,. Mineralizatsme rozpustili v 5 ml zriedenej HCI
(l :l) a doplnili do 50 ml redestilovanou vodou. V tomto vyluhu sme stanovili
sodik a draslik at6movou emisnou fotometriou, v6pnik, hordik, zinok a med
at6movou absorpdnou lotometriou na pristroji AAS I (Carl Zeiss, Jena) plame-
fiovou technikou (vzduch-acetyl6n) pri vlnovych diZkach: 589,2 nm pre sodik,
404,7 nm pre draslik, 422,7 nm pre vdpnik, 285,2 nm pre hordik, 324,75 nm pre
med a 213,9 nm pre zinok. Zelezo sme stanovilifotometricky a, a'-dipyridylom
(), : 520 nm) [4], foslor ako fosfomolybd6novri modrri (,1 : 590 nm) [5].

Su5inu sme stanovili su5enim zhomogenizovanej vzorky s pieskom do kon-
Stantnej hmotnosti pri 105 "C [].

Vdznosf vody sme stanovili tak, 2e mdsov6 dielo sme zhomogenizovalo
v mix6ri s prislu5nymi podielmi vody a NaCl. Homogendt v skrimavk6ch sme
zahrievali 30 min vo vodnom kirpeli pri 75 "C. Nevyviazana voda sa zliala.
zvy5ok sa zvaZil a vypoditalo sa percento naviazanej vody [6].

Vfsledky a diskusia

Vysledky Stridia vplyvu aplik6cie hltbikov hlivy ustricovitej a polyfosfdto-
vjch aditiv na miner6lne zloZenie jemnej sal6my uv6dzame v tab. l-3, techno-
logick6 vlastnosti v tab.4. Minerillne zloLenie hlubikov hlivy pouZitych pre prvli
(a) i druhlf (b) variant vyrobkov je v tab. 5.

Tabulka I uvddza miner6lne zloienie prv6ho variantu vyrobkov, do ktorlirch
sme aplikovali 5 a l0 7o homogennych hlibikov hlivy a o toto mnoZstvo sme

zniLili recepturou predpisane mnoZstvo pridanej vody. Tabulka 2 uhdza zloLe-
nie v;frobku druh6ho variantu, v ktorych sme 5, 10 a l5 % hlirbikovej ka5e

nahradili hovddzim mdsom. Pre lep5ie porovnanie vysledkov z oboch variantov



Tabulka l. Koncentr6cia suiiny [%]. popola [%] a miner6lnych Litok [-g.kg-'] vo vzorkich
jemnej sal6my s hlivou ustricovitou - prvi variant (r : 3)

Table l. Concentrations of dry matter [%], ash [%] and mineral matters [mgkg '] in samples
of fine sausage enriched with oyster mushroom - first variant (n : 3)

Tabutka 2. Koncentr6cia suiiny [%], popola [%] a minerilnych litok [-g.kg-'] vo vzorkdch
jemnej sal6my s hlivou ustricovitou - druhli variant (n : 3)

Table 2. Concentrations of dry matter [%], ash [%] and mineral matters [mgkg-'] in samples

ol fine sausage enriched with oyster mashroom second variant (n : 3)

For l-4 see Table l.

vyrobkov uvAdzame v tab. 3 ich hodnoty prepoditan6 na rovnaki z6klad - na
kg su5iny.

Koncentr6cia popola v oboch variantoch vlfrobkov sa zvy5ovala s mnoZ-
stvom prid6vanej hlivy. Naopak, obsah sodika sa zniZoval s vynimkou vzorky
(l-10-L) s pridavkom polyfosf6tu, do poukazuje na obsah sodnych soliv tomto
pripravku. Toto zniienie v prvom variante vyrobkov pravdepodobne sp6sobuje
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\ Vzorkal
zloika\- t-0 l-5 l-10 l-10-L

v. 1
suslna-

popola
Na
K
Ca
Mg
P
Fe

Zn
Cu

53,46 + 0,t 5

1,47 + 0,0t
6033 + 48,1

1365 + 7,E

71,50 + 0,68
129.75 + 1,54

942,0 + 9.4
t0,08 + 0,06
28,28 + 0,1 I

0,99 + 0,05

52,t8 + 0,15
1.37 + 0,01

58s2 + 27,0
1485 + 4,2

69.82 + 0,98
129,02 + t.53
958.0 + 6.0

7,83 + 0,20
29,43 + 0.48

l,05 + 0.05

53,76 + 0.15
t,63 + 0.05

5996 + 60,8

1647 + 6.0
66,70 + 0,81

137,92 + 1.82

t006 + 15.7

8,08 + 0,13

28.76 + 0.1 I

l,l0 + 0,03

48.75 + 0,15
t.68 + 0.02

6227 + 39,2

t6l I + 6.2
64,19 + 0,89

t25,24 + 0,99
t598,0 + 25.9

8.53 + 0,66
26.50 + 0.28
l.l0 + 0,07

I - Sample, 2 - Component, 3 - Dry matter, 4 - Ash.

\ Vzorkal
ztozrca\- 2-0-L 2-5-L 2- r 0-L 2-15-L

.. 1
suslna"
popola
Na
K
Ca
Mg
P

Fe
Zn
Cu

38,03 + 0,05
2,t4 + 0,24
8543 t 85,9
1790 + 6.5

84.57 + 0.78
't62,3 + 2,2
t494 + 30;7

9,97 + 0,1 I

34,65 + 0,37
1,02 + 0,03

39,75 + 0,07
2,17 + t,59
8546 + 43,0
1835 + 9,2

87,23 + 2,59
170,8 + 2,15

1483 + 6,82
9.88 + 0,09

36,75 + 0.36
0,98 + 0,02

39,72 + 0,2t
2.21 + 0,26
8503 + 0,68

1904 + 6.41

87.23 + 2.59

l'15,0 + 2.22
1161 ! 6.82
9,64 + 0,24

36,80 + 0.36
0.96 + 0.03

39.98 + 0,08
2.31 + 0.75
u459 + 41.9
196l t r3.r

86,60 + 0.65
r79,2 J 0,03
l5l9 + 14,0

9.5r + 0,02
37.45 + 0,35
0.95 + 0,07
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Tabulka 3. Koncentr{cia popola [%] a minerilnych l{tok vo vzorkich jemnej salimy s hlivou ustricovitou [mg.kg-'suiiny] (n:3)
Table 3. Concentrations of ash [%] and mineral matters in samples of fine sausage enriched with oyster mushroom [mgkg-'of dry matter]

(n:3)

Vzorkal
Zlolka2

l-0 t5 l-10 l-t0-L 2-0-L 2-5-L 2-t0-L 2-t5-L

popoll
Na
K
Ca
Mg
P

Fe
Zn
Cu

27,5

r r285
2553

t33,75
242.7

t762
t5,ll
52,90

r.85

26,3
I l215
2846

133,8 r

247,3

I 835

I 5.01

56,40
2.01

31,3

I I154
3065

124.08

256,6

l87l
15,03

53,50

2,05

33,4

12772

3305

I3t,66
256,9

3278
I 7,50

54,35

2.25

53, I
22466

4707

222,4
426,8

3928
)a ))
91,12

2.68

54,6

21500
46t6
219,5

429,2

373t
24,86
92,46

2,4'7

55,6
2t405

4794
219,1

440,5

3693
24,27

92,65
2.42

57,8

2n59
4905

2t6,6
448,2

3800

23,80
93,68

2.38

I -Sample,2 -Component,3 Ash.
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strata tohto prvku pri vareni vyluhovanim. Z pr|c Assafa a Bratzlera l7l
vyplyva, Ze sodik a draslik sa najlah5ie uvolf,ujt zo svojich vazieb pri technolo-
gicklfch oper6ci6ch a najl'ahsie dochddza k ich strat6m. vo vyrobkoch druheho
variantu zniLenie m6Ze sposobit'velmi nizky obsah sodika v hlive (tab. 5), niZ5i
ako v nahrddzanej surovine.

Draslik je druhfm najviac zastupenym makroelementom v mdsovych vyrob-
koch a najbohatiie zastirpenym prvkom v hlive (tab. 5). Preto sa jeho koncen-
tr6cia pri aplik6cii hlivy do vyrobku zna(,ne zvyiuje, predovsetkym pri vyrob-
koch prv6ho variantu. Avsak i pri n6hrade hovddzieho mdsa hlivou sa jeho

TabuLka 4. Vdznost vody vyrobkov jemnej salAmy s hlivou ustricovitou (n:6)
Table 4. Water-binding power in fine sausage enriched with oyster mushroom (rr:6)

Vzorkar ,t si sn .f [%]

l. variantr

-0
-5

-10
-10-L

48,0
47.1

46,1

49.0

1.28

t.45
1.28

0.72

2. vzriantl

3.l6
1 55

3.r6
1.97

6.58

7.54
6,85

4.02

2-0-L
2-5-L
2-t0-L
2-15-L

5q q?

45,80
44.08

43.10

0.64
0.64
0.40
0.32

t,77
I.58
0,99
0.86

?q5

3.45
))\
2,00

I - Sample. 2 - The first variant. 3 The second variant

Tabulka 5. Minerdlne zloZenie hlubikov hlivy ustricovitej (n:5)
Table 5. Mineral composition of oyster mushroom stalks (n : 5)

I - Component. 2 Dry matter. 3 Ash, 4 - For the first variant, 5 For the second variant.

90

ZloLkal
\ si .I J

pre l. varianta pre 2. variants

suSina'[%]
popolr [%]
Na [mg.kg r]

K [mg. kg-']
Ca [mg. kg-r]
Mg [mg. kg r]

P [mg. kg ']
Fe [mg . kg-r]
Zn [mg.kg r]

Cu [mg.kg r]

10,50 0, l0
0,85 0.004

30.07 8.39
4369 I l,l5

10.9 0.21
t57 1.54
831 6.15

6.97 0,08

3.42 0,04
I . 19 0.02

9.10 0.03

0.52 0.005
19,8 0.I 3

2372 8,46

8,15 0,17
t54 l.l5
s22 4.23'7,26 0.05

3.1I 0.01
0.94 0.02



\::.:lir a Bratzlera [7]c: '. -izieb pri technolo_
,'r '. '. robkoch druh6ho
:. ', hlive (rab. 5), niZ5i

:: . rrrdsovych vVrob_
P:i:t su jeho koncen_
c. '. icrkrm pri vyrob_
:,,sa hlivou sa jeho

0.03

0.005
0.I3
8.46

0.17
l.l5
4.23

0.05

0.01

0.02

.rbsah zvyiuje, do dokazuje, Ze hliva je jeho lepSim zdrojom ako HPV. Draslik
re v na5ej vyLive d6leLity, nebyva viak nedostatkovy.

Hliva ustricovit6 m6 velmi nizky obsah v6pnika (tab. 5). Jej aplik6cia do
r vrobkov prv6ho variantu sa na zmene obsahu viipnika prakticky neprejavuje,
ro vfrobkoch druh6ho variantu dochhdza k jeho mal6mu zniLeniu (o 1,5-
).6 %) (tab. 3).

Obsah hordika sa v dosledku aplikicie hlivy v oboch variantoch vyrobkov
zvy5uje, pretoZe je v nej z miner6lii tretim najviac zastupenym prvkom.

Hoci fosfor je po drasliku druhym najviac zastfpenim prvkom v hlive, jej
aplik6cia do vyrobkov prv6ho variantu iba mierne zvy5uje jeho koncentrSciu vo
vyrobkoch (pri 5 o/o o 4,1 oh, pri l0 oh o 6,1% su5iny). Zna(n6 zvy5enie vidiet'
vo vzorke s pridavkom polyfosfdtu, do sp6sobuje jeho obsah v pridavku. Vo
vyrobkoch druh6ho variantu koncentr6cia fosforu so zvy5ujucim sa pridavkom
hlivy mierne kles6, lebo nahr6dzane hovddzie mdso je jeho lepiim zdrojom.
Podstatne vySSiu koncentr6ciu fosforu vo vyrobkoch druh6ho variantu sp6so-
buje pridavok polyfosf6tov do v5etkfch vzoriek.

Koncentricia ieleza (podfa tab. 3) sa vplyvom aplik6cie hlivy prakticky
nemeni ani vjednom variante vyrobkov, koncentrdcia zinku v oboch variantoch
sa mierne zvy5uje. To opdt' poukazuje na to, Ze hliva je lep5im zdrojom zinku ako
nahradzovan6 hovddzie mdso.

K urditym zmen6m v oboch variantoch vyrobkov doch6dza i v koncentr6cii
medi. V prvom variante sa jej obsah zvy5uje, pri 5 oh pridavku o8,6 o/o, pri l0 %
pridavku o 10,8 %0, v druhom variante vyrobkov sa zniZuje - pri 5 oh o 7,8 oh,

pri 10 o/o o 9,7 o/o, pr\ 15 oh o ll,2 oh.

Z uvedenych vysledkov vyplyva, Ze v prvom variante vyrobkov 5 a l0 o/o

pridavok hl0bikov hlivy spdsobuje zvliSenie obsahu v5etklfch prvkov s vynim-
kou sodika a v6pnika. Takdto n6hrada by viak bola neekonomickd, preto sme
pripravili druhlf variant vyrobkov, kde sme hlubikmi nahradili HPV. V tjchto
vyrobkoch, napriek tomu, Ze hliva je dobrfm zdrojom miner6lnych l6Ltok,

doch6dza so zvyiujircim sa pridavkom hlivy k zniZeniu obsahu sodika, v6pnika,
fosforu a Leleza a k zvyieniu mnoZstva draslika, horiika, medi a zinku.

PretoZe hliva ustricovit6 a d'alSie pouZit6 aditiva ovplyviujri i d6leZite techno-
logick6 a organoleptick6 vlastnosti vyrobkov, kto16 st vfznamn6 predov5etkym
z hladiska konzumenta, sledovali sme ich udinok na schopnost' viazaf vodu a tuk
(tab. 4) a najmd na chuf a v6iu vyrobkov. Z uvedenych vysledkov vidief, Ze vo
vyrobkoch prv6ho variantu pridavok hlivy nepatrne zniZuje schopnost' viaza(.
vodu (asi o I o/o). pridavok polyfosfritu ju mierne zvy5uje (v porovnani so

vzorkou 1-10 o 3'h,s kontrolou o I %). Vo vyrobkoch druh6ho variantu, kde
sme pridali polyfosf6t do v5etkych vzoriek, je rozdiel medzi kontrolou a vzor-
kou s 5 % pridavkom hlivy zna(,ny (vdznosf je o 14 o/o niZ5ia), dal5ie zvy5ovanie
mnoZstva pridanej hlivy zniZuje uZ schopnost' viazat'vodu o I oh. PretoLe sme:i' second variant.

9l



sa ob6vali, Ze konzistencia vzoriek s pridavkom lrlivy bude menej sudrZn6,
aplikovali sme do vzoriek 0,5 % domiiceho polyfostirtu Lakasol l0 namiesto
povolenych 0,3 % (na ir,notnosf suroviny). Na5e predch6dzajrice skirsenosti
toti1ukizali, Ze tento pripravok m6 podstatne niZiiu schopnost' viazaf. vodu ako
zahranidnd prepar6ty. Predpokladame, Le je to d6sledok odli5n6ho zloienia
na5ich a zahraniinjrch polyfosf6tovych prepardtov. NaSe pripravky obsahujri
totiZ okrem fosforednfch zhidenin aL 40'h citranu sodn6ho

Zo senzorickych ukazovatelov sa hodnotila chut', v6ia, larba a konzistenia
pripravenfch vzoriek. Podrobn6 vfsledky budeme publikovat' na inom mieste.
Strudne chceme iba uviesf, ie zvyrobkov prveho variantu bola najlepiie ohod-
noten6 vzorka s l0 % pridavkom hlivy a s polyfosfhtom. Lakasol l0 mal
predov5etkfm vplyv na zlep5enie konzistencie a farby. ale vySSie bola ohodnote-
n6 i chud a v6ia. V5etky vzorky s aplikovanou hlivou boli ohodnotene lep5ie
ako kontroln6 vzorka.

V6ila bola vo vyrobkoch druh6ho variantu ohodnotenii ako prijemn6, har-
monick6, vo vzorkich s hlivou s miernou hubovou ar6mou. najnrd pri jej l5 %
pridavku. Chut' vlfrobkov bola prijemni. dobre zlader-r6. Konzistenia v5etkych
vlfrobkov bola pevn6, pruZn6 a sudrZn6. do ovplyvnil zrejme pridavok polyfos-
f6tu. Farba bola vyrovnand, v porovnani s kontrolou slab5ie ru2ov6. Z vysled-
kov hodnotenia vyplynulo, Ze i 15 o/o pridavok hlivy je vhodny do vylrobkov
typu jemnej sal6my. Odporuda sa pritom pouZit'pridavok polyfosfdtov.
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BJ[qHne Bclileulifi of)r,lftuoecrrH{rii ua coctas n cBoircrBa lr3.reJlii Tltlra Bap(inofi Kor6acbt

[)c lttrr,tc

I I116,lnr.rit.'loe r, BrilqHrrc |ir llr()r () rio.r!lqccrBa .'ltli'xrgrtt BcilicHKH ()6l,rru08ctruoli. KaK tt IIoill,t-

Llroir[ltri.R H X()ltt-lt.ti,lll)!\ l]f'Crr.ill.r Ii\B !)lC,lr-CII]eHHOIO IIpOtl3ll().lClBtl Hit \tHHClli.t.ll,HtII"r COCTaB

il Itcli()r()lllta l!-\tr(),!\)r !irracKrlc il (rll{ir}ro.rcrililrrar'r:il. cBOiicTuil xr)--la)ireHbl\ ltl.tc-rUil rtlna nap6-

rrrrii xo,r6itcsr. [>r,r.rir ucr lr(,ri)r].rcrrbr .!!r.l Birpniurilr nr,tc-ntit. l] ncpuor't IIpHMcHH:loct, 5 u 10"/o

ilox!-K BetIIt-HKil tr lllt )1'.! K().llirrr'!il]() liolll.l3t't.:l{}cl, r:o.lll{ecIBo uo.lst Io5aR-rqcMoc llo petlenTypc.

u()t3J()p()MBilllt{iililc-i. l0rrl5-tr,r.l'1,,-rlttrtrBcrrrcrrKrroilstxH(]ncrriloiilirrleHH,locF,foat)KbeMflco.
llt t.cr].rstilt\rtt il!L i! I1\tr:Uiltit til,l t\'ti:lct. 'il(r \ lti tC.tfti ttCptttrt(r BilpHiililil ,t(ra)itBKi.l BCIIICHKH

ctt0c0Sctgtct ll()Bt,iiltL'HtIk" ,) 1( ir,hili{lir{ iJlc\ t{.rfi.1}().14c\ti,l\')-lc\lcHToB c Ilcx-'tK)tlcHuev Na n Ca.

V nt.tc.trri;i gr()ll()r () rlirl.ri,ilit,il ! ri()riLlin!'lntcu Ko. ll!tcrt{rir gcutctrKl npoilcx(),:lttI IIoHilxettHc
Konltcrit [.itiiril.t \ir ('ir. lt. i:,: n K rr()i]],nucriliio K(r ilrtrcfr a.r K. N4g. ('u H Zn. r{ofranxa no;u$oc<}a-
foB n(),toxnrr'.tt,tro.,lcticraorlll-lir uit BqcKoclr, go,rtt,t. ?Hlt.tur lta KoilcHcrclllltto nrae"lltii. Kon-
rlr:rr,rrsilii flpcnalral rr(),1oxilic.rl,H(l iloB-ril9,r lrit BKyc rr 3anax. lrpo,rlyK'IoB. ccHropiluecxar oueHKa

trlttr6.taxc c l5 ui, rrtrii -1r.rir;1v;s,;ii tlcutcr,.tri 6t,l.ta ittl,tr)xrlc-li,ltilq.

The elfect of ovster rnushroom and other additives on compositions and properties
o! products bclonging to a tvpe of fine sausage

Srtn'trtr:rlr

-l'he influcrrcc o1- rlillereni ilnr()ulrt\ ol- oystcr rr.ruslrroon'r and polyphosphatcs and smoking
prcparalions (rnlirnd prorcrritnc,.r)()n nrirrcral composition and some technological and organoleptic
pr()pcrties (rf'produ(rts belonging to ll tlpc 0l'finc sausaue *as investigated- -I'wo Variants olproducts
havc hccn irrcpuicti. ln the first onc (hcrc 59 o or l()(',ir ol orstcr rnushroom stalks havc been applicd.
thc wlter irmoLlirt acldccl accoltling to prescriptjorrs n'us lor.rcr.just about thcse 506 or 109'o. In the
sccond ,,ariunl ol'orodLrcts ihcr,: 5rl u. i0!,u o.r i5'l'' ol o',stcr rnushroom wcrc rcplaced with becl'.

Thc lrsults ha\,(-',ili1 u,u that thc orster niushroonr adtlition causcd the increasc of all investigatcd
clerrtcnts c.\ccpt l\a r,,,,J Cli ln thc sccotrd vuliant rrl products. thcrc the decreiise olNa, Ca. P. Fe

conccr'ltri.iti.'ns. ls ricll rs thc irrcrc:rsc ol'K. \lg. Cr.r. Zn qLlantitics dcpcndcd on thc increasing
amounts of ()\'slcr rnushroom. l'hc polvphosphatc addition has had a positivc influence on water-
-binding capacity. i. c. on a eonsistcnct oi'products. Thc laste:rrrd sr.ncll olthese products have been
positively influenccd by a sr.noking prcparirtion. 'l hc scnsoric cvaluation of sanrple with even l5'%
adtlitiorr ol- oystcr ntushro(,ut hlis bce n l-,(rsitivc.
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