
PLR - Ustiedni laboratoi mrazirensk6ho prrimyslu, Var5ava,
SSSR - Viesvazovy vdCecko-vyskumny fstav mrazirenskeho p,rr.imyslu,

Moskva,
CSSR - Ustiedni v;i'zkurnn5i ustav n. p., Bratislava a Mrazirny n. p.
N65 vyzkum se velmi aktivn6 ridastrii na technologi.ck6m a strojn6m vyzku-

mu lyofiJ.izace potravin. Vyzkum t6to u n6s nov6 konservadni techniky byl pro-
veden pom6rn6 Siroce a pracoval na n6m jednak kolektiv bratislavsk6ho UVUPP
a praZskj' kolektiv vedenli dr. Sv6benskym. V soudasn6 dob6 jsou k dispczici
dobie laboratornd propracovan6 podklady p'ro zah6jeni polo,provozu v n. p.

Vitana BySice. Ve strojni re'ali'saci vSak doSlo vinou nedo,d6vek ku zpcZd6ni.
Je Skoda, Ze jsrne zftatlli n6skok p,racn6 ziskan;i ,na traborato,rnim vyzkumu.

KoondinStorem tohoto rikolu je NDR, Vlfzkumnli ristav chladirenskli, MagJe-
br.lrg, na vyzkumu spolup,racuje BLR, MLR, PLR, RLR, SSSR.

CSSR d6le spolu,praouje na vyzkumu technotrogie a zaiizemi pro aseptick6 pJ.-

n6ni obahi za hoa:ka tekutymi a tuhymi produkty.
Koordin6to,rern tohoto rikoJu je BLR - Vddecko-vjrzkumnf fstav konservd-

lensk6ho pnimyslu, Plovdiv.

Spolupracuji:
MLR - V};zkumnjr fs;bav pro konservdrensky prrimysl a zpracovAni koie'ni,

BudapeSt,
SSSR - V5esvazovf v6decko-vyzkurnn5T ristav ko,nservdrenskf, Moskva,
za eSSR se ieSeni ridastni Vyskumnf ristav liehovarsko-konzerv6renskli,

Bratislava.
CSSR je teZ zap,ojena na vjrzkumu tectrinologie a zatizeni pro aseptickou kon-

servaci tekutin a kaSovityeh potravin.
KoordinAtorem tohoto rikolu je MLR - V;izkumny ristav pro prtmysl kon-

ze'rv6rensky a zpracov6ni koieni. Budape5t.

Spolupracuji:
BLR - V6decko-vyzkurnny ustav konservdrenskf, Plovdiv.
SSSR - V5esvaz,ovli v6decko-vyzkumnf fstav konserv6renskeho prumyslu,

Moskva. O v;'znamu t€chto dvou rikohi sv6ddi to, Ze se v rrizn6 form6 znovu
vraceji k feSe,ni. Js,ou to fkolv klidoveho vyznamu, kter6 jsou apJ.ikovate]n6
v mnoha odv6tvich.

Poi6tkem mdsice dubna se v Mo,skv6 konalo symposium o vyuZiti ionisac.niho
zAieni. B6hem symposia byly probrriny rfrzn6 zprisoby apiikaci ionisadniho z6-
renl.

a) Zamezeni klidivosti brambor a cibule.
K retardaci brambor se pouZiv6 d6vek 5-7 k rad, u cibule 6 k rad. Zdra-

votnick6 orgdny v SSSR povolily pro,dej pokusn6 ozdien6ho mnoZstvi brambor.
b) Desi.nsekce p,otravin6iskfch vlirobkt (odhmyzeni).
Desinsekce ozdie,nim se zkou5i pii oSetiovdni obili a suSen;ich produktri. Pro

hrnyz jsou letd.lni d6vky 30-40 k rad a pro roztode 300 k rad. RovndZ v MLR
byla piezkou5e,na desinsekce ozaiov6nim p6live derven6 papriky d6vkou 300 k
rad.

c) Potladeni iinnosti mikroo,rganlsmfi za ridelem prodlouZeni skladovateln'osti
p otravi neii'sk j'ch v'j'r obkt.

Zat,im je prov6d6na pouze dAstedn6, pi'evaZn6 povrohov6 sterilisace bez ripl-
n6ho naru5eni bio]ogi.ck}ich syst6mri ovoce ii zeleniny. PouZivaji se d6vky 100
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aZ 300 k rad. Byl ji.Z piezkou5e,n pom6rne Sirokf sortiment a to v paltiich po 10 t
(jahody, maliny, meruiky, broskve. vinn6 hrozny, rajdata.)

Stejn6 po,kusy byly provedeny s porcovanym masem a niznymi rnasnfmi
polotovary. Docililo se pom6rn6 znadneho prodlouZeni skladovatelnosti a to 8

tlfdnri pii teplotd *5'C a 7-10 d'nri pii teplot6 18-20"C. Pokusn6 parlie byly
jiZ se souhlasem zdravotnikri konsumov6ny. Obdobn6 pokusy byly provedeny
s rybim fil6, kraby, rjstiicemi a rriznlimi m6kkf5i.

Provozni zavedeni se piedpokl6d6 v r. 1968-1969. K tipln6 sterilisaci je
vSak tieba d6vek p,odstat'n6 vyS5ich 1200-2000 k rad. Pi'i t6chto ddvk6ch vSak
dochdzi k d6stednym zm6rn6m barvy a chuti. AvSak ani pii t6chto vysoklich
drivk6ch nedoch6zi k ripln6 inakti'vaci ensymatiekych syst6mri a proto se pouZi-
v6 kombinace ozraiovdni s kJasickymi ko'nsenradnimi z6sahy.

d) Zm6na do,by posklizflov6ho dozri*fni ovoce a zeleniny. V t6to skupin6
praci byla osv6tlena bioohemie dozr6vri.q:ri v souvistrosti s ozaiov6nim a od visu-
elniho pozorovAni se pie5lo k a'nalytickym prrikazrim.

e) Intensifikace procesri tedrnologick6ho o'praoov6ni sut''ovin.
Byly provedeny zkorr,r5ky zr4iSeni vylisnosti u vinn;fch hroznfi z6rovei s oza-

iov6nim tdchto surovin. U hr'oznt'doSlo k zm€n5m pektinu. Tyto zrn6ny byly
pro technologickli proces lisov6ni piiz,rriv6. Pii lisovd.ni jablek v5ak k zvli5eni
qilisnosti nedoSlo.
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