
Stav a perspektiva vfroby
zmrazenych hotovych pokrmfi a polotovarfi

ING J. FIRUBY,

Mrazirny, Praha

JelikoZ velkou tAsI zrnrazen6 zeleniny jako kupf. Spen6t, hr5Sek s karrotkou,
pol6vkovou zeleninovou smds a iadu dal5ich r4irobkri je moZrro poklddati vice-
m6n6 za polotovary, bude v m6m piisp6vku pojednrino nejen o vlastnich z:mra-
zenlfch hotovych pokrmech a sy"r,ovj'ch pol,otovarech, ale z (5sti tak6 o t6to
nem6n6 vyznamn6 skupin6 vyro,bkri, jejichZ sp'otieba neobytejnd rychle stoup6,
a kter6 maji nespogn6 piednosti pied ,stejnymi druhy jinym zpris'obem konzer-
vovanymi.

Vj'voj vyroby a spotieby

Zatim co vyr.oba zmrazen6bro masa, o\rcce, zeleniny, vajedn6 melanZe a iady
dal5ich vychozich potravin byla u n6s zavedena asi pied dtv,rt stoletim, bylo se
zrnrazovbnirn hotov;j'ch pokrmri zapoiaLo v r. 1953. V r. 1955 bylo vyrobeno
(jiZ) 500 t tdchto rliro,bkri, v r. 1960 t6m6i 4.000 tavn. 1964 pies 7.000 t zmra-
zen'ich hot:oqfch pokrmt a vlastnich polotovarrJr. Vfnoba zxnrazenl zeleniny
vznoistla za poslednich 10 let ze 3.000 t na t6m6i' 8.000 t zatirnco u ovoce ze
700 rna 2.800 t vjrrobkri. Uv6:Zime-li, i.e vyvoz rovnal se zhruba dovozu tdchto
zrnrazenych vyrobkri. m.riZeme iici, /,e vj'roba byla totoZn6 se spoti'ebou.

NaSe fvahy o rfistu vyrob-v t6chto skupin zmtazenych vyrorbkri v tun6ch vy-
pl;fvaji z n5.-sledu3ici tabulky:

Druh

Zmraz. zelenina
Zmraz. otroce
Zm.taz. pokrmy
Zmtaz. blarn. hran

7.892
2.866
7.088

23.000
6.200
9.400
1.500

31.000
7.300

10.300
3.000

Pokud jde o sortinient, zvySil se podet polohotovych a hotovych pokrmri a
vlastnich polotovarri od jedin6ho druhu v r. 1953 na 22 dnuhfl v minul6rn r.oee.
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Z vyr6beneho sortjmen,t,u cht6l b)rch se zminit alespoi o t6ch neiCrileZit6jSich
mezi ndZ patii pLndn6,paprikov6 lusky v rajsk6 omddce, dr5tkcvd pol6r'ka s dr5t-
kami vai'enymi. nakr6jen;imi na nudlidky a se z6smaZkou a piisadami jako kon-
centr6t k rozied6ni a ohi6ti, uzen6 rnaso s upraven,oll kapustcu, gu165e s nov6
upravenou. zeleninovou srn6si, teleci a vepiov6 maso se zeleninou a nejmasov6jEi
z t.6to skupinv polevkol'e maso 

- syrovy polotcvar, obsahujici piedni hcv6zi
maso, naiezane kcsti rrietrn6 morkov6, srdce, jdrtrra a ne kostky pckraje'nj.ch
nejmen6 5 druhrl zeleniny, ted)r -s3e k lychle piiprav6 hov6zi polevky. Pl"ndn6
papriky, dr6tkov5 pol6vka a pol6vkrove maso reprezentuji dnes 81 0,/s hotcvfch
jidel a polotovarri. O vyhledov6m sloZeni scrtimentu bude pcje,dn6no v dalSi
ddsti.

Zatirnco v ovoci a zelenin6 se jiZ vZiic velkospotiebi.telsk6 baleni -re velkych
skl6daikach 2-3 kg r.' PE pytlech a lepenkovych bedndch po 5, 10 i 15 kg jscu
hotov6 pokrmy vyrdb6ny jen v malospctiebitelsk6m baleni ponejvice 200 a 450
g. Jako obal slouZily trco-kra'bice, dnes ponejvice papirove tklaCaiky s PE
s6ikem a zku5ebnd skJ.Adadky z papiru s n6nosem poiyetylenu.

Pokud jde o mnoZ-stvi v5Troby zmrazenych vjrobkri a teCy i hctcr,rych pokrmr)
a polot,ovari jsou uvedenlt mnoZstvi ve vyhledu hlubcko pod na5imi ptrvodnimi
rivahami a reprezentuji jen asi r13 toho co jsme u.vaZovali pi-i ie5eni mo,Jelovych
zdvodtr na zaklad6 cltouhodobe studie CSAV. I kdyZ piidiny. tj. ne,dost,atek fi.-
nandnich prostiedkt- pro investidni vyslavbu dal5ich vyrobnich a skladovecich
kap,acit, zdaji se byt dnes t6Zko pi'ekonatein6. pi-ece ien tu stcji a,'"6zka, zda by
se ,nem61a rjclrova potravin zmrazovSnirn rozvijet daleko rychleji neZ lomr.r je
v p,osledni dob6 a nei jsou na5e skromn6 per,spektivni uvahy.

Kr6tce ke stavu v zahranidi

V;.voi v zah aniii mohli bychom charakterizova,t neustAlou vzestupnou te,n-
denci, jai< oo do rnnoZstvi vyroby a s,oriimentu, tak co do techniky vyroby, skla-
dov6ni. prodeie a u hotovych pokrmilr take v technice a organizaci piipravy.
V mnoha evropsklfch zemich doSlo ve v;nrcb6 zmrazenych protravin za poslednich
pdt let ku zdvojndsobeni, rn€kde byl rirst ve vfrob6 neb,o spotiebd je5t6 rych-
lejSi. Tak ve Velk6 Britanii se zvy5ila sp,otieba ztnrazenydn pctravin za uve-
de,ne o'trd,orbi o 7000,e a- dinila 7l,,0lo celonArodniho rozpoatu. (V USA dini tento
podil -zice nei 40fs celost6tniho rozpodlu.) V NDR a v Polsku byla zavedena vy-
roba hotovych pokrmri na trojdilnych taliiich a misk6ch. V SSSR dosahuje
vyroba zmr,azenych pelm€nir a piroZkfi nekolika tisic vagcnfi r,odn6. V NSR se
zvy5ila spotieiba zmrazenycir pot,ravin vdetnd ryb, neditaje y to zmrazenou drri-
beZ, na B0 000 t., ve Svedsku na 41 000 t. ObdobnA byla vyroba v Holandsku,
kter6 v3ak polovinu sv6 produkce vyvilLi. V n6kterych si6tech poCili se na
sp,orti'eb6 pievdZn6 velkospotiebitel6, tak napi. v Kanad6 odebiraji velkorspotie-
bitele ?0 (t1 zyyrraz€Tr5'ch potravin vyrobenych a dovezenych. Svedsko vyrabi
dnes 37 druhir hotorrych pokrm'i nzr jednoduchych miskdch papirovych s PE
nAnosem a d6lenych taliiich hiinikoq.i,ch. Vlihledovd se uvaZuje s vy-robou a
spotiebou 1 000 000 polciiden. Na teto spotiebd podili se jiZ dnes ve1k6 d6st
Skolnich jidele'n. Leteckdr spoletno'.st Lulttharnsa vyr6bi a zrnrazuje den'n6 10 00{l
porci holovych pokrmri. Fa Distler zah6jila pied tiomi roky s vyrobou 4000
porci s krdtkoclob"vm 1'Sihleiem 20 000 porci denn6.
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Ve sv6t6. ve statech s vyspdlou technikou, roz5ii'uji se ne.jen slmccbsluhy.
ale tak6 automaty na prodej zinrazenych hotovych pokrmri, kter6 si rnttie z5-
kaznik v mikrovln6m automatick6m ohi'ivaii na p'cdk6ni ohi6t. 'l'atc ncv6 tech-
nika nastupuie v nirkterych piipaclech i na misto nerentabil,nich l<uchyni.

Zm6.ny v technologii a mechanizaci vSrrobv

Fokud jde o iuto velmi zavaZnou d6st probleinatiky vliroby je moZno iici, Ze

se podstatn6 zvj'Sily kapacity vyrobnich linek, ziep5ila se organizace vyrrbnih,t
plocesu, zavddi se rychle mechanizace vnitro,zAr.o,dni dcpravy toku materidlu ve
v;rrob6, llde se mnoh6mu uZ naudiii, zmechanizova).i jsme mnoh6 operace, voliii
jsme dal5i cesty k mechanizaci pln6ni. Fro'nejpracndjSi operaci - 

viiZeni a ba-
leni, pro tu se viak za 15 let nepodaiilo na5emu strojirensk6mu prfimyslu vy-
ie5it v'hod,ny b,alici s'troj, aini najit prostie'dky, abychom balici strrcje, d,nes jiZ
o vysokych vykonech, ze zahraniii dovezli. Velmi. mdlc bylo tak6 vykcnanc ve
zm6n6 technclogie vlastniho vyrobniho proce6u.

N6kolik pi'ikladfi z t€ch nejdrileZit6jSich:

Je5t6 pi'ed 10 lety jsme vyrab6li 1 t pln6ne papriky za 150 hcCin, dnes, diky
vytvoieni linky mech':nizaci pln€ni lu.sek a omdrdek, mech. toku materi6lu, kon-
tinuSlnimu tunelov(-:rnu pedeni a chlazeni, vyr5bime I t tohoto vyrobku za 55
hodin.

U p'olevkov6ho masa diky pile na i'ezani zrnrazenych zelenincvych blokir a
pile na mechanick6 i'ez6ni kosti, sniiili jsme spotiebu ho,din na.1 t tohcto vy-
robku z B0 na 45 ho,Cin. Tak6 u d,rStkove po16vky, kter6 se t6ii velk6 o'blibd
u spotiebitelti, jsme sniZ,ili pracnost mechantzaci iezSni a pln6ni ze 702 na
35 hit.

T:rlie ti nejrozSiien6iSihc mrazirensk6ho vfrobku zmrazen6hc Spen6tu se zvy-
Sila kap'acita linky z 2C0 kglh. na 2000 kg a m6 byt 'v buCoucnu aZ 5000 kg/h.
Take spo,tieba dasu na 1 t vyrc,bku klesala za poslednich 10 let z g2 na m6n6
ne% 20 hodin. Vyzkumnym ustavem byla vyieSena linka s pracnosti 12 hi L a
vyhledovd m6 b;y1t ai 7 hlt.

Pies tyto usp6chy mriZeme u hotovych iidel mluvit o prfi,myslcv6 vyrob6 jen
u,omezen6ho sortimentu.

Vj/hledov6 sm6r:y

Posuzujerne-li jeSt6 st6le nizkou spotiebu o,voce a zeleniny zvldSt6 ve spoled-
n6m stravcv6ni, najdeme celou i'adu piidin tohoto ned-osiatku. Jednou z cesL
jeho odstrandni jsou zm,rezen6 r4irobky a polcrtovary v tcm nej5irSim slova
smyslu.

Vedle obohaceni so,rtimentu pod6vanych pokrmt, urychli piipravr.r ve velko-
kuchynich, odstrdni hrubou a netistou. pr5ci, zv165t6 u zeleniny, di5t6ni ucpan6
kanalizace a odvdZeni o,Cpadkri z centra m6st, um,oZni kcnzurnovat Spendt. ka-
pustu aj. druhy nejen v tydnech zern6d6lsk6 nad,produkce, ale p,o celf rok. ZvySi
produkt,ivitu pr6ce, zavedenim PE pythi umoZni odebrat si ze skladu libovolne
rnno,Zs'tvi zvl65t6 rp'o zavedeni novti teehrniky fluidizadnil:ro zrmrazov6ni sypk;ich
materidhf .
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V nemocnicich a 16debn;jzch ustavech umoZni rychle a pohotovE pii'pravit Sir-o-
ky sortiment pokrmri pro nizne diety.

Polotovary a hotov6 pokrmy pomAhaji lepSimu a rychJejiimu zajiSt6ni stra-
vovfni v rekreadnich oblastech, v restauracich pro rttznl zaiezdy, u chmelo'r4izch
brig6d, zemEdElskych pracovnikri a v obdobi hlavn6 sklizn6, atd. U matrospotie-
bitelri v dom6onostech piin65eji a je5t6 'ddle piinesou zmrazend pokrmy a polo-
tovary vedle uvedenlich w,fhod usporu dasu zam6stnanym Zen6tn i muZrim.

UvaZujer-ne tedy, ie i v dohledn6 budoucnosti buCou zrmrazen6 r'vi'nbky slou-
Zit dvdma hLavnim odb6ratehim k t€mto fdehim:

I. Matrospofisll161l' kohiSti,
(dnes B0-Bb 0/o) k piipravE pohrmu- zvl65t6 vedeie.

Velkospotiebiteli: k piipravd pokrmu,
(dnes 15-20 0/e) k ohi6ti klasiokym zprisobem,

k ohidti v automatick6m mikrorvi:rern ohiivaii,
k prrimyslov6rnu zpracovdni na dal5i vyrobk-v.

Krdtce k hlavnim skupinAm vy-robku

Zelenina a ovoce
Nadiile hodlS.me si uchovat monopolni konzervaci 5pen6tu, dnes protlaku v bu-

doucnu i m1et6ho, zvy5ovat vyr'obu zmrazenlho hrdSku novych odnid. hr65ku
s karoikou, zeleninovych smdsi, kv6t6ku, kukui'ice. Ze skupiny o."rcce odpecko-
van6 ovoce pro pedivo. Pokud jde o ovocn6 St:ivy budeme pokradovat v dalSim
zisk6v6ni zku5enosti v zahu5tovdni St6v vj.rnrazem.

Brambory
Vywoj ve sv6t6 stSle vic sm6iuje k osmaZen;7m brambor. hranolkrim, pr-o n6Z

v5ak u nds nem6me komplexni str.ojni r,rybaveni. UvaZujeme s bla.mborovymi
knedliky a piiprar;ou pro brambor6k.

Polohotov6 a hotov6 pokrmy a pol6vky
Nelze ,dnes odpov[6n5 stanovit b'r.rdo,r.rci sortiment. Pfijde pievaZn6 o masa

se zele'ninovou piilohou v syrov6m a upraven6m stavu. U ho'tow'fch pokrmri
bude nutno volit 2 zdkladni skupiny a to pokrmy balen6 na d6len;ich misk5ch
a taliiich a pokrmy, kde je rnoZno v5echny podily zabalit do spoledn6ho obalu
pohr-omadd (kupf. pln6n6 papriky v raj'sk6 om6dce, uzen6 s kapustou, aj).

Specidlni skupinu budou tvoiit dietni pokrmy pokud po nich bude takovd
poptdvka, abychom je prumyslov6 vyr6b6li.

Z pol6vek piedevSim oblibenS. drStkov6, gul55ov5, hov6zi a sFec. zeleni.nov6
ev. ovocn6.

Balene porcovan6 maso
Jen v omezen6 miie uvaZujeme s vyrrobou porcovan6ho masa derstveho, chla-

zen6ho, v nr.enSim mnoZstvi se zrnrazovSnirn porccv'aneho masa.

T6sta a moudniky
Prov6ddne zkouSky a pokusn;r prodej ov6ii opodstatndni t6to skupiny vyrob-

kri, kter6 ve zmrazene formd nachdzeji ve svdtd st6le v6t5i a v6t5i uplatn6ni.
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JidIa pro d6ti a dEtsk 6 v!Ziva

Pro tyto vyrobky, zv165td pro'druhou jmenovanou skupinu, nebyly a v sou-
dasn6 dob6 jeSt6 nebudou vytvoieny podminky pro vysok6 ndroky na hygienu
odddlen6 vfroby, baleni, nerni netezov6 z,aiizeni pro mech. linku ani jednotn€
stanovisko na5ich zdravotnikri. Neuzavir6me se tomuto pro l6mu, ale je tu
tieba je5t6 mnoho vyzkou5et a ud6lat i mimo n65 obor, vdetn6 piideleni inve-
stidnich prostiedkri.

Ndkter6 probl6my kolem uvaLovan6ho vyvoje

Nevyja-.n6n6 situace ve vyrob6 mechanizovan;!-ch vysokokapacitnich linek
brzdi tempo v1ivoje. O nic lepSi neni situace v chladicim zaiizeni ve vjvoji
aparAtri, zrttrazovaci techniky apod. Velkou ddst mechanizadnich pro.stiedkri pro
linky wyr6bime si sami ve sv6m v5i'vojov6m pnacoviSti; problematika je velmi
Sirok5, naSe mo'znosti omeze,n6 a svEtovy v.fvoj bEZi rychle kupiedu a bude
tieb,a ie5it m,oZnosti vdt5i d6lby rikohi a zrliSerri dovozu ze stdtri s vyspdlou
tectr,nikou na tomto fseku, chceme-li r,ozSiiit sortirnent o pracne, ale velmi 26.-
dan6 vynobky, kupi. sypk6 zboZi fluidizadnE zmrazovan6, osmaZen6 bramborov6
hranolky, kukuiici, hotov6 pokrmy na taliiich aj.

S touto otdzkou souvisi balici technika a s ni obalovy materidl. ZlepSili jsme
mnoho doplnEnim PE sridkrj do skl6dadek, a1e zvy5ili jrsme prracnost i tak p,rac-
n6ho baleni. Zaji5t6ni balicich strojri stdv6 se prwoiadlim rikolem.

Vybaveni ndkter;fch dl6nkt mraziciho iet6zu st6le zaost6v6. Jcle jednak
o chl,azen6 piepravniky zvldit6 distribudni au,to. mrazirensk6 sklad,ovaci boxy
v obchodech a u velkosp'otiebitehi a roz5iieni samo,obsluZnfch mrazicich vitrin
v samoobsluh6ch.

V budoucnu pak nov6 technika prodeje a piipravy neobeide se bez automatii
a zalizeni pro rychly vysokofrekvendni ohiev. Spotiebitel bude st6le vySe a
vjt5e hodnotit svtij 'drahocenrn;f volnf das stu'dvenf dLnes s piipravou pokrmri
v 'dorndcrrosti.

Vdiime, Ze zaji5tdnim dostatku krmiv a jirn;fmi opatienimi, omezi se Spidkove
Wkyvy a tak6 stavy masa v mrazirndch, kde bude rnoZno uvoln6n6 prostory
postupn6 vyuLivat pro Sirokj' sortime'rt nru-azenych potravin. Bude tieba pro
rychlej5i rozvoj mnoho prostiedkri, a ty jsou ndm k dispozici jen v omezen6
miie.

Nem6n6 vyznamn6 br.r,de tak6, aby provdiily svoje stanrovisko n6ktor6 podni-
ky spoledn6ho a vei'ejn6ho stravov6ni, pro kter6 jsou na5e vyrobky st5le jeSt6
dt'ah6. Sv6tovy qi.voj ukazuje, Ze neni hosp,oddrn6, aby si priipravovaly vSechno
samy, n6kdy by bylo qfhodndj5i, kdyby kup'cvaly vtbec hotov6 pokrmy.

Cel5, iada pro'bl6mri zrist6v6 u vyroby zmn,azenych piedsmaZenych bramb,oro-
vlich branolkt jako jednoho ze zprlsobu lep5iho a efektivn6jSiho vyuZiti naSich
brambor. Tento probl6m zaslo'uZil by si samostatneho pojedn6ni. Pokl6d6m
nastin6nou pro,blematiku jen jako v'jdet fkohi, dot;ikajicich se dan6ho t6matu
a jako podklad pro spolei,n6 ie5eni dal5iho vfvoje tohoto riseku mrrazirenskeho
prrimyslu.
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