Stav a perspektiva vyroby
zmrazenych hotovych pokrmil a polotovari

ING. J. HRUBY,

Mrazirny, Praha

Jelikoz velkou ¢ast zmrazené zeleniny jako kupt. $penét, hrisek s karotkou,
polévkovou zeleninovou smés a radu dalsich vyrobkd je mozZno pokladati vice-
méneé za polotovary, bude v mém prispévku pojednano nejen o vlastnich zmra-
zenych hotovych pokrmech a syrovych polotovarech, ale z ¢asti také o této
neméné vyznamné skupiné vyrobk(, jejichZz spotfeba neobylejné rychle stoupa,
a které maji nesporné prednosti pfed stejnymi druhy jinym zplsobem konzer-
vovanymi.

Vyvoj vyroby a spotieby

Zatim co vyroba zmrazeného masa, ovoce, zeleniny, vajetné melanze a fady
dalsich vychozich potravin byla u nas zavedena asi pred ¢tvrt stoletim, bylo se
zmrazovanim hotovych pokrmut zapoéato v r. 1953. V r. 1955 bylo vyrobeno
(jiz) 500 t téchto vyrobkl, v r. 1960 témér 4.000 tavr. 1964 pies 7.000 t zmra-
zenych hotovych pokrmil a vlastnich polotovart. Vyroba zmrazené zeleniny
vzrostla za poslednich 10 let ze 3.000 t na témér 8.000 t zatimco u ovoce ze
700 ma 2.800 t vyrobkl. UvéZime-li, Ze vyvoz rovinal se zhruba dovozu téchto
zmrazenych vyrobku, mliZeme tici, Ze vyroba byla totoznad se spotfebou.

Nase uvahy o rustu vyroby téchto skupin zmrazenych vyrobkd v tunach vy-
plyvaji z nasledujici tabulky:

i | Rok vyroby

i Druh - = —
|
| 1964 1965 1970 1975 1980
= _ | st _
Zmraz. zelenina | 7.892 [ 11.920 | 16.000 23.000 | 31.000
Zmraz. ovoce | 2.866 3.850 | 4,500 6.200 7.300 |
| Zmraz. pokrmy 7.088 T.275 8.000 [ 9.400 10.300 |
Zmraz. bram. hran, —_ | — —_ 1.500 3.000

Pokud jde o sortiment, zvysil se pocet polohotovych a hotovych pokrmt a
vlastnich polotovari od jediného druhu v r. 1953 na 22 druhd v minulém roce.
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Z vyrdbéného sortimentu chtél bych se zminit alespori o téch nejdulezitéjsich
mezi néz patfi pinéné paprikové lusky v rajské omacdce, drstkova polévka s drét-
kami varenymi, nakrajenymi na nudlicky a se zdsmazkou a prisadami jako kon-
centrat k rozredéni a ohfati, uzené maso s upravenou kapustou, gulase s nové
upravencU zeleninovou smési, teleci a vepfové maso se zeleninou a nejmasovéjsi
z této skupiny polévkové maso — syrovy golotovar, obsahujici piedni hovézi
maso, nalezané kosti véetné morkové, srdce, jatra a na kostky pokrajenych
nejméné 5 druht zeleniny, tedy vSe k rychlé piripravé hovézi polévky. Plnéné
papriky, dritkova polévka a polévkové maso reprezentuji dnes 81" hotovych
jidel a polotovartt. O vyhledovém sloZeni sortimentu bude pojednano v dalsi
casti.

Zatimco v ovoci a zeleniné se jiZ vZilo velkospotfebitelské baleni ve velkych
skladdackach 2—3 kg v PE pytlech a lepenkovych bednach po 5, 10 i 15 kg jsou
hotové pokrmy vyrabény jen v malospotrebitelském baleni ponejvice 200 a 450
g. Jako cobal slouzily Eco-krabice, dnes ponejvice papirové skladacky s PE
sackem a zkusebné skladacky z papiru s ndnosem polyetylenu.

Pokud jde o mnozstvi vyroby zmrazenych vyrobku a tedy i hotovych pokrmu
a polotovart jsou uvedend mnozstvi ve vyhledu hluboko pod nasimi pavodnimi
uvahami a reprezentuji jen asi !/3 toho co jsme uvazovali pii Fe$eni modelovych
zédvodl na zikladé dlouhodobé studie CSAV. I kdyz pficiny, tj. nedostatek fi-
nandnich prostiredkd pro investi¢ni vystavbu dalsich vyrobnich a skladovacich
kapacit, zdajf se byt dnes tézko prekonatelné, prece jen tu stoji otazka, zda by
se nemela Uchova potravin zmrazovéanim rozvijet daleko rychleji ne? tomu je
v posledni dcbé a nez jsou nase skromné perspektivni uvahy.

Kratce ke stavu v zahranici

Vyvoj v zahrani¢i mohli bychom charakterizovat neustilou vzestupnou ten-
denci, jak co do mnozstvi vyroby a sortimentu, tak co do techniky vyroby, skla-
dovéani, prodeje a u hotovych pokrmu také v technice a organizaci piipravy.
V mnoha evropskych zemich doslo ve vyrobé zmrazenych potravin za poslednich
pét let ku zdvojndsobeni, nékde byl rist ve vyrobé nebo spotfebé jesté rych-
lejéi. Tak ve Velké Britanii se zvysila spotreba zmrazenych potravin za uve-
dené obdobi o 700 % a ¢inila 1 ¥; ¥/ celonarodniho rozpodtu, (V USA &ini tento
podil vice nez 4 %, celostdtniho rozpodétu.) V NDR a v Polsku byla zavedena vy-
roba hotovych pokrmu na trojdilnych talifich a miskach. V SSSR dosahuje
vyroba zmrazenych pelmént a pirozkt nékolika tisic vagenii rocéné. V NSR se
zvysila spotfeba zmrazenych potravin véetné ryb, nec¢itaje v to zmrazenou dra-
bez, na 80000 t., ve Svédsku ma 41 000 t. Obdobna byla vyroba v Holandsku,
kterd vsak polovinu své produkce vyvazi. V nékterych statech podili se na
spotrebé prevazneé velkospotiebitelé, tak napl. v Kanadé odebiraji velkospotie-
bitelé 70", zmrazenych potiravin vyrobenych a dovezenych. Svédsko vyrabi
dnes 37 druhtt hotovych pokrmut na jednoduchych miskach papirovych s PE
nanosem a délenych talifich hlinikovych. Vyhledové se uvazuje s vyrobou a
spotiebou 1000000 porci/den. Na této spotiebé podili se jiz dnes velkd &ast
§kolnich jidelen. Letecka spole¢nost Lufthansa vyrabi a zmrazuje dennég 10 000
porci hotovych pokrmu. Fa Distler zahajila pred tfemi roky s vyrobou 4000
porci s kratkodobym vyhledem 20 000 porei denné.
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Ve sveété, ve statech s vyspélou technikou, rozs$ifuji se nejen samosbsluhy,
ale také automaty na prodej zmrazenych hotovych pokrmu, které si mize za-
kaznik v mikroviném automatickém ohtiva¢i na pockani ohtat. Tato nova tech-
nika nastupuje v nékterych pripadech i na misto nerentabilnich kuchyni.

Zmény v technologii a mechanizaci vyroby

Pokud jde o tuto velmi zavaznou ¢ast problematiky vyroby je mozno rici, ze
se podstatné zvysily kapacity vyrobnich linek, zlep$ila se organizace vyrobniho
procesu, zavadi se rychle mechanizace vnitrozavodni dopravy toku materidlu ve
vyrobé, lidé se mnohému uz naudili, zmechanizovali jsme mnohé operace, volili
jeme dalsi cesty k mechanizaci plnéni. Pro nejpracnéjsi operaci — vazeni a ba-
leni, pro tu se vsak za 15 let nepodatilo nasemu strojirenskému primyslu vy-
fe§it vhodny balici stroj, ani najit prostiedky, abychom balici stroje, dnes jiz
o vysokych vykonech, ze zahranidi dovezli. Velmi malo bylo také vykonanos ve
zméné technologie vlastniho vyrobniho procesu.

Nékolik prikladi z téch nejdtiezitéjsich:

Jesté pred 10 lety jsme vyrabéli 1 t plnéné papriky za 150 hodin, dnes, diky
vytvoreni linky mechanizaci plnéni lusek a omaéacek, mech. toku materialu, kon-
tinudlnimu tunelovému pedeni a chlazeni, vyrabime 1 t tohoto vyrobku za 55
hodin. ’

U polévkového masa diky pile na fezani zmrazenych zeleninovych blokl a
pile na mechanické rezani kosti, snizili jsme spotiebu hodin na 1 t tohoto vy-
robku z 80 na 45 hodin. Také u drstkové polévky, kterd se tési velké oblibg
u spotrebiteld, jsme sniZili pracnost mechanizaci rfezéni a plnéni ze 102 na
35 h/t.

Také u nejrozsirenéjsiho mrazirenského vyrobku zmrazeného $penatu se zvy-
§ila kapacita linky z 209 kg/h. na 2000 kg a ma byt v budoucnu az 5000 kg/h.
Také spotfeba ¢asu na 1 t vyrcbku klesala za poslednich 10 let z 92 na méné
nez 20 hodin. Vyzkumnym ustavem byla vyire$ena linka s pracnosti 12 h'i a
vyhledové mé byt az 7 h/t.

Pres tyto uspéchy muiZzeme u hotovych jidel mluvit o prumyslové vyrobé jen
u omezeného sortimentu.

Vyhledové sméry

Posuzujeme-li jesté stale nizkou spotfebu ovoce a zeleniny zvlasté ve spole¢-
ném stravevani, najdeme celou radu pri¢in tohoto nedostatku. Jednou z cest
smyslu,

Vedle obohaceni sortimentu podadvanych pokrm, urychli pripravu ve velko-
kuchynich, odstrani hrubou a nedistou praci, zvlasté u zeleniny, ¢i§téni ucpané
kanalizace a odvazeni odpadkll z centra meést, umozni konzumovat Spenat, ka-
pustu aj. druhy nejen v tydnech zemédeélské nadprodukee, ale po cely rok. Zvysi
produktivitu prace, zavedenim PE pytli umozni odebrat si ze skladu libovolné
mnozstvi zvlasté po zavedeni nové techniky fluidizaéniho zmrazovéani sypkych
materialu.
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V nemocnicich a lééebnych ustavech umozni rychle a pohotové pripravit Siro-
ky sortiment pokrmu pro rizné diety.

Polotovary a hotové pokrmy pomahaji lepsimu a rychlejSimu zajisténi stra-
vovani v rekreacnich oblastech, v restauracich pro rtizné zajezdy, u chmelovych
brigad, zemédélskych pracovnika a v obdobi hlavné sklizné, atd. U malospotfe-
biteld v domacnostech prinddeji a jesté dile pfinesou zmrazené pokrmy a polo-
tovary vedle uvedenych vyhod usporu ¢asu zaméstnanym Zenam i muZum.

Uvazujeme tedy, ze 1 v dohledné budoucnosti budou zmrazené vyrobky slou-
7it dvéma hlavnim odbératelim k témto ucelum:

I. Malospotiebiteli: k ohtati,
(dnes 80—85Yy)  k pfipravé pokrmu zvlasté vedefe.
[I. Velkospotiebiteli: k pripravé pokrmu,
(dnes 15—20Y%)  k ohfati klasickym zpUsobem,
k ohfati v automatickém mikroviném ohrivadi,
k primyslovému zpracovani na dalsi vyrobky.

Kratce k hlavnim skupindm vyrobka

Zelenina a ovoce

Nadale hodlame si uchovat monopolni konzervaci §penatu, dnes protiaku v bu-
doucnu i mletého, zvySovat vyrobu zmrazeného hrasku novych odrud, hrasku
s karotkou, zeleninovych smési, kvétaku, kukufice. Ze skupiny ovoce odpecko-
vané ovoce pro pecivo. Pokud jde o ovoené §tavy budeme pokracovat v dalsim
ziskavani zkuSenosti v zahustovani stav vymrazem.

Brambory

Vyvoj ve svété stale vic sméfuje k osmazenym brambor. hranolktm, pro néz

viak u mnés nemdme komplexni strojni vybaveni. UvaZujeme s bramborovymi
knedliky a piipravou pro bramborik.

Polohotové a hotové pokrmy a polévky

Nelze dnes odpovédné stanovit budouci sortiment. Pijde prevazné o masa
se zeleninovou piilochou v syrovém a upraveném stavu. U hotovych pokrmi
bude nutno volit 2 zdkladn{ skupiny a to pokrmy balené na délenych miskach
a talifich a pokrmy, kde je mo#no vSechny podily zabalit do spoleéného obalu
pohromadé (kupt. plnéné papriky v rajské omddce, uzené s kapustou, aj).

Specidlni skupinu budou tvorit dietni pokrmy pokud po nich bude takova
poptavka, abychom je prumyslové vyrabéli.

Z polévek predevsim oblibena drstkova, guldSova, hovézi a spec. zeleninové
ev. ovocne,

Balené porcované maso

Jen v omezené mire uvaZujeme s vyrobou porcovaného masa <erstvého, chla-
zeného, v mendim mnoZstvi se zmrazovanim porcovaného masa.

Tésta a moucniky

Provadéné zkousky a pokusny prodej ovéli opodstatnéni této skupiny vyrob-
kU, které ve zmrazené formé nachdazeji ve svété stdle vEtSi a vétsi uplatnéni.

30

BULLETIN IV/3 - 1965




Jidla pro déti a détskd vyZiva

Pro tyto vyrobky, zvlasté pro druhou jmenovanou skupinu, nebyly a v sou-
¢asné dobé jesté nebudou vytvoreny podminky pro vysoké naroky na hygienu
oddélené vyroby, baleni, neni nerezové zarizeni pro mech. linku ani jednotné
stanovisko masich zdravotnikt. Neuzavirdme se tomuto problému, ale je tu
tteba je§té mnoho vyzkouset a udélat i mimo na§ obor, véetné pfideleni inve-
stiénich prostredkd.

Nékteré problémy kolem uvazovaného vyvoje

Nevyjasnénd situace ve vyrobé mechanizovanych vysokokapacitnich linek
brzdi tempo vyvoje. O nic lep$i neni situace v chladicim zafizeni ve vyvoji
aparatd, zmrazovaci techniky apod. Velkou ¢ast mechanizaénich prostfedki pro
linky vyrabime si sami ve svém vyvojovém pracovisti; problematika je velmi
Sirokda, nase moZnosti omezené a svétovy vyvoj bézi rychle kupiedu a bude
treba fesSit moznosti vétdf délby ukola a zvySeni dovozu ze statlt s vyspélou
technikou na tomto useku, chceme-li roz§irit sortiment o pracné, ale velmi Za-
dané vyrobky, kupt. sypké zbozi fluidiza¢né zmrazované, osmazené bramborové
hranolky, kukuftici, hotové pokrmy na talitich aj.

S touto otdzkou souvisi balici technika a s ni obalovy materidl. Zlepsili jsme
mnoho doplnénim PE sac¢ku do skladacek, ale zvysili jsme pracnost i tak prac-
ného baleni. Zajisténi balicich strojii stava se prvoradym ukolem.

Vybaveni nékterych ¢lank( mraziciho Tetézu stale zaostava., Jde jednak
o chlazené prepravniky zvlasté distribuéni auto, mrazirenské skladovaci boxy
v obchodech a u velkospotfebiteltt a rozsifeni samoobsluznych mrazicich vitrin
v samoobsluhéach.

V budoucnu pak nova technika prodeje a pripravy neobejde se bez automatl
a zarizeni pro rychly vysokofrekvenéni ohiev. Spotiebitel bude stdle vySe a
vy8e hodnotit sviij drahocenny volny cas strdveny dnes s pripravou pokrmu
v domacnosti.

Vérime, Ze zajisténim dostatku krmiv a jinymi opatrenimi, omezi se $pitkové
vykyvy a také stavy masa v mrazirnach, kde bude moZno uvolnéné prostory
postupné vyuzivat pro siroky sortiment zmrazenych potravin. Bude tifeba pro
rychlej§i rozvoj mnoho prostfedkt, a ty jsou nam k dispozici jen v omezené
mife.

Neméné vyznamné bude také, aby provérily svoje stanovisko nékteré podni-
ky spoletného a vefejného stravovani, pro které jsou nase vyrobky stdle jesté
drahé. Svétovy vyvoj ukazuje, Ze neni hospoddrné, aby si pripravovaly vechno
samy, nékdy by bylo vyhodnéjsi, kdyby kupovaly viibec hotové pokrmy.

Cela fada problému zistava u vyroby zmrazenych predsmaZenych bramboro-
vych hranolkt jako jednoho ze zpusobu lepéftho a efektivnéjsiho vyuziti nasich
brambor. Tento problém =zaslouZil by si samostatného pojednani, Pokladam
nastinénou problematiku jen jako vyéet ukold, dotykajicich se daného tématu
a jako podklad pro spoledné re$eni dalsiho vyvoje tohoto useku mrazirenského
prumyslu,
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