
jako napliklad melanZe zvI65t bez atestu do provozoven, kde nejsou podminky
pro skladovdni, dochdzi pak ke zbytedn€mu znehcdnoccv6ni a nu'tnosti impro-
vizovan6ho piemraZovdni po staZeni do jedn6 vyroby. Lze si piedstavit, jak to
vypadd pak s hygienickymi poZadavky.

V potravindisk€m obchodu by se m61o chladit v5echno - vykladni skiine, celS
proslo'ry o,bchodri - jednou z cest by rnohlo byt pouZiti vody ze studni - tak
asi, jak jsou v zahrenidi ieSeny napiiklad sprchove stiechy potravinaisk'!rch z6-
vodrf a pcCobn6.

Jiny'm takovym vyliledovfm zaiizenim jsou baktericid,ni zdiivky do chiadiren

- zajimalo by nas, jak ie5eni ,t6to ot6zky pokrodiio.
Zdv6rern bych poloZila souhrnnou otAzku mrazirensk6mu prfimyslu: Zila ma

piehled o tom, jak je s jejich vyrobky v dop'rav6 a distribuci zachdzeno. Bylo by
dobie, kdyby t6to ot6.zce v6noval pozo,rnost stejn6 tak, jako prirzkumu, kter6 zboLi
je ZAddnc, aby nedochdzelo ke zbyte6n6mu znehodnocov1,ni zboLi dlouhym skla-
dovdnim di nezdjmu spotiebiteli o n6ktery d,ruh zmraZen6ho zboZi. Zdkladninr
piedpo,kladem pro dobrou praci mraziren je oviem CodrZovdni hygtenick6ho re-
Zimu v celem rozsahu od tiid6ni surovin aZ po skladovdni zmra7en6ho zboZi a

spoluprdce s dopravou a distribuci. Jinak je pochopiteln6, Le povaZuieme zmra-
zovdni za jednu z nejlep5ich cest ke konzervaci potravin z hlediska ,racicndlni
vyi,ivy i se sbrany hygienick6 vzhledem k pcm6rnE rrejlep5im ukazatehim zacho-
vdni biologick6 hodnoty potravin.

ZAVEREENE UZNNSBNIA

KONFERENCIE O PO{JZIVANI CHLADU V POTRAVINARSTVE

Z rakouania konferencie o uguiioani chlqdu u potrauindrstue usporiddanej Slo-
uenskou rudou 1SVTS, Zapad.oslouenskgm krajskgm ugborom dSV?S - sekciou
pre potrauindrskg priemgsel, zdu. pob. 1SVTS n. p., Mrazirng u Prahe aVgskum'
ngm islauom mraziarenskgm u Bratislaxe so zdu. pob. CSVTS u dioch 72. a 73.

decembra u Bratislaue ugplgua ohromrry rozsah moZnosti uguZitia a uel'kd po-
trebo. chladenia a zrnrazouania pri ugrobe a distribicii I'ahkoskazitel'ngch potrauiit
ne strane jednej a probl€,mg ugrobg chladu na strane druhei. Preto nie ie ani
moZn€ ugterpauajicim spOsobom zhrnit tu isSetlcg potrebn€ opatrenia, a ndurhg,
ktor€ bg uiedli k d'alSiemu pokroku u tomto ddleZitom oduetui. Chceme len ug-
zduihnit a poukazat u niekol'kgch bodoch na ilohg, ktor€ treba prednostne c
u najbli7Som obdobi xgrie\it a realizouat a to tak u oblasti xyskumu a ugrobg
potrauin, ako aj na iseku obchodu a u strojarenstue, ako dodduatel'oui cltladia-
renskgch zariadeni.

7. Vgchddzat z poznatkou zakladn€ho ugskumu ulastn€ho i zahraniln€ho o uplg'
ue p6sobenia fgzikdlngch, chemickgch a biologickgch bititel'ou na potrauinarsku
materidl, a tieto poznatkg urgchlene odouzdduat odborouAmu ugskumu a uguoju
u takej forme, abg sa dali pohotoue zauddzat do r.tgrabg, ktora na ich zdklade ma
dosiahnut sDetoue parametre. Ide tu menouite o sublimatn€ suSenie, ertr€mne
nizke teplotg (zmrazouanie u kuapalngch plgnoch), pouEitie ultrazuuku, ionizujti.-
ceho iiarenia a euentudlne ingch zdrauotne nezduadn{ch biologickgch ldtok akc
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konzert,adngch Einidiel a to najmd o kombindcii s chladom. Pritom sa nesmie
pozeral' na nou€ konzeruadn€ met6dg z toho hl'adiska, ie bg mali iplne nahradit
a ugtlatit tradiEn€ sp6sobg konzerud,cie, ktorE treba tieZ d'alej zdokonalit. Vzta-
huje sa to na zmrazouanie miisa i d'alSich potrauirt.

2. V oblasti mikrobiol1gie a enzAmologie rie|it otdzkg hggienick€, ktorgch
pruou d zdkladnou poZiadaukou si nezduadn€ a akostn€ sut'ouing spracouduane
u bezchybnom hggienickom u$robnom prostredi. Treba spresnit met6dg ug\etrenia
i uyhadnotenia mikrobiologickgch parametrou, resp. normA pre r6zne druhg
p ot r auin a mr aziar enskg ch ug r obb ou,

3. ZugSenie kapacitg a produktiuitg ugrobg a tgm jej efektiunosti dosiahnut
kan"strukciou mechanizouangch, poloautomatizouangch a automatizouangch liniek
na zdklade poznatkou zakladn1ho a technologick€ho ugskumu s prihliadnutim na
pruougrcbu, t. j. na pol'nohospoddrsku produkciu uhodngch odr6d zelening, ouocia
i surouin Ziuo1i\neho p6uodu. Treba zuldSt zdOraztit potrebu koordindcie tejto
Einnosti u rdmci RVHP a v Siriej miere preberat aj skisenosti d'alSich - u totn-
to odbore ugsokovgspelgch krajin. V roz|irouani sortimentu mraziarenskgch ug-
rabkau xenouat zuldStnu pozornost kuchgnskym polotouarctm a rOzngm lormdm
hatcugch jeddl a to aj z hl'qdiska spoloEnEho strauouania a dietetikg.

4. OspeSnd realizdcia tgchto nloh je podmienend tgrobou uhodn€ho strojnEho
zariadenia na ugrobu chladu u celom rozsahu chladiarensko-mraziarenskej retaze
od ugrobctt surouing a2 ku konzurnentoui. Mgsli sa tu konkr€tne strojn€ zariade-
nie pre mraziarne a chladiarne, uhodn€ chladiace a mraziace prepraunikg, chla-
diaci a mtaziaci ndbgtok do preCajni a chladnilkg a mrazniIkg pre domercnost.
Na tom sa uo u1etkgch isekoch jauia nedostatkg kualitatiune i kuantitatiutte. Len
na tomto podklade je moin€ zlepiit rentabilitu a zug1it ugrobu mrazengch potra-
uin tak, ctbg sme sa pribliiili k ich spotrebe uo ugsokougspelgch Stdtoch.

5. Splnenie tgchto ndrodngch iloh je u neposlednej miere podmienen€ zugSenim
kualilikdcie pracoxnlkou chladiarensk€ho oduetuia, na ktorej musia mo.t suoj
podiel predousetkgm llenouia iSyIS a pritom i1inne uguliuat slttibg stredisk
technick o - ek onomlckgch inJ ormdcii.
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