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Tak pred ako'aj po druhej svetovej vojne vyroba pctravin a ich tichcva bola
vo velkej vdd5ine u s(rkr,omnych podnikatelov. Mnchi majitelia poLravindrskych
vyrobni videli daslo iba svoj zisk a taLko chceli nie6o ve'diet o hygrienicko-nutrid-
nej hodnc,Le pctravin. Vc velrkej vdd5irne technol6gia vfroby potravin bcla na
nizko'm stupni odbornosli, prido,m sa vyuZi.zali neodbornici, ktori bcli akc lacn6
sily vo vyrcbe.

Po roku 1948 bcl zndro,dneny aj potravindrsky priemysel, pridom bo'1c potrebne
hned urobit nasledovn6 opatrenia:

7. ZabezpeCit surcvinu pre vyrcbu,potravln.
2. Vyradit z prevddzky nehygienick6 vlirobne a vyrcbu s0slredit dc vyhovujit-

cich miestncsli.
5. Urdit scrtiment vyroby pctravin a na jedrrotliv6 vlirobky vypraccvat pred.-

beZn6 tachnclogicke postupy.
Pre zabezpedenie rychleho rozvoja pctravin6rskeho priemyslu bcli zriadene

vyskumn6 risLavy, ktor6 svoju prdcu zamerali v prvom rade na priamu po'moc
prietnyslu.

S rastom polravinAr:skeho priemyslu stfpli i ndrcky na viskum, aviak e5te
i dne's vddSina praktikov poZaduje vyskum pre ,priamu pcmcc priemyslu. V d0-
sledku tejto skutcEncsti sa slali'pripady, Ze potravindrsky vysku,m zaostal, a to
hiavne v z6l<,1a'dncm vyskume, ktor5i mal dat ncv6 pcdklady pre dneSny aplikadnj
vyskum.

Rozhcdujfici o,brat v koncep'cii pctravindrskehc vyskumu nastal vypracovanim
modelovych zavodov pre jednotlivd oCvelvia potravinarskehc priemyslu.

V r6znych odvetviach pctravindrskehc priemyslu,, ale hlavne v konzervdren-
skom odvetvi sa ukdzalo, Ze dcteraj5ie konzervadn6 met6dy nezaruduj0 akost
potravin, pridcm pri ich vynobe vznikajri vysck6 vdhcvO slraty a straly na nulrii-
nej hodnote. Tak napr. v )tr)cislednom dase sa na Slovensku zistilc, Ze podas
3,r,okov'vznikli straly, ktorr6 dinili 70 000 000 K6s pri skladcvani ovocia a zeleniny,
pri doprave, skladcvani a predaji. Vydislene straty su urdite nie Oplne, lebc ckrem
uveclenjch vdhovSich strdt vznikli tieZ vddSie alebc menSie straty na nutridnej
hodnote ovccia a zeleniny, ktor6 boli schopnd kcnzumu.

V r'okovaniach a uzneseniach XII. sjazdu Kornunisbickej strany deskoslovenska
sa venovala veLkd pozornost vyZive nd5ho obyvateLstva. Na zaklade kalcrickej



hodnoty stravy na obyvatela s'a dnes eeskoslcvensk6 socialistickd republika za-
rad'uje na jedno z'poprednych miest vo svete.

Kalorickd hodnota dennej spotreby,potravin na 1 obyvatel'a v roku 1960:

D6nsko
Ceskoslove,nsko
Kanada
USA
Svajdiarsko
Ilolandsko
Francuzsko
NSR

3340 Kal.
3150 Kal.
5150 KaI.
5150 Kal
2980 Kal.
2970 Kal.
2940 Kal.
2E90 Kal.

Av5ak na sjazde sa kriticky ho'dnotila Struktrira naiej vyZivy, kto,rd vykazuje
eSte dopcsial tradiin5i sklon k nadmernemu pouZivaniu cukru a obilovin pri
relabivne nizkej spotrebe Zivodi5nych bielkovin, vitaminov a miner6lnych latok.

Z hLadiska sprdvnej vyZivy dlcveka je si nutne uvedo'mit, Le z\o'1i'ty bicchemiz-
mus dloveka je odkdzany na urdity rprijem 16tok, ktcrr6 si sdm nevie vyrobit,
alebo'inymi l6tkami nahradit.

Aby sa zabezpetila sprdvna vyLiva nd5ho obyvatelstva a umoZnila vySSia urcveh
konzervovania potravin a ich skladovanie, rczhcdlo Ministerstvo poiravirndrskehc
priemyslu a SlStna komisia pre rozvoj a kccrdin6ciu vedy a techniky zrttd.it
v Braiislave Vyskumny ristav pre konzerv6ciu pctiravin. Tento novy vyrskumnSi
Ostav vznikol z byva.leho Vyskumn6ho ustavu mraziarenskeho, ktor6ho proble-
matika k mc,dernej kcnzervdcii potravin b,ola najbliZ5ia.

Hlavnou ndplhou r'5iskumn6ho ristavu sti dve komplexn6 fllohy.
1. Vyskum novych konzervadnych met6d.
2. Vyskum a vyroba polotovarov a hotovych jed61.

Obidve tieto kc'mplexn6 ulo,hy sa rie5ia v r6mci St6Lneho pl6nu pc'd vedenim
Stetne; komisie pre r:ozvoj a koordin6ciu vedy a techniky.

V prvej kom'plexnej flohe rie5ia sa 2 hlavn6 rllohy, a lc:
a) SuSenie poitravin zo zmrazeneho slavu - lycfilizAcia.
b) Zrc'razovanie potravin za ext;:emne nizkych 'replot.
Obidve hlavn6 ulohy rie5ia ,sa komplexne tak, aby vysledck vyskumu rnchol byt

do najrychlejSie realizcvany v praxi.
Pri vy'skume su5enia potravin zo zrnrazendho stavu sa v technologickom vy-

skume pomerne v krAtko,m dase dosiahli dcbre vysledky. Dnes mAme vyrieSenri
problemaliku lyofilizacie ovocia a zeleniny, a tc v celosli, v krAjanom stave, pa-
sirovane.

V poslednom dase i vyroba hc.rtovych jedal tak pokrcdila, 2e je moin6 urcbit
zdver, Le t,ieto budri pomerne v kratko,m dase s Ospechom vyrie5en6.

V strcjdrenskej 6asti, ktor0 rie5ia Z{voCy Vit6znehc uncra Hradec Krdlov6.
n. p. - Vyzkumny rrstav v Prahe, sa ukondilo vyrieienie pclo'prev6dzkcveho za-
riadenia, ktor6 sa bude ,stavat v niektorom pctravin6rskc,m z6vode. V d'alSej dasti
je meno'vany tstav zamerany na vyrie5enie komorovehc zariadenia pre lyofili-
z6ciu pctravin.

I ked sa stret6vame s rOznymi taZkostami pri realiz6cii na5ich v1,-sledkov, smc
presveddeni, Ze tieto budri v krdtkcm dase odstrdnene za pcmcci na5hc minis-
terstva a St6tnej komisie pre rozvoj a kcordinAciu vedy a technikl'. Po vykonani
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Stu,tlijnlich ciest v NDR a SSSR mOZe sa povedat, Ze n65 vyskum sa uber6 spr6vnou
cestou a je v popredi, hlavne pokiaL i'de o zakladny vyskum.

Zmrazovanie potravin za extremne 'nizkych tepldt je iba v prvom Stddiu v1i-
skumu, kde po vypracov'ani Slud'ijnej z:prdvy sa prikrodilo k rozpl6no,vaniu rllohy
na roky 1964 a 1965. Na vyskume lchto zmrazovania sa podieLajrr pracovnici che-
mickeho priemyslu, ktori rieiia problematiku vyro,by dusika s tfm zameranim,
aby ziskany dusik bo,l do najlacnejSi, lebo orC toho zdvisi cena hotovych vyrobkov.
Z hladiska kvality je ,na dusik poZiadavka, aby tenlo obsahoval do najmenej kysli-
ka. Dalej sa na vyskume tejto rilohy ztdastiuju pracovnici Ministerstva taZk6ho
s,troj6rs,tva, ktori rie5'ia s'brojn6 zariadenie pre do,pravu a samotnd zmrazovanie.
Technologiok0 dast rie5ia,pracovnici Vfskumn6ho irstavu ,pre konzervdciu potravin.

Oil vyrie5enia uvedenej flohy sa odakdva vySSia akost konzervovanlich pctra-
vin, dajir sa nov6 podklady pre kontinu.dlnu vyrobu mrazenych potravin a umoZni
sa v$roba novych mrazenych potravin, ktorr6 dneinym spOsobom zmrazov'ania nie
je m,oZne vyrAbat. Odakava sa, ie zmrazovacie casy u jednctlivfch mr,azenych
vyrobkov budt podst'atne niZ5ie, 't. j. hodinovd zmrazovacie dasy sa premen,ia
v niekoLkominritov6 zmrazovacie dasy.

Novy spOsob chlade,nia sa urdite vyuZije aj v 'doprave Zeleznidnej a v autoilo-
prave.

Okrem vyrie3enia nov6ho spdsobu zmrazo,,lania potravin, bude potrebn6 teraj-
5ie spdsoby vy,ro;by chladu doviest na vy55i stupef, a roziirit vyuZitie chladu od
polnohospcddrstva, eez potravindrsky priemysel, aZ do predaja. Aby uvedena
problematika rmohla byt vyrieiend, bu,de potrebnC spolupracovat s polnohospotidr-
skym ,vliskumom v otdzkach pest,ovania ovocia a zeleniny a s vyskumo,m staveb-
nym, ktory vyrie5i ekonomiku vystravby lahkych hdl pre chladenie a skladovanie
pol'nohoisp'oil 6rskych vf robkov.

V druhej komplexnej rilohe sa riedi v5iskum a vfroLra pclotovarov a ho,tovfch
jed61. S rozvojom verejn6ho stravovania sa zaober'd i uzne,senie vlddy zo dr'ra
22. 12. 1950 d. 1133, ktor6 v srivislosti s raciondlnym rie5enim 'vyrotby jedal uloZilo
zriadit,v 'kaZdom krajskorrn meste do najsLkor5ie conrtrAlnu vyr'oibflu ]p,olotova-
rov, jedil a vvrobkov s,tudenej ktichyne pre Coddvky do zdvodov verejn6ho stra-
vovania a tak zdsobovat aspoil 50 % vyvdrajricich z6vodov. Takisto uklad6 vc
v5etkych okrersnych mest6ch a v priemyselnych mesidch nad 10 tisic obyvateiov
zriadit do konca roku 1965 centrdlnu vfrobiu,polotovarov, jed6l a vyrobkov s'tu-
denej kuchyne 'pre dodSr'ky do zdvodov verejn6hc stravovania a zdsobovat z nej
naj'menej 70 0/o vyvdrajrlcich z6vodov.

Dnes sa verejn6 stravovanie stdva najroz5irenejSou formou zaistovania vyLivy
obdanov v social,is'tickej spolodnosti. Nateraz sa v zdvodoch spo,lodn6ho stravo-
vania stravuje denne 1 500 000 pracujfcich a viac ako 600 000 Skolskfcb deti.
Reitaurdcie spolu so zdvodnymi a Skolsklimi jeddliiami 1'yrobia rodne viac ako
600 mili6nov porcii hlavnych jeddl. Popritorm sa preclpokla.Jd zvli5enie objemu
obratu zdvcdov verejneho 'stravovania dc roku 1965 o 35 % oproti roku 1960.

Po celkovej analyze fakt,orov priamo ovplyviujircich vyvoj stravovania sa d6
predpokladat, Ze v budricnosti sa bude str.avovanie uberat v hlavnfch rys,och
touto cesiou:

1. zdvodn6ho stravovania (bu,de zabezpedoval vyZivu pracujircich v priebehu
pracovn6ho dasu),

2. komerdn6ho ;stravo'vania (reitaurdcie - bud0 zabezpe6ovat vyi,ivu p,racuj0-
cich v dase ,p,rlacovn6ho volna),



3. domiiceho stravovania - ktor6, i ked v malorn percente, bude vZdy aktu6lne.
,Pri vyskume vyroby pol,otovarov a hotov5ich jed6l bude potrebn6 urobit kon-

cepciu ,a na zdklade tejto zamerat vyskum na jednotliv6 probl6my technologick6,
s'tro,jov6 a s,lavebn6. Podlla predbe?;nych n6.zorov sa usudzuje, Ze vfroibu p,olo6ova-
rov a hotovllch jeddl bude zabezpedovat Ministerstvo potravind,rskeho priemysiu
vo svojich vyrobniach, kde sa predpokladd vyslavba zlepSenSich alebo novych
liniek, ktor6 zabezpeti.a potrebnrl kapacitu vyroby.

DoterajSi s,p6sob vliroby hotovlich jeddl vo vyr,o,bniach obchodu a v druZstev-
nych vllrobniach nezabezpeduje ekono,miku vliroby polotovarov a hotovych jedal.
TieZ akorst polotovarov a hoiovych jeddl je dasto kolisav1. a za dne,5n6ho stavu
sa ned6 zabezpedit trvala akost tychto vyrobkov. Okrem toho zuZitkov'anie od-
padu je iba n6r,azov6 a nedd sa vyuZit ako pravideind dodavka krrniva pre jed-
noitliv6 JRD alebo St6tne majetky.

Dnes pre splnenie uvedenej komplexnej rilohy sa uZ rie5ia diastkcv6 Olohy,
a t,o:

1, Previerka sortimentu mrazenych hotovlich jedal z hladiska nutridn6ho so
zameranim na mechanizAciu a automatizaciu vyroby.

2. Uprava technol6gii a vyskum kontinudlnych vlirobnych prccesov pre auto-
matizdciu vyrobnych liniek.

5. Sbudium a balenie hoto'vych jedal na zdklade amyl6zy a amyiopektinu.
4. Vyskum zmrazovania omebok z hLadiska kompletne mechanizcvanej linky.
5. Linka na vjirobu ho'to'vy,ch jeddl teplou cerstou.

6. Vfskum zToZenia a technol6gie vSir,oby hydinovych hctovych jedal a konzerv.
Nieklore tlohy su pred'dokondeni,m, in6 sa rozpraccvavajri a sri n6p1f,ou vy-

.skumu pre rok 1964 a 19'65.
V roku 1964 ukondia sa 2 zdk1a,dn6 konzervdrensk6 linky a tc linka na vyrobu

mrazen6ho Spen6tu a iinka na vyrobu mrazen6ho hrd5ku. Linka na vyrobu mra-
zen6ho Spenatu bude o vykone 5 t/hod. a iinka na vyrcbu mrazeneho hr65ku
6 t/hod. Obidve linky su aut,cmatizovan6. Ako nov.y prvck u hr65kovei 1lnkv je
triedenie hraJku na zdklade farby porm,ocou fotobunky. PiSnuje sa tieZ pcuZitie
dusika pt:i zmtazovani hra5ku, bim ,sa docieli zvyien2L akcst vyrcbku a kcnti-
nualita v57roby.

Dalej rieBime ulohu ,,Vyskum mikrofl6,ry mrazenych pciravin z hLadiska ich
zdravotnickeho a technologick€ho vfznamu". Olcha je koordinovana eeskosio-
venskou akademiou vied. Pri rie5eni Olohy s,a pozorncst zamerala aZ na rir,oveii
nukleovych kyselin bunkov6ho jadra, aby sa na zdklade ich dt0dia objasnil,i zi-
konitosti biochemickSich ,prejavov bakterii 'vystavenych chiadu. Ziskane vlisledky
sluZia jednak za pc,dklad pre vfber, resp. skladbu dezinlekdnych prostriedkov
s Odinnostou za chladiarenskyCh a mraziar:enskych pcdmienok, jednak na ozrej-
menie rnechanizmu vzniku chladuvzdornych mikroorganizmov a sp6sobcv jeho
pred,chedzania.

Hlavne v zahraniei ,sa venuje veLke pozornost S1-tidiu vhodnosti sor,t pre kon-
zervdciu potravin. I na5e vysledky uk5rza1i, Ze pi:e urdit6 konzervovanie potravin
sti potrebn6 urdit6'vlastnorsti suroviny a z toh,otc dOvodu je naplinovanA riloha
,,Urdenie vhodncsti odrdd pre novesp6scby konzervcvanla potravin". Pri rie5eni
tejto 01ohy bude sa dzko spolupracovat s poLnohospcdiirskym vys,kumcm a na
zdklade nu lri'6ne j hodnoty suro,viny a jej technologickych vlastnosti sa da j.r
podklady poLnohospod6rstvu. Okrem nutridnych hodndt bude sa sledovat enzy-
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matick]t syst6m, kto,ry je rozhodujitci pri 0chove rpotravin a na zdklade zistenlich
parametrov navrhnt,sa ,sprdvne 6asy pre inaktiv6ciu enzimovich syst6mov.

V odborovej fl'ohe rie5ime stanovenie optimdlnych podmienok pre manipuldciu
s materi6lom a 'vnritrozdvoclnri dopravu v mraziarensklich zdvodcch. Oloha je
korrdinovand v rdmci RVHP, kde Olohu koordindtora vykonava Vfskumni ustav
pre konzervdciu p,ortravin. Zo Stiitov RVHP sa koordinujO podobn6 prace v SSSR,
Folskej lud,ovej republlke a Nemeckej clemokratickej republike. V mi,nulom roku
dokondil sa uza,vrety paletizadny okruh rnedzi v1/Skvaroviou masti, cez ekladova-
nie v mraziariach aZ do obcho'du. Vysledky rilohy boli realizovan6 v Bralislave
a v Mochove. Hlavnd pozo:rnost sa sustredila na rieSenie materi6lov6ho toku pri
zmrazovani mlisa. Boli vypracovan6 n5'vrhy na novf spOsob balenia mdsa, ktor6
boli odsktEan6.

V rokoch 1964 a 1965 bude sa rie5it manipuldcia s materi5Llom a vnritroz6vodn.4
doprava u vietklich mr,aziarenskfch vfrobkov. 'Pri tomto rie5eni prvoradou otdz-
kou bude vyrieiit vhodnll 'obal z hladiska zachovania akosti a z hladiska paleti-
zdcie. Ziskan6 podklady budir tieZ shirZit pre vystavbu novlich mraziarni.

Zriadenie nov6ho vfskumn6ho tstavu d6va v5etky predpoklady pre zvlddnutie
nd,rodnlich vyskumnych rlloh, ktor6 bu,drl shlZit pre vyrieBenie mnohSich probl6mov
v rlovopostavenych mo,delovych zdvodoch, ktor6 boli vypracovan6 z rozhodnulia
technick6ho,Otvaru ministerstva potravindrskeho'priemyslu.


