Z0 ZAHRANICNEJ LITERATURY

Sprenger Institut (Vyskumny ustav pre skladovanie a spracovanie zahradnickych
produktov vo Wageningen) [Sprenger Institut (Institut de Recherches sur T'entre-
posage et la transformation des produits horticoles & Wegeningen)]

Stru¢na sprava o vyskumnych pracach za rok 1966: predchladenie a chladiaren-
skia preprava — pokusy s malym kontejnerom, v kiorom sa udrZuje teplota 2°C
(4 hod. pri izbovej teplote 20°C); prechladenie potravin chladenim pomocou viakua
a vzduchu — skladovanie paradajok a uhoriek (nakliadaciek) v atmostére dusika
pri 15 a 19°C — pri skladovani jablk v upravenej atmosfére (39%; CO; a 3% Oy
96 ¢y plodov bolo nezdvadnych — vyskum nepriepustnosti komdr s upravenou atmo-
sférou, scrubbery, kontrola hnednutia a zhorsovania akosti — optimélne davky pri
ozarovani jablk a hrusiek — 40 aZ 80 krad. — Chladiarenska preprava zahradnickych
produktov — vhodnost odrdéd ovocia a zeleniny pre dchovu — zahustovanie ovoc-
nych §tiav.

Bull. Inst. int. Froid, 47, 1967, &. 6, s. 2033

Vedecka a priemyselna vyskumna spolo¢nost v Spojenom kralovsive
[Commonwealth Scientific and Industrial Research Organization (CSIRO)]

Vo vyroénej sprave CSIRO za r. 1966—67 sa uvadzaji vysledky vyskumnych
prac tykajucich sa najmi lyofilizAcie potravin, kde sa sku$alo skratenie ¢asu vy-
mrazovania pomocou plynu za ucelom striedania vakuového tlaku. Spdtné prudenie
plynu pomaha prestupu tepla do vnutra poiravin po¢as vysuSovania a nakolko sa
plyn vytlaéa pomocou vakua, poéry vonkajsich vrstiev vyrobku sa ,vymyvaji“ eva-
kudciou vodnej pary. Dosiahlo sa skratenie ¢asu vysuSovania o 50 0,. — Chladenie
obytnych domov, systém RBR (Rock Bed Regenerative cooling). Nizke teploty: Pri-
stupnost ku skvapalnenym plynom umoziuje CSIRO cajchovat kremikové a germa-
niové teplomery az do 0,3 °C nad absolttnou 0.

Bull. Inst. int. Froid, 47, 1967, ¢. 6. s. 2029—31.

Sucasny stav skladovania ovocia v upravenej atmosfére v Taliansku
(La situation actuelle en Italie de la conservation des fruits en atmosphére sontrolée)

Tato technika Uchovy bola zavedena v Taliansku s uré¢itym oneskorenim. V roku
1960 bola kapacita len 1000 t, zatial ¢o v r. 1965 uz 80000 t. Teraj$i stav je uspo-
kojivy v Alto Adigio, menej uspokojivy v oblastiach Venezia, Piemont, Emilie,
kde je tieZ znacéna produkcia jablk. Zdéraztiuja sa vyhody skladovania ovocia v upra-
venej atmosfére, a to porovnavanim percentudlneho zhor3enia akosti niektorych
odrod po 5—6-mesaénom skladovani (normélne chladiarenské skladovanie a sklado-
vanie v upravenej atmosfére). Kapacita skladovania v upravenej atmosfére v Ta-
liansku v r. 1970 dosiahne 300 000 t.

Bull. Inst. int, Froid, 47, 1967, ¢. 6, s. 2181.

Odstrinenie neprirodzenej farby misa tufidka zmrazovanim tekutym dusikom
(Elimination de la couleur anormale de la chair de thon par conlégation & l'azote
liquide).

Nakolko neprirodzena farba tunika (hlavne c¢erveného) pocas skladovania pri
exirémne nizkych teplotach je jeden z najzdvaznejSich problémov a robili sa pokusy
za Utelom zistenia priéin. Vysledky ukdazali, Ze zmena farby je zaprifineni preme-
nou myoglobinu a oxymyoglobinu na metmyoglobin. VeImi dobré vysledky sa do-
siahli pri zmrazovani pomocou tekutého dusika.

Bull. Inst. int. Froid, 47, 1967, &. 6, s. 2211—13.
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