
Kombinovonf riEinok ionizuiriceho Ziorenio
o chlodu no fdrZnosd mciso

z. SALKOVA

Otazky prediZenia skladova,telnosti potravinArskych vy,robkov boli a dodnes
sri predmetom z6ujmu vfrobcov, ktori v snahe zabrdnit vzniku materiStrov;Tch
i nu,tridnych str6t na p'ot,r,avin6ch, hladajf nov6 sp6sobl' konzervovania po-
travin, ktore by umoZnili skl,adovaf potraviny dlh5ie, ako ie ich pri,rodzen6
ridrinosf .

PrediZenie skladrovatelnosti ierstveho mdsa hoci na niel<oXko dni by mralo
vetlky ekonomicky vyznam, najmA pri prevoze masa a mdsovlfch vyro'bkov
na vclke vzdialenosti.

r\,a zdklade lite,r6r'nych uda.j'ov a vlastnfch experimentov je zn6me, Ze i.oni-
zuirice iia.re,nie niii rnikroorganizn-r-"- bez ohJadu na stav md.s,a (surov6, varen6,
mr,azen6), do umoZfiuje predlZit skladovatelnost oZiareneho mAca. Pcdla sc-
vietskl'ch autororv (1) md,so balene vo v6l<uu a oZiaren6 ddvkou 800 krad sa
rn6Ze skla-dovat 6 mesiacov pri teplote 4-5'C. Urbain (2) z Ndrodnej aka-
d6mie vied v USA ud5va, Ze balen6 mdso oZihren6 dlirrkami niZ5imi neZ
1000 krad sra m6Ze skladcvat pli teplot5ch 2--12 "C jeden aiz txi lyidne.

Ale ionizujrice Ziarenia m6 i nepriaznivy vpl-vv na organoleptick6 vlastnosti
mdsa, n,ajme pri ozira.reni d6vkami nad 1000 kr:ad; sp6sobuie zmenu farby su-
rov6ho rndsa, zmenu chut,i a vone a m6Ze ury-ohlil oxidSciu tukcrvej z\o2k7'
mdsa. Nljvyraznej5ia z tychtc zmien je vznik Specifickeho pachu pr( roZaro-
vani surov6ho mdsa, nraimt hovddzieho, a ti.eZ niektorych produktov s velkym
'obsatr,om bielkovin (2, 3, 4). Vzhladom na tieto okotrnostri skrinrejir sa moZ-
nosli lzyuZit bakteri.cidne vtrastnosti io,nizujirceho Zi:arenia pouZitim pasterizad-
n;7ch d6r.ok oZiarenia v kombin6cii s inj'rni konze.r""adnymi metodami.

V naSej pr6oi sme sa zameraLi na pouZitie pnsterizadn;7ch d5.rok, pri k'rc-
r.'.rtch vznilcairice neZi.adrice zmeny su menej vyrazn6 akc pri dSvk'ach nad
1000 krad. Udinok iorrizujuceho Ziarenia sa kombinoval r:o skladovanim pri
chladiarenskych a mrazi.'anenskych teplot6ch.
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PouZit:i rnateri6l a met6dy

OZarrovali sa vz,orky zadn6ho bravdov6ho miisa, ktro'r6 sa od,obe,rali v expe-
dici,i PPM 48-72 hodin po porr6Zke. Md,so b,olo kr6j,an6 na plAtky o viihe
cca 10C-150 g a brelen6 do s6dkov z kombinovanej f61ie prolyetylen - cel-of6n
ds. vyr'o,by (Chemosvit n. p.) cbchodn6 oznadenie sviten. Takto upraven6 vzor-
ky sra oZiarili gama lildmi C'o-60 zdroja ,,Gamacell" pni d6vkovej intenzite
451 900 n,ad/hod. ddvkami 400 a 600 kr-ad.

Po oZiareni vzorky mdsa boli uskladnen6 pri teptrot6ch 0"C, -5 a -1,2"C.
iiozborriom sra podrrobili po oZiare,ni a potrom v pravidetrnj'ch inrtervalo,ch podas
sk ad,ovania. Vo vz,orl<6.ch sa sled,ovali: peroxidovt5 dislo a disl,o kystrosti pod'Ia
JAM-tuky v extrakte tk5riovych lipidov po studenej extrakcii zmesiou chLo-
roform-metanol, obsah amoniaku sa stancvil kolorimetrickou met6dou z,a po-
u,Zritita Nesslerrovho din,idla, mikrrobi,ol'ogick6 rrozb,ory cel}<Lov6ho podtu zS.rodkov
na mdsopept6novom qgare s lakt6zou a podtu ko1i.f crmn;Tch z6rodkov n:r
Gasnerovej p6de s potvrdenim nra p6de s brro,mtym'ol,ovou modrrou a tnipa.tla-
vin'om pomnoZenim v Kessle,r-Swenartovej p5cle a vyodkovanim porzitivnyc,h
riedc.ni r Endov a{or.

lrysledky a diskusia

Ziskan6 vysledky sledcvranim zmien ukazujri na,sledujirce robrazy. Pe,rroxi-
dov6 dislo (o'br. 1) sa oZia,renim z.niii\o, a to pri obidvoch po,uZilich d6vkach.
Je zn6me, Ze ridinkom ionizu-jiLceho Ziarenia dochddza k hrornadeniu perrcxi-
dov, ale podtlra. liter6r'rn5rch udrajov (3) v made experiment,ov bolc pozolcvane
tiei nozru5emie perroxidov;rch lAtok vplyvom oiiarenia. Podas skladovania tvor-
ba peroridov bola m6tro inte,nzivnejS,ia v oZiarenych vzoirk6.ch ako v ne,oZia-
rernej vzo,rke.

Cislo kyslosti (ob,r. 2), vyjadrujfce obsah volnych mastnych kyselin, cZriia-
renim m6l,o pokleslo- Pri -12'C podas skla,d,or.'anla zistili sa vy5Sie hcdnot5'
disla k)'slcsti v ne,oZiarenej vzorke ako v oZiareir;rch vzorkS.ch.

Vy55ie hodno;ty obsahu. amoniaku (obir. 3) sa zistjli v nZiarenych vzo'rk6ch
pro dlhSorn sktradovacom dase ako pri kontrorl.nej vzorke mdsa.

Mikrobiologick6 vysled-k;r, ktror6 d6vajir iba hygienicky pohXad na ridinck
ionizuifceho Z'iarenria- na .mikrofl6ru mdsa, dohumentujir priaznivyT vplyv Zi,a-
renia na celkor,li podet z6rodkov v rnase. Z tabulky 1 vidiet, Ze ,oZiarenim
mdsra klesne cetrkovy poiet zSrodkov o 3-4 porriLadky. Tiet,-r vysledky, pravda,
nernoZno pouZif na oznadenia ,ciiaren6ho mdsa za ,,ptasteriz,ovori6" a1ebo ,,ste-
riin6", preboZe sa neskirmal irdinck iomizujucelro Ziarenia na jednotlive sku-
p'iny z6rrtcdk,ov, z doh,o by sa mohlo vyrrodiit, ktor6 Specifick6 drr-rhy zArodkov
sri oZi,arenim inhibo,vane. Sledoval sa i p,odet koliforrnnjrch zdrodkov, pridom
v oZirerenych vzouk6ch bcJ-i zistern6 negativne qrsledky.

Na zaklade zm5rslov6lr,o ho,cinotenita vzoriek oii,aren€ho md,sa, mikrrrobiol,o-
glcklich a che,mickych vlrsledkov je dany predp,oklad, Ze ,oZia,renim mdsa sa
m6ie predlZif jeho skladovatelnost, napr. pni teplote 0'C z 10 dni na 35-40
dni. Ale je tu probl6m ipecif,ick6ho pachu vznilcajriceho mAsa vply\xorn oziia-
renia. Trebra ho rieS,it najm5 ana].y:zou plynovej chnomatografie.
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T a b. 1. Celkov.,i podet z6rodkov v 1 g.
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Srihrn

SIedrovals,a vplyv i,onizujireeh,o Ziareni,a rna skladovateXno,st br,av6ov6ho
mdsa, oZiaren6ho d6vkami 400 a 600 krad. Sledova,li ,sa chemicJ<6 a rniknorbio-
)ogick6 zmeny oZiaren6ho mdsa po orZiar-eni a prodas skladov'ania pni teptrot6ch
0'C, -5 a -12 'C. Na z6klade vysledkov sledovanych ukazrovatelov pre po-
sfdenrie kvality miisa je dany p,redpoklad, 2e o'zrarqtTrn mdsa sa m6Ze predlZit
jeho skladrovateilno's;f, napr. pri teptrote 0'C z 10 dni nla 35-40 dni.
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Ftou6r,firr,rp oB aHHo e A eitcrBr4e rroHr4sr4pyrouler o [3ryqeHr4fl r{ xoJroAa
Ha HaqecrBeHHoe cocToffHfie Mflca

Bnro4rr

Aetop Ha6nrcAafi Ba BJrr4nur'reM r.roHr{arrpyrcqero r{BJIyqeHr{E Ha xpalteul{e cBr{Ht{Hbr,
o6lyuexnoft AoBaMr4 400 u 600 Hpa4. On [ccJre[oBaJr xr4Mrrqecxlre ra uuHpo6raonorr{rrecHr4e
I4BMeHeHr{fl o6flyqeHHoro Mfica [ocJre uaryqeuufl r,r B npoqecce xpaHelrlrfi rrprr reMrrepary-
pax Oolf , -5 u 

-12'I-1. 
Ha ourosaur{r4 peByJrbraroB r{ccJreAoBanblx nor{aaareneft ulrerotcs

AJrfl oIIeHHr4 Maca Bce rlpeAnocLrJrnr.r, vro o6nyverureM Mffca Molnuo rrpoAJrrrrb ero xpaueul4e,
Earp. flpr reMrreparype 0'I-l c 10 gneft na 35-40 Aueft.
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Combined effect of ionizing radiation and cold
on preseJ:vation of meat

Sumnrary

The effect of ionizing radiation on storage property of pork irradiated by 400
and 600 l<rad doses was studied. Chemical and microbiological changes of the
irradiated meat after the irradiation and ciuring sborage at temperatures 0 "C, -5and -12 "C were examined. On the basis of the resuits shorvn by studied indicators
Ior evaluation of the quality of meal it is possible to suggest, that irradiation of
r;reat increases its storage abilitv e. g. at the temperature of C'C from 10 days to
35-40 days.

lJnzymology applied to bakery products.
(P,ouZivanie enz-i'rn:ov na zlep5enie akosti peharenskych vyrobl<ov. )
Canad. Foo;d Iind., 39, 1968. d. 7, s. 5ti-57.

Ka,nadsk6 iirrna Delmar Cherrricals, Mon'rieal, uvadza na trh Standarrdne d6v-
kov6 bale'nie n:6znych d'ruhov enzyrnov. pouZivanych na zlep5enie ako,sti pek6r-
skycrh v'i';:obkor'. Depak P/A obsahuj-^ d'r,ra ;ysi6my enzymcv: kvasn[r prote6zu,
kion6 modifikuje p'roLeirnl' mfky a amyl|zu, ktorr6 p'remieira niektor'6 ii<roby
a dextrin. oibsdahrnut6 v mrike, na fermentadn6 culrry. Inf pripravok, Delmar
ENZ CC 7C, zahusfuje cesto na 1z;':'obu bielych drtrhov chleba a zbavuje mfku
neZiadfceho Z'1t6ho siarbenia VSetkl' pripravky maju znadnri si<ladovaciu ud;rZnost
(rninim6lne 6 mesiaeov) a moLno ich pouZi'urat i pri kontinuai.lej vyr-obe pekar-
sliych vyrobkov.

[lbluchvane na khranitelni produkti. (C)ZarovanLie potrravin.)
Chran. Prom., 1968, d. 7, s. 14-16.

HJ.avnf referat kanadsk6ho odbolnilia na sof,ijskei schdd:zlie o vyrti.iti at6movej
energ'ie v portravinarsl<rom priem:-sle. Uvied,ol, Le 500,'t) obyvatelstva sveta hladuje
eteibo tr-pi n,edostatikoirn. Keby sa podarilo zabrdrnLif len 500',, strAt v o,bjlovindch,
ar.arjedlo b1' sLa 300 rrril: Iudi. OZarovanie potrartin gama a ro,r-rtgen,o'./ylni ludrni
zabrai'uje preddas,n6rnu kliieniu (zerniaky, cribula, mrkva atd.). zab,rai'.rje dozrie-
varntiu (ban6ny, huby, rnango a i.). sterilizuje parazity, niii mikroorganizrnv spd-
sobujrice rozklad potlavin, zniLu)e dobu dehydratAcie, zabrair,Lje prendianir.r salmo-
nei6zy, prlitom nie je ludsk6mu crganizmu 5kodliv6. ak ie d6vkovarie spLA..zne
-/\uto'r uviedol d,ote'ajSie skfsenosti v Kanade, Austrd]ii a Indii

Gewinnung und Einsatz von Enzymen in Japan,
(Ziskavanie a pouZivanie enzfmov v Japonsku.)
l,ebersm. Ind., 15, 1968, d. 10, s. 3il0-383.

Flovori sa o vyzname enz;u'mov v japo,nsk,om polravin6rskom priemysle a roz-
siahtra staf sa ve'n,uje r6znym tamojSim sp6sobcm ziskavania enzl'mor'. Pracu,ie sa
tirm vo velkop,i:ev6dzkov'om rnoradl,^ podla zndmeho postupu submerznej kult,irz6cie.
lir,ajri tarn tieZ velkri ulohu pos;tr.ro'r po",,:chovej kultivicie, l<de prich5dzajti do
rival'rv tri tu menovaln6 a bIiZSie pcpiso'rranr! typy postupov, ktcrych schrlmatiicke
znfzorrnenie je tieZ pr[pojen6..Iednym z najvddSfch odberatelov enzynatickych
prernrl'6tov y.I.ponskrr je tamojii pcfu:rvin6rskl' priemysol a antcri priive nouZitiiu
enzfmov v tomto priemysle venujri najvddiiu pozornost a pojednavajf o najC0le-
zrteiSicl-r e'rzj'moch, kto,re tam p,ro,cluku.jri a pcuiivajri.
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