
'l ;.,i;rcrri '"iiliiliir iunizr:.[ ril,r'[ru iillt",i'llill rr;r lrc"ilt\;iilr,iit, qlclii':rii5

:i \l.N(.)\ -\

Jli'll;'.i |,ti'ttgl.{'sir il,.'si!{\r-,i!i)\ lir,lrrzcrIl:r'iilti;r i!}1 rrtIit! lilol.lJil l',tt's z;l-rrri.lif i trrt.l I
it; : rrlitrrrtttlt{l {}i('1 rC,}}tii lrqitttl-i| lli,t,lli ii;i t r).!tit,t!t\rr,lr t.,rlirrt.ll \,r!!ltli' Zt!iji,trii
,,,ut;irusl irt lt'j,iri) !1 ('ir ftr,ti.i;li;r ii'.i1,r :rr(,ir',(ll ;:liiriri,;it r ir;Iil .ir i,riLitn,ii
r.-i'c 7il;:'r'lir't;;rt'rrirL.jt'liiikrrvrL ',iilti'liir', 2i..'oirr rJi'{?tr)i?l1lt', l-}i,,.ilt,l:r;r li,ra.iri

.r::ritl lirstilttrir,'.ir'lr rlrji'r'trlit ir ,ttrtiir..i rrrliit'ii\-\'ilr li-i;rr.iili. !.1rlr1 .i'r , r"iitri i.it jirrl
,:, 7-j 'r.1'1-'1 

'g. 
i:r.r lr 1rl1 i'l!riir: .lirrrlii'iu rrlzrllI(l7,or;ilirr,

liatliai:tri1 oit'l'.'t'tlir' ltiltt;.rr.ljt s,'i{,j.1}llt 1lL'r,rlli-ii i, lt -l"l,rrl,rr;111,iyp1y5! :ir;i, lrrrirltrr
.\' i r,lrl rr l )r l1 i l'lrrsi r.L rrrri si.rirsol rrtrr 1,'.r!lzl t r i,.tt' .

!'rrltlirt ;r iii;ittrrr" 'r't rrii{ rl('r"i,lr{l'r-r::i rrti.iii',r1jrit':,
toiilt,iri q:it'tiInr''r:h 

11il1,1':r Virr -qa, rlu:rri- i[.]ii r!('lrilltll(,
tltulrtri S],rn('()\'itl t eliii:, t!lili,)-i,rtr, I Ir{ilr:.!\ in li,-rtlf irrrL;ilrt,r |r ., i,:'i ,lrt

-,il'itl,rt:L1r'.lttosr. t:ilitr,sl,iiii!izr,rt y111r:, lr Ir(rltrii iri .ir ltrltil;ri.ir i i I't i rlliti,i t;,ti',,r
r'r'l r .ililirrlr,r'rr ir;l I ;r1v1l 11tic.r :lr;r,,li

Itt{.}i.tiii -it'rittr,;rrt, lj lie 1r'.'t1lrvitt,r'- !ifrr'ii rlo:ri;ii rrtl",l,r lt:,r,}r,i
:,! )::( rl)t l i si i' i i i izi: r rti. iiit' lir' li'n : trr;,1, Llst.;,1 i, r i

\'.:',r;..tiiil' i,ritiz.l]Ltir lt' .-iilt('rtiiL ltil ilijjl(.;rlit l),,11)r\ iil rr ;li
I il

rlil j('t,rlrl;t,r,irl lilii:ir 'r.1 i .,,t'ririlli..t' :r , rl:r Jt, lrt'i jr
r r tiirr lj 'L:r L"l iir'rrl

: :r rir'.,.i11r,1 j..r.'ii; ,,i,jli;t tii,:r,, rit, rlt,rrii,rr' ;,1 i ii, i;,r, 1r :, i

;'t'i;r1rll it'1,r'l l)f iLlli!..i1,1,',,i;,1/,\',lrir. rill, iqr'i :rr i,,,'it., ;;

;r;t 'iitizlttir" lrr(t ri lrri!.. 1,)!)r:Jiilti',.111r\. l.ilr'':" r1rr1 , | ,.' , i :'

ii'll,trt l;tr'rll.;il rliliri,tl:rit.l|il.i. iri,(iir.,, ilr i)ili)r ;:r/riii,,rL lli .,
. li r:-. :' ;q-,: | . ',1 .

ili, rii.riii;,i,"i l; 
'1 'J1r,rl;i I

rri'l;;ri': r \-;,,ri;r ,l:l i [, iiirr'r.11ii r ; -\iritri Itl,)]i" :r'.: 'ri r::rrl;!ri
Li',rriiir-,11 iti t{1,1, ,1i t':' 1., ., ir(ilirl\ iIt:i, il
r'liilll,riij, ir-{, -it. (lil:i'i,,, lil li1 i-rir a:ii .

, rj ' ,,,

' t 1tr:]r: i;

rrll.lrrr ir;ri;

t/

,l,t )i|tt,L,i:i 1,r;:t,ir 11 ,1 ir,11lr'1, ii:ti,.;,_ttl

ri,r1 '. tit: lr! ilrt\iil\ i,t!,,'tir irlt,r
ri,,i,, i:r1.1llu,:rir,, tirli.rrririrll,iv-t, ii

1 1li i

'i'lr,;'11
- ir lr ".'

lll-rl rlll.

,ii'r'iiir,

,r" iri,'

' t,.:

:

I , riril',r _)

,,1



.,--,rizujirceho iiarenia v potravin6rstve na z6klade vysledkov vykonan5ich
tr\perimentov i literd,rnych ridajov

Sledovalo sa vyuZitie ionizujriceho Ziarenia na predlZenie skladovatelnosti
liovddzieho a bravdov6ho mtisa pri chladiarskych teplotr4,ch fl aZ +5 "C.
\-zorky mdsa zabalen6 do svit6nu (polyetyl6n-celof6n) sa oZarovali gamahidmi
z Co-60 pri d6vkovom prikone 1,4 Mrad/hod. pasterizadn;imi drivkami 0,4-1,0
lIrad.

Na ilustrri,ciu sti uveden6 iba mikrobiologick6 v11?sledk). celkov6ho podtu zri-
rodkov, podtu koliformn5ich zrirodkov a podet kvasiniek urdeny podla CSN
57 A155, zmeny hodn6t pH a zmeny obsahu amoniaku [3] v oZiarenom meise
podas skladovania, ktor6 sii jedn;im z ukazovatelov derstvosti mfisa.

T a b. I - -llikrobiolosi"k6 
py",l"Ttt:i" T'ii3.i: 

hoviidzieho mtisa sklarlor-an6hc,

D6,vka
(lfracl)

das sklaclowania v diroch

Tab. f - Zrneny pH oZir

i
j

0 b r'. l. Obsah arnoniah

ind,sa 3-4-1irrl,t, aplil.
chladiarskych teplot6
obnredzit alebo zabr6.

Dalej sme sledoval
l<lidivosti zemiakov,
derstvSTch jah6d.

OZarovali sme nieli
cl6vkami 7, I0, 12 kra,
Jahody Senga-Sengar
+ l0'C. Cibulu sme

V uveden;ich potra
tych z hladiska ich
Sledoval sa obsah kyr
v6ho cukru (obr. 6).

Zntenyk;'seliny as
dovania pri --l- l0 'C

ncoi
ol
0,6
0.iJ
1,0

neo/2.
0,4
0,6
0,s
I.0

1,2 . 101
nag.

neg.
r) tlg.

2,0 . 107
rreg'.
neg.

neg.

8,7 . lOe
9,0 . 10,
1,0.102

ne8:.
ncg.

4,0. lOt
11c9.

ne€{.
nog.
rrcg.

6,4 . 105
2,0 . l0r

ncg.
ncg.
neg.

3,5.1010
7,8.104
6,4 . l0{
2,4 . 10e
r.6. t0,

1,5.10;
1,3 . 10;
1,0. t0;

$

neoi,.
0,4
0,6
0,8
1,0

11e9.

neg.
neg.
l)eg.
reg.

3,i' . 10{
neg.
neg.
rreg.

3.8 - 106
9.0 . 103
2.4 . 103

neg.

9,o . 10,

neg.
neg.
nog.

1,5. t04
neg.
l]e9.
rleg.
nog.

llikrobiologick6 v5isledky v tab. I drlvajf h5'gienicky obraz oZiaren6ho mrisi'r
a poukazujf na pozitivny vplyv ionizujriceho Ziarenia na mikrofldru rneisa.
U/z pri najniZ5ich pouZitSich dd,vkach, 0,4-0,6 Mrad, vzorky mtisa sir negativne
l)a sledovanf podet zd,rodkov a po 28 diioch skladovania je celkovy podet
zd,rodkov o 7 rddov niZSi v porovnani s neoZiarenou vzorkou.

K3im obsah amoniaku (obr. l) v neoZiarenej vzorke mdsa po 2 t;,?idioch
skladovania prudko vzrast'A, v oZiarenych vzorkd,ch mitlsa sa podstatne nemeni,
lrez rozdielu velkosti pouZitej dri,vky Ziarenia.

Zmeny amoniaku v oZiarenom md,se i zmeny pH (tab. 2), kLoft sme sledo-
vtrli. dokazujir, Ze ionizujrice Ziarenie md, brzdiaci vplyv na rozkladn6 procesv
r lDase.

\-vsledkv naiich pokusov poukazujri na moZnosd predilit skladovatelnost
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Zrnenl' pH oZiare'6ho lior.iiclzieho miisa poi,as sklaclova'ja pri teplote f I. aZ 13.f,

Cas sklaclovania
pH pri tlivke (krad)

600 l0ot)

0
lil
!S
4l
5(i

5,51
5,58
{i.0 1

ti, ( );l

.5.69
5,i \t
5.4S
5,51

5,53
5.5jj
5.31

;).J5

O (MD

Obr. 1. Obsrrlr trtnoniaktr r- oZialcnom holtirlzom rntise tldr-l<trrni 0, 4(,0. 600. 80(t. l0i')(i
liracl t z6r'islosti od iirtsu -qklador-:rnia.

cl6 ;1,""ptil'*t,1]tal
.Ja a, jkladovali pr,i
+ li volne.

'ch surovind,ch sme sleclo kitoli d6leZi-
z ktorrich sir niehtor'6 na gr,afoch.

horbovej (obr. a), obsah r'. 5) :r cellio-

_ Ztnenv k1-seliny askorbovej v zcmizrkoch Lirdnica podas 7-mesadn6ho skla-
clovtittia pri f 10 'C (obr. 2) ukazujfr, Ze ionizujirce Zialenie neor.pivvnilo
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+ n!oi,

t------{ l0 lrrd
& -'- - -6 12 kr.d

)..

podstatne obsah kyseh
s neoZiaren5imi vzorkan
trend tak v j,t

Podobn6 sr
(obr. a) a c
Obsah kyseliny askorbo
sa, vyrovnal s obsahom

Obr. 6, 7, 8 ukazujri
dase skladovania. Tietc

' 
ll lll V Ylll nuirc

Obr. 2. Obsah kyseliny askorbovej v neoZiarenfch a oiiarenyich zemiakoch Ltidnica
deiwkami 10, 12 krad v zdvislosti od iasu skladovania.

I ll lll V Ylllftti.c

Obr. 3. Obsah Skrobu v neoZiareniich a oZialenfch zemiakoch Lridnica ddvkami 10, 12
krad v z6vislosti od dasu skladovanra,

1+
0,5

0,4

4s
q2

0,,1

OIrr.4. Iiysclina asholborrzi v neoZia,r:enlich a oZiaren}ich vzorkiich jah6d d:ivkou 100,
200, 300 krad v zrivislosti od dasu skladovania.

90

80

60

t0
10

)o
t0

Obr. 5. Celkovy crrkor v sr
300

Obr'. 6. Zerniali)' oZiaren6 dr
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podstatne obsa vej v miakoch v porovnani
s neoZiarenjmi meny (obr. 3) mali podobn;i
trend tak v neo oZiare zemiakov.

Podobn6 v;fsledky sme zistili i pri sledovani obsahu kyseliny askorbovej
(obr. 4) a celkov6ho cukru (obr. 5) v jahodr{,ch skladovan;fch pri + 5 "C.
Obsah kyseliny askorbovej sice po oZiareni poklesol, ale v priebehu skladovania
sa vyrovnal s obsahom kyseliny askorbovej v neoZiarenej vzorke.

Obr. 6, 7, 8 ukazujri radiadne o5etren6 zemiaky, cibulu a jahody po istom
dase skladovania. Tieto obrazy dokumentujri pozitivny vplyv ionizujticeho

a KRAD 

-200 1. _
!00-,- 

-

o5
neoZiaren;ich a oiiarenych jahod6ch d6vkou 100, 200,
zd,vislosti od dasu skladovania.
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90

Obl. 5. Celkov)i crrkor v suSile v
300 krad v

(-)br. 6. Zemitrk5' oZiarer6 d6r'kou 10 lirad a neoZiaren6, sklador-anie pli ;10 oC g nesia,-



Ol.rr.7. Cibula oZiarend rlelr'liou 5 klarl ir ncoZiar:errii, slilrrtloltli.{ pli izboi-cj 1cplotc..

Qlrr. S. Jahoch- neroiiarcnd a oZiaren6 cktvl<ou 250 lrrtrtl, sl;lirr'lovan6 pri rI()'C 5 dni.
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Ziarienia na llredlzenie
sk5t0h surovin pri m6L

Iladiadn6 o5etrenie
lovin sa zatial nevvuZ
rJ'-ch itdtoch. Aviak .

raditltin6ho oietrova,nir
lychivniektorychro
votrlej neSliodnosti a
perslrcktivnr.m sp6sot
ir, ur r.(lzilrd,l'od r16 organi
vi'skuin v tejto oblast

V
ndrst,
t]i1 ltt
ceho Ziarenia na miiso, z
ka,ch gzrmaZialenia..

t70



Obr'. I

iiar,'gnia na prediZenie shiadovatehrosti tr, na zliZenie str'6t dan3.ch 1,rotravin6,L'-
shyoh surovin pri m6lo vylaznom ovplyvneni kvality tychto sulovin.

Radiadn6 o5etrenie potlnvin ako met6da ntr, uchovanie potlavindrsls'ch su-
rovin sa zati:rl nevvuZirr:r, v praxi, iba v poloprevidzkovom meladle v niekto-
rych it6toch. Av5ak v rd,mci mierov6ho vyuZitia at6movej energie vyskum
r:aclitr,in6ho oietlovania potravin uZ dosiahol Sirokj lozvoj vo vJetkfchv)'spe-
l;i'ch i v niektor5i'ch rozvojovych krajindch. Inteuzivne sa lieSiar otd,zkvzdla-
votnej neihodnosti a teclinicko-ekonomich6 otrizkl'. Ionizujirce Zialeuie je
perspek+"ivn)rm sp6sobom rieienitr, lrrobl6mu uchovarlia potravin vo svete
a, rncdzind,rodn6 organiz6cie. alio F.\0. \\'HO a IAE'\, systcmirtickl- poclporujir
vrl -qhtim v tejto obltrsti.

!iriirrrr

V rr,.fer':lte sa Podriva irrfbrn-rativn5- plehlacl v;'uZitia iorrizu,iriceho Zialenitr r'Potrar-i-
ntirstvc na zrihlatle v;islcclkor- r'1-lionarri.ch pokrrsov i litelrirnl'ch riclajor.. PoLrkaz.u.ie r.r
ria rnoinost lacliadn6ho oietrenizr zcrni:rkor', cibrrle, jab6d a uir pozitir-ly vplyv ionizr.rjir-
ceho iiarerria n:r rn:iso, z hl'acliska pleriii.e'riia ich iiitrdoi'atehroisti pli oclsliiriani-clr ri.i r'-
litrch g:rmaZiirler ia.
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Boauolrtnoc'rs rrcrroJrbBoBaHr{fl rroHrrBr{pyrcilIero rraryqeuufl Ha xpaHeHr,re
ilrrrueBbrx nlloAyRroB

B r,rs o;{rr

B pe([epare rrplBoArrrcrr ocBe/IoMrrreJrr,nr,rfi o6sop rrcrroJrr,3oBaHr{fl rrorrlrarrpyotr{eto
IIS"iIYqEHIIfl B IIIIIIEBOII IPOMBIIIIJIEHHOCTII IIA OCEOBAHI,III PE3YJIbTATOB IIPOBEACHIIBIX OIIEI]TOB
rr irrrreparyprr,rr gannrrx. OrMesaercs BoaMo)+(Hocrb pa4uaquonroir o6pa6orHn Rapro{ens,
;ry(a, flroA rr rroJroE{rrreirbrloe Birr{trHrle rroHr.rSYpyrolqero II3JryqeEI{fl Ha Mflco c ToIIRTI 3peEl{fl
vilxrrEerrrrfl [poAoJ?r{[TeJrr,HocTrr xpaHeHrrfl lrpll r'rclpo6oBaHH6rx Ao3ax raMMa-r,r3JryqeEr{fl,

Possibility of utilization of ion-radiation for the preservation of foods

Sr.rmmaly

The arLicle trst'ry
aecording to r

It refers to lrosr-
tive influence t'heir
storage at tested quantities of garna-radiation.
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Svetov6, populadnri, exl
v;ich intenzifikadnlich
priemyselnej v1;?roby p
livost ochrane existuj
i met6dam predlZovan

V tomto nepretrZito
tikd,. Samo pouZivani<
probl6mov. Antibiotik
ktory v nepatrnej konc
organizmov. UL L6,to d
hol a pod. Takisto rozl
vadn5ich ld,tok, ktor6 p
ridinnosti Ir].

Antibiotikri, pouZitel
moino charakterizova
antibakteririlneho spel
antibiotik: dim SirBie j
dim je spektrum uZBie,
n)im alebo antiseptiek.

DalSou doleZitou zd,

potravin6rskeho prien
dd,vkach netoxick6 a
vych ridinkov na cely
ie niekt'ori konzument
rnnoZstvd,.

Treba preto hri,jit zri,

biotikd,, ktor6 nemajir 1

dnes zn6mych antibio
nizin. Subtilin - anti'
bol sice navrhnuty na
ticky neaplikoval. Pri
teda hovorit' len o nizir
z najr6znejiich hladisl

Nizin je antibakteril

ta.)


