
Marcely J{,n, generd,lny riailitel LIKO

Y6"tzene sridruZky, stidmhovia, mili hostia,

vitam tirto plileiitost, ked sa m6Zem zfdastnit, na Valorn rokovani, najma
preto, Ze je Speciri,lne zameran6 na progresivne sp6soby konzervd,cie potravin,
do je aj hlavnou nd,pliou dinnosti nri5ho priemvseln6ho odvetvia.

Konfelencia s medzind,rodnou irdastou je tfm aktud,lnej5ia, Ze nadvdzuje
ua m6,jov6 zasadnutie flV fSO o rozvoji a.Ze prispeje svojim sp6sobom k po-
pularizd,cii najnovSich vedeck;ich a vyskumnych poznatkov v otd,zkach ucho-
t ania a spracovania polnohospodri,rskych produktov, urdenych na vyZivu ludi.

Rrid kon5tatujem, Ze sri pre nis velmi cenn6 Vaie vedeck6 poznatky, pretoZe
pom6Zu na5im zivodom, podnikom i celej VHJ splnit n6rodn6 frlohy t;fkajfce
sa mnoZstva v;irobkov, kvality, produktivity prd,ce, ale aj ekonomiky vyroby.

Ot6,zka zabezpedenia racion6lnej v;iZivy je rizko spdtr{, s raciond,lnou vyrobou
polnohospodri,rskych produktov z hladiska kvality, ale elte nri,rodnejdie v5'stu-
puje dnes do popredia ri.loha ich racion6lneho zbelu., uchovania a spracovania
r. potravind,rskom priemysle.

NaSa VHJ vvrri,ba a doddva to6t s 1')irobkv za 1,5 mld Kds 
- na, bd,ze or.ocia,

zeleniny, zemiakov, liukurice, m:isa, m:isov)ich vyrobkov a morsk;ich ryb.
M6,me moZnost posridit sp6sobr. konzei:vovania teplom. chladom a suJenim.
Z6"vety , ktor6 vyplSivaji. z n aiich informri,cii, ale aj zo svetov6ho pohybu hovo-
ria, Ze problematika je 6ir5ia, a nem6Ze sa zttLit iba na jednu met6du konzer-
t'ovania. Charakter- met6dy budri vZdl' urdovat otrizky riZitkovej hodnotl pre
pouZivatela.
Na OR sa zaoberd,me t. d. paripravou pJ6,nu na rok 1975 a zapd,jame srr, do
pripravnlrch pr6,c na 6. PRP n, n niektolych risekocir dlhodob6ho pl6,nu do roku
1990-2000.
Keci v"vch6,dzame zo sirdasnej potrebY raciond,lnej v,jrLiv5,, vvtvd,rame pod-

lnienk\- na zvviertie objemu v-1i1sb1' v spoluplS,ci s polno|ospodd,rstr'-om do
lohu 1985 takto:

- 
ironzelvovtrn6 ovocu$ vylobkv ua viac ako 250 o,,!,

z,rnrazgnl ovocn6 vrirobkv na 620 o/o,

- 
konzervor.anri zeleninu na 300 %,

- ster:ilizo'l'an6 uhorkv na 290 oio,

- 
rajdiakovy pletlak na 210 o/o,

- zeleninu konzerttovanf suienim na 360 l/o a zlrtlazertim dokonczr na igl o/o,

- 
pri vyrobe nealkoholickS?ch n6,pojov na vizlc ako 300 o/o,

BULLETI.\_ \ IV/1.2-1 9 7 5

t27



- 
hotovlich vyrobkov vo velkom i malom baleni teplou cestou na 3201d,

- 
mraziarskou technoldgiou viac ako dvand,stnd,sobne.

Aj z tSichto niekolkych ridajov vidno, Ze pred najvldiim rozvojom stoji
m r:azi arska, lechr rologia.

Tak6to velk6 nd,rasty, pochopitelne, nie je moZn6 zabezpedit jed.noduchou
aplikei,ciou zn6,rnej techniky a technol6gie. Bude nevyhnutn6 nd,jst nov6 pro-
gresivne technol6gieaprimeran6zr-yienie stupiia technickej rirovne stlojnych
zaliadeni.

V tejto srivislosti odakdvame, Ze najvddSi podiel na tomto fseku, najma pri
vyvoji novych technoldgii, zabezpedia prd,ve naii vedecki a vyskumni praco\.-
nici.

V spotrebe potravin vo svete smerujri v5ivojov6 tendencie jednoznadne
ku konzumu priemyselne vyrd,banych alebo predpripravenych jedril a poloto-
varov. Z hladiska zdravotnickych aspektov sa budir doraz viac presadzovat
snahy o vedecky podloZenir racionaliz,6ciu vyZivy, ktord, nevyhnutne povedie
k diferencovan6mu stra,vovaniu.

Do tejto kategdrie patri akftna potreba rozdirit vyrobu pohrmov na ipeci-
fick6 ridely, napr. zmrazen6 di6tne jedli. hotov6 pohrm;,'na spolodn6 stravo-
\-anie, jedldr pre r6zne vekov6 kateg6rie, pridom osobitnou irlohou 

- a to urde-
nou na velmi skorii realizd,ciu -- je zabezpedenie vy-rob;. detskej v-jrLivy.

Najmzi pri vyrobe sortimentu detskej vyZivv musi vyskum vyuZivat vietkv
vedeck6 poznatky o sprd,vnej vli?Zive dietata, aby vo v-irobkoch boli v maxi-
md,lnej a optimd,Inej miere zachovan6 biologick6 a nutritivne hodnoty. Osobit-
ne velkd, starostlivost sa bude musiet yenovat, vyberu surovin, sp6sobu ich
pestovania, pouZivaniu hnojiv a pesticidov, aby obsah rezidti vo v5?robkoch
detskej vj,iivy bol minimd,lny. Pochopitelne. zabezpedit tieto ciele si vvZiada
rieBif nov6 progresivne technol6gie.

Zwadn6 zmeny sa budri musiet uskutodnit pri skladovani surovin, polotova-
rov, ktorych akost podstatne ovplyvriuje aj kvalitu lirui,lnych vyrobkor'.
Preto osobitnj, d6raz kladieme na skladovanie a dopravu na5ich vyroblior',
ako aj na ich spr6,vne pouZitie v domd,cnosti konzumenta.

S friohou rie3it progresivne technoldgie a techniku siivisia sprievodn6 riloh,v
na irseku inovd,cie a funkdn6ho zlepienia obalov a obaiovej technikv. zvy5o-
vanie produktivity prd,ce a exaktndho vedenia procesov.

Treba vyuZivat v;ipodtovri techniku a kybernetick6 syst6my, rieiit itan-
darclizri,ciu technologickych vlastnosti a nutritivn5 ch poiiadaviek na suroviny
rrr6,tane obohacovania potravin a vyvoja novych. ai nizkokalorickych a di6t-
nych vyrobkov, dalej ti"gi5 y5ivoj a uplatriovanie dalBich kontinudrlnych a auto-
rnatizovanlich liniek a vyvoj novych t,-chnol6gii, umoZf,ujircich kontinuali-
z6ciu vyrob5..

Tieto zd,mery sri v srilade so 5td,tnou vedeckotechnickou politikou v na5orn
rld,rodno-m hospod6rstve tak, ako ju formulovali z6,ver:- m6jovych zasadnuti
UV KSC a UV KSS o posilneni rilohy vedeckotechnick6ho rozvoja, ktor6 sii-
dasne otvolili priestor pre intenzifikd,ciu tvorivej dinnosti a uloZili vietkyrri
dlzi,nkom cyklu veda-technika-vyroba-pouZitie urychlene zabezpedit prenika-
nie vfsledkov vedeckotechnick6ho rozvoja do praxe.

\rerim, Ze rokovanie dne5nej konferencie, ako aj rozpracovanie jej z&verot,
k tomuto cielu v5Tznamne prispeje.

Prajem konferencii pln;i rispech.
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YyuZitie

XIV. zjazd KSO venoval v
z r,.ej vj,i:i

nostickj
m tivovy

- suroviny na vyrobu 1

- energra,

- krmivd,,
_ voda,

- pracovn6 sily.

Tak loku 1967 v IJSA ,,Rar
nidan6 dri,vky Zivin s tymtr

Knl6rie
V poslednom obdobi sa r

dennd, d6vka je 2800 kali
,,ref'ercndnir ienu" na"d 22 r

Glyci,dy

Najmenej 100 g za deii,
bielkovin a ostatnym neZia


