Mareely Jan, generidlny riaditel LIKO

Vazené sudruzky, sidruhovia, mili hostia,

vitam tato prileZitost, ked sa moZem ziCastnit na VaSom rokovani, najmi
preto, 7e je Specidlne zamerané na progresivne spdsoby konzervacie potravin,
¢o_je aj hlavnou napliiou éinnosti ndsho priemyselného odvetvia.

Konferencia s medzindrodnou uéastou ]e tym aktualne]sm ze nadvizuje
na majové zasadnutie UV KSC o rozvoji a #e prispeje svojim sposobom k po-
pularizacii najnovsich vedeckych a vyskumnych poznatkov v otéazkach ucho-
vania a spracovania polnohospodéarskych produktov, uréenych na vyzivua ludi.

Rad konstatujem, Ze sti pre nas velmi cenné Vase vedecké poznatky, pretoze
pomézu nasim zadvodom, podnikom i celej VHJ splnit naroéné dlohy tykajice
sa mnozstva vyrobkov, kvality, produktivity prace, ale aj ekonomiky vyroby.

Otéazka zabezpeCenia racionalnej vyZivy je tizko spéta s raciondlnou vyrobou
polnohospodarskych produktov z hladiska kvality, ale edte ndrodénejsie vystu-
puje dnes do popredia uloha ich racionélneho zberu, uchovania a spracovania
v potravinarskom priemysle.

Nasa VHJ vyrdba a dodéva roéne vyrobky za 4,5 mld Kés — na baze ovocia,
zeleniny, zemiakov, kukurice, miésa, misovych vyrobkov a morskych ryb.
Mame moznost posudit spdsoby konzervovania teplom, chladom a susenim.
Zavery, ktoré vyplyvaju z nasich informacii, ale aj zo svetového pohybu hovo-
ria, Ze problematika je Sirsia, a nemdze sa zizit iba na jednu metédu konzer-
vovania. Charakter metédy budt vidy urcovat otdzky tzitkovej hodnoty pre
pouzivatela.

Na OR sa zaoberame t. ¢. paripravou planu na rok 1975 a zapajame sa do
pripravnych prac na 6. PRP a n niektorych tsekoch dlhodobého planu do roku
1950—2000.

Ked vychadzame zo sti¢asne] potreby raciondlne] vyzivy, vvtvédrame pod-
mienky na zvysenie objemu vyroby v spolupraci s polnohospodarstvom do
roku 1985 takto:

— konzervované ovocné vyrobky na viac ako 250 9,

— zmrazené ovocné vyrobky na 620 9,

— konzervovani zeleninu na 300 9,

— sterilizované unorky na 299 %,

— rajéiakovy pretlak na 240 %,

— zeleninu konzervovant suenim na 360 9, a zimrazenim dokonca na 795 9,

— pri v¥robe nealkoholickych ndpojov na vmc ako 300 9,
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— hotovych vyrobkov vo velkom i malom baleni teplou cestou na 3209
— mraziarskou technoldgiou viac ako dvanastnasobne.

Aj z tychto niekolkych ddajov vidno, Ze pred najviésim rozvojom stoji
raziarska technolégia.

Takéto velké néarasty, pochopitelne, nie je mozné zabezpedit jednoduchou
likdciou zndmej techniky a technolégie. Bude nevyhnutné nijst nové pro-
esivne technolégie a primerané zvysSenie stupnia technickej trovne strojnych
riadeni.

V tejto stuvislosti odakivame, Ze najvacsi podiel na tomto dseku, najméi pri
voji novych technoldgii, zabezpeéia prave nadi vedecki a vyskumni pracov-
Ci.

V spotrebe potravin vo svete smeruji vyvojové tendencie jednoznacne
. konzumu priemyselne vyrabanych alebo predpripravenych jedsl a poloto-
rov. Z hladiska zdravotnickych aspektov sa budd éoraz viac presadzovat
ahy o vedecky podlozenu racionaliziciu vyZivy, ktord nevyhnutne povedie
diferencovanému stravovaniu.

Do tejto kategérie patri akitna potreba rozsirit vyrobu pokrmov na $peci-
ké ucdely, napr. zmrazené diétne jedld, hotové pokrmy na spolodné stravo-
nie, jedld pre rozne vekové kategérie, pricom osobitnou tilohou — a to urde-
u na velmi skord realizdcin -— je zabezpedenie vyroby detskej vyzivy.
Najmé pri vyrobe sortimentu detskej vyzivy musi vyskum vyuzivat vietky
decké poznatky o spravnej vyzive dietata, aby vo vyrobkoeh boli v maxi-
alnej a optimalnej miere zachované biologické a nutritivne hodnoty. Osobit-
- velkéd starostlivost sa bude musiet venovat vyberu surovin, spésobu ich
stovania, pouzivaniu hnojiv a pesticidov, aby obsah reziduf vo vyrobkoch
tskej vyzivy bol minimélny. Pochopitelne, zabezpetit tieto ciele si vyziada
381t nové progresivne technoldgie.

Zmacné zmeny sa budi musiet uskutoénit pri skladovani surovin, polotova-
v, ktorych akost podstatne ovplyviuje aj kvalitu findlnych vyrobkov.
eto osobitny déraz kladieme na skladovanie a dopravu nasich vyrobkov,
0 aj na ich spradvne pouZitie v domdcenosti konzumenta.

S tlohou riesit progresivne technoldgie a techniku suvisia sprievodné tlohy
. iseku inovécie a funkéného zlepsenia obalov a obalovej techniky, zvyso-
nie produktivity prace a exaktného vedenia procesov.

Treba vyuZivat vypoétovi techniku a kybernetické systémy, riedit Stan-
rdizdciu technologickych vlastnosti a nutritivnych poziadaviek na suroviny
4tane obohacovania potravin a vyvoja novych, aj nizkokalorickych a diét-
rch vyrobkov, dalej riesit vyvoj a uplatiiovanie dalsich kontinualnych a auto-
atizovanych liniek a vyvoj novych technoldgii, umoziiujtcich kontinuali-
ciu vyroby.

Tieto zamery st v stlade so Statnou vedeckotechnickou politikou v nasom
rodnom hospodarstve tak, ako ju formulovali zdvery majovy(h zasadnuti
V KSC a UV KSS o posﬂnenl tilohy vedeckotechnického rozvoja, ktoré sa-
sne otvorili priestor pre intenzifikdciu tvorivej ¢innosti a ulozili vietkym
inkom cyklu veda-technika-vyroba-pouzitie urychlene zabezpeéit prenika-
e vysledkov vedeckotechnického rozvoja do praxe.

Verim, Ze rokovanie dnesnej konferencie, ako aj rozpracovanie jej zaverov
tomuto cielu vyznamne prispeje.

Prajem konferencii plny tispech.

BULLETIN XIV/1-2—1975

128

N L



