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Dinia 10. jala 1972 doZ%il sa v plnom zdravi stidruh Ing. Ladisiav Behis,
CSc., riaditel Vyskumného tstavu hydindrskeho priemyslu 20 rokov.

Patrl medzi vyznamnych pracovnikov vedecko-vyskumnej =zékladne
potravinarskeho priemysiu na Siovensku i v CSSR.

Narodil sa 10. jula 1922 vo Zvoiene v rodine Zeleznifiara ako druhy
syn. Zakiadné a stredoSkolské vzdelanie absclvoval v Banske] Stiavnici,
kde v roku 1942 maturoval na VysSej priemyselnej 3kole chemickej.

o skonceni druhej svetovej vojny nasttipil do zamestnania v mlynskom
odbore a popri zamestnani abscivoval Stidium na Chemickej fakulte
SVST v Bratisiave. V tychto rokoch sa zatal pripravovat na vstup do
vyskumne]j Cinnosti a uZ od roku 19353 je ¢inny ako vedtci miynsko-peka-
renského oddelenia SktSobngho a kontrolného tlstavu potravindrskeho
priemyslu v Bratislave. O pét¢ rokov neskor organizuje celoslovensky
odborny vyskumny tstav ZdruZenia mlynov a pekdarni, kKtorého bol veda-
cin 2% do roku 1963. Medzitym viak uz zalal na zéklade dispozicii Zdru-
zenia hydindrskeho priemyslu organizovat vytvorenie celoStédtneho vy-
skumného ustavu hydindrskehe priemyslu a sadéasne i vystavbu novej
pudovy v Ivanke pri Dunaji. Ako riadite! tohto nového Gstavu navrhuje
oncepciu vedeckovyskumnej zakladne hydinarskeho priemyslu v CSSR.

Stdruh BobiS je Cinny ako vedecky pracovnik, publikuje v odbornej
siacl, piSe kniZné odborné a vedecké publikdcie doma i v zahraniéi.

Vo vedeckovyskumnej Cinnosti riegil rad samostatnych i komplexnych
orobiémov potravindrskej vyroby, z ktorvch cast zabera mlynsko-peka-
censkl tematiku, akou st Sttidie mlynsko-pekdrenskych vlastnosti novo-
vvpestovanych odrdd pSenice na Slovensku, technsiogické podmienky
vvroby tukového pediva pouZitim emulzili a Stadium vysokosktivneho
droZdia v pekérstve. Ma tdto Cast vyskumnej Cinnosti nadvazuld préce
z oblasti hydinarskej problematiky i zo $irSej potravindrskej problema-
iiky, zvySenia technicko-oragnizacnej firovne skladovania v hydindrskom
riemysle, modernizdacia manipuldacie s materidlom v hydindrskom prie-

sle, fermentacia vajecnei hmoty pred jej sulenim cestou rozprasova-

2

BULLETIN XI/4—1972

1



cieho suSenia za zvySenej teploty, vyskum a vyroba hotovych jedal
s chladom na mechanizéciu a automatizaciu v priemysle a so zameranim
na nutri¢nt hodnotu a pasterizdciu vajeCnej melanZe.

V spolupraci s ostatnymi odvetviami potravindrskeho priemyslu so zéa-
merom pomdct prakticke] vyrobe vypracoval komplexnii technoldgiu
vyroby praskovych zmrzlinovych zmesi. Podla technologickych a pro-
jekénych podrobnosti sa uZ aj realizovala vyroba v Stredoslovenskych
hydindrskych zdvodoch vo Zvolene, kde sa v r. 1968 vyrobilo viac ako
5 vag6nov a v r. 1971 az 70 vagbnov praSkovych zmrzlin a palaciniek.
Touto novou priemyselnou vyrobou sa podstatne skvalitnil tento druh
vyrobku spolu s odstranenim moZnosti infekénych epidémii. Na zéklade
tvchto praktickych skutodnosti vypracuji sa dalSie projekty tejto na Slo-
vensku novej technoldgie, a to pre zdvody TomaSovce a Nové Mesto nad
Vahom. Projekty haly boli odstthlasené a ich realizacia sa v stifasnom
obdobi zabezpecuje. Projekty naznacuja celd Sirku novych sortimentov,
ktoré t. €. nie si eSte na trhu, ne pritom maji v8etky predpoklady rych-
lej obluby, zviaSt u velkospotrebitelov, lebo Setria ¢as na pripravu hoto-
vého pokrmu.

V tejto stvislosti vypracoval tieZ rad novych nadvéznych techmologii
a o tato novu technolégiu prejavili zdujem aj v Statoech RVHP,

Z, mnohych vyskumnych tGloh Stdtneho a odborového dosahu, na kto-
rych Gzko a bezprostredne spolupracoval, vdcSina ich uZ dosiahla prak-
tické uplatnenie.

Pre svoju iniciativu a organizacnt schopnost na vedeckom poli zastédval
a zastdva viaceré funkcie. Bol ¢lenom vedecko-technickej rady povere-
nika SNR pre potravinarsky priemysel, subkomisie pre polnohospodéar-
stvo a potravindrsky priemysel pri komisii SNR pre rozvoj vedy a tech-
niky. Je ¢lenom odborno-technickej komisie Slovenského vyboru VTS pre
potravinarsky priemysel, vedeckym tajomnikom Slovenskej spolotnosti
pre raciondlnu vyZivu, ¢lenom redakénej rady casopisu ,Priemysel
potravin“ a vedeckym tajomnikom ndrodnej pobocky svetovej vedeckej
hydindrskej organizicie, prvym podpredsedom Slovenskej spolotnosti
pre vedy polnochospodarske, lesnicke a potravindrske pri SAV a predse-
dom jej potravinarskej sekcie, €lenom Slovenskej polnohospodérske;j
akadémie (SPA)} a ¢lenom odboru potravindrstva a vyZivy SPA. 1 na
pedagogickom tseku zastaval a zastdva vyznamné funkcie.

Za svoju odbornu a organizac¢nu ¢innost dostal tieto vyznamenania:
,,Najlepsi pracovnik MPP",  Pamitnd medaila Slovenskej spolotnosti pre
raciondlnu vyzivu®, ,,Cestny odznak I. stupiia za zdsluhy o rozvoj CSVTS*,
,,Zasluhy o rozvoj CS telesnej vychovy a Sportu®.

Pri prileZitosti jeho Zivotného jubilea mu bola udelena bronzovéa me-
daila Ceskoslovenskej akadémie zemé&délskej ,,Za zadsluhy o rozvoj vedy
a vyskumu® a odovzdany pozdravny list predsedu Slovenskej polnohos-
podarskej akadémie.

BlahoZeldme k tejto pocte, pripdjame sa k Sirokému okruhu gratulan-
tov a Zeldme mu vela zdravia a osobnych a pracovnych tspechov.

Ing. Burédk
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