
POLASEK, M.: V2.150

Zariadenie na rozmra4ovanie a ohrev hotovfch ied6l. [Ndzov Olotry: ,,Nov6 formy
konzerv6cie potravin". l

Bratislava, Vfskurnn'i Istav potravindrsky Slcvenskej polnohospoddrskeJ akad6mle,
7577, 48 s., 3 pril., lit. 31.

Zdovodnenie riesenia floby z hladiska racionalizacie- Chovanie sa vody v potravi-
ndch podas rozmrazovania. SdEasnf stav v technike iozmrazovania a ohrevu hotovfch
jedal. Teplovzdu5ni rozmrazovad a ohrievad VUPOTERM - zddvodnenie volby rieSenia,
technicki popis a vipodty.

Popis zariadenia: V skrini u ne'lrrdzavejfcej oceIe, izolovanej eadidovou vatou, je
um.iestnenf radi6lny ventildtor. elektrick6 vykurovacio teles6 a drdtovd rosty na uloZe-
nie potravin. Ro5ty sti usporiadan6 nad sebou a sf navzdjom oddelen6 izoladnfmi
pr!etkami. Mnozstvo vzduchu Iiriv6dzaneho k jednotlivtm roStom moZno regulovat
klapkami. Na kaZdom roste je separatne nastaviteiny tepelnf reZim a kedZe jednotlive
ro(ty moZno zo stroja vyberat samostatne bez prerusenia prdce na ostatnfch ro$toch,
moZno aj ssparAtne nastavit das ohrevu. V rirovni kaZd€ho rostu je n6 strcji umiest-
nenf hodinovf dasovaci strGjdek so zvukovou signalizdciou a s rossahom 0-60 min.
Vfkon vykurovacich telies je 12 kVV, podet ro6tor' 7 a kapacita stroja je 105 mlsieir
o rozmero,ch 160 X 110 X 30 mm- Teplota vzduchu je regulov,eteln6 v rozsahn
0-.250 "G.

Viskum optim6lnych rozmrazovacich pomerov pre rdzne druhy jeddl a zlskanie
konstrukdnfch podkladov pre priemyselnf vfrobu takfchtc zariadeni.

Novinky zo zahraniinei literatfry

\^/iTT, M.

Riickwirkungen der Welternfihrungslage auf die Nahrungs-Prcduktion im westlichen
Europa. ISpiitn€ posobenie vfZivovej situacic vo svete na produkciu potravin v zapad-
ne; Eurfrpe. )

Ern -Unschau, 15, 1971, d. 4, s. I43--74i.

Podet obyvatelev rozvojovfch krajir fini v stidastlom obdobi 71 % v5etk6hr: obyva-
teisr.'"/a a v r.2000 trude dinit 78 0r'0. V lioroto o,b{lr.hbi je 508 nil. Iudf nedostato,dne Zi
i'enych e 1,5 miliardy Zivengch nesprdvne Pro'bl6m pr'fCukcie potravin, ktorfctr pri-
iastok nestadi kryt potreby rastricej pcpuldcie. l'4noito sa oaak6va od norrich rlekcn-
r,-endnfch potravira {rinsy, bielkovinov€ kon,:et}irAl-y ? lisio\', TVP a i.l. Pritom s',i v kra-
;in6ch EIiS prebytky, pokiai ide o mlieka. Modern6 priemyslovd krajinv majri teraz
dvolakri flohu: preCovSe,tkiin sa starat' o zdistovanie ekosti potravin pre viastnf
s!.-rtr:ebu, Ila ktorrl ntiroky naust6le vzrastairi a za druh6, vytvdrat predpoklady pre
odbyt priemyslovfch vfrobkov do rozvojovfch krajin.

IONTANEt, CH.

L'industrie elimentaire aux U.S.A. IPotiavinarsk:r' prietnysei v USA.)

R6v. prat. du Froid, 24,1971, d. 296, s" 29-32.
3 fot., 1 obr., 2 sch.

Autor referuje o svojich ndv5tev6ch v konzervArni ovocia, vo vyrobni poraarando-
vtch Stiav a v baliarni citrusovfch plodov, vsetko v Kalifornii. Prv5. z nich spracovAva
v sez6ne 1000 t ovo,cia deurne, hlavne b'rosfrfrl a hrusie,k a neskorfch rajdin. Druh6
r,'yriiba asi 200 druhov vfrobkov z pornarandov fnormdlnu Stavu i zmrazenf koncentrdt,
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I at6, vita
sa sklad

r 12. Tretf
plne mechanizovani. Pracovnf postup zah
skladovanie v kontrolovanej atmosi6re.
zmienenlich zAvodov a ich technicke chara

SZCZYGIEL,, A.

ws-p-olczesne i przyszle kierunki badafi naukowyqF w zakresie zywienia i wyzywienia.(Sfdasnf a budrici smer vedeck6ho vfsku ru v odbore vftivv.)
Rocz. panstw. Zakl. Hig., 1971, d. 1, s. 1-6

Autor poJedndva o smere vedeckEho vf,
zaoberajti a budrl zaoberat pracovnlci z
hospo_d6rstva a potravindrskeho priemyslu
patol6giu a hygienu vtLivy, na nutridnf
racionalizeciu a ekonomiku vtzi
vfzivy na vyskyt civilizadnfch
v rozvojovfch krajinach a bojom

one way of turning waste. into profit - protein by recycting. [feden sp6sob premen],odpadu na zisk - bielkovina opdtovnfm pouZitim.i

Canad. Food Ind., 42, 797I, d. 4, s. 28, 31.
1 obr.

SPICER, A.

Novel proteins. [Nov€ bielkoviny.)

Food Trade P.'.rv., 41, 1971, d. 4, s.2T-28, 3O.

Ie,nepopierateln6, Ze priroda je vy
syntdzou z nadbytku v rasilin6ch. To
l6tkach, napr. o bielkovindch. Tie sa ukla

iva.
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