
Skfsenosti richovou voiec v izotermiekom sklode
JRD Trhov6 Mfto

C. CSOlVIOft.
pt'eciscda JRD Trhovc L'I1"to. ohr - Dr.rn :jii-e(,iil

,Al< na chll.Ldiarensk.,- sklad pr-in!ria1 priaznir'6' hospodaL'ske visledk-;. nu.,i:r
srr plnil n,aim:i nasledovne podmienky:

I, S1<l.lrd mu-.i po str'6nke technichc'i :- t'k,rnotnickei zodpovcd:rf irl<tuilnl't-r
lrridmrenk;rrn vlastnriho pocinilnr"

2 lVIusi sn dodr'2iavrii v j lobni disciolina. r'esp ur eber a1. rudz j l{)v:1r pi)ciIl
1.rliitnych nt.u iem.

ll lilr,tsi su zachov;ivu1: ic'rhnolol3'iclia discipiin,L nrr,jrt:r i'o ilr Lrka klimiLt'r-
tl-chntllogick-r-ch paramctrol' v sklade

4. 'l'reba vyuZirrat r:r'lu kupacit'.1 i'hl.Ldriir I'ncl;iri'l-1 pr"i€l-\1 oi ov nep|etl'7i1er po-
ilLs rr-1r-'hit loku, lt tr., br-rd ltskliLclti,tvrirtin r'la.s1 n'.'r'h 1tr',rnlt i.llo'"' ale,br krLrpe-
r';r( i,tu s ini rtti .r'!:rniz:i, iirtrtt

l-en Liin. kde sir Lieio Stl'ri pi.rdurienliv zrtr ho\ ,lle. rrto2enrL' l-rosr-rCzrrve.f
rc'nrabilitu chladilrensireho sklaclu. (-hlacliaL:ensky pliesl.or'.ic t,elnti dlah.('
r. a to .:ib1' 511 1,;'u2ir.,arl len sc,z5nnc. alebr-, z i:asu ni'r. i'iis \'('r'o.j clrrspic.,'a clo t:. -
lrtlho itadi.r, ie bude poirebne starnsl,livLi ]<:ilkr-rlov;.r1. so viet.k';nri chladilren-
sl<i mi r esp mr'.rziaren:k;,.mi hap:rc:it:rn-ri.

Tolo rz5elkosme.si v naiom dir"r2stve lrl r.'nrrnulom lo,ku r-rvedomovrtli ;i
.o zt clcrf on na 1o \/edenii: drlLZstr.:i lozhodlo. 2e vyr-rZi,ier-ne n:'rS chladi:uen-
skv sklacl, por-oclne uldeny hla.vae n.t f chorrt,.t (-)\,.)ciil. l ioi pt'r: .sl<l;rdor':u-rir,
in. cl-r potravinAr-sk1'qh [o.:q L 6i',

V lrrrrrto zrly:sle jcdtrali snte s n D ZLII Ciler a dohodli sntc pi en:rir.ti.'
thladlalenski'cb prieslorov a ser r,isr-r pt'e sklaclr.ivR,nie ';u ie.c. resp hlrclirriLr'-
sk1'Ch 'i'rrbkrn-Po'.tzitlt'oreni zmluvy mrili snrt. n:l zaaiatku drr-stl vefke starosli i probl6mlr.
Nepoz:nali sn-ie totiZ chladiar enskit technolrigiu skladLrvaniir r.'aier:. nebolr skir-
senosl.i. ri klrrre by sme si) boli mohli opl'ie{. Kec.l'slrre sit r.r vecl in rt-movall
\./ orgitnizaciach klc.re disponr-r.ju chladi.ircnsklmi skladmi. Lak nAs svoiirni
I'iid.an'ri dezorientotrsli.2e.sme skladovanie vajcc por":iZovr-rli zl risk:rntnc-

Nenachaclz:,rjuc tpoL'neho bc.'drr. obrdtiir sme sa n:t SPA-V1'sknrnny ust:-Lr.
p{)1ra\/inArskeho plien-ryslu v Blirtisltrve o racir,r a poskytnr-r.1,tc technoloelcke.i
irrrntoci Ticlo r-t:r!ie poli:d:rr-'krr b,:,li z,o .rtri!rr], v-isrkurnn('hct irslavn spltre.ne
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Od'zadiatku akcie sme sa riadili technol6gio,u nawhnut,ou Vjrskumnym rista-
vom potravin6rskym v Bratistrave a re5pektovali sme potkyny a rip,navy podas
technologick6ho procesu.

ObsLuhu chladiarenskych shrojov zabezpeduje n65 technik Jozef Szab6,
ktorj' m6 odbonnri prax v tovdrni Chepos-Kolin (eeskoslovensk6 zdruZe'nie
pre vyskum potravin6rskej a chlacliarenskej techniky).

Ako sme pripravili naSu chladiarei na skladovanie
vaJec

Pred zadatim skla'dovania vajec (po vyskladneni jablk) vykonali sme nasle-
dovne pripravn6 pr6ce:

a) Prekontrolovali a preskriSali sme strojn6 a rrozvodov6 zariadenie chla-
diarne, ako aj jeho sprdvnu funkciu.

b) Vykonatro sa d6kladn6 vydistenie a dezinfik,ovanie kom6r (p,odlaha, steny,
strop, vzduchovody).

c) Urobilo sa ddkladn6 vyvetranie priesitorrov a dezordorizScta za upl,atnenia
ozonfzilcie lxistlojom zkonStmovan;.im na SPA-VUP v Bratislave.

d) Na kontr'oLu a registrd.ciu klirnatortechnologickj.ch parrametr,ov (teploty'
a vlhko,sti) umiestnili sme do kornOr termohygr'ografy, kton6 sa predtym
spr6rme regener:ovali, a nastavili podla presn:r;ich teplomerov a psychnometrov.

e) Vyschladili sme komory na poZadovanri ternperatriru.

Ako sme prebe rali z6sielky va jec na chladiiarensk6
skladovainie

Vo v5eobecnosti sme s'a riadili platny;rni normami, a to eSN 5? 2109 Sle-
padie vajcia konzumn6 a CSN 46 6408.
ako aj zdvdznfrni predpismi pre kontrolu a skladrovanie po,travin v chladiar-
fiach a mraziarirach.

Konkr6tne postupovali sme tak, Ze sme napred v5eobecno,u prehliadko'u
skonfoolovali, di je r'6bec z6sielka schopnS chladiarensk6ho skladovania.

Preskrimali sme aj vh,odnost obatrov, ich distotu a oznadenie, di sni dislovan6
a opairen6 na del6ch predpisanfmi ndlepkami, vhodnost vnritonn6ho batriraceho
rnateriailu (di je distlf, such1ft a bez z6,pachu) di zordpoved6 podmienkam chla-
diarerrskej richovy.

Ukladatel by'okrem toho mal robit podla predpisov pri skladovani akostn{t
presl)ecoDacfl, skil,Eku, a to v 10 % debien celej z6rsielky vajec. Ak mnoZstvo
nevhodnjrch vajec, zistenlich presvecovanim, prevy5uje 2 0/s p'odtu skri5an;ich
kusov, m6 by't tak5to zSsie.Ika z6sadne odmietnut6.

Pri preberani vajec z dcrpr'avn6ho prostriedku (z n6kladn6ho auta, resp.
z vagona) sri potrebn6 na,sledonu'n6 pracovn6 sily:

- 1 praoovnik na prev6Zanie debien s vajcami pomocou elektrick6ho aku-
muldtorov6ho vozika, alebo 2-3 praoovnici pri prev6Zani rudnjrm vozikorn,

- 2 pracovnici na vykladanie debien z dopravn6ho pr.ostriedku na vozfky,

- 3 pracovnici na ukladanie a rmstvqnie debien v chladi,arenskfch komorrSch.
Pri vyrskladio,vani je potrebnf ten istjr podert praoovnikorv, postup je pri-

tom, Dravda, opadny.
Na jeden vozik nrormdtrnych roznerov 100X200 om sa sp'navidla nakl.adA
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2? kusov Slvridebien Pri r-Lrirr-rej i irecn:rnizrilr; Lriij manipuiacii treba postti-
povat op:r1,rrne. ab-1, nevznikali zbp'tricnc St<od1' r,r-lzbi1.im virjr:c"

Debny s vajcami sa pravda nesnu kiisl. la pricllerhu skl:rdu. ale na paietv.
irri paletiz6cli sme r';-trroliii LrLiikl- medzr trrvrrr-om tak. :.bv boia moZna di-r*

stalodna kontrc.rla poi:,s ceieho sklacii-r,.':rnir
Jeclnotlivc paltie \.aieri sme r-rl<ladiiii irk ab] bi,ir, rr,oZn6 postLlpn6 \;\ -

sktradneL-rie podla 11-chto partii a" a'o1- mohii bv; r-r'l<lna.rani:;rkostn€ kon-
Ir'oi\t tortan-t

Llie sp0soby li chorr]' vajec ,sme itp.l ;rtntii ',- chiadia':ni

Pre chladia.rensk6 skla.dr,iv:rnic vajec je pre n6s zdvhz,rtc platn.i pre'clo."'Sel-

k'.nr nor',Da CSN 5? 2109 ir eSN 14 1001. v ktorei s.L o|oCpisLr.'.'
,.Vajcia musia byf v chiadiarni uloZene tak, aby mali po celu Cobu uski:rd-

nenia rovnake tepelne a r4hi<ostnd podmienkv irlecl uloZenim s:r mltsi.r .'a,,-

c'la piedchladit a po vysklailneni je i;reb;L z./yscrvat ich teplotu tak abl'tet:,-
lotne rozdiel-v- medzi chlarliariou a ostatn.lrm pr,osti:edim sa postupne vyrlii'-
nali (nesmie ddjst k o,rosenilt to,varuj. V chlacliarni nesmie b1-t s vajcirrLni
,".t<la.clovany iny tovar. "

Postupovali sme i.ak, Ze sa pod:rs skl;rcLrlvania postupne zni1o:rala teplorta pri
uciu:iavani najniZdej relativnej l'lhkosti. Po uskladneni sa pal'tsmetre tepiot;,-
a r.jhkosti kon5tantne upravili. V prieibehu skladovania a aklin-ratizAcie nedc-
ch.'l.dzalo k Ziadnernu kolisaniu temperr:'atriry. teda najd6le2itejiia. zAs'ada s:r

ri cCliiaval a,

Dalej snre siL riadili pravidlom. Ze ki'm nie je korrLora riplne zaplnen6 i.o-
varcln. t. j. podas nask.ladriovania. (ktora nesmie byt cllhSia akr 14 dni). mu-
sin-re legulorral. lemper"altiru tak. :.by s:r zniZi,la na 1-8 at t5 "C. a rrd-.r:2i:rri:rf-

v tom dase r"ela.ti-rnu vlhl<rrst a, a2 p':t r-iplnom uskladneni konrory mriZnc. 1-ep-

lotu zniZovaL pr-,d 1-5'C a suiasne patr:idne upr:avit vlhkost
Na kontrolu tepLotv a vlhkosti sme do komo,r-y umiesinili termol:ygtogra.fi'

{mern6 a zapisov:rcie prislroje. ktr,-rd nepletriil,e zazn':men5.vajI r-ra diagrrL-
mov;g papie,r teplolu a vlhko'st). Zb.z"nam5- tychtc pr-istrojov, Lzv. ..terrrir-r-
hygrogramy", srne si ukladaii akr: dohlad pre pripad i:'veni,ue-1. s;pol'iov, klore lr1'

mohli nastaf, ak "ny rloSlt., k znadnjirn skladovym Skerdirr. Tento pripad r,$ak
nenastal.

Pr.e chladiarenskij uchorru vajec -ra tr:oreticky udar.a.jr]. nasledovne nzrjvhoci-
nejiie palametre teplol"y a lelal.ivnej r'lhko;tl:

-0.5 'c 76*79 t),'1'

r .0 c ;8-8: 0 ,,

.- r,5 'c 8{j-82 9"r,

.-2.0 "c 82-83 'r,0

-2.5 "C 83-85 l,',l]

Treba poznamenat, Ze tento icledln.v stav sme v na5ej erhladia-r'ni necilrsa-
hovah, a. 'tit z niekolk;ich pr:iiin" rr-ledzi in;rm ;.j pt-elo. ie sire reSpek'LovaLi
indr pr:k;iny,

lia dezodorizdcir-r sl<1adov6hr> ovzduSi:r srne v-vskri-5a.1i ': uplatnili ozonizdtor
kcln5ir"ukcie VIIF v Rratislave. FourZrtie -qa. ukAziLl.o r,rzitodnS-m a pristreri po
jeho vylepieni r,'yuZiteme ai l" budricnosti.
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Pri r,r-skladiiovani tovaru sme sa drZali pravidla. aby sa zachoval prija-
telnl' rozdiei medzi teplotou vajec a vonkaj5ou temperaturou, ktr>ry nepre-
kladoval pripustnu diferenciu 5 "C. Jc stanovena smerna priemcrnd denn:i
:itnosferickA teplota, pri kto,rei nie je poirebna aklimatiz6cia vaiec pri v5r-
,skladriovani. a to *7'C.

Vlastne vfsledky a skrisenosti so skladovanim vajec

Ako som uZ urvrcdol chladiarensky- slilad je rentabiln;. Lba vtcdy, ak ie
r- nepretlZitej plevAdzke. Preto je pre nAs uchova vajec. ktoru lobime a.ko
servis ple ZHZ, n. p. Cifer', ekonomickym plinosom.

V minulej skladovei sez6ne sme uchov6vali vajcia z 6 slo,venskych okresov
(Trnava. Galanta, Topcldany, D. Stleda. i{. Zdmky, Kcrmarno).

Vysledky skladovania boli priaznive tak pre ZHZ. n. p. Cifer', :rko aj pre
JRD T Niyto, preto2s 1r priebehu trujmesadneho skladovacieho obdobia ne-
doilo k Ziadnym ziv.ahnym skladovym l-]'b)rll1,rrr a skladovym 5kod6m- Prelo
s:r ani ncvykazovirli manipulain€ a p:rtologick6 straty. FyzioLogickc ribytky
boli nepatrn6, pretoZe sme v sklade udrZiavali najpriaznivejSiu relativnu
rrlhkost. Teda v porovnani s in;rmi chladiarenskymi skladmi. kde sa v tej
istej sez6ne uchoviiv'ali vajci;r, vyznieva nA( prvy pokus eite priaznivejSie,
nakolko v mnohych pripadoch r.znikli znadn6 skladov6 Skody.

Za chladiarei smc podla sadzobnika Slov, mraziarenskeho a rybieho prie-
lr-r}'siu uctovali ZHZ 21,- Kds, rnl mes. chLadia.r-enskej plochy. do dinllo za jednLl
komtiru mesadne 73.000,- Kds. KedZe v obdobi od mdja do septembra niet
v naSom druzstve vlastnych produkfo,v na zaplnenie cclej kapacity na5ho
14O-vagonoveho skladu- je tento servis pre nas Ziaducim hospod6r'skym rie-
ienim. Aj r,' pritomnom obdobi skladuieme tymto sp6sr.obon hydinov6 kon-
zervy n. p. ZHZ urden6 na vyvnz do i$SR. Tymifo sluZbami chceme byl
obo,jstranne i vSestr"anne uZitodni pre nair-r spoloCnost.

Suhln

Izotermickl' pletablikovanv skiaC iRD f lhoi'e i\I-vto. konStruovany na
uchor,'n ovocia, bol v loku 1970 pn'vl<rat v me'dziobdobi i'lastnebo skladov6ho
hospod6r'stva vr-ulit1, na -skladitr-anie vatec. ktole sa uskutoiniio ako servis
Pre h)rdirurrrske zdvody.

Techno)6gia skladovania vaiec navrhnutd Vyskumnym ustavom potra.vi-
ndrskyn-r v Bratislarre sa plne osveddila a pi-inaSa velmi plii-Lznive hospod6r-
ske r,vslcdky.

()rlr,rr c xparreHrrelr nr.rq B rriJoreplurr{ecrno}r xpaur4,nr{qe
c cJrr, cH ox o Sfrr-rc TB eHHoI' o rio ofrep aTr,r ri ir e Tpr tie olr -\ l r,r're

Btttrt,1L.r

Ilaoteplttr.tecrioe \l)iulrrJrrrrulr ( r'.Ir,cIi0xorJlriit lneulri.rlo rio{tJtt,l)iI1'rrlra lt 'l'1rlorro,11 ]f6111,
ilocTpoeIIlIOrr ;tJfi \lialrcHrIR frlrr-r;r'otr. 6rr.t0 ]] 1!1 ,0 t'. 0 rr,1re;ti'r l)ir j ir I]])0\i(,;ri\-TFic l-rl)0
ItgHtt cr-l6ortruJIIIofo (ili,1a;{a'Fi'rt'r) \'r:tfll'lr''l'J;il lfIlIO.II)3.rl]ltilo -'1JJ{ \l)iilttlITlfI trril|l\ rlTt) ocr,r.
illtcTBu,TIo('i, tl liarTec'ilr0 ycJr"ff tl tIIlll\tts()r(rtt'( 1ilt-\I SalloJit_rI
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Texnonorug xpalreHrrff ffrrq rrpe4Jloxtennaa Hay.luo-rrccJreAoBareJIbcHIrM lrucrrrryroM
r1rrqeBoft fipoMbrrrrJrerrrocrra s BparlrcJraBe onaaaJracb rloJrnocrbro uplrrognofi rl naer Becbua
6aaronpnnrnbre gKolroMlrtrecxr,re peByJrETarbr.

I

It Experiences with eggs storage in isothermic store
of Agricultural cooperative in Trhov6 M;fto

Summary

Isothermic prefabricated store-house of Agricultural cooperative in Trhov6 Mfto
designed originally for fruit storage first time in 1970 was used in nreantime of
proper storing system for eggs stoirage carried out as service for poultry industry.

The technolo,gy of eggs storage designed by Food Research Institute in Bratislava
proved to be very good and it is followed by very favourable economic results.

Novinky zo zohronitnej literotfiry

soucr, s. - FACHMANN, W. - KRAUT, V.
Die Zusammensetzung der Lebensmittel-Niihrwerttabellen.
(ZloZenie tabuliek vj,livn!,ch hodn6t potravin).
Wissenschaftliche Verlagsgesellschaft mbh, Stuttgart.
tr'li.issiges Obst, 37, 1970, d. 10, s. 468.

Na pozbierani 600 tabelSrne zachytenych analytickfch ddt pracovalo 15 vfskum-
n5ich ristavov a 4 vfskumn6 potravinarske fstavy. Pre n5s sf najzaujimavejSie
tabulky zeleniny, zeleninovfch pokrmov, ovocia a trvalfch ovocnfch vyrobkov,
ovocnfch a zeleninovfch Stiav, ovocnfch koncentrdtov jadrovdho, k6stkov6ho a bo-
bulovit6ho ovocia, dalej juZn6ho ovocia a lesnych plodov. Zo skupiny nealkoholic'
kfch nSpojov sri zastfpen6 colov6 n6poje.

In Polyester braten. (Pedenie v polyesteri.)
Verpack. Berater, 14, 1970, E. 4, s.246.

V obale z Nalophanu sa d6 upiecf miiso, hydina alebo ryby, pripadne i SpeciSlne
druhy pediva. Celkom pripravenf produkt je zabalenf do priehladn6ho obalu, takZe
stadi ho vsunrif do niry.V hornej dasti obalu sa urobia otvory,abyvstupujticivzduch
umoZnil hnednutie obsahu. Mdso je zvl63t 5tavnat6, vdhov6 straty sri nepatrnd.
Nalophan je polyesterov6 f6lia, teplotni rozsah pouZitia je -60 a2 {225 "C. euchove
a chutove je tento obal neutr6lny, plynotesnf a priehladnf.

WENGER, R.:
Rohkost und ,,nehestehende" Kostformen. (SurovS strava a formy stravy jej podobn6.)
Lebensm. u. Ern., 23, 1970, d. 9, s. f6.

Surovd strava spodiva v surovom ovoci a zelenine, vo vAi5ine prfpadov mecha-
nicky delen6 na ma16 krisky. Jej obsah vitaminov a miner6lii je vysokf, napro i
tomu je kaloricky nevfdatn6. Preto hrd d6leZit0 tilohu pri obezite. Nizky obsah
bielkovin ju robi vhodnou pre stravovanie pri chronickej nefritide, resp. pri ekz6-
moch. Zdravotn!, vlrzna-m surovej Stravy je velkf. NeWhodou je, Ze ovocie a zele-
nina je v niektorfch roinfch obdobiach v stredoeur6pskych podmienkach drah6.
Dalej je tu nebezpedie infekcii, domu sa dd predisf sprdvnym umllvanim ovocia
a zeleniny. Hovori sa dalej o surovej strave ako o zloZke liedenia niektorlich chor6b,
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