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predstavujli pribliZne 800 000 mJ kapacity. V USA bola tato technol6gia zave-
dend hned po roku 1940. V loku 1962 ,objem chladiarensk};'oh kom6r pre-
klodil 500 000 m5, teraz tvari ,okotro 900 000 m5. V Fenticute (Britsk6 Co-
Itrmbia) .je vybudovany automatizovany velkosklad s C. A., v ktorom sa mdZe
skladovat 44 000 debien jabik. Fa SVN- R y p r Ltd., B. C., m6 kapacitu 528 00{)
debien. V Hoiandsku chladiarensk6 komory s C. A. predstavujri l0qls z celko-
r'6ho mnoZstva chladiarensk;ich komdr, asi 120 000 m3. V NSR terajSia kapacita
je asi 100 000 m3. Do roku 1970 sa rria zdrzojn6sobit. Taktiei. v Izraeli sa pod-
slatne roz5iril tento sp6sob konzervovania. TerajSia kapacita je 50 000 mrl, t. i.
ie vo vystavbe 20 ai. 25 000 kom6r. Z uvedenych irdajov moZno kon5tabovat, :Ze

v mnohych krajindch nastal podstatny rozvoj konzervovania v upravenej atmo-
sL6re.

eo sa tyka optimdlneho zloy'.enia atmosfd:ry, toto sa meni podla odrody a podia
veku p1odu. Prv ako sa posfdi, do akej miery 'm6i,e rttzne zloZenie atmosf6ry po-
mAhat pri konzerv6cii produ.ktov. je nutn6 si objasnit niektor6 z6kladn6 prin-
cipy tidinku tejto zmesi na fyziologicku dinnost, dychanie a vObec celkovy meta-
bolizmr-rs. eerstv6 plody pri skladovani dj,chajir, prijimajri kyslik a vydychuiir
COt. Pritom sa vyvija teplo, a to tym intenzivnejSi.e, iim je vyS5ia okolit6 tep-
lota. Intenzita dychania klesd so zniZovanim teploty, zvy5uje sa trvanlivost
ako i chladiaca schopnost. Z tohto potoir. jasne vlrplyva, ie v z6ujme zvySenia
trvanlivosti je nutn6 bez dasovych str6t cioviezt produkty 6o najsk6r do chla-
diarne, aby sa ti.eto schladil.i na najniiSiu pripustnii teplotu (l aL 1,5"C narl
bodom mrazu). Plody sri v oblasti nizkych tcple,t rerzne citliv6. Aby sa zabr6-
n.ilo 5kod6m, ktor6 vznil<ajr-i pri chladiarenskorn shladovani, je nutn6 udrZove.t
podstatne vySSiu teplotu vzduchu.

Dychanie, ako uZ bolo u.zeden6, ovplyviuje latkovri vymenu, ktord v spoji.-
tosbi aj s inymi fyzik6lno-chemickymi zmenatni v plocie konedne zaprrci.ni jeho
rctzpad. Upravend atmosf6ra umoZiuje vySSiu redukciu syntezy a tym r.isporr.r
rezcrv a v d6sledku toho predlZenie ti'vanlivosti vfrobku.

Pri dozrievani nastdvajri urdit6 zmeny: metabolizmus cukrov a organickych
kyseJ.in, premelra pektinov, unikanie prchavych ,organictkych ldtok atd.

Zni\enie mnoZstva 02 velmi rychio zabraiuje tymto premenam, zatial do
irriinok CO2 je citelny len pri znadnejSich mnozstv6ch. Tvorba etylenu v prLr-
stredi ochudobnenom na Or a obohatenom na CO:u je spomalenS.

Jednou z najvddSich vlihod skladovairia v upravenej atmosf6re je moZnost
sl<ladovania pri vySSej teplote ako je ta teplota, pri ktorej vznikajri choroby
v d6sledku chladiarensk6ho skladovania. DaLSou vyhodou tohto spOsobu kon-
zelvovania je zniZenie vdhovych str6t pri skladovani. Strata vlhkosti vedic
pochopitelne k vdhovym strat6m, ako i k zmene vzhladu skladovanych pro-
duktov. elm je vzduch teplej5i, tym viac vlhkosti m6Ze prijat, a to vlhkosti
oclobranej skladovan6mu tovaru. Preto je Ziadrice v skladovacej rniestnosti
urdZovat maxim6lnu relativnu vlhkost, aby sa dc najviac zabrdnilo odberu
vlhkosti zo skladovanych produktov. Na drulrej strane vysok6 rel.ativna vlhkost
priaznivo p6sobi na rozvoj plesni, bakterii v miestnosti, aj vo vlastnom pro-
dukte. Optimum relativnej vl.hkosti z6le:zr pri skladovani ovocia a zeleniny na
odrode a pohybuje sa od 85 do 95 0,s. Pri dychani ovocia a zeleniny vznika et;.-
l6n, ktory urfchluje d;rchanie a zrenie. Vplyv jeho je vSak pri teplotdch pod
-l'4,5'C zanedbatelny, teda i z tejto skutodnosli je zrejmS. irdelnost rlichleho
ochladeni;r po zbere.

Rychlost kazet
odroda Golde
io pri 10 "C sa
obdobie jedn6h,o
na 1 me,siac. Pt
teploty a vlhkor

Potrebn6 zloZt
bytodn;i obsah (
siahnut presn6 I

ipeci6lne vybav
r6zne technick6
zariadenia na €

Zc v urditych in
Kidd a W,
Kon5tnlkcie k

dila sa tenkS v
l)ittonskeh
Druh6 vrstva s

kladnejSia, al.e

Skladovacia t
Od naloZenia tc

U kom6r s C
poZiadavky zat
clonu fdinnf p

zom, pri ktorYc
Pri skladovar

po rlplnom nap
V L'|SA sa pc

Takto moZno tr

nak6ho stupfia
Pre sklady s

priarno vyparr
deje prostredn
v rozmedzi od
lire regul6ciu
va.niu pouzitin
l.lynovych bo:
i.ba zvdd5enim
storom a vyPa
viac sa vzducb

Vlhi',ostn6 p
'fikftormi. Pre
boxy sii vhod
vzduchu). V sl

relativna vlhk
priSlo k tomu
nie su velk6.

Pri vysklad
'na povrchu cl



R-vchlost kazenia sa pli -l-10''C ie asi 4- aZ 5-krit vdiSia ako pli --1 "C. Napi'"
lclroda Goldcn Dclicious pri -1 'C ie sklaclovalelna 6 rnesiacov, zaiiall
rl<r pri 10'C sa skladovanie zntluie nii 40-45 diri. ?ied'od dasu zberu uplyiri-^
rrbdobie jedneho tjZdia. zniij sa'13'rn .,rkladovatelnosL pri --1 "C bo 6 rnegiacotr
ra 1 mcsiac. Fri v-vi5ich teplotiich okolia su str':it-r eite rryS:iie. Regulovr-nie
1,eploty a vlhkosti 61zp1.vviu.lc in'r,enzitr.r dychat-ria a stratu vlhkosti z piodoi'.

lrotlebne zlo:zenie skla.dovucej al.lrlLrsf6r:{ s;, dosiahnc c1;'chanim piodor'. I{aci-
oy'toiny obsirlr COl tr:eba climinov)t a pravidelne pridS.va.t {)1. Ked chceme dc-
-.iirhnuf plesn6 zloZenic atmosl6i'y:-i icl.o cbccrrre i'-rclriail, cirladiarei musi b.".t
i;per:iF,lne vybavcn6" Prvorador,r podn-nenkou je jej pl,vnotesncsf PoZadujri sa
litzne technicl<e zariadenia. a to olire.rn plynr,. ncpreprlStarircich komdr: sri to
z:triadenia na iibsor-pciu nadbytoc:neiro COl a na zat'6.ctzani-- k)'siika Zrejme.
Zt v uriiti'ch intervalocl-r t"rel:a zloienie a.1most6i:1r 1<ontrolovaf .

Kidd a West navrl-rli opt.ima1ne zioZenia atmosfery:91,; CO: a 12{l 6 O1

Konitrl.rkcie kom6r s upravcnoll at'n'rosf6rou sa stfilc zdokontrf uiir. Napr'. osved-
,i.i la sa tenk6 rrlstva tritumenu na vn,itorne.i -"',rane izolacie. Na zAklacie prdc
tl jiIonskciho Iabora|6ri;.r sa odnorrida flr,'o"jitA tenkf,vrstva biturnenu.
Iln;hA vrstva -qa naluiSa len po vvsch-nu.ti prvei. TaktieZ sa osveddila sice nii-
kladncjiia. rl-e proti mechanicken'ru poil<odeniu v;rhodneiSia, piechovf, .,'i75fsl.

Sklaclovacia rniestnost vyZadr,r.je zvihitnu. konitnlkciu drrei'j (posurzn6 drrcre)"
{ld n:iloZ:nia tcvarom ai do v;'.1oZer-ri:l ostS-.rri nriestnosll zavtetl,.

li l<om6r s C. A. trr:l:r zabezpciri i tepelnu iz-clirciu, do pabr! irredzi pL:r"'orad,3
pr:Zindarrky z;rbezpei:enia doblej dinrrosti koi'nory.. TAlo lzoifcia ;e uloZen6 na
i:lonu uiinnir proti pare \/nritorn6 sten;r izoiacie nri b-vi chranen6 ploli nAra-
zc'm, pri ktorych sa n-r6ic :ti poskodrf

Pri skl.adov:ini v uprarrenej :iir-r-ro:fcre. s fpi'ervo,-r o.rzduiia :,a m62e za(.a.t ,-:,i,

1-ro iLplnorn naplneni miestnosti toi'aLom l po dosiahrLuli prcdpis;anet' teplotl-.
\r I-1SA sn poZaduje, ab1'rrr-oi1':rirt bcl cStc v deri zberu zabaleny a uskiadncn;i.

ii';rkto rnoZno potom za-bezpettt a-i to. Ze sa skl:rcui.-: ovoclc. prip" zelenirra ro\!-
.naii6ho stupria zrckrstr v te,j isici ski:rdovacei niiestrrosti.

Prc skLady s upra\renolr:rtm.rsicrcu sa pou2rva stiojov6 chllidcnie, a to'nuJl
plianc vvparnikmi. alebo porrloc{rL1 soIan1i,-rvchr, okrr"rhu" Tertlc;r'egulAr-is .rrr

dir.je prcstre,Cnictvorn diaihor.,r ovl:idan;"'c:ir termrisLa|ov. Teplot.r' sri p:,rr-\ J'LriLi

"' r'r;:zmecizi od -2 do -l-.i'C il to poCI:r dnrirov l cr-iic)rj. siri:iclov:rneho r-rvoci:r.
Ple r:cglrldciu r, lhkostr je plc.c'rr:.'set,1lvm ditleZilti z:"mccl:zit zb5'toin6n-ru l.:;s'.riu-
". 
r.niu po.iZitlrn vhodni-eh obkl:tioi-1-ch matet iaiov na sten;.. tr-rorralu a pr-.ci1:ln;,'

.ulvnt-:vyr:h l:o:ov" V blr>:och r-itr"riorrl- chl:idcnj'cir rnoitio vysr-rSov:rnie obncdz:it
iba zvii.ienin-r piochy' v1.pai'nii<a nlei--o z:ni;ienim rozclielu ne Czi r:h1ac1en- rn prie-
slororiL 3 lzyp:rrnlkom. Cim ,je toljz rozCici rrredzr icpioirrn r.vp;irnika, r':-ii;i, t;,i:r
' il': s,, v;,.ciucir r'l srtstr.ic

Vihi-,ostni: podmic"nlr-v sa illilktick-\- uprav'"riu rrhodni'n'ri pr6i:iiemi a humiai.
Iikir+"o1.'nti. Pre shliLciy iro';r:rrrinaish)'cl surovin a ,,/\-l'ollror' a riain-ia prc pi-vnovi
bory sr-i- ',.ltoclne s]/sternlr s b,-'zkvapkov;irn rozpri,iorranin:r ylldl' (poci llakom
vzciuchu) V skla,doch ri t;]lr r..\'ellou atmosf6r'ou. i-r]<o rii l;r.'1o r-tvccicnr:, opLim:ilnlr
L'elativna vlhk'ost sa pirLrvitijc ir lozmEdzi g0 95(l 1. N:r :zaki:rde siiusenosii sa

irriilo k tornu zAvelu. ic piipr-Lstnc vl-hkostnc r-ozdicl5 Lr iectnotiivvch produktrv
rti,:: su vr.l'k6.

Iri'i v;'5l,ll4iovani tovani treba bi:at rio uvahy vl'akosln6 podmienliy, aby
ri;r 1:ovrchLl chiadr:neho nuterrilrl',r nenast,lr,'a1;r kondenzScia. Ked je losni iJod
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vzduchu vySSi ako povrchovS teplota tovaru alebo jeho oba,lu, vznikS konden-
zilcta.

Velkri pozornost treba venovat vetraniu skladovacej miestnosti s upravenou
atmosf6rou. Skladovan6 plodiny okrem etyl6nu uvoliiujri aj in6 prchav6 ldtky,
takZe sa skladovacia miestnost musi prevetrdvat derstv;im vzduchom. Stadi po-
merne mal6 mnoZstvo dens,tv6ho vzductru, kto,r6 v5ak rnusi byt d6vkovan6 tak,
aby sa v miestnosti neprekrodilo urdit6 percento kyslika. Pri dod6vani derstv6ho
vzduchu sa z6rovei odstr6ni aj nadbytodnf CO:. Takto potom moZno udrZat
ko'n5tantnf slkladbu atmrosf6ry s dorstatodnou presin,ost,ou v r6mci rizke,hro roz-
medzia.

Pri riprave atmosf6ry sri dva z6kladn6 typy, a to jedno- a dvojstupiov6 regu-
lovanie. Norm6lne md atmosf6ra obsah COz*Oz rovny 21 %. Ked sa v chladia-
renskom sklade d}ichanim plodin zniZi obsah Oz a obsah CO2 sa rimerne zvfSi,
tak pri jodnostupi,ovej rlprave o,st6va oibsah COz*Oz rrovnj'21 0/e. Obsah N2 :
79 %. Ked sa obsah Oz d)tchanim zniLi a CO2 sa odvedie, zniLi sa tieZ ich sridet
a rovnakym objemom sa zvySi i obsah N:. V tomto pripade ide o dvojstupiov6
regulovanie. Napr. pri odrode Gravenstein ide o jednostupf,ovf regulSciu,
pretoZe obsah CO2 - gulo a 02 s t2ofs dSva srihrnnri hodnotu 2lol0. IJ odrody
Cox Orange Pippin je dvojstupiovA regul6cia (50/s CO2 a 2,50fs O2)-

V ddsledku mal6ho mnoZstva CO2 a 02 (spolu 7,5old stripne obsah N2 a ich
regul6cia zo 79ufs na 92,5 o/s.

Typy zmesi sri r6zne. NajbeZnej5ie sri : Zmes : (Oz %*COz 0lo\:10-10; 3-5;
3-0.

Pri dvojstupiovej riprave atmosf6ry musia sa pouZivat tzv. scrubbery. Typy
scruberov sir taktieZ rdzne a st6le sa zdokonalujir. Pdvodne sa pouZivali scrub-
bery s KOH a NaOH. U nov;Tch typov sa pouZivajf r6zne roztoky ako trietano-
lamin, ktor;i sa vyznaduje vysokou absorpdnou schopnostou a elektrick;fm ohrie-
vanim m6Ze byf kontinuiilne regenerovanjl.

V Taliansku sa n'ajm'ovSie pouZiva dieta,rlolamin, kto'ry m6 mimoriadne d,obni
absorpdnri schopnost pri malych koncentrdci6ch CO2, takZe sa dosahuje doko-
nal6 odv6dzanie CO2, zvySenie koncentr6cie N2. Podla najnovSieho, v USA pa-
tentovan6ho postupu, sa kyslik a CO2 odoberaju z ovzdu5ia scrubberom, ktory
je umiestneny mimo skladovacej miestnosti, dim sa relativne velmi rfchle do-
siahne poZadovan6 zlolenie skladovacej atmosf6ry. Bo1. vyvinut;i celf rad da[-
Sich typov, ktor6 sa v praxi osvediili.

Na odstrSnenie prchav;zch l6tok sa pouZivajri premyvadky vzduchu. L6tky,
ktor6 sa oddelujri, sr.i vo vode rozpustn6. Vyrnytie etylenu ni.e je obzvldSt d6-
leZit6, pretoZ.e tde len o mal6 mnoZstv6. Inad je to v pripade vymyvania CO2.
Rozpustnost sa zvy5uje s klesajricou teplotou vody, zatial do sa parci6lny tlak
nezniZuje, pretoZe sa dychanim plodov st61e vytv6ra novy CO2. O1 je taktieZ
vo vode rozpustny (v porovnani s CO2 ovela menej). Pomocou premyvadky
.;zduchu sa m6Zu vymyt prchav6 aromaticke 16tky a sridasne regulovat vihkosi.
COr m,oZno zo skladovace,j miestnosti vymyt aZ na obsah 4,5 aZ,20fs.

PouZitie premyvadky vzduchu m6 v prvom rade tu vyhodu, Ze sa zniZi obsah
02 v chladiarenskej miestnosti a tym i intenzita dychania. M6Ze sa pracovat
s vyS.iou teplotou vzduchu a zodpovedajricou regul6ciou (medzi premyvacou vo-
cic-'u a vzduchom), ako aj zodpovedajricou reguldciou doby moZno udrZovat
kon5tantnr.i relativnu vlhkost (v rizkom rozmedzi). Produkty dychania sa vy-
myjit a odvedri zo skladovacej miestnosti.
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Po uplave sa zloZenle atnosf6ry m6Ze merirt ioznymi pristrojmi. Tieto pi'l-
slroie boli dasom znadne zdokonalen6.

VeIke moZnosli pre uplatncnie skladovania potrrvindrsklrgh vy'robkov v uprrl-
t'cvarie.j :rtmosf6re poskytujc objavenie plastickj'ci-r iimot. PouZitie flin'rov umoZ-
nurje rcalizovat almosf6ry r'6zneho, pritom stilcho zlolenia v malom meradlt:,
a to vc,.l'rni jednr duchym sp6sobom. Princip spoiiva v tom, Ze pouZiLe obalv
z plasiick-vch l6tok lelativnc prepri5taju CO2, nralo 02 a vclmi m61o vodnf paru.
liloino lc:rlizovat lakr-i vnItolnu atmosieru. h ioL'6 podla potrebl' spomalr-r jc
metabolizmus potravin lychkr podlichaiucich skaze, dit-n sa potom un-LoZiu.1c'
plecilZenic Ochovy MoZno skl:Ldovaf pri vy55ich skladovacich tep).ol.Ach, dirn r;l
zniLujrt naklady na poZa,dovanu tepelnir energiu. Percento vahovych strat tit'7.
klesne Realiz6cia t,ohto spds,obu nevyZaduje velkc investrcic.

Robili sa podetn6 v;rskumv s r6znymi p}asticir\'ni ldtkami (polyolilm. polr'-
c.'rr'L6n atd.). Konccntrdcia zl,ozenia je spodiatku neniivd, aZ kym sa po urditot'n
iase stabilizuje. Spccidlna kontlola je nutn6.

Priepustnost pouZit)ich membrAn filmov z plasticky'ch hm6t moZno vypoditat
ua zakl:ide znamvch parametlov. ktor'6 v pfvom rade zaleZia na dluhu plastrc--
kej hrnoty. UZ je zndiny ce'lv rad plastickych hn6t, ktor6 sa hodia pre tent,r
r,liel. Napr, v Holandsku Duvekot pri pokusoch s iablkarni pri5iel l< ziveL'r,r
2e sp6sob konzervlicie iabik a hruSiek v pol)/etylenovych obaloch Specialne r'1 -
hovuje ple tie odrod;', ktole sa dobre konzenru,jr-l v komorAch s Lrpralcn.ru
atmosfelou. Henze a If andelburg skumali moZnost pouZiti:r kle.bir
z pl.asticl<vch hm6t pre skladovanie .jablk a tiel zcieniny, bohatej na listl-. ktole
velmi m:ilo vysychA.

Najnoviia tendcncia je v skladovani v al"mosf€re ochudobnenei o O1 (1er-r

2 aZ 3{l u) T6to atmosf6ra sa m6Ze dost lahko dosiahnul a je vhodr-ra na,jr-n,i
pr-e irchovu jabik a hru5iek. - Nazorv na ttito problemaliku nie sl.i viak jed-
notne. Napr. R:rssmusscn uvddza. Ze jedina odroda.jabik, ktorii sa dobic
kcnzervu.je v Lrpravenei atmosf6re, chudobnei r-ra Oz a bohatei na CO:. te
Ciolden Delicious. Tlcba mai na zreheli,i,a lozne v1's1cdk;'sa r.r-iir2r-r zrska:
v d6sledkr-r pouZitia membrAny z plastickych lnlok o roznci akosti e hL'ubkt .

pretoZe pod urditu hrubku (60 mikrribov pre polyetylen) nemoZno closiahr-iu1
regul6rnu priepustnost. Novinl<or-t rro .,lyziologickorn obalc'' .ie zvAt,Llit' r lccri!-
ko rr:raleho forn-Latu s okienkon-r zo silikoncveho claston-rclu. ktoL'1'I:.hko pL'e-

1,'uSta kr.'siik.
V d:rliom sa vyskum zamcral na Stridium kondenzS.cie vod.r- a zrr-rcr1'tlaku

pl;'nu vnutli obalu (filmr,r). Studium automatick6ho baliacch,r zali:iclt:ri.r atd
Sor-timcnt r6znvch sort a ovoci:'i a zcleniul', pokusne a vr.r r-ai-:r,rr i-ner':'Ldlc

skladovant- v upravcnej atmoslere. ako uZ bolo u'u.cdene. ,jr: clrsi Siloiir S ln o c k
(USA) uvadza v r'oku 1959, 2e 3 mili6ny debien sa v USA k.rzdoloirrc skladu.jt:
\., upravc)ncj atmosf6r'e a odporuta chLrdobnejSir-r iLtmoslirn ni: O, llio Ki dd
:r West (3t'r, O.l a prisluSnu tepkrtu pre kaZciir odlocitt) H'.tgr-rc Sn-ritl'r
r-lv6dza. Le libezlc r-noino vvhodne konzervovai pt'i velmr siir-tc1 h,rLrccr-rtlAcLi
COl (e.i 50 1o!) poi:its 1 t;r2dna a potom pri 25 ",, COt pli icpkrtc oil 2'C pocas
n'rcsia-c:', Prepravii m;Llln sa n-roZe zlepii1, pri 20 'l ,1 l<ot-rcenlr'ricii CCr T o il k i n s

ui'6c1za podnienkv koirzelviicie pre nichtor6 orJlocl..' iablli (C o x O L. ar r-r g c,

a Laxtot-rs Foltune, pre hrnikv Cor-t-ticc ir zilobL'Lii sa s vhodnostolr
s]<l.adovar-ria v Liplirvene.j atmosf6r',.' nicl<tor'1'ch rrAlo pr cskr-in:'rni ch druhor.,
zeleniny (kiirotk:1. hrd.Sok, cvikla atd'.)
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Hlavnyrn d6vod'o rr to,ho, Ze s,a pre skladovanie ,ovo'cia a zelenirny nevoli prAve
tent,o sp6sob k'onzerv6'cie je skut'odnost, Ze predajnd cena'n^ie je ,o;br,rykle rimern6
skladovacim ,n6k1adorn. Na Medzin6rodn'om kongrese o pouZi.ti chlLadu pre k,on-
zervdciu polnroh,osp,o'd6rskych produkbov boli navrhnut6 nasledovn6 parametre
pre skladovanie niekt,orych rodr6d jablk.

Z 6.v er

Z ucelen6h
a zeleninY v t

tohto sp6sobu
1. Uspora e

2. Preclch6t
skladovani (n

3. LepSia a

4. Urfchlet
napr. ban6ny

5. MoZnost
sledku 'oredli

VyuZitie u
potravin6rskr

PredbeZn6
1. V prvon

cou plastick)
2. InStalrov

najmodernej
3. \renovt

nosii odrdd I

Liter6rny
upraven6ho
jeho regulol
iiva.jir najm
dovani, moZ
ako aj v zIe1

1. Bonomi
16. (konze
18, 1965, d

2. Controlled
ovzdu5i.) N

3. Conuegno
dotti, agric
du pri kor

4. Fidler
concentraT
kyslik-a.) I

5. Improued
Engng. 36

Odroda or% Cor I t, Teptrota Relativna
vlhkost o,i

.C

Jonathan
Golden Delicious
Morgenduft
Rosa di Caidaro
Stayman Winesap
Reneta zo Cham-
pagne
Delicious ierveny
Kanadsk6 Reneta

2,5-3
2,5-3
2,5-3
2,5-3
2,5-B

3

3
2,5-3

L-2,5
l-2
1-2
0,5-1

4
0,5-1

90-95
90-95
90-95
90-95
90-95

90-95
90-95
90-95

2,5
J

Pre kaZdti odrodu sri predpisan6 optim6lne podmienky a parametre sklado-
vania. Ich spr6vne dodrZanie sa odrazi v podstatnom prediZeni skladovatel-
nosti.

Konzervovanie v komor6ch s C. A. vyZaduje Cost velk6 investici.e. V litera-
t-irre napr. je uveden6 ekonomika skladovania v C. A. vo frankoch. Pri beZnej
chladiarenskej komore investidn6 ndklady sa delia rovnakou mierou na sta-
vebne n6klady, chladiarensk6 zariadenie. izolactu, do celkove predstavuje 50

ai 100 frankov na m3 komory.
Pri C. A. treba zv;r5rt n6klady, ktor6 vznikajrl pri zabezpedeni nepriepusb-

nosti komory a nSklady na zariadenie pre regulovanie atmosf6r;', dim sa
nilklady zvy5ujri o 50 aL, 60 frankov na m3 chladiarenskej komory. Celkove je
n5.kiad, s ktorym treba poditat ako investidnym n6kladom, 150 frankov na ml.
I\4usi sa poditat so zvi5enim o 60 aZ 90 Ve oproti n6kladom na chladiacu ko-
rnoru. Pokial ide o prevSdzkov6 n6klady pre komory s C. A., tieto moino roz-
delit na n6klady, tykajr,ice sa vyrcby chladu a zloZenia plynov atmosfer;r. \,re
vztahu ku skladovaniu v norm6lnej a:tm-osf6re spotreba chladu je men5ia,
pletoZe dychanie plodov je zniL.en6 o 5 %, ni.e je potrebn6 obnova vzduchr-r,
teplota skLadovania m6Ze byt vy5Sia, z doho vznik6 20-30 0/s rispora.

Zu1\tkovacie n6klady pristrojov na regulovanie atrnosf6ry moZno vyhodnotif
pribliZne na 0,40 frankov na 1 tonu pri G-mesadnej prev6dzke. ZvySujrl sa
nriklady na persondl kontrolujrici reguladn6 zariadenia (20 frankov) a vlastn6
udrZovacie n6klady na zariadenie (5-20 frankov na tonu, iil.e 4 at 5 centimov
za. t kg). Celkrov6 zvfienie n6klad,ov na skladovanie 1 kg tovaru w upravenej
a.tmosf6re proti konvendn6mu skladovaniu je pribliine 10 centimov. Tiebo
dodatoin6 nSklady sa diastodne kompenzujri, z doho potom vznii<S, rispoia
1 ai, 2 centimov/kg a zntLuji sa v6hov6 straty, do sa javi ako uspora 4 ai, r;s

centimov/kg. PoZadovan6 dodatkov6 n6klady na skladovanie v upravenej atmo-
sf6re sr.i zvdd5a kompenzovane lep5im sp6sobom skladovania, v d6sledku tohrt
ai lepSim zachovanim akosti fin6l.neho produktu ako aj tynr, ie trh mdZe byt
z6,sobovany takto skladovanymi vyrobkami temer cely rok.
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Ziircr. i.L nAi.rh ottatlelri prc sl.llldotritniir cvor:il,
:i zelt'nin1, v CSSit.

Z r-lceii.neho plchiilclu 1it(,ra1ii'-_v .je zicjnr6.7e v.,'u:t-tittrr sklitclotriLiriit rtt'rtt:ia
a Zclt ltiir\ \' lpt ii\ e;r:,j :L1n1sler I ::t)ii.e. :1 lt) r,r ccLosr. r.iot'ltrl nrr l'acilc \-r';; rilr
l'rl :rr', bL .'i .: irl,:.:

r [.sp,rL:-, ,-,ne'r !lie. plltr;21' :,a ::l<ladr-tje Dl'i vyiiich ic'piotAclt.
I I't.,cl.-:itir.:zii|Lie L'i-iIr,,bt'rt'rr f:titl!, n,lilaCi:i"lil r; i'cblr-.. pii r:hlticit:li1 !:lii)1!-l

sl,iacl,,-,-1,1 ir (rriZiiLh ir Plr,irich)
.1. .r' r., .k ' '.,.: b..
.1 Ul'i'-lLl.-nie .i(),. j i!-'. r

napl birrr-r-n),' it ('itii)iro\,
5 ,\Io)rrrosi. zirsob,,\ ii irrl

:,icC,i.r ii tlle.iiiclliil sli l:i.lL,, .1.1 |

-\ )'u:ir-ic Lr\,eC('lU( ll l rr,i(

l, :. .r i :.,, -li, l: ' rr: i' ',. 
.

Plcc:ibc2nrr nrivi'br' ir iL !Lil
i \'lrri-Orrr liLcle iij-i /.irrl

('(,Li !1:tslicli.ich liitol.- (r ri cr-, .1r:

2 iit. ;'l .r,.l \., \\ll .

i;2, ltirli .,r1". 1l)

,''rr:rlr ', C. \ ,rilr'p.'.]e .1.1 ii ; )lpiertii. rt.L.it'r
i z/rslrboi:inil c.r'r., 1\.. m ,tvlciLl., lr 7.( i-'iriir()l

'Le,i1r, iir:L-tzt't vaanej utet(;dY l;Li ttn:il'rClr trii.
J)-rZi,i \ r)\'ir.nl(' \' Lipl l\'a'Ilti,l itLrll0:lal i, lli)ill )'

) pi ctl;;::t: r,o1ii itlvr z:'.cLLL,je liiiuie ir-rt':s1 tcr,'
p1i [,r1c:;nr-r lir)11'I')i.-r .i C .! - t.lpiitt,r(,r1]rl

l',i] j nloci(' r r :-', -cj 1 i'ci]11i ii..
3. tu-t,itovitL sir r/'iskJllLl \ lr,(i.-rilrL, so;tirrxtniu ovoci.L iL ztricititr'; lLlio iri r lL{rtj

Lr)Si-i ()cil ,d jric LL'r-Ii(r illir.',1,, .: r. .r , '.'1.11i:1

> il il r.' il

J-ilcliilrrl- lrrt-lrIad Lionzet r irllril-:L r ,rzr'r1'cLr dlithov i,,r,oci:r D, z('lcnilr). uoirroco'l
iipt'ii-,'--ncl-ro Ot-zClr-isiiL ZiL|ilcit i-r]: 1lr r l\,,nroi V s Lr.r?r r\ier\'lj. or-zclriiinr :L spos!br
li.ho regr-rlovanilL Ill<onor-r-riiirr ir -,'-. r,'rir tohto si,'osribu skliid,ovania. kiore spo-
iivr j,-r nlinii v rispole crnelgit lr !ir.;rlL.izirlri i:hci,i:b pli c1-rlaclialcnsliorr sk^la-

cjc'i'lni mo/uostL zAsollor./:tt-riit 'Lr l:'it '',r L il..:iti sil tirlr:nlottt rro -,rbodnot't.. obdr:bL
irko ;r.j \/ T.leJrieni akosti vlr'obko.

l-:,ir;iiL

i lj rrr-i () lr i F Lo cottsert'rLtiati at s ,r'rrirtrtr's et cle:' jt itlls t'tz ctlttletslthQrc crtntr(t
la, (iionzr-r'.,,ovanit zelcnilir' :t ,)\'rr(::i ., ul.rt:tt ctle I :rtm()Sia"te) [i,c! pr rr1, l.r'Oiil.
-1D", 1i)(i5, t- 2iJ7, s ll7-{1.

:r. Cr.rrrzlollcd aTntosphere stotog? r;t o7rpl,,s ( \-\'-\'/)i s!rl:dorrania ,jlrltllt r Llr.)l,ilcl)or,r
oi;rdur:ri I X'Iodl n ficfrrgeration 6,S VII M6r c ll0tl, :i (-i;?. 6iil

'.i. C.trL'c(lllo Interna:.iontLle stLU-e app!ico--ir'iti deI lreCclo u!l-a <:ott:ct ta-ionc clci pro
ciotti oqlri<'ali (Bolognl [i-1) gir-rgno 196(r) - (X'Iodziriiroclni lion!]res o pouiiti lhl;r
riu pl i liorrzer r iicJi poh'rohosporliii'slilch p-'r).lLrliLo\- If okrqna. ti -9 jLina 1!)60 )

i. Fidlcr: I - North, Ittnlcpasa(te dcs |orntttes Ce:ns urt,e atntosIthete a.latbL,.:
c()lrcentrotian d'otygene. (Slilacio\unrc ,labili ', Ot';rdLrii s t-tizliou licncenli acio r

lil siil.l ) Rev. g6n Froicl. 1962. c B.
- ltnprc;ted produce storage. (S1'stenr [prlrr'1' r)\'zcluSjir plc sklaclovanie oi-ocia ) Iioor1"

llr-rgng 36, 1961. d 4. s 8il-t'19.
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Xperneurre rpoll]-rrroB B peryJIIIpoBttHlloii arurocr{repc

['e;rolto

()Or;op Lrtttclrar)'p6l rro liolrceprulp()rlaHrlIo l)airI-Ix col)ororl ,1rl,t-rltoo II olrutl''ii rrr'cp.j]-
c1'uon l)erJ'Jrrrlionarrnoii arrrocrlrepr,r. Iicranourirt ;Infl norleu\eHrrii c oiipiLfiorirunoii arrrocr!epor"r
rt tnoco6-sr ec o[ip:r6otrilr. lJriorrortulia II nJ)eI,INryIIl(icr-ts1 DToI'o cnot:ofia xpi]rlc]lufl lta crr.[ai(0.
Eriouonrr.r DH('ptllrr, npeB(,rrrrrtsHal Saullrl'a o'r 6o,Le.lteil nl)It \lrirHpTIrIII rLa criJa;\e R --\o.ro-
Ar1JrbHilri0, Ro;]frIo;rirl0oTr{ r'rra,iatl'rr llH I'I{IIria ilII]r0AeJr()HFILINI llcCOl)TIITTIOHl'(iNI lr IIOAXOi(flII(Lre
rJll('\1t, llaBHo riaH rr t'.rJ'rrr]cFt IIe riarlccT].ltt IIl)o;IYIiTOI]

Foods preservation ipr controllecl atmosphere

Summary

'fhc. sulvef in the dilferent varietics o( thc fr'',rit ;rncl vegetables prcser-r'ation b1'
mcans of ther controlled atmosphere. 'fhe equipt-nen1 fol cl'rambers rvith contro lcd
l'rmoslrhet'e ar-rd methods o1 thiLt atmosphc.L'e con'.r'ol Tltc ecorronlY and advantages
oi s1o|in!l methocl cOnsisting o1'lou'eijng the porvcr consumption. oi the pL'evention
cianagii-rg in I'eftigeltrtecL stc-ila3e, oI orteling lhe r.r:Ll'kt'L b1- ccltain kinds ol Ioocls
ir convenienl time ancl of ra.islng iire qt!aiits ol. tire i.ttociucts

['lustitkc liirny aiio olral] plc lnlazcne p<ltrlw'it-t'l
ZislLthtr o s;tilt stiLp:rir-icu spotlebrr rnlirzen('ch potr-ar iL-L nrajr,r aj ob:i11'. a 1-o pa-

pic'r'ovc. z plasticliehri frlmu a lolii v najrrizrLt',jSiri-r lb;-nctr6ch lr lcombit't:icilich. Nai-
loviic' sa loz!iL'rlo rL nlazen;i-ch ooir rrt-iri pruZir':lLril t rzrtr ch pliLstlcli!-ch liltnrt .

V USA a V. Blillrnii por-rZivtit napl'- 5 drr-rhor prlvt'11,'lertiL s nizLrorL- s1r'ednou il vr'-
soiirtii l-rusLotou, s nizl<ym tlirliorl a dr o.iosrir,'e or'it,nlovittt\' I)lLle.i sir to lil,nl\ z prtir'-
r-jn. Ll,l-rlor.idu-safirmlr tiel; s Viacet.i.tIi rlr.uhtnr 161.11r1rr.O alrO Ot ienlitr-:Lti\- ltr.rJr ltrrr;ti-Ie'r-r
:L tieZ pol,vestei' rr prh-amid Clilern tvc'hto sa por2ir rr eile r,r'5c 1ii roznl,-cii plrtstic-
ltyci-r iilmor- Nor.'c lroZnctsti lloLl;Zivanii: lillnor' ;,tt 1l'r Ltlile;ri lr-oci:-i (io vrecilSoli-
1r l;f1r1i1ft b1' s:r Ot.or:ie lrj r,,Zmr azilo ,,, rI jactej \rralr. jr,)t,iin 1); Jt:tle|i cesta. ktorr:
lil. sa [)Diolr-i trpielilo v tlrliont 1t]urc I pt i brtlcrrt Lillislr
f- t,7.r:n FLrods.20, lgii?- 4. l. s 15-11

,{utoni:rtizricin vytobS pciiva u ti ..!!itchetrs ol Sara l,tc" l)eclficltl
I,ir tla I{itchcns of Sartr Lec. Juc," v Dee r jieirle lliirrois trrrrla lrli r;t'o jonr :larlr)ielri
Ciutr'lt'som Lubinorn r i 19it rbli,t l()0 000 clolallr-. '.' t 1l)i;t 10 trtiiiortl' :i.rl:ir',r','
u nii i 19?0 su poiitr s oltL'atoin 1C() rlilicinrrv clolStrrr,' iZ:r lto-slt'.]nich 5',ofilv sa zr'lSiL
obl:rt t,i'chlon'rlazct-rjch kr-rli.rcrol' lL pc.iiv zc 123 na 2l;r ttriiionov tirrliir or' UplLia ltutLr-
t.iriiz.rciii irlclniku sa ciosaderiim poiir,eir., d:,.1c'l<osirrhll zit'1;!i \TL'llzi:,rr i-.,'ie-r i rtl;,zt
pr.llLi' i tac mlli6nov l;g5illr pedi\':r Poiitirdmi 51 r,rs'tti'trri liodttttit' pcili-' lt nlr it:r-
leilch clo lu1-1,..1a ir talilicl rvblanie ,"rri'itich Dalit'l kcd ie peit'Lrie u.korl'il'le Slrllr
r-iir ;1. >;i pli 23'C \/]'ri'Lbaju sir: liLtiiri zvitnr PrLLtll C.rilt' dol.oliirlovi'tlrr,ic'i:irti
lillll,c. aoliol6clorrei blrxvnies (male hnedo kiLsh.,, peirivl :tvlliit ltre r-lctt). r'r.t,s1 \ !'1;orrrlt-
ri,.;tioi.,:. bu:rilovi'. .;ubll.lrtlj. kotcninor'-, iiiiioiiidlri'. rlaLrsl;i- lioltii liu lr.ire I;irtltmt'-
Lor ci r lliictr- a nemer:[<-(' dolrll6drrr'(' kliAi Pl eloi-rcn]e ,. i rolt)' iLii l)lnoaul.oin,lLiclir-!
pt'r,r:Lclzhu Llotrvii 3 lZ I-r iol<ov, r-Lsliutoini sa \- t f.izitch :t ltRrrnii sa r t 1970. -
I)rrillili nti r ozlohu -lJ 50(l nl. ccll;ove niikluCl rr:i r';,'siltr bu boii f? Ll-rilirlllol d.riilLri
?l,anrr.s1nAr':t [3J0 placrrvni]<ov a siar, (a. 'nd z\rviit nlr 1(!00 os6ll
ir^ ri I t t' r9. 1l)ti6, i S). s. 50'1-50[i
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