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Vyskumny rlstav potravin6rsky'uskut'odriuje vyskum pre potravinri,rsky prie-
m1'sel v odbore prirodnSich a technick;ich vi.ed, najmri, v potravintir:sl<ej ch6mii,
technol69ii, potravin6,rskom inZinierst./e, ckorcmike vyiiivy obvvatelstva
a v hygiene a sanitr{,cii. V pl6,ne RVT sir zakotveii6 it6,t'rrr,, r'czortn6 a irstavnd
irlohr..

Urtu,, je koordinadnym pracor-iskom ititnej rttohy P 11-529-261.,Zvy5enie
akosti vybratych potravindrskych v;fro'okov s riplatneniru progresivnr.ch
chemickych a fyzikd,lnych priricipov". Uloha sa, dleni ira Li iiastk,uvliclr rlloh
s 22 vecnymi-etapami, ktor'6 naj:(u 22 reaiizr,i'ryclr v)istrrpor-. Ulohu rieJia
pltr,covnici VUP (10 kolelitivo'.-), odbomycli vysktLinnych irstar-ov a v;fvojo-
r';?ch pracovisk (5 kolektivorr) a vysohych ik6l (4 kolekl,i'.'5').

I{lavnd ciele a realizadn6 vystupy iiastliovl ch riioh

ei,astkoua ttloha 0l ,,Vyskum progresivnt-cii nre1,6d litirrticih- in'a,liiy surovin
a vyrobkol"' rn6,:

- urdit optirnri,lne vlastncrsl,i vybratych nof,llli-irrt''.r','l.:r-t'h sulor.in,

- vypracovat rychle met6dy lioirtloiy il,l<rrrsf i poti'i',r',;ntlrskych surovin
a, v5?16bksY,

-zdokonalit 
met6dy odhaclc,r,ariia rilod, lr-,jirrri tclminov zbertr- srr.lovin

na priemyseln6 spraeov€'rnirr,

- vypracovat metddy ni, zniZei'ie hmotnoi;trryeh a iil'l,iitativnych irbytkov
pri sklado'r.ani surol'in.

Fil"nov.",ny realizadn;i'r'yrstr.rp s1.lciir.:l v sfibol'c ;ric;t6d uli, zistovanie optilnril-
rlcj akosti vybrat5rch potravinh,rsl'l-ch sulor-fli, irajnii, tl'..ocia a zelonirr.y (1980).

Aiastlt:oa(r,6,lohct 02,,Vy,.;kum legr.rl6eic -.r:,ir1.ir i, n'r..:fir,bl;licrkej nktivi+"y mikro-
organizmov znehodrocu jricich potravitiArske l.r;r'o'i-int." r)6, :

- 
yy'rie5it rnikrobiologick6 probl6ra"v, srivis;a,ce s iirc'r-irciorL potravin6,rskych

vyrobkov a technol6gii,

- zv;i$it 6rol'er'r hygieny a sanitSeie v potraviliii,rskom llrlerny.sle.
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Vf sledky budir spodivat:

- v nahradeni energetick5' nstj;Sodnej tepelnej inaktivri,cie bakteriS,lnych
spirr subletS,lnymi ddvkami ionizujirceho Ziarenia ako kompenzS,cia drastickl;ich
inalrt iva6n1f'ch zr{,sahov na j m6 termolabiln ! ch poLiv at in,

- vo vypracovani mikrobiologick5?ch podkladov na zavedenie niektor;fch
trvauliv)i'ch md,sovych vylobk.ev a kontinualiz6"cil pekdurskych liniek vo f6,ze
od pece po expediciu v;irobkov,

- 
vo vyuZiti 6s. antifungrilneho antibiotika rnucidinu na ochrann suroyin

a poZivabin pred neZiadfrcou aktivitou saprof;'tickfch a fytopatog6mrych
hfib,

- vo vyvinuti novy?ch dezinfekbnych prostriedkov na tr6ze biologicky
friinnly'ch l6tck 

- kyselina bongkrekovS, a deriv6,ty karbonylfenylhydraz6nri 
-urtr:n5i'ch na, prevenciu a likvidd,ciu ohnisk polnohospodd,rskych a potravin6,r-

skvch ikodcov,

--vo vyvinuti noq?ch preparS,tov na saniteiciu a dezinfekcig - aminoxidy,
odvodend od tercir4,rnych aminov 

- 
pouZitelnych r- n6rod;r5?ch podmienkach

pctravinSrskeho priemyslu a vyznadujircich sa velmi nizkou toxicitou a iiro-
li;fm spektr,.rrn antimikrdbnej ridinnosti.

Pl{,novany realizadriy vystup br:de v novych prepardtoc}r pre sanit6,ciu
a dezinfekciu v potravinrirshom priemysle (19S0).

ii,asthoad, iltoha 03 ,,V;iskum vy.bratlich procesov vo vazbe na inovS,ciu
n 2r'5i'Senie vliiZivovych vlastnosti vyrobkov s pouZitim Sirokoprofilovfch
a, nltradid.r5?'ch surovin" s cielom:

- v) llrario\iat nor-6 postupy v;iroby a roz5irit sortiment vybrat;ich potra-
vir,Jr,rskych odborov,

- skfinat moZnosbi, ako lepiie zhodnocovat a komplexne zuZitkovad sriro-
vln.i- rr, v;'uZit Birokoprofilov6 stiroviriy,

-- rtplatnit a,ditivne l6tky na zlep5-^nie senzorickSi'cir vlastnosti, v;iZivo."'ej
hodn'lt.r' tl nrychlenie technologi ckf ch procesov.

Pllurovar6 realizadn6 vystripy budri spobivat:

- v nd,r'riru, airo lep3ie zhodilotit mliedu5' trik a v n6,vrhu no\'611o sortimen't 11

1'yr'..;bhciv so Bi:ecifi cl<;ini vi astnosta mi,
-- v nS,vrhu nov6ho sortimentrr vyrobkov md,sa s po-.iZitim aditivnych l6tok

a vyuiitim nctradibn5ich surovin,

- v zavedeni vyrlby dvoch druhov y5irobkov na bd,ze mliedneho tuku
a v zr,vederii vfrobl- dvoch novych masovy-ch vSirobkcv s pouZitirn adi,.iv.

(iia,a[lxt':,tl rttoha 0;l ,,Vyskunr a vyvoj ]<ontiurL.,liz6cie pekd,r:skych liniek
-,',, iA,ze od poce po erpediciu" s cielom:

- zv;;?Bit kvtr,litu a trtanlivost cirloba,
-- vyrieBit komptrexn/r rnechariiz/,,ciu ocl r';istupu vSirobkov z peci ai, po

experr!.icirr,

- zvyjit produktilitu l,rilce, zabezpedit tisporu pracovn;ich sil a skrdtit
exlicdidny ias,

-- r-ytr.orit podrnienky pre h;'gienicliri manipulS,ciu s chleborn a pre uplr,tne-
riit, r'iaditr,ceho poditada vo vir"oi;e.
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Vlisledky spcdivaju:

- 
v nivrhu komplexne mecha,nizovanej link;',

- v nd,vrhu a pokusnej vlfrobe nov6ho tvaru chleba,

- vo vy5etreni z6,vislosti chlieb-olcal-prostredie a n6,vrhu nov6ho obalo-
v6ho materid,lu,

- 
v rozpra,covani met6dy r;ichleho chladenia chleba,

- 
v automatickom zariadeni na poditanie a dS,vkovanie chleba do preprav-

nfch obalov,

- v ndrvrhu rozv6,Lkov6ho vozidla a mechanizd,cie expedidnl;?ch prd,c.
Pl6novan;i rcalizabn;i vfstup bude v zavedeni kontinu6lnych prvkovvo f6,ze

od pece po expediciu chleba a beZn6ho pediva (1980).

Ci,astlcouri illoha 05 ,,VyuZitie noqich fyzikd,lnych principov v potravind,r-
skom priemysle". Ciele tejto irlohy sfr:

- 
uplatnit fyzikS,lne principy pre strojn6 technologick6 zariadenia, ktor6

majri urliichlit procesy kysnutia rozlibnly'ch druhov cest&,

- vyvinrit technologick6 zariadenia na rozmrazovanie homog6nnych vy-
robkov kv6li podstatn6mu skr6,teniu dasu a zniZeniu strr4,t,

- zistit vplyv infraderven6ho a mikrovlnov6ho ohrevu a ich vz6jomnej
kombinr4,cie na oxylabiln6 a termolabiln6 l6,tky, d6leZit6 pre v5iZivu,

- urbit optimr4,lne podmienky zmrazovania potravin pri sridasnom zhospo-
dS,rneni sp6sobov zmrazovanla, najma fsporou energie,

- zdokonalit zariadenia na zmrazovanie a chladenie potravin.

PlS,novan 6 realizadn6 vystupy spo 6iva j ri:

- v zavedeni mikrovlnov6ho ohrevu v procese kysnutia cesta na iemn6
pedivo na prototypovom mikrovlirovom zariadeni,

- 
v zavedeni mikrovlnovdho ohrevu pri rozmrazovani potravin6,rskych

vyrobkov,

- 
v technickfch podkladoch racion6lneho vyuZitia trsl')i'ch spdsobov ohrevu

a uplatnenia hospodd,rskych reZimov pri zmrazovani a chladeni,

- v urdeni z6,vislosti zmrazovania potravin v silov;fch poliach.

Zo itdtnej illohy P 11-129-204,,Vcdeck6 podklady pre riadenie vyZiv5' oby-
vatelstva t' CSSR,", ktoni kooldinrrje VUEZ\rZ Prihi, na VIJP sa-r'ieii r'iair.
koaa &,loha 02 ,,Vyslium obsahu vyZivovjch fahtorov a cl'alBich ziiiia,dnfch
vlastnosti potziv atin" .

Cielom flohy je:

- 
formulovat cloteraz necl,lstatcdne zn6,me prvky riZitkovej liodr:ott- poZil'a-

tin,

- vypracovat nov6 6s. ta,btrlhy zloi'gnia a' vj'Livovj,ch hodudt poZiva+'in,

- vytvorit sekcie ,,poZivatiny" v lJstlednej banke frdajov rezor-rri PVZ
v spoluprS.ci s Podnikom pre racionaliz6"cir-r i'iadenia polnohospodll,r'stvr, r-, vy-
Zivy v Bratislave,

- zabezpetid tvorbu uveden;ich nd,strojov na zvy|o-,.a1ie vedeckej frovne
riadenia procesu zabezpebovania vyZivy obyvatelstva CSSR.

Pl6,novan5i realizadny vfstup bude v novS?ch ds. tabulk6ch zloZenia t, v.i:zi-
vovfch hodn6t poZivatin (1980).

BULLETIN XVIr/3-r978



Zo itdtnej illohy P 09-159-209 ,,V;ivoj -a aplik6cia radiadnych technol6gii
a radiadnej techniliy", ktoni koordinuje Ustav jadrov6ho vyskumu, na VIJP
sa rieBi tiastlcouri 6,loha 0S,,Stfdium ridinku Ziarenia na predlZenie skladovatel-
nosti vybratych druhov zeleniny a ovocia a, vypracor/anie podkladov pre ich
poloprcvd,d zkov 6 re"diadn6 oBetren ie ".

Ciele rie$enia spodivajir :

- vo vyuZiti ionizujriceho Ziarerria na inhibiciu, resp. retat'dri,ciu fyziologic-
kyich procesov, najmi klidenia a dozrievania zemiakov, cibule a ovocia, t. zn.
nahradit doteraz pouZivan6 chemickd prostriedky,

- v dosiahnuti inaktivS,cie neZiadircej mikrofl6ry,

- 
v zlep5eni celkovych kvalitativnych a kvantitativnych ukazovatelov

pri skladovan;ich potravind,ch,

- v moZnosti skladovat a prepravovat vybrat6 potraviny za vy5dich tepl6t
a znii,il tak prisluBn6 nr4klady,

- vo vypracovani technologickych podkladov pre vystavbu oiarovne
s poloprevS,dzkovou kapacitou.

Pld,novanly' realizadnf vfstup bude spodivat:

- vo vystavbe poloprevS,dzkovej oZarovne v skladovom arer{,li podniku
Zelerina Rada podla podkladov ziskanych z v;2skumu,

- 
v zni\eni hmotnostnly'ch strS,t a zachovani kvality pri skladovani a prepra-

ve vvbratych druhov ovocia a zeleniny,

- 
v obohateni poznania o moZnostiach vyuZitia at6movej energie pre rniero-

'r'6 ridely v potravind,rskej technoldgii a skladovani.

Rezortnd il,loha R 52-910 ,,Zr'5?Henie vytainosti rafin6,d1 z cukrovej Lcpy"
llrth za ciel zabezpebit vySSiu vyrobu cukru z repy na zrl,klade lep5ieho zhodno-
tenia suroviny, najmi blokovanim neculirov pri extrakcii sachar6zy z rcpy
a zamedzenim neznirrnych str5,t blokovanim enzvmatickej a mikrobid,lnej
dinnosti pobas extrakcic pomocou organick;fch rozpri5ta.,diel.

Vlisledky spodivajri:

- v moZnosti ziskat 6tavu v1,-sokej distoty - 97-99 Q priarnou extrakciou
z repy a bez predch6dzajirceho distenia,

-vo 
zvy5epi y;,?taZnosti rafir:5,dv o l-1,5 o/o na repu a vo zvJiSeni kvalit;'

find,lneho vyrobku,

- o'o 2q,i$eni vly'roby vysladenly'ch rezkov 
- 

krmiva - o 20-40 o/o na suli-
nu repy v ddsledku blokovania necukrov,

-v znii.eni pobtu varov vo varni o 35-45 o/o, rimern6iro mnoZstva pary
v tejto basti qiroby a v podst'atnej rispole vS,penca koksu na eplr6ciu.

Pl6,novan;i realizadny vSisttip spobiva v projekte a -rr?stavbe modelov6ho
cukrovatu o kapacite L0 t,124 liod. a overeni technickych a ekonomickfch pa-
rametrov v5?roby.

't'lstaund, d,lollu U-0416-VtP ,,Vj'skum uplatnenia syst6rn..;vrich arialriz
a modelor,'ania pri probl6moch distenia 1' potravinirstve".

Ciele spodivajri:

- 
v komplexnom lieBeni prc,'bl6mov irdr:Zby hygieny v po'r,ravind,rskvclt

podnikoch,

BULLBTIN XVII/3-1978



:-. .h technol6gii
..'s.,,-lnnr, na VfTp
:-::-it. skladovat,el-
' .,ililtrdov pre ich

.: i:,,.irr fyziologic-
: a. o\-OCiA, t. zn.

:-. i- rilittzovatelot'

:., i-r'SSich tepl6t

-i:.r'1111 OZalOl.ne

-.- : i'etili podniku

..,.i, ,r-i..1i ir, prepra_

:i --:t'1 : 1. ple lniefo-

: .rlir,ovej rcpy"
..=r,iic.lio zhodno-
-. i.i..rdzy z repy
'':, rtrilirobid,lnej

'- ':.-i )ll extl'akcioti

' ::'r'ioiri kvalitl'
j 

--irt 9,6 na suii-

, ::.ltr,Zstva pary
:l '.I'iiCItl.

.-.: t rnodelov6ho

.- :.,-'niick5?ch pa-

'..- .- ., rj'r-.lt ar:r,,1('z

:, r'i:r-in6,::-qlit'clr

- v roz5ireni uplal,iovania syst'6movych plistupov aj pri liedeni in;fch zlc-
:zir'! ch probl6mov vyroby,

- v uplatneni syst6mor'6ho prist'upu predov5etkym pli diagnostike, hladani
pridin nedostatkov v danom objete, pri rozhodova,cich procesoch, spojenly'ch
i1apr. s vyberom najvhodnej5ieho pracovn6ho prostriedku, pri metodick;ich
pr6,cach, zostavovani najvyhodnejBich pracovnych postupov, pri obohacovani
n5,5ho poznania o dinnosti, Stmktrire vztahov a vzd,jomnej podmienenosti
prvliov v sliillnanom s)'st6me, pri 1,vorbe, systcrniz6,cii a vyuZivani informd,cii
\-o visik'.utinej a vfrobnej praxi.

Pliinovauy realizadn;i' v;istup bude :

- \. uplat'neni v}isledkov pr6,c v odborov;ich vjskumnl;ich ristavoch a vy-
robnej prr,,xi pi'i zvy5ovani Libinnosti a zhospodd,rriovani procesoy distenia,
1'ykqn/l,vanycli v rd;mci sanitS,cie,

- v uplatriovani vysledkov v metodickej, pedagogickej, riadiacej a kontrol-
nej binnosti hvgienick;,'ch zloZiek, riadiacich org6,nov u v5irobcov distiacich
prostriedkov rr. zariadcni, v projekcii a Skoliacich stredisk6,ch.

L.istaune tiloha tJ-0316-T/(iP ,,Stirdie, rozdielov hodnotenia vyrobnfch ploce-
sov potrayinS,rskych podnikov z hladiska vytv6ran6ho a realizovan6ho pro-
cluktti ".

Stirdia mrl, i'ypracovat fdaje o v;i'robn;ich procesoch a funkcii jednotliv;fch
plvkor. a nS,vrir na vytvorcnie irbinnej5ich nS,strojov pre syntetick6 hodnotenie
liade'nia v;flobrrych procesov, objektivnej5ie met6dy hodnotenia potravin6,r-
sk5rch podnikov v sr"'rvislosti s potrebou zainteresovanosti na zvy5ova,ni v;f-
sledk<-r v vlirobn;ich dinnosti.

S ri hrn

elir,noli je prierezom vjskumnych rlloh, ktor6 sa v sfrdasnosti rieiia ira
Vyskuilnorn ristave potravind,rskom. Zahfia ciele a budricu ree,liz6,ciu z hla-
dir-rka koordinadn6ho a vedirceho vyskumn6ho placoviska pot'ravind,rskeho
pricltrS'slu.

fI ay.-,r o n rr.rena, ii.

Ocuonurre BaAaqu, pe[acr{bre n Hayuno-lrccireAoBareJrbcnoM uucrrrryre
uurqeroii upoMblrrl.neHHocrlr s uecroti rIfl rl{Jrerl{e

B r,r s o,qbr

Crarrn rrBJrrercfi o6aopou rrccJregoBareJrbcxnx .3a4aq, peuaeMbrx B Eacrourlee BpeMrr
B rrayqs6-sgcJreAoBare"'rbcnoM lucrnr-yre ulrnlenoii npor{brruJrearrocru. OxsatbrBaer qeJrn
!l byAyqyro peairrrsaUrrn c rorrlrll 3peEIItr fioopAlrEnpylorqel'o I1 py]ioBoArlqero HayqEo-
-rrccireAoBaTeJrr,c fioro uecra pa6orr,r n ntrrqenoii [poMLIIxJreuEocTrr.
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Paulovidovri,, Z.

The principal tasks soived in Food Research Institute in 6. five-year plan

Summary

The article is cross section of research tasks, which are solvod at the presont timo in
Food resoarch institute. It includes tho targets and future realization frorn-tho standpoint
of coordinating and leading research working-place of food industry.
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