
Antimikr6bne l6tky v ilezinfekinych procesoch

J. SUBfK

l. Prostriedky boja proti mikroorganizmom

Potravinrirske suroviny a poZivatiny nevyhnutn6 na vliZivu dloveka obsahu-
jir vysokohodnotn6 organick6 L4tky rastlinn6ho i Zivodi5neho pdvodu. UZ od
sam6ho zadiatku ich kontaminujii mikroorganizmy, ktor6 sa v nich za priazni-
vych podmienok rozmnoZujri uZ v priebehu skladovania a spracovania. V;i-
sledkom met'abolickej aktivity neZiadricich mikroorganizmov je degradri,cia
organick6ho materid,lu - bielkovin, lipidov, sacharidov - za tvorby plynov,
organicklfch kyselin, toxinov a slizu, alebo zmeny farby. einnostou neZiadricej
aktivity mikroorganizmov mdZe d6jst k neodak6,van;i'm senzorickym zmen6m,
i zmen6,m v trvanlivosti potravinri,rskych vjrobkov. Takto sa potraviny za
urditych podmienok m6Zu stat zdrojom vS,inej infekcie alebo otravy konzu-
mentov [1-4].

Pri zwBovani trvanlivosti a celkovej kvality poZivatin sa kladie d6raz na
z6kladn6 hygienick6 poZiadavkl', t. j. aby obsah Skodliv;fch mikroorganizmov
a produktov ich metabolizmu bol v poZivatinrich minimd,lny pl. To moZno
dosiahnut inaktivri,ciou mikroorganizmov v potravind,ch a ich surovinr4,ch
za sridasn6ho dodrZovania hygienickllich zd,sad pri v;irobe a obehu poZivatin.

V technologickej praxi moZno neZiadricu aktivitu mikroorganizmov potlddat
mechanickymi, fyzikS,lnymi i chemickfmi prostriedkami. Mechanick6 prost-
riedky boja proti mikroorganizmom sfivisia s distenim vzduchu, vody, vyrob-
n5ich prevd,dzok a zariadeni. Tento proces sa najdastej$ie kombinuje s rozlid-
nymi fyzikri,lnymi, resp. chemickymi met6dami. Z fyziki,lnych prostriedkov
sa v boji prot'i mikroorganizmom vyuLiva teplo, chladenie, mrazenie, ionizujri-
ce alebo neionizujrice Ziarenie, filtr5,cia, usadzovanie, zvy?5enie osmotick6ho
tlaku, odstredbvanie, vysu$ovanie, zahustovanie, ultrazvuk a pod. [4, 5].

Zd6, sa, de najdastej$ie sa v boji proti mikroorganizmom pouZivajir chemick6
prostriedky. V potravinr4,rskom priemysle popri chemick;fch konzervainych
dinidl6ch [6] v;fzndmnri rilohu majri aj chemick6 dezinfekdn6 prostriedky
[5, 7, 8]. V sanitadnfch procesoch majri zabrafiovat kontamind,cii poZivatin
mikroorganizmami a tfm aj vzniku a rozvoju procesov, ktor6 b1' mali za nasle-
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dok ak6kolvek zniZenie hygienick5ich, biologickll?ch alebo nutridnych hodn6t
poZivatin. Najd6leZitejSou rilohou dezinfekdnych prostriedkov v tliichto proce-
soch je usmrcovat, bunky mikroorganizmov a pritom do najviac chrr{,nit pre-
v5,dzkov6 zariadenia.

2. PoZiadavhy na chemick6 dezinfekdn6 prost,riedliy

V potravin6rskom priemysle sa na chenick6 dezinfekdn6 prostriedkv kladir
osobitne n6,rodn6 poZiadavky, do sp6sobuje, Ze iba velmi taZko b.y sme hladali
univerzS,lny prostriedok, ktory b5' riplne uspokojoval vietky nr4,roky a pod-
mienky. Tieto poZiadavky v1'plyvajri najmri z t.fchto skutodnosti [9-12].

Dezinfekdn6 prostriedky pouZivan6 v potravinir,rskom priemysle by nali mat,
v pomerne nizkych koncentr6ci6ch do moZno najiir5ie spektrum antimikr6bnej
tdinnosti. llali bv byt vysokoaktivne nielen oproti vegetativnym formd,m
bakt6rii, kvasiniek a plesni, ale mali b1. byt aj sporicidne. Pri skladovani by
nemali str6,cat germicidny irdinoh a mali by byt, r'ozpustnd vo vode v rozsahrr
vyZadovanoln pre praktick6 pouZitie.

Pri pouZiti dezinfekdnych prostriedkov v potrar-inii,rskom priemvsle treba
brat do rivahy aj to, Le sa pouZivajri v pornerne znedistenom prostledi. Prostre-
die znedisten6 anorganickyni l6,tkami, najmii, bielkovinovej a lipidickej pova-
hy, v1irazne zniZuje ridinnost viidiiny dezinfekdn;ich prostriedkov. Preto sir
vyhodn6 dezinfekdn6 prostriedk'r, v ktorych sa spdja distiaci rlbinok s ridinkom
biocidn;.p. Tak6to priplavhy sri v;fhodn6 najmti, pre mechanizovan6 sanitadn6
postupy.

KedZe technologickd procesy v potravind,rskom priemysle prebiehajri v Siro-
kotn rozmedzi tepl6t, v1'Zaduje sa, ab5. aj dezilfekdn6 prepar6,t5. boli ridinn6
pri vy55ich i nizkych teplotrl,ch, na,pr. v mrazitrrriach, chladiariach a pod.
Rovnako sa vyZaduje, aby prepard,ty boli fdinn6 rr pomerne iirokej ik6,le
hodn6t pH.

Dezinfekdn6 preparStS' nesmir negativle vplyvat ani na Zivotn6 a pracovn6
prostredie a nesmti koutaminol'at ani ovpl}'viiovzrt senzorick6 vlastnosti poZi-
vatin. Mali by byt preto bez farby, chuti a zS,pachu a ich toxicita pre cicavce
m6, byt nizka.

Ked sa bezprostrednd, kontamindr,cia poZivatin dezinfekdnymi prostriedkami
vyhidi, st6,va sa ich toxicit'a obvykle menej rozhodujricou. RozhodujricejSou
sa v praxi dasto ukazuje dostupnost a prijatelndr cena dezinfekdn6hoprostried-
ku.

3. Faktory ovplyvriujirce irdinnost dezinfekdnfch postupov

fdinnost dezinfekdnS?ch postupov okrem chemick6ho ridinku antimikr6b-
nych l6,tok, tvoriacich biologick;' aktivne zloikv dezinfekdn;fch prostriedkov,
z6,visi od viacerych faktorov !4].

Predovletkfm si treba uvedomit, Ze antimikr6bne l5,tky v nizkych koncen-
tr5,ci6,ch m6Zu mat iba biostatick;i efekt. kym pri vyBiich koncentrd,ciS,ch m6Zu
byd biocidne. Pri t;ichto koncentrd,cirich inaktivadn6 krivky, vyjadrujrice
zA,vislost podtu preZivajticich buniek od dasu, majti exponenciS,lnS. priebeh.
Znabi to, Ze poclobne ako pri tepelnej sterilizS,cii existuje vidy istr{, pravde-
podobnost, ie mikroorganizmy preZijri chemickir steriliz6ciu, najmd, ak je
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zr4,kladn6, populd,cia mikroorganizrnov velktl f5, 12, l3l. Vfsleclok dezinfekdn6-
ho procesu takto z6,visi od koncentr'd,cie biocidnych l6,tok a od 6asu ich interak-
cie s mikrobidlnvmi bunkami.

Udinnost antimikrdbnych l6,tok vlrazne z6,r'isi od podtu, ch'uhu a fyziolo-
gick6ho stavu mikroorganizmov. Cim je populd,cia mikroorganizmov vA,6Bia,
tjm sri pre efektivnu dezinfekciu potrebn6 vySSie koncentrS,cie antinikrdbnych
ld,tok a dlh5i das expozicie mikroorganizmov oproti nim. Vieobecne rastfice,
vegeta,tivne formy buniek mikroorganizmov sir vnimavej5ie na iriinok anti-
rnikr6bnych ld,tok ako pokojov6 a fvziologicky star5ie form5' buniek. Sp6ry
hrib, najmii, bakt6rii, patria medzi najrezistentnej5ie. Rozdiely existujf aj
medzi grampozitivnvmi a gramnegati\rn)'n1i bakt6riami. Rozdiely v riiinku
antimikr6bnych l5,tok moZno nSjst aj rnedzi kmeimi toho ist6ho drrhu mikro-
orga,nizmu 172, 15, 16l.

OdliSn6, citlivost rozlidn}ich druhov mikroolglnizmov proti antirnikrribnym
ld,tkam srivisi najdastejiie s rozdielnii v Btrtrktirre a, pelrneabilitc ich bunkovych
stien a bunhovych rnembrd,n. Z'itvisi viak :rj od sp6sobu irdinku antimikr'6b-
nych 16,tok. Autimikr6brle l6,tk,y Specificliy p6sobiace na bakterid,lne s5rsf{py
budir menej efektivne v pripade kvasiniek a vlSrknitych hirb a naopp,k [17, f 8].

In;frn vS,Znejiim faktorom zniZujfrcim irdinnost, clezinfekdn6ho procesu je
rezistencia mikroorganizmov proti ant'imikr6bnl,'rn ltitkam. V d6sleclku
expozicie miliroorganizmov sublet6,lnym d6,vkam antimikr6bnych l6,tok vznik6,
pri frekvencir4,ch spontd,nnych alebo indukovanych rnut6cii selekdny tlak,
ktor6ho vysledkom je geneticky determinovand neZiadrica rezistencia mikro-
bid,lnych buniek proti antimihr6bnyrn l6,tkam [17, l9].

V;iznamn;f m faktoronr. ovpl yviu j irci rn fidinnosd dez infek irn lrch pr"ost'riedkov
je aj teplota. S rastfcou teplotou sa, spravidla zvyBuje biocidny efekt dezin-
fekdn;ich prostriedkov. Takto nral6 mnoZstvo chemicky tidinnych l6tok pri
v1'Siej teplote m6, rovnak)i efelit ako vridiie mnozstvo tej istej l6tky pri nilSej
teplote [5, 9].

Jednlfm z linitujircich faktorov dezinfekin6ho plost'riedku je samo prostre-
die. Fyzikr{,lne a chemick6 vlastnosti prost'redia obklopujriceho mikroorganiz-
my vSirazne ovplyviujrl rychlosd i efektivnost, biocidneho ridinku. V tekutour
prostredi, napr. vo vode, sf podmienky pre r;iclily kontakt mikroorgir,niznrov
s antimikr6bnvmi ld,tkami i pre disoci6,cin chernicky (rdinn;fch l6toh v ziris-
losti od pH ovela priaznivejBie, ako je to v tuhom alebo visk6zllonr plostledi
[20].

4. Charakteristika chemickly'ch dezinfekbnlfcli prostlieclko r-

Antimikr6bne l6,tky pouZivan6 v dezinfekcii moZno podla chenrickej porirhr-
rozdelit do viacerych skupin. Tieto skupin;. tvoliir, l6,tkv uroh'rujirce kr-slik.
halog6ny a l6,tk;r uvoliiujrice akt'ivny halog6n, k1-selinl- tr, lirhr-. tenzich-. orqtr-
nokovot'6 zhideniny a rozlidn6 organick6 zlfrieninv tr-pu fenolor. trlkoholov.
aldehydov, 6ter'ov a farbiv 15,9,22).

Medzi l6,tky uvoliujrice atomS,rnv kvslili moZno zartrdii ozon (pou2ivrrnr-
najmti, pri dezinfekcii vodv a ovzduiia), peloxid vodika (pouZivtrnr- pri dezin-
fekcii obalov), kyselinu peroctovfi a tnanganistan clrtrsehti-. Tieto siln6 oridat:n6
dinidli, interferujir s redox potenci6,lom buniek a ireverzibilne poSkodzujr.i
bielkovin;,' a bunkov6 Stmktirrl'.
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V potravind,rskom priemSsle sa najcxastejiie pouZiva kyselina peroctovd,
komerbne zn6,ma u n5,s ako Persteril. Pri pomerne kr6,tkej expozicii uZ pol-
percentn6 koncentr6,cie spolahlivo inaktivujri, vegetativne mikroorganizmy
a ich sp6rv. Kyselina peroctov6 je ridinnS, v Sirokom rozmedzi tepl6t (-15 at,
+ 40 'C). Jej roztokl' majf, rnendiu stabilitu, ich vfhodou je rychly rozklad na
net'oxick6, vo vode lahko rozpustn6 L{,tky. Nevli'hodou kyseliny peroctovej je
jej silny korozivnv ridinoli na kovv. Pri dlhiej expozicii po5kodzuje n/r,ter;.,
gtrmn a farebn6 textilie 19, 12,231.

I( najloziirenejiirn dezinfekdn;fm prostriedkom v potravinrirskom prie-
mr-sle patria chemick6 zlirdeniny, uvohiujrice aktivnv chl6r. C'hl6r reaguje
s vodon.za tvorby kyseliny chl6rnej a kyseliny chldr:ovodikovej. Sama kyselina
chl6r'na sa lahko rozklad6 za tvorby kyseliny chl6rovodikovej a kvslika, ktoly
svojim silnlrm oxidainym rliinkom usmrcuje mikroorganizmr. [5. g,21].

KedZe plr.nn6 skupenstvo chldru sam6ho znadne obmedzrrje jeho priame
pouZitie, najia,stejdie sa pouZivajrl zlir6enint-, litor6 chl6r lahko uvohiujfr.
Najstar5in dezinfekdnlfm prostliedkorn tohto typu je chl6rov6 r'6,pno, z5,sadity
chl6rnan vd,penaty a -\:-clil6r-4-tolu6nsulf6namid, zndmv ako chloramin-T.
V potravinri,rskom priem5sle u n6s k najpouZivanejiirn ciil6rovanym prepar6,-
tom patri pledovSetkyrn chl6ramin B (rY-chl6rbenz6n-sulf6n:imid), chl6ramin
BS (chldramin B f s6d:r), pripadne k jemnejiej dezinfekcii chl6rspetol (chl6r-
amin B f a,zooranZ).

Dezinfekiny iriinok chl6ramidov vo vodnont prostredi sa ztikladd, na Iahliej
itiepit'elnosti chemickej vnzby medzi chl6rorn a dusikom za tvorbl- ll'selin5'
chl6rnej. X[noZstvo rivoLriujir,ceho sa kl.slika pri jej roz]<lade zodpovedi mnoZ-
stvu reagtrjfrceho chldm, ktory sa, nazyvtr, aktivnr-m chl6ron. Al<tivnr- chl6r'
je uliazovatelotn oxidrr.i'no-deziu{'ehinli?ch schopnosti chl6rovanfch plepaltitor-.
Sd,m chl6ra,min B obsaiuje 25-309'o aktivneho chl6nr. Je dobre stabilny, dti
sa skladovat a jeho dczinfekinti irdinnost s poklesom pH a vzra,stom teplotr-
stirptr,. Orga,nick6 ltltkf irdinnost chl6r:lmintr zniZujfr [5].

Dmhym hrrlog6norrr, ktor6ho vlastnosti sa rozsiahlej5ie vyuZivajri v dezin-
fehdnej praxi, je j6d. J6d je rii:inny ako baktericid, fungicid a pri dlh5orn p6so-
beni inaktivuje i rnikrobi6,lne spdr-v. Jeho biocidnl fidinoh s:r, v.ysvetluje jednak
oxidadnym ridinkom na Struktirrne komponentv buniek, iednah schopnostou
j6dovat tvrozin r- biell<ovintich za stratv ich enzyrnovej aktivity. Vo vodnom
roztoku j6d le.".guje s jodidor';im i6nont zir, tvorby trijodiclor'6ho i6nu, ktoli'
mrl niZSiu tr,ntimikr6bnu alitivitu alio cliatomick;,; j6d. S6,ni jodidovy idn nem6
vjrazny antimikr6bnf iriinok. \'zriedenticli vodnych roztokoch j6du 1.lri hod-
notich pH pod 7 takmer vietol< titro'r.aterl'nri j6d v roztoku je pritomn;y' r'dia-
tomickej forme. Jdd je nrenej reaktivnv alio chldr- a jeho aktivitu menej ovplvr--
riuje pritonrnost olgiurick6ho materi6,lu. Podobne &ko chl6r rnri v5ak korozivne
irdinky 15,9, 241.

V potravintirskom priernr-sle sa dastejS-ie ako distli jdd pouZivaj'i jodof6r'1 
-

- pripravky, v ktorych je j6d viazany na nei6novy povrchovo aktivnv nosid.
vo forme micelii,rneho komplexu, z l<tor6ho sa vo vodnom roztoku postupne
uvohiuje. V jodof6r'och sfi zachovan6 v5etky pozitivne vlastnosti j6du, pridom
sa podarilo odstr6,nit, jeho negativne vlastnosti, ako je siln6 farbiaca schopnost
(najmn v pripade plastickych l6,tok) a nerozpustnost vo vode. Ich dalBou vyho-
dou je, Ze p6sobia dobre aj pri nizk5'ch teplotdch. Naviac zafarbenie ich roztoku
slfiZi ako vstava,ny indik6,tor ich pribliZnej koncentricie a z6,roveri dezinfekdnej
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U nris sri jodofdry zndme ako Jodonal A (obsahuje komplex jddu s etoxylo-
van5imi nonylfenolmi) a Jodonal B (obsahuje komplex j6du s etoxylovan5i'm
nonylfenolom a alk6noxykopolym6rom trimetylpropd,nu) obsahujrice 1,75o/o
aktivneho jodu [27].

KedZe aktivita rozlidnly'ch mikroorganizmov je optim6,lna iba v urditom
rozmedzi hodn6t pH, ich rast sa znemoi'ni a bunky hynri, ak sa koncentrd,cia
prot6nov v m6diu znadne odliSuje od optimS,lnych hodn6t [2, I2). V]astnost
menit koncentr6ciu prot6nov v m6diu majri kyseliny i zr6,sady. Inaktiva6nlf
ridinok mineni,lnych ky'selin (kvselina soln6, sirov6, dusi6nd,, fosforebnS)
je funkciou ich stupf,a disociri,cie a s tym srivisiacej koncent'rri,cie uvolnen;?ch
prot6nov. V pripade viid5iny organick;fch kyselin, ktorych ionizadn;f stupei
jerelativne niZ5i, germicidny ridinok sa zvd,dia pripisuje molekule samejkyse-
liny. Aj dezinfekdn;i irdinok hihov (KOH, NaOH) zitvisi od disociricie molekril
a v;fslednej koncentrd,cie hydroxylovS?ch i6nov. Naviac rndZe k nemu pristupo-
vat aj inhibidny ridinok prislu5n6ho kati6nu. DisociS,cia hihov sa ur;ichluje
vzrastom teploty. OptimS,lne teplot5' 70-80 oC sa vBak v praxi nedajri pouiit.
V5eobecne sir hihy efektivnejSie prot'i gramnegativnvm bakt6ri6m a virusorn
ako proti grampozitivnl-m bakt6ri5,m. Ich antifugS,lny irdinoli je relativne sl:r,bSi.
Hoci sri siln6 kyseliny a hihy sporicidne, ich pouZitie limituje silny korozi'i'n1-
a leptavy ridinok [8, 9, l2].

Vri'znamnri skupinu chernickfch Li'tok pouZivan;ich v dezinfekdnych proce-
soch potra'vin6,rskeho priernyslu tvoria tenzidy. Tieto ld,tky moZno rozdelit
na kati6nakt'ivne, anidnaktivne, amfolytick6 a neionog6nne. Ich najvyzntri'-
nejSou vlast'nostou je schopnosl zniioval povrchov6 napiitie [9].

l\Iedzi najroziirenejiie l{,tk1' tejto skupiny patria livart6rne am<inne soli.
Sri to zhibenin5', ktor6 obsahujfr vo svojej molekule kvtr,rt6rn5' dusikov}i tr,tirm
a vytvd,rajri kladne nabitf idn, ktorly' jc aktivnou itr,stou molekulr-. V tj-chto
zlfideninrich m6Ze by't dusik substituovany alkllom, alylom, alk'r-lalr-lom.
heter-ocyklom alebo je jeho at6m sridastou kvart6rnej heterocyklicliej zliri'eni-
nv*. Udinnost t'}?chto zhidenin podmieiuje urditd, velkost jednotlivych strbsti-
tuentov dusika a spravidla v5etky najf v svojej molekule jeden v1-Sii alkr-l
(C.o-C.r). Ani6n je najdastejdie tvoren;i i6nom chloridu alebo broniidu. Hoci
sfr tieto zhideniny povrchovo ahtivne, sri iba velmi slab;imi detergentnii. ale
ovela lep5imi biocidmi ako povrchovoa,ktivne anionick6 zhii'eninr- tvpu irlll1-
benzylsulfonr4,tu, ktor6, naopak, sri dobr;imi detergentmi, ale tnajir slal,rir trnti-
mikr6bnu aktivitu.

Kvart6rne am6niov6 zhideninl- sfr vvsoko aktivne ploti elampozitir-nr-ur
bakt6rid,m, menej proti gramnegatir-n5'm baktdridrn a lmbim. Icli sporicidnr-
ridinok je pomerne slab;i. 1\fechanizmus iriinku kvart6r'nr-ch amdturr-ch soli
sirvisi najpravdepodobnejSie s denaturticiou bielkovin a s rozruSerlim bturlio-
vych membr6,n [5, 9, 17].

Kvart6rne amdniov6 zhideninv sri stabiln6. ocloln6 proti teplu, bezfarebn6,
bez z6,pachu, dobre rozpustni r-o vode, nekorozivlle a netoxick6 pre cicar.ce.
Ich aktivita vzrast| so stripajricou teplotou a s rastf,cou hodnotou pH. Dezin-
fekdnri ridinnost kvart6rnvch am6niovl'ch zhidenin zniZujri neiistoty a orgarric-
k6 l6tky, najmri, bielkovinovej povalrr-, dalej Zeleznatd a i,elezit6 i6ny, ako aj
vysok6 koncentr6cie r'6,penati'ch a horei'natj'ch i6nor'. Sri nezhiditeln6 s myd-
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lami, ani6naktivnymi detergentmi a anorganickymi poll'fosfd,tmi 15, 9, 20].
V dezinfekdnej praxi u n6,s najzndrmejSie pripravky na b5'ze kvart6rnych

am6nnych soli sri Ajatin (benzododecinium bromid) a Septonex (l/-[f-(etho-
xykarbonyl )pent adec54l trimet hylam6niumbromid) [ 2 2].

- 
Dezinfekdnfmi vlastnost'ami sa popri kvart6rnS'ch am6niov;ich zlfidenind,ch

vyznadujri aj amfolyt'ich6 tenzidy predstavujirce delivS,ty glycinu. Ich anti-
niikr6bny frdinok je rliraznejSi aho pri l<vart6rnvch am6nn5'sh soliach a ich
tr,ktivitu menej ovplvvriuje pritornnost bielkovin. NajzndmejSie z tejt'o skupinl-
l6tok sfr k nd,m dov6,Zan6 pripravky zn. Tego [9, 28].

V dezinfekdnej praxi naBli uplat'nenie aj pripravky obsahujrice taZk6 kovy
[5, 9]. Aj ked zlfdeninv medi. striebra a ortuti do potravindrskeho priemvslu
neprenikli, ld,tkv obsalrujirce organickl' viaztl,ny cin sa v polnohospodd,rstve
a potravindrrstve beZne pouZivajit [29].

V organociniditycli zlfri,enintich byva at6m cinn substituovanv jedn;fm
aZ Styrmi alkl'lov;fni alebo arylovymi radikd,lmi a zodpo'redajircim zvvBnym
podtom menej pevne viazan;ich poll,rnych substit'uentov [30]. Ich sp6sob ,

rl6inku sfrvisi s inakt'ivd,ciou niektorlich enzfnrov a s interferenciou s energetic-
kymi mechanizmami buniek [3f].

Organocinidn6 zhideninS' majfr velmi dobr;i baktericidnv, fungicidny i spo-
ricidny rldinok. Pre dloveka sa pokladajrl za relativne netoxick6. Sri dobre
rozpustn6 vo vodnych i nevodn;i'ch rozpfiitadld,ch a ich iriinok je dlhodoby.
Nepoikodzujfr gumu, plasticli6 hmoty :r,ni textilie tr, nemajfi ani korozivnv
irdinok na kovy [29,30].

Organociniiit6 zlirber-rin1'sfi u n6,s zn6,me pod ndzvom Lastauox. ktor6 ako
irdinnri l6,t'ku obsahujir tributylcinoxid 122, 27l.

Vell<ir skupinu organick)ich zlirdenin s antimikr6bn;'m fiiinkom t'voria aj
fenolv a ich deriv6,ty, alkoholl', aldehydl', 6tery a organick6 farbiv6, [5, 9].
Icli prim6,rn.v irdinok na mikroorganizmv najpravdepodobnejiie stivisi s dena-
tur6,ciou bielkovin a poikodenim bunkov5?ch membr5,n. Vzhladom nir, toxicitu,
zllpach, pripadne horlavost je ich pouZitie v potravinri,rskom priernvsle pomer-
ne obmedzen6. Fenolick6 zhideniny sri baktericidne i fungicidne, ale nie spori-
cidne. Ich biocidna aktivita kles6, v alkalickom prostredi a v pritomnosti
organick6ho materid,lu [5]. Alkoholy sfi aktivne tieZ iba oproti vegeta,tivnvm
formdm mikroorganizmov. Ich antimikr6bny efekt rastie s molekulovou hmot,-
nostou, maximnm dosahuje pri pentanole aZ oktanole, potom opii,t klesd, [5,
.).)l
-- t.

Aldehydy a 6ter1r tvoria skupinu plynnjch dezinficiencii [32], z nich naj-
znd,mejBie sir formaldehvd, etyl6noxid a propyl6noxid [8]. Etyl6noxid je pre
dloveka prudko jedovaty. Na vzduchu je v;fbuSn;i a komerdne sa dodd,va ako
zmes s kyslibnikom uhliditfm alebo fre6nom. Md, vynikajrice biocidne vlast-
nosti, sfrvisiace s alkyladn;fm ribinkom a dobni penet'rabnri schopnost. Jeho
pouZitie v potravinrl,rskom priemysle je dost obmedzen6 [28, 33].

Z uveden6ho strudn6ho prehladu charakt'eristik zr{,kladn;fch dezinfekdn;fch
prostriedkov pouZivan;ich v potravinri,rskom priemysle vyplyva, Ze taZko sa
d6, v stidasnosti n6,jst prost'riedok, ktorli'by mal ider4,lne vlastnosti a univerz6lne
pouZitie. Vri,dBina pripravkov, a aj tie sri zn5,me uZ pomerne d6,vno, m6 popri
prednostiach aj urdit6 nedostatky. Takto problematika v)?skumu a vfvoja
nov5ich dezinfekdnych l6,tok zost6,va aj do budricnosti st'6,1e otvoren6,. Prispieva
k t'omn aj skutodnost, Ze nov6, 5pecifick6 podmienky v technologickej praxi
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potla,rrinrirskeho priernyslu si btrdri vvZtr,dor.at vZd5r tak6 dist'irrce a dezinfekdn6
1'r'ostrietlkr-. ktor'6 \- Ina,\ilnll,lnej miere za,r:uiujir dokonalost ulobenej asan6,cic.

Sfihrn

\- sin'islosti s ncZirrclircotr ir,l.tiritou nrililoorganizmor', zniZujficich hlgienickfr
nezi,r'adnost a ti-nr rr,j tri.llior-ri livtr,litu poZivatin. opisnjfr str, pt'ostliedky bojzr
proti tfmto Sl<odconr. D6rtr,z sii, klttclie nir chemich6 prostt'iedky, htor6 svojou
ftdinnostou 'i' dezinfc.lii'ni-ch procesoclr vi'zna.nrirc ledukujfr hontamind,ciu potra-
vind,rslivch sru'ovitr ii, yi-r'oblio\- tttililoorgtlnizrna,mi. Analr-zujt sa poZiadavkv
liladerr6 nrr dezinfekEn6 plosttieclkr- pouZitehr6r- poclmienhach potlt-r,vinS,rskeho
pliemyslu a diskutuje s& o frilitoroc'lr. litor'6 ztr, tychto podmicnok vfznamne
ovplyvriLrjri ich irdinnost. \r zrlrt-r'e sir porltivtr prol'rla,d z6,kltrdnych dezinfekd-
ufch plostr"iedhov pouZir':lnych v potrrr,r-inir,r'sliorn priemvsle a v srivislosti
so sanittrdnymi procesmi sar, clisllrtuje o ic'h nit'litolych fl'zikd,lnochemicli5ich
tr. biologickli'ch vlrrstnostiacrl.r.
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I i r,r n o;1 r,r

TJ csrr;rrr 0 IIcE(e.raTc.'Ir,tt0ii ilrirtrnttocTl,r0 }lllripoopl'aHlr:Jt{oB, lIoIIlri+iitlotqlrl l lil ilcrlltrt0('-
ri\'rc 6e3\'rrpcrrrrocr-r, lr rcM clN{r,rM rt o6rqcc }iil,rc('TBo cr,c;to6rtr,r-r ll)o;l}'riroB, orlr(iul,r (l)c.t-
crna 6o|r,6u nportiB r)rrl\_tsl)o;[Jtrc.rcti. C;te.ratr \-IIop Ea rltMlrrecHll\ cpc;l(TI]il\, Iiorol)r,lt,
rsolrr;(eiit:rgrrerr n;lcerrutl)('litUlollirhl-\ npot(o(cil\ 3IrurIIITeJLHo loHlli+(arcT Holtrit-\fl[rilrtllh)
ItIIilICBOf() tl,lpLu II IIlltt[('IJl,l\ llp{);l\l-iTOB \UI]ilruOl)f ilHIl3IIit}IlI. Pa;6ttparOrCrt tpC6Onttttttfl.
rrpe;tLrrB. rilel{1,1c Hir .tc:}Jilrtlrr,rirtIIoHril,le Ilrc;t(Tuir, Irl)IrMcHIlMLr0 ts }'c.roBrrfiI IllrrrloBoll ilpo-
trIbItil.'loilrlocTll , lr.tllIri\Tillt\i()Tr',I qraliT{'l)r,r . oria:}r,rB[lx]Illltc 3tinrillTc;-JLr{oe BJillflIIIt0 llit lr\
lciitrntro B arlrx \r(;roBlut-t. ll lari.-rrurrL'HuJr lrl)c,-(l,nn;ren o6aop ocrroBr{r,rx Jle3rrHrl)L}rir(rroHHrn\
cpeA(rrB,1'ttorlto6"rnclr,r\ B ulrrqcts()ii rrl,r,ittr,rtr;rculrocrrr, tr B ('Btr3lI c;lcaIturl.rcritliloIrIILrr{11
llI)OUOf ('itUlr ;(rr('ri\Till)\'I0'l( 'l 

H('lioTOl)r,rc rrr tfrt:]lrtio-r]l\rllqcc]iil(' rr 6rr().rot tr.tcciilrc r'tsoiirTtsir.

Antinriclobial a,gents in disinfection processes

Srrrurrr:rl1'

In colnt'ctiorL s'ith rrtrrlt'sirable actir.it). of rnicroolgtrrrisms dccreasing the hvgit'-
nic firultlcssrres arrcl also totrrl cgralit-v, ol'food, the disinlectants usctl against thc*e
rnicroorgtrnisms iue dc.sclibrr<I. 'Ihe ernpirrrsis is put on tho disin{bctants s'hich throrrgh
its efficierrcv irr clisinfectiorr pI'ocesses signi{ictrntlv rccluce the coltaminatiorr of lbocl
rttt' rnutt'r'irrls trn<l prochrcts s'ith micloolganisrns. The rt'rlrrilcrnerrts laid on disinfi'c-
tiorr usnblt' in conclitiorrs of food irrclustrv arc arrnlvsecl arrtl thc firctors significantlt' in-
fltrerrcing theil cfficiency irI these contlitioirs arccliscussecl. As conclnsion jh" srrnev of
fundamcntal ticsinf'ectiorrrtscdirrfoodin<lustr.f is given ancl irr connection rlith srtniftrry
Processcs tltc.ir somc phvsico-cihcmical :rn<l l.riological propcrtics are cliscussccl.
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