Bulletin PV (Bratislava) XXII(IID), 2, s. 147—158, 1984

Sméry rozvoje vyroby potravind¥fskych vyrobku komplexnim
vyuZitim surevin 2 snfZenfm jejich ztrat

CTIBOR PERLIN — JANA KASTANKOVA

Souhrn. Je uveden a diskutovan prehled sméra védeckotechnického rozvoje
potravindiského pramyslu v CSSR, zaméfenych na komplexni vyuzivéni zemédél-
ské suroviny a snizovéni vyrobnich ztrdt pri zpracovéni této suroviny. Pozornost
je zaméfena jak na pééi o zédkladni surovinu v rédmei vertikdlni kooperace, tak na
vyuziti dosavadnich krmnych odpadt pro vyrobu potravin (krev, kosti, sojové
sroty aj.), vyhleddvéni novych zdroji surovin (syfidla, biologicky aktivni ldtky,
koncentraty koteni). Jednotlivé ndméty ddvaji olekdvané piinosy z realizace
vietné pozadavka na investiéni zabezpeceni zdméra.

Pri zvySovani scbéstadnosti v potravindch hraje podstatnou ulohu maximél-
ni zhodnceovani vyprodukovené zemédélské suroviny v potravind¥ském pri-
myslu. Mezi faktory, kfré toto vyssi zhodnoceni suroviny omezuji, je potatedni
jakost sureviny, omezovani ztrdt o vysSsi vyuzivéni rezerv p¥i zhodnocovéni
suroviny na potraviné¥sié, technické a krmné vyrobky.

Naléhavost lopsiho vyuzivani surovin cestou jejich komplexniho zhodnoceni
vystapuje do pepledi jiz v pribshu 6. pétiletky. Rada piijatych opatieni vy-
znamné prispéla k vyssimu uspokojovéni spotiebitelské poptévky, k vyssi
finalizaci vyrobka i k rastu efoktivnosti vyroby. Jednalo se v8ak o opatieni
operativnfhe, talktického charaktoru, které vsak neumoznilo podstatné pro-
hloubeni intenzifikeco reproduliéniho procesu [12]. Skuteéné Yeseni problému
maximélnibo zhodnoceni surovin je rediné pouze v ramei koncepéniho feseni,
s vyuzitim cilené programovaného plistupu.

Snahy o koncepéni Feseni problematiky maximdalniho vyuzivani suroviny se
proto promitly i do navrhu rozvoje jednotlivych obort potravinaiského pra-
myslu na 16ta 7. & 8. pétiletky. Cilem tohoto piispévku je souhrnna informace
o plistupu obort potravinaiského primysiu k této problematice, otekavanych
piinosech z jednotlivych ndméti i poZadovanych prostfedeich na jejich reali-
zaci.

Ing. Ctibor Perlin, CSc., Ing. Jana Kastédnkovd, CSc., Vyzkumny ustav ekonomiky
zemeédélstvi a vyzivy, Dldzdénd 6, 110 00 Praha 1.
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Material a metoda

Pro posuzovani smeért védeckotechnického rozvoje potravindiského pra-
myslu v oblasti péée o jakost zemédélské suroviny, vyuzivani novych zdroju
surovin & zhodnocovani cdpadt byly jalko zdlladni podkladové materidly
vyuzity névrhy koncepel jednotlivych cbort potravindiského pramysiu,
souhrnné zpracované v Pracovnim materidlu FMZVZ — VUEZVZ (1983). Pii
analyze jednotlivych zémért byle provedena kenfrontace s vyvojem téchto
smért ve vyspélych primyslovych zemich a s moznostmi naseho nérodntho
hospodé¥stvi. Pozornost pritom byla zaméiens pouze na ty piistupy, které se
dsné problematiky dotykaly piimo a jejichZ realizace se predpoklidé v ndvr-
zich do r. 1995. Naméty, které vychazely z uplatnéni novyech progresivnich
technologii nebo jsou zatim jen ve fézi vyzkumu, jsou pouze zminény. Vyjim-
ku tvoif uplatnéni ultrafiltrece pro vyrebu kones "‘bl‘éﬁfl viech mléénych bilko-
vin & hydroseparace pro vyrobu pseni¢ué bilkoviny, nebot se jednd o vyrobu
bilkovinnych aeditiv, kterym je v této praci vénovana znaénd pozornost a lkteré
patii do oblasti vys$siho zhodnoceni zakladnich surovin potravinafského pri-
myslu, i kdyz jejich feSeni je v cblasti technologické.

Snahou zpracovatelil byle posoudit & pedle meznosti vyéislit jak planované
ekonomické p¥inosy v jednotlivych vyhledovych smérech technického rozvojo,
tak i pfedpokladané vklady ve formeé investiinich ndkladl na jednotlivé akee.

Vysledky

Jednotlivé ndméty védeckotechnického rozvoje potravinidiského pramyslu
v oblasti komplexniho vyuzitf surovin jeou uvedeny v tabules 1, kterd je ¢lené-
na podle obort. Tam, kde bylo mozné sloudit naméty Seskych a slovenskych
oborti, tam jsme toto sloubeni provedli a celkové efekby vyhednotili scuctul il
jednotlivych piinost, i kdyz kalkulace ¢eského a slovenského cboru se lisi

Pii hodnoceni pfinost jednotlivyeh ndmésa jsme se pokusili kvantnﬁkovat
vysledky v hodnotovych ukezatelich. Pro nedostatetné podklady, spocivaji-
¢l zejména v neujasnénosti cenovych kalkuleci, se ndm to vidy nepodaiilo.
V téchto piipadech uvadime piinosy v jinych ukazatelich (Gspory jinych su-
rovin, sobéstatnost, cxportni moznesti aj.) tak, jak je vyjadfovaly jednotlivé
ndméty vyrobnich obort.
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Tabulka 1. Diléi ndméty védeckotechnického TeSeni v oblasti komplexntho vyuZ%iti surovin

potravinaiského primyslu

Table 1. Separate contributions to the scientific-technological solution of problems con-
cerning complex utilization of raw materials in food industry

(CSR + SSR)

(bilky, behaky, zlué, zlaz-
naté zaludky) na vyrobu
lysozymu, zelatiny, kyse-
| liny
a pepsinu ’

chenodeoxycholové

Né-
Nézev akee Tor- il 121:1‘1113’ Pinosy
Kés)
MLEKARENSKY
PRUMYSL Zakladni |1985— Vyvoj linky z tuzemskych | 0,2 | Uspora devizovych pro-
oSet¥eni mléka (CSR) [1990 zatizeni pro standardi- stiedk1, uspora energie na
zaci mléka provoz 2,35 Kés/1000 1
mléka, snizeni ztrat tuku
Vyuziti mléénych bil- 1986—| Zavedeni vyroby kon- 298 Produkee jedné vyrobni
kovin pro lidskou vy- 1990 | centrovanich mle¢nych | | jednotky nahradi 15 000 t
zivu (CSR) bilkovin srdzenim [ | prasat v zivé vize, k je-
jichz vykrmu se spotfe-
buje 60 000 t jadrnych |
krmiv
Vyroba koncentratu [1950¢—' Zavedeni vyroby kon- 50 Nahrada dovozu tohoto
mléénych bilkovin [1990 centratu  mléénych hil- vyrobku v rozsahu 26,7
(SSR) kovin ultrafiltraci mil Kés feo, 1200 tun
nahradi 4000—5000 t ma-
sa
Ziskdvani chymozi- |1985 Postup ziskdvani syrid- 30 Realizace provozniho te-
nového syiidla meto- {1990 lového enzymu ze zivych letniku s kapacitou
dou in vivo (CSR) telat metodou in vivo 400 telat s roc¢ni pro-
dukei 7400 kg sytidla
; v hodnoté 733 200 Kecs
MASNY PRUMYSL
Odchyt na zpracovani [1926—| Vyssi zhodnoceni surovi- 120 | Ziskéni bilkovin v hodno-
krve pro potravni tice- |1990 ny piimo pro lidskou vy- té& 6600 t vykosténého
ly (CSR 4 SSR) 1991—| zivu 30 masa ve formé masnych
1995 vyrobkit
Racionélni vyuziti [1986—| Vyssi zhodnoceni surovi- 89 Zvyseni zisku o 264 mil.
kosti pro racionalni {1995 ny piimo pro lidskou vy- Kés a exportnich moz-
vyzivu (CSR 4 SSR) zivu nosti v hodnotd 157 mil.
Kes
Aplikace aditivnich [1986—| Aplikace bilkovinnych 12,5 | ZvySeni vyroby zbozi |
latek v masné tech- |1990 | koncentrati, polyfenoli o 55 mil. Kés
nologii (SSR) a pod. s cilem tuspory
masa ¢l sniZzeni technolo- [
. ; gickych ztrat i
DRUBEZARSKY !
PRUMYSL Uplatng- [1985—| Zvyseni kapacity hal a 51 Zvyseni vyuziti staveb
ni rostové podlahy (1990 dspora energii a naklad 5 °,., uspora energie
v haldch pro rozmno- 2, (ro¢né 3 mil. Kés),
zovaci chov slepic uspora prac. sil o 10 9,
(CSR) zvyieni hrubé vyroby
0 36 mil. Keés/r.
Rozvoj vyroby biolo- [1984—| Vyuziti a efektivnéjsi vy- | 45 Zvyseni hrubé vyroby
gicky aktivnich ldtek (1996 | uziti odpadnich surovin |

o 60,0 mil. Kés/r a zisku
o 17,0 mil. Kés/r, zvyse-
ni sobéstatoénosti
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Tabulka 1 (pokratovéni)

Table 1 (Continued)

Né-
Ter- klady -
Nézev akce e Cil (eail, Piinosy
Kés)
TUKOVY PRUMYSL
Zhodnoceni tuzemské [1985—| Postupné zavadéni fepky |00 165 Uspora dovozu 10 tis. t
fepky (CSR) 1995 | 00 165 a vyroba novych sluneénicového oleje cena
druhlt rostlinnych jed- 100 mil. Ké¢s feo roéné,
Iych tukt a oleja produkce 14 tis. t Srotu
v hodnoté 60 mil. Kés
roéné, vyvoz 4 t tokofero-
1 a fytosterolt, hodnota
1,4 mil. Késroéné
Zhodnocenf Fepkové- [1985—| Produkee stabilizovaného | 15 | Uspora 15 mil. Kés fco za
ho a sluneénicového {1990 | jedlého oleje bez obsahu rok
oleje (SSR) prirodnich voskt
Sojovy bilkovinny [1986—| Uplatnéni sojové bilko- 88 Zvyseni vyroby 115 mil.
koncentrat (CSR) 1990 viny v lidské vyzive, 35 Kés, néhrada masa 63 mil.
1991—| tspora Zivodisnych bilko- Kés
1995 vin
Biologicko-aktivni 14t-|1986—| Rozsifeni sortimentu bio- 5,5 | Zvyseni vyroby o 19 mil.
ky (CSR) 1990 logicko-aktivnich latek Kés, tuspora krmiv 25
a aplikace véapenatych mil. Kés
a daisich soli fosfatido-
vanych kyselin
SKROBARNY
Komplexni zpracova- [1985—| Uplatnéni nové hydrose- 148 | ZvySeni hrubé vyroby
ni pdeniéné mouky [1990 paracni technologie pro o 132 mil. Kés/r vyrobou
(CSR) déleni mouky na &krobo- 5000 t bilkovinného kon-
vou a bilkovinnou frakei centratu, 6000 t Skrobo-
vého sirupu, 2000 t bobt-
navého skrobu a 20 tis. hl
lihu ro¢né
KONZERVARNY
A LTHOVARY Kom- [1985—| Uplatnéni mechanizova- | ne- | Predpokldd4d se sniZeni
plexni mechanizace |1990 | né sklizn® a poskliziiové | uve- | ztrdt surovin, sniZeni
ovocindfsko-zelinai- dpravy véetn® zplsobu | deno | vlastnich nakladd o 5 mil.
ské vyroby (CSR) piepravy u vybranych Kés/r a uspora pracov-
druhtt ovoce a zeleniny nich sil
Komplexni vyuziti |1985—| Zpracovéni biomasy na 116 | Uspora vlastnich nakladt
kvasnicnych (SSR |1995 | produkty vhodné pro lid- u uzivateld 25,3 mil.
a CSR) skou vyzZivu Kés/r a zvySeni zisku
u vyrobce o 41,2 mil.
Kés/r pfi zvygeni hrubé
vyroby o cca 240 mil.
Késr ve 3 zdvodech cel-
kem
Vyroba silic, oleoro- |1985—| Zavedeni vyroby dosud 8,0 | Vyrobou 10 aditiv se zvy-
zin® a Saromext z tu- [1990 | dovéZenych aditiv pii & hrubé vyroba o 13 mil.

zemskych zdroja ((Y.'SR)]

pouziti tuzemskych su-
rovin (zatim kminu, ko-
riandru a ¢esneku)

K¢s a bude dosazeno do-
sud nevycislenych devi-

zovych tspor
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Tabulka 1 (pokra¢ovani)

Table 1 (Continued)

Na-
Nazev akce rf;;l Cil lﬁiﬁy Pfinosy
(Keés
CUKROVARNICKY
PRUMYSL Intenzi- |1985—| Raz&iYeni komplexniho |165,0 Zvyseni vynosu cukru
fikace procesu vyroby |1995 | fizeni vyZivy a integro- o 2,5 t/ha s celkovym
cukrovky na poli (CSR) vané ochrany cukrovky na piinosem 240 mil. Kés za
celou plochu péstovani, kampail
uplatnéni novych gene-
tickych zdrojd a Slech-
titelskych metod tvorby
jednoklickovych odrad
cukrovky
Novy sklizec fepy (vy- [1985—| yyroba 500—600 ks nové | ne- Odhadem p¥i 50 9 snize-
orava¢, mnakladaé) 1990 vyvinutého sklizeée pro | uve- | nistavdjicich skliziovych
(CSR) zemédélskou sféru (nutno | deno | ztrat bude déno k dispo-
zajistit u resortu stroji- ziei 350 tis. cukrovky na-
renstvi) vie
Modernizace sklado- [1985— Vybudovéni novych aku- | 100,0| SniZenim skladovacich
véni fepy (CSR) 1990 mula¢nich skladek pie- ztrat o 50 %, se zvysi vy-
deprané Tepy s aktivni roba cukru o 750 t, tj.
ventilaci & chemickou 3,9 mil. Kés za kampan
ochranou v péti cukrova-
rech
Zpracovéni Fepnych |1985—| Postupnd instalace sepa- | v CSR| Pii dosaZeni 30 9, sepa-
koiinkti a tulomktt [1995 ratortt kofinkl a tlomkil | dosud | raéniho efektu bude zvy-
(CSR, SSR) fepy z plavicich vod v cu- |nesta- | Sena vyroba v CSR o cca
krovarech noven,| 5 tis. t cukru, v SSR oce-
v SSR| kédvany piinos v jednom
10,0 | cukrovaru 2—3 mil. Kés
Vyssi zhodnoceni |1985—| Zavedeni vyroby mnové- | 31,0 | ZvySeni hrubé vyroby
vyplavenych Fizktt [1990 | ho granulovaného krmiva v CSR o 1,2 mil. Kégs,
a saturacnich kal( ke ze suSenych ¥izkd a mela- v SSR nevycisleno
krmnym téelim (CSR, sy (CSR) véetnd uplatns-
SSR) ni suSenych saturacénich
kaltt v zemédélstvi (SSR)
Vyssi vyuziti kakao- |1986—| Niéhrada kakaového pras- | 0,1 | Uspora 28 mil. Kés|r
vych slupek (SSR) (1990 ku do plnidel
PIVOVARSKO-SLA-
DARSKY PRUMYSL|1986—| Zhodnoceni odpadti, sni- 1,0 | ZvySeni hrubé vyroby
Vyuziti pivovarskych [1990 zeni znec¢isténi odpad- 0 20 mil. Kés/r
odpadii (CSR) nich vod, sniZeni vyrob-
nich ztrat
VINARSKY PRU-
MYSL Komplexni 1985—| Zhodnoceni odpadti, lepsi | 41,0 | ZvyZeni hrubé vyroby
zpracovani vinafskych|1990 vyuziti zkvasitelnych 0 54 mil. Kés/r
odpadi (SSR) cukri, sniZeni ztrat a zlep-
| Seni jakosti, sniZeni zne- |
¢isténi zivotniho prostfe-
. . | di
TABAKOVY PRU- | f
MYSL Intenzifikace !1934»—? Zvyseni vynost o 25 9, | 11,2 | Uspora tabdkové surovi-
péstovani tabdku (1995 | a kvality doméciho tabé- ny 600 tis. Kés/r ze 40 ha
(SSR) | ku zavedenim komplex-
‘ ni mechanizace polnich
| praci (odkvétovéani aj.)
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Diskuse

U vétsiny novych mlékéren ve svété je posledni operaci zékladniho oSetfeni
mléka standardizace, spojend s homogenizaci smetany. U nés je zatim jedind
linka tohoto typu z dovozu v mlékérné v Praze-Kyjich. Proto hodld mlékéren-
sky pramysl vyvinout podobnou linku z tuzemského zai¥izeni, kterd by snizila
ztraty tuku i spotfebu encrgie. Homogenizaci tuku ve smetané se dosdhne
aspor 32 %, energie proti systémtim homogenizace tuku v mléce, coZ predsta-
vuje v nadkladech 2,35 K&s/1000 1 mléka. U spotiebitele znamend homogeniza-
ce tsporu tuku, nebot tuk neulpiva na obalech. Automatizaci precesu se sni-
zuje riziko ztrat mlécného tuku chybou obsluhy.

Mlééné bilkoviny se dosud z 23 9, zkrmuji [10], coz pFedstavovalo v praméru
za 6. pétiletku vice nez 36 tis. t bilkovin ro¢né. P¥i nartstu ndkupu mléka se
bude toto mnozstvi zvysovat. I kdyz 40 9, téchto bilkovin je nutné pouzit p¥i
odchovu telat, zkrmovani ostatniho podilu je neefektivni vzhledem k nedoko-
nalé konverzi. Proto se uvazuje s vyuzitim téchto bilkkovin ve formé koncentrata.

V OSSR jsou navrhovany dvé cesty vyroby koncentratu mléénych bilkovin.
V CSR byla zvolena metoda srézect, kterd je ve svété propracovanéjd, je za-
bezpeditelnd domdacim technologickym zatizenim, ale vyuziva pouze kazeinové
slozky mléka a vznikld syrovitka obsahuje znaény podil soli. Ultrafiltracéni
metoda, navrhovend v SSR, vyuzivd viechny bilkoviny mléka, aniz by je deo-
naturovela [6], ale odpedni permedt mé nizsi krmnou hodnotu, technoelogické
zofizend je tieba ndrokovat z dovozu a je t¥eba poéitat s periodickou obméncu
membrén, tedy trvalé ndroky na dovoz.

V zadném ze zdmért mlékirenského pramyslu neni uvazovano vyuziti sy-
rovétky nebo permeédtu jinak nez ke krmnym Géelim. Zkrmovani v blizkosti
vyrobnich kapacit je limitovano denni davkou (do 30 I jako energeticky népcj
dojnicim), suSeni je energeticky narotné. MoZznost vyuziti obou substratt pro
vyrobu laktézy, laktézovych sladivych sirupt a dalsich vyrobki na bazi laikié-
zy neni pro nase podminky propracovéna, podobné je tomu s vyuzitim téchto
cdpadt pro fermentaéni tcely. Vyjimku tvoii pouze vyhledové prace [1, 2].

Na zédkladé vysledk@t vyzkumu byl vyvinut postup ziskévani sy¥idlového
enzymu chymozinu zs zivych telat metodou in vivo. V scudasné dobé je zacato
poloprovezni cdzkuscevani vyroby zékladniho produlktu 40 telat v poloprovoz-
nim teletniku. V' 8. pétiletee bude realizovén provozni teletnik. Takto ziskané
kvalitni chymozinové syfidlo v kombinaci s mikrobidlnim syTidlem a déle zmi-
nénym drubezim pepsinem by mélo vyTesit problém nedostatku kvalitnich
syfidel & zajistit rast vyroby syru.

Zémér na vyuziti krve pro potrevindiské ucely vychdzi z technologie hygie-
nického odchytu & zpracovani krve separaci na plazmu a krvinkovou frakei
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pii plo$ném rozsifeni na 15 masokombindtech, z toho na 12 zdvodech v CSR.
Plzzmea bude vyuzite ve formé Supinového ledu jako pHsnda do dile. P¥davek
10 %, plazmy necvlivni senzorické hodnoceni vyrobki, vyrcbenych podle b&zné
technclogie a dalsimi nemasovymi bilkovinnymi aditivy podle normy [3].
Zbradry zatim neuvezuji s vyvzitim krvinkové fralee. V soudasné dobé sa feit
probiematiks dekolorizace krvinek enzZymovou hydrolyzou [14], kterd vedie
slové tpravy aditiva Tesi i prooiea hygienickych rizik, spo¢ive J' ich v ne-
zédouel konzumaci toxickyeh porfyrinovych slozek. Po Gspé$ném vyfefeni
tohoto tkolu bude moino :
obszhuje cea 66 %, bil
Vedle krvf jsou vyznsmnym odpadem measného pramyslu kosil, kicré se

@

[L144

> wvysit vvuzivani krve i

"".‘Hll\( Vou fl‘i R 7 kh"
vin krve, elo jen 33 9 vody ealé k

-

1 zpracovéveji bud na krmiva, nebo se pouzivaji na vyrobu kliku = spedia.

h zpracovéni na zelatinu, kterd se vkazuje ve

iejic cfelitivni
[8]. Pro vyuziti kosti pro lidskou vyZivu byl vypracovén zédmér na zpracovéni

kostni drid ze separdtorti [15]. V soutasné dobé se produkaje jen v CSR rotnd
coa 6000 © kostnf drté. V budcoucnu lze pladpokladet zvysent tohoto podiiu az
na 8,3 tis. t kostm drté roéné. Podle zahraniénich zkuSenosti a predbéinych
zkoudek Izs z kostni drté vytézit 10 %, pc travinafakého tulu, 12 9%, kostnich
bilizovin & 28 9, fosfatt vhednyeh pro eplikaci v potravindtském nebo farma-

s ’

cubickém pramysiu. K

\.

ini bilkovinny prepzrét lze aplikovat ve formé nd-
g6 11 do mase, pii vyrcbé dehydrotovanych pelévek, nfzkoenergetickych
potrsvin & vyrobki déiské vyzivy.

Kosti z masckombindtt v SSR se budou nadéle zpracovavat na technické
a krmné produkty. Masny pramysi chee vSak plistoupit na zdkladé zkuSenosti
v SSSR na extrakei tuku v zédvodech masného pramyslu. Provozni zkousky
ukézi, zda navrhované FeSeni je efektivni, 6i zda vyuziti tuku je Géelnéj$i pite-
nochat zemédélskym zévodém p‘:n krmné Géely. Vedls efelctivnosti je i problé-

mem nutnost likvidace zZnaénéhoe mnoZstvi odpadnich ved, které lze v zemé-
délskych zdvodech piimo zkrmit, ale pievoz klade znadné narcky na plepravu
o, Tidrznost mikrobidlng labilntho materidlu a suseni jo ndkladné.

Kroms aplikace krve pripr‘wuje masny primysl SSR i pouziti dalsich bilko-
vinnych aditiv do masnych vyrobki s cilem Gspory masa. V r. 1982 se jeko adi-
tiva v masném pramyslu pouzila pSeniénd mouka, pé(-n"én}" lepek a susend
odstiedéné mléko. Podil téchto pifsad &inil v CSR 3,59 9, z produkece masny
vyrobki, v SSR pouze 2,06 %, [9]. Pokud nebudou \‘yvnmby principidlng nové
vyrcbky typl anclogh mesa, neni velky prostor pro uplatnéni bilkovinnych
koncentrdti v masném pramy

Drubezéisky pramysl je jednim z mala potravindiskych obortt s podflem
viestni ze medelske prvovyroby, coz mu umoznilo doséhnout vysokého stupné
kooperaco & infegrace prvovyroby se zpracovatellskou sférou. Na tseku péée
o jekest suroviny bylo navrzeno uplatnéni rostové podlahy v haldch rozmno-

Cr
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zovacich chovi slepic. Nahrada podestylky rostovou podlahou umoztiuje zvy-
Sit koncentraci slepic ze 4—5 ks/m? na 6—6,5 ks/m?, coz se piznivé projevi
v ekonomice vyroby. Je vyfeseno i jednordzové vyskladnéni cca 1800 t trusu
jednou za 9 mésict. Naklady na 1 halu predstavuji 300 tis. Ké&s, odhad &istého
roéniho efektu pii 10leté Zivotnosti je 30 tis. Kés. Po predpoklddaném sniZeni
ceny plastovych ro$ti na polovinu so néklady snizi o t¥etinu o tim 1 podstatng
se zvysi efekt.

Pfti zpracovani jatetné dribéZe a vajec v podnicich drabezéiského pramysiu
vzniké Fada odpadi, které se vyuzivaji bud jako krmiva nebo se nédkladné likvi-
duji. Z téchto odpadi, piipadné surovin pro krmné zpracovani v asen=énich
veterindrnich dstavech, je mozno izolovat cenné latky o ty pouzit bud p¥imo
v potravindiském primyslu nebo jako technickych produkti v ostatnich pri-
myslovych oblastech. Z hlediska vyhledu do r. 1995 se jedné predev§im o vyro-
bu biologicky aktivnich létek 3000 kg lysozymu z vajetného bilku, 800—1200
kg kyseliny chenodeoxycholové z dritbézi zlute, 50—70 tis. 1 ku¥eciho pepsinu
ze zlaznatych zaludkt a 300 t potravinaiské zelatiny z béhaka.

Tukovy pramysl vénoval v poslednich letech velkou pozornost zlepsent surc-
vinové zékladny, predeviim odriidové skladbé nesi nejroziitendjsi clejniny,
fepky olejné, kde se podafilo zavést bezerukevé odridy. Ve svém programu se
hodl4 dale vénovat této problematice postupnym zavidénim bezerukové a bez-
gukosinolatové fepky (fepka 00) a zZpracovanim této suroviny na nové druhy
rostlinnych jedlych tukt a cleji. Bezglukosinoldtové fepka, zajidtovand dovo-
zem semene, ptedevsim zlepsi krmneu hodnotu Sroti, rozsifeni produkeo fepky
umozni snizit dovoz importovanych clejnin, zejména slunednice. Naopak,
zpracovéni vyssich podilt fepkového oleje vyzaduje rozsifeni vyroby vodiku
a katalyzatoru, inovace sortimentu se neobejde bez zakoupeni licence na vyrcbu
Slehanych tukt. Soudasné se bude zlepSovat vyuZiti odpadd (slizy, rafinaéni
mastné kyseliny, zavedeni koncentrata tokoferolt a fytosterolt). V oblasti
vyrobkovych inoveci se pFistoupi k vyrobé stabilizovaného stolniho clejs bez
obsehu piirednich voskd. Frakcionace umozni ziskat pvodukty pro néhradu
kakaového mésla. Bude rovnéz piistoupeno k vyrobé Sorteninkt (polotekuiyeh
tukl s vysokou stabilitou pro smezoni) & winterizovanych olejl se sniZenvm
obsahem kyseliny linolenové.

Uplatnéni scjové bilkoviny v lidské vyzive je ve vyspélych stdtech realizové-
no & vyznamné plispivéa k Gsporo zZivodisnych bilkovin [4]. Spoledensks nérod-
nost vyroby sojové bilkoviny je 10 &z 12kra$ nizsi nez Zivodi§né bilkoviny.
Proto byla navriens vystavba
nativni moznosti vyroby extrudované sojové mouky, o rodni kepacité 5000 t.
Surovinevé zabezpeéeni vyplyvé z nutnosti roénfho zpracovani t
sojovyech bobt pro zabezpetent bilence kyseliny linolové. Technelegické zati-

Zoni na Vrobh koncentrdtu sojové bilkeviny bude vhodné i pro p¥ipadné zpra-

,
y

*vodu nz vyrobu sojového koncentratu s alter-

<

. 25 tis
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covani Fepkovych bezglukosinoldtovych srott. Tato problematika je ve fazi
feSeni [13].

Oproti soudasné vyrobé polynoli a emulgitortt (amonnych soli fosfatido-
vych kyselin) bude sortiment biologicky aktivnich latek v tukovém primyslu
v 8. pétiletce rozsifen o vipenaté, Zelezité a manganovésole v praskové, Supinkové
a tuhé forms, pouzivané jako fortifikdtory potravin a aditiva do krmnych smési.

Disproporee mezi surovinovymi zdroji o pozadavky ne vybrané Skrobéaren-
ské vyrobky, zejména modifikované skroby, bude fe3ena vyrobou pseniéného
skrobu, pomoeecf nové technologic hydroseparace [5]. Tato technologie umoziiuje
vyrcbu vedlejsiho produktu, pseniéné bilkoviny s 35 9, obsahem bilkovin,
iz pSenitné mouky s nevhodnon kvaliton l(pku pro pekére n\ke vyrobky. Ziska-
ny bilkovinny produkt bude mozno pouzit jake aditivum v r2dé obora potr.-
vindfského pramyslu s technolegickymi vlastnostmi podobnym suenému
mléku, ptipadné ho vyvazet za vyhodnych podminek. Vzhledem k tomu, ze se
jedna o uceleny program komplexniho vyuZiti vstupni suroviny, krmné péeni-
ce, nelze piinosy ani pozadované vklady rozkliGovat na jednotlivé predukty
a jsou proto uvadény celkové za cely ndmés souhrnné.

V oblasti péte o surovinu sméiuje konzervirensky pramysl sv@j rozvoj
smérem prohlobuent vertikalni kooperace, zejméne uplatnénim mechanizované
sklizné & poskliziiové tpravy drobného ovoce, merunék a vybranych druht
zeleniny (zeli, mrkev, celer a cibule), véetné feSeni jejich zptsobu pYepravy do
zpracovatelskych zavodt. V oblasti zpracovatelské je pozornost zamérena na
komplexni vyuziti kvasniénych bunék na produkty vhodné pro lidskou vyzivu
v 8iroké paleté vyrobkl (kvesniénd bilkovina, ochucovadla, lipidicky koncen-
trat), dale preparaty pro huménni a veterindrni medicinu [7]. V prvé etapé jde
v SSR o vybudovéni vyrobny o rcénf kapacité 200 ¢ bilkoviny, v dal§i etapé pak
kapacity ns 600 ¢ bilkoviny. V CSR bude do r. 1990 vybudovana kepscita na
vyrobu 100 t kvasni¢né bilkoviny rotné s moznosti roziffent na 200t/r. do r.
1992. Realizsce vyroby silie, oleorizini a rychle rozpustnych kencentrata kotc
ni saromexi prispéje nejen k vyssimu zhodnoc-'ﬂn domaécich surovin (tyké so
zatim kminu, koriandru a Gesneku), ale méa i vyw: m}_é antiimpertini charakter,
nebot podcbné aditive jsme museli zatim dovéze

Cukrovarnicky pramysl orientuje védeckote cmvck{' rozvoj na intensifilzaci
vyrchy eulroviy na poli a na vybudovéani moderni materidiné-technické zaklad-

ny cboru. Colkové zvyseni vynosu cukru o 2,5 t/ha se mé realizovat postupns,
v letech 8. pétiletky o 1.5 t/ha nakladem 155 mil. Kés. Vedle biologickych
falcbora (vyzive, integrovend cchrans, slechténi) budou uplatnény i mechani-
zadni prostiedky formou vyveje 2 vyrobou nového typu sklizeée fopy. K ome-
zeni hmotnostnich zirdt md pa k prispét budovani novych akumulacnich skla-
dek Tepy s aktivni ventilaci a chemickou ochranou suroviny.

vV

V oblasti vyssiho vyuziti surovin je cukrovarnicky primysl orientovan nea

155



vyuziti dosud odplavovanych koifnkd a tlomki, coz je ztrata odhadovans
na 5 % hmotnosti nakupené fepy (250 tis. t suroviny). Vyslazoné fepné Fizky
jsou cennym krmivem, jshoZ krmné hodnote se viak nejb&znéjsim zphsobem
Lon"’wvc,c?, sildZovanim, ponékud znehodnocuje. Proto cukrove rnicky pri-

mysl chystéd urditou Gast Fzkt suit, piipadné granulovet pomoei melasy.
K tomuto energeticky néroénému postupu chee vyusit odpadniho tepla, takze
encrgsotické hospodé¥stvi zédvedd nebude narudeno.

VVZ Cukor-cvkrovinky vypr ala né indts!
rozemleté kakaové sluphky

ormé homogenizo-

)——h

» ndvrh na potravin zr»‘.ifé vyuziti jemné
L vyhradné zkrmovang, v

2]
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1, jrko komponenty dc phz;elcu mse

[ S

¢ kakeové slupky

v cukrovinkélshém o pekafském pramyslu. Zpracovate
¢inf asi 10 % z hmotnosti kakaovych bobi.
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Tabékovy primy:l jo v surovinovyeh zdrojich wéviely z 55 % &

2.1

Proto nejdllezitéidim opaitonim v oblasti péle o jakost sureviny je z tohoto
hlediska intensifikace péstovani tabéku v CSSR. Vedle zajigtéi vysadby vy-
soce vykonnyeh cdrid je jedinou eestou pro zvySen! vymost komplexni me-
chenizace polnich praci.

Pri hodnoceni VIR potrevindtského primyslu se ukeazuje celd fads podnét-
nych pifstupl o ¥eSeni. Na druhé strand nelze opominous tu skuteénost, e
v fadé rozvojovych ndmétil zeela chybi problematika vyuziti nékterych dalsich
cdpadu. Jednd se predev$im o zhodnocent laktézovych substratt, kde byla za-
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tim vypracovéns pouze teoretickad studie na vyrobu sladivych laktézovych
sirupt. Rovnéz moznosti vyroby izomerového sirupu jsou na drovni teoretic-
kych avah. Vircba nizkoenergetického sladidle na peptidické bazi je neustéle
oddalovina 2 neni zebezpedovéna odvétvim potravindfského primyslu, po-
dobné jako nékioré daldi latky (sorbit, xylit, kysclina askorbova, nékisrdé ami-
nokyseliny) se vyrabéji v pOd.IllGlCh ch mického pramysiu z potravinafskych
surovin, zatim v nedostateéném mnozstvi. Rr—s-;nfr neni ani problematika ak-
tivntho vyuzivéni odpadnich vod.

Zavér

Jakost doddvené suroviny jo pro potrevindtsky pramysz! mimeradné dale-
zitou oblasti a podili se vyznamnou meérou i na hospodarskych vysledeich
potravind¥skych cbort. Z %choto divodu velkéd véisina uvedenych obora na-
vrhuje tuto problematiku jako jeden z dilezitych smért védeckotechnickéh
rozvoje. Ve svych koncepeich uvazuji se znaénymi investiénimi pros‘rredkv
jejichz vynaloZeni v kooperaci se zemédélskou prvovyrobou piispéje do znaéné
miry k vyprodukovéni zemédélské suroviny o vyssi joliosti. Vyssi jekost suro-
viny umozni potravinAiskému pramysiu jeif vyssi zhodnoceni, které se projevi
i v jakosti findlnich potraviné¥skych vyrobki.

Problematike efcktivnéjSibo vyuzivani odpadd a nestradiénich surovin

v potravinaiském primysiu je znadéné rozsdhld a tvolfi velmi vyznemnou sou-

Sast vozvoje odvétvi. Vzhledem Lk tomu, Ze plevaZnd Cast ndmétl vychazi pii-
me z koneepef jodnctlivych oborll, mé postupnd realizzcs téchto ndméth vel-
kou pr ‘1"5})" chivie. Roslizace viak vyZaduje znaéné investicni prostiediy. Po-
stupnd reslizace ndméta povode k vyznamnym piinesim o to nejen v potra-
vinédfském préamysiu. VyneloZensé nros ur»dky se projevi nejen ve vys$sim stupni
zhodnoceni suroviny, ale i vo zvySenédm stupni sobéstuénost, rozsifeni sorti-
mentu na trhu spot¥ebniho zbozi i surovinevé zdkladny pro dalsi obory a také
ve zvySeni hrubé vyroby potravinéifského prémy-lu j:lko celku a rozsifent
exportnich moznosti.
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Hanpannennﬂ pPasBUTHA IIPOU3BOACTBA IIPOAOBOJNBCTBEHHBIX TOBAPOB ITyTEM
KOMILIEKCHOI'O HCIOJb30BAHUA ChIPbs U CHMKEHHUs ero norepb

Pesiome

IIpuBojurca n oGeyssyraetesa 0030p HaOPaBICHII HayYHO-TeXHUYCCKOTO DA3BHTHS OTPac-
JIeil TIPO/I0BOIILCTBEHHOII npoMbiniienHocT B YCCP, opueHTHPOBAHHLIX HA KOMIIJIEKCHO®
HCIOIB30BAMIE CeJIbCKOX03SICTBEHHOIO ChIPhi ¥ CHEKEHNe IOTeph IpH ero nepepaboTke.
Brunmanne yreneHo kax 3a0ore 06 OCHOBHOM Chiphe B paMKaxX BePTMKAJIBHON KOOIepalluH,
TAK U NCIIOJB30BAHMIO CHIPbs, KOTOPOE [0 CHX IIOp LIJI0 B OTXOJLI (KPOBb, KOCTH, COEBLIi
MIpOT ¥ Jp.), JUIA IPOH3BOJCTBA MUIIEBHIX IIPOAYKTOB, IIOMCKAM HOBHIX MCTOUHAKOB CHIPBSA
(cpruyskuEbe epMeHTH, OI0JIOrMYeCKH AKTHBHLIE BeIIeCTBAa, KOHIEHTPATHL IPAHOCTell 1 Jp.).
OTeapube TPOEKTLL COMPOBOKIAIOTCS JAaHHLIMU 00 OKUJAeMBIX d((exTax 0T peasl3ariui
BKII09as TpeCoBaHMA K MHBECTUINOHHOMY 00ecHeuyeHnI0 HampaBJIeHuil.

Development tendencies in food industry production by up-grading
the utilization and decreasing wastes of

Summary

In this contribution trends are given and discussed of the scientific-technological deve-
lopment in the various spheres of food industry in Czechoslovakia, aimed at a more com-
plexe exploitation of agricultural raw materials and at decreasing production losses in
their processing. Attention is paid both to the care of the fumdamental raw materials
as far as vertical cooperation is concerned and utilization of wastes hitherto used as lives-
tock feed (e. g. blood, bones, soya-been grits, etc.), as well as to the search for new sources
of raw materials (e.g. rennins, biologically active substances, concentrates of spices).
Individual proposals present expected advantages that would result from their realiza-
tion, inclusive of claims for finances needed for implementation of respective projects.
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