A. Krutosikova, M. Uher: Prirodné a syntetické latky sladkej chuti.
Bratislava, Veda, vydavatelstvo Slovenskej akadémie vied 1985, 154 stran,
cena Kés 15,—

Vydavatelstvo Veda vydalo v sérii ,,Pokroky v chémii* dalSiu publikacia
autorov Chemickotechnologickej fakulty SVST. Obidvaja sa v $irokom odbore
organickej chémie Specializuji na skupinu prirodnych latok. V tomto smere
maji tzke kontakty so Specialistami potravinérskej chémie a technolégie na
tej istej fakulte. Je preto zékonité, Ze si vybrali tematiku v sti¢asnosti v potra-
vin4rstve velmi aktudlnu. Prirodzené sladidlé, zastipené najmé sacharézou,
st v potravindrskej technoldgii okrem ich sladiacej schopnosti vyznamné kvoli
ich konzervacnej schopnosti, vplyvu na vytvaranie textiry, ale aj z hladiska
ich hmotnosti. Naproti tomu raciondlna vyziva zdravych a chorych ludi im
vytyka privysoky energeticky obsah a neznéSanlivost Iudmi trpiacimi metabo-
lickymi poruchami — diabetikmi.

Vychédzajtc z tejto dilemy modernej potravinirskej technolégie a poziada-
viek raciondlnej vyzivy zdravych a chorych Iudi sa autori podujali obozndmit
zainteresovanych odbornikov, ale aj §irSiu odbornil verejnost s problematikou
prirodnych i syntetickych sladidiel vobec.

V prvej kapitole podadvaji uceleny prehlad o stvise medzi struktirou latky
a ich sladkou, resp. horkou chutou, pricom podrobne rozoberaju v stcasnosti
najprepracovanejsiu Schallenbergovu teériu. V druhej kapitole sa zaoberaji
prirodnymi sladidlami, pri¢om okrem znadmych sacharidov venuji pozornost
aj sladidlam bielkovinovej povahy a ostatnym prirodnym sladidldém. Tu uvé-
dzaji mnohé viac i menej zndme sladidlé a ich zdroje, vlastnosti, moznosti ich
ziskavania a vyuzivania. Mozno uviest napr. glycyrizin, steviozid, osladin a pod.

Dalgia vyznamn4 kapitola je venovana syntetickym sladidlam, ktorych bio-
logick4 degradécia nevyzaduje inzulin. Pochopitelne, najviac priestoru sa tu
venuje sacharinu, cyklamétom, oxatiazinéndioxidom, aspartdmu a jeho analé-
gom. Autori tu neopomenuli vedla ich vyhod a nevyhod upozornit aj na ich
pripravu, reakecie, chemicki struktiru a iné vlastnosti. Okrem tychto najzna-
mejsich upozoriiuju Citatela aj na derivaty mocoviny, tryptofanu a benzénu.
Posledn4 kapitola sa zaoberd zmesnymi sladidlami, a to prirodnymi i syntetic-
kymi.

Moderné poniatie publikécie z hladiska jej vedeckého a praktického pouzitia,
ako aj jej vystizné grafickd tprava, bezchybnd tla¢ i knihovnicke spracovanie
néjde iste svojich zdujemcov v odbore potravindrskej technoldgie, vo vyzive
zdravych a chorych, ako aj v prislusnych odvetviach vedy, vyskumu, kontroly,
legislativy a nie napokon v pedagogickej praxi prislusného odborného a vyso-
kého skolstva.

Prof. Dr. Ing. Fridrich Gorner, DrSc.
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Ing. Alfonz Marko, CSc.,
60-roény

N4% vzéceny jubilant sa narodil 30.
oktébra 1925 v Chynoranoch, okres
Topoléany. Po ukonéeni zidkladného
vzdelania v rokoch 1940—1943 tispeSne
ukontil rolnicku Skolu s maturitou
v Kogiciach. Po oslobodeni v rokoch
1945—1949 absolvoval Vysokid skolu
zemédelskii v Brne. Vrokoch 19491950
pracoval v Krajskom nédkupnom pod-
niku v Kosiciach, v rokoch 1952—1969
vo Vyskumnom dustave ekonomiky
polnohospodérstva a vyzivy vo funkeii
vediiceho oddelenia. Od roku 1969 zastival funkciu odborného riaditela Podni-
ku racionalizécie a riadenia polnohospodarstva a vyzivy v Bratislave. Od roku
1977 je riaditelom odboru vedy a technického rozvoja MPVz SSR a zmocnen-
com MPVz pre vystavnictvo — Agrokomplex v Nitre.

Zastava rozlitné stranicke a spolotenské funkcie. Za pracovné vysledky do-
stal vyznamenanie ,,Vynikajtci pracovnik polnohospodarstva a vyzivy‘
a medailu k 40. vyrodiu oslobodenia CSSR Sovietskou armadou.

Ing. Marko uz viac ako 20 rokov patri medzi poprednych pracovnikov rezort-
nej vedeckovyskumnej zédkladne. M4 dobré teoretické vedomosti a vSeobecny
rozhlad, ktory ziskal poéas mnohoroénej vyskumnej ¢innosti v oblasti poIno-
hospodarskej ekonomiky a pri uplatiiovani racionalizaénych metéd v riadeni
odvetvia polnohospodarstva a potravinirstva. Dlhoro¢nou vedeckovyskum-
nou pracou ziskal vlastnosti angazovaného a koncepéného vediceho pracovnika
najmé v sucasnej funkeii riaditela odboru. Za poslednych 8 rokov realizoval
viaceré opatrenia na zefektivnenie price vo vedeckovyskumnej zikladni,
materializacie vedy a pre vys§iu droven realizicie vysledkov vyskumu v celom
rezorte. Tieto zdsady uplatiioval aj v rameci svojej ¢innosti vo vystavnictve,
kde sa mu podarilo vyuZitf vystavu Agrokomplex na pravidelni propagéciu
a rozSirovanie vedecko-technickych poznatkov v praxi. Tym sa vyznamne za-
slazil o rozvoj celého odvetvia vyzivy Tudu.

Do dalsich rokov prajeme nas$mu jubilantovi vela zdravia, sil a dspechov.

Ing. Anton Matus clen Rady pre vedecki spoluprdcu
Casopisu Bulletin potravindrskeho vyskumu
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Ing. Julius Forsthoffer, CSc.,
50-roény

N4§ jubilant sa narodil 8. novembra
1935 v Brezne. Po absolvovani strednej
$koly ukoné¢il roku 19538 Stidium na
Chemickotechnologickej fakulte SVST
v Bratislave.

V potravindrskom priemysle postup-
ne vykonaval zodpovedné funkcie v oblasti kvasnej chémie a technoldgie, ako
aj pri tvorbe projektovych tloh, vratane ich realizicie. V Sestdesiatych rokoch
sa, zdastiioval na vypracovani projektu zavodu na vyrobu kyseliny citrénovej
v Leopoldove a zasltzil sa aj o jeho vystavbu a uvedenie do prevadzky.

Vo funkeii vediceho vyskumu a technického rozvoja zavodu Slovlik v Leo-
poldove uspesne riesil otdzky konceptného rozvoja a materidlno-technicke]
zékladne — okrem vyroby kyseliny citrénovej a liehu aj vyrobu bielkovino-
vych krmiv.

Popri plneni ndroénych dloh ukonéil roku 1969 postgradudlne stidium proti-
korézneho inzinierstva na VSChT v Prahe a roku 1977 obhéjil dizertas
a ziskal vedeckd hodnost kandidata technickych vied.

Jeho odborné vedomosti a bohaté poznatky sa uplatnuji « mnolch vedec-
kych a odbornych publikécidch. Na Kube posobil ako expert, pomahal
jat a zabezpetovat tlohy mladého kubédnskeho fermentac priemyslu.
V Havane v rokoch 1969—1971 na tstave JCJDCA spracival projektové sti-
die a Gvodné projekty, technologické ¢asti a Specifikicie pre viaceré akcie ku-
banskeho ministerstva cukrovarnickeho pr 1

Od roku 1975 zastava jubilant fi nického riaditela GRT LIKO,
v ktorej priekopnicky spdja riadi funkciu s uskuto¢novanim naro¢nych
akeii vedecko-technickej revolicie vo vyrobnej praxi. Pod jeho vedenim v stla-
de s uzneseniami stranickych a $titnych orgdnov sa znatne prehibila vyskum-
né a technickd spoluprica v oblasti technoldgii s krajinami RVHP, najma so
ZSSR a NDR. Pricinil sa aj o zavadzanie progresivnych smerov sterilizacie,
napr. vyroby autoklivov ovladanych mikroprocesormi.
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Mimoriadnu pozornost venuje aj dalsim opatreniam znizujticim energeticku
naroénost vyroby, v dosledku ¢oho klesla energetickd néroénost VHJ o 20 %,.

V réamci vyskumu iniciativne spolupracuje v oblasti biotechnolégie s vy-
skumnymi strediskami v ZSSR a NDR (enzymovy program), dalej na vyskum-
nych pracach zameranych na vytaznost a kvalitu kyseliny citrénovej. Aktivne
sa zapdja do zavadzania riadiacich pocitatov v technoldgii vyroby drozdia
a enzymov.

Vyznamni je aj jeho aktivita v rozliénych odbornych organoch a komisidch
pri SAV, CSAV, v ministerstvéch a daliich instittcidch potravinirsko-bioche-
mického priemyslu. Pracuje aj v stalej komisii RVHP v &s. Casti sekcie pre
mikrobiologicky priemysel.

Do politickej ¢innosti sa zapojil este v CSM, ziicastnil sa na mladdeznickych
brigddach na Trati druzby a Priehrade mladeze. Osved¢il sa aj v rozliénych
stranickych funkecidch.

Za mimoriadne vysledky na hospodirskom tseku i za vysokd politickd an-
gazovanost mu udelili viaceré pracovné vyznamenania a stranicke ocenenia.

Do dalsej préce prajeme Ing. Juliusovi Forsthofferovi, CSc., vela pevného
zdravia, sil a vela tspechov v pracovnom i osobnom Zivote.

Ing. Alexander Szokolay, DrSc.
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Doc. Ing. Jdn Hronéek, CSc.,
60-roény

Jubilant sa narodil 5. angusta 1925
v Detvianskej Hute, okres Zvolen. St
dium na Strednej priemyselnej sl
chemickej v Banskej Stia
maturitou roku 1951. Po absolvovani
$koly bol zamestnany v roéznych zévo-
doch a potas zamestnania dokon¢il vysokoskolské stidium na SVST. Po skon-
¢eni $tudia nastupil ako vedecky aspirant na Chemicko-technologicki fakultu
SVST. Téma jeho dizertainej prace Submerzné octové kvasenie vyplynula
z potreby praxe. Tento problém doriefil az do zavedenia do praxe, za ¢o bol
roku 1957 odmeneny cenou SAV. Roku 1964 tdspesne doriesil kontinuilnu
vyrobu ovocnych vin a navrhol na ten ¢as nezvycajny tvar fermentérov (kuze-
lovitého tvaru). V rokoch 1967—1968 pracoval na probléme rychleho skvasova-
nia ovocnych pulp a dreni. Vysledky pouzil vo velkom pokuse v zivode Luce-
nec. Po roku 1970 tspesne riesil problém piestanského lie¢ivého bahna. V ostat-
nom &ase sa zaoberal problémom vyuzitia druhotnych surovin potravinarskeho
priemyslu. Vo VUP riesi §tatnu tlohu zamerani na spracovanie kvasniénych
vinnych kalov na vyrobu bielkovin, kyseliny vinnej a dalsich velmi cennych
latok. Na podobnom principe navrhol izoldciu a pulverizaciu krvi, vyrobu slo-
venského pangaminu, zbaveného hor¢iny z chmelovych Zivin a ziskavania ¢istej
bielkoviny zo srvatky. V SIK v Mikulasi riesil problém vyroby dihydroxyace-
ténu. Potravinarskemu priemyslu pomaha konzultaciami a ndvrhmi niektorych
zlepSeni aj v rdmci zadania diplomovych préc.

Ako odbornik v potravinirskom priemysle a najmé vo fermentacnej tech-
nolégii tispesne reprezentoval CSSR v zahraniéi v Syrii a najméa v Etiopii, kde
ako expert UNIDO riesil problém riadenia kvality v potravinarskom priemysle
a pol nohospodarskej vyrobe.

Nemenej zaujimavé st jeho prioritné koncepéné prace najma v odbore bio-
inZinierstva, ktoré prednésal na SVST v rameci $pecializovanych predmetov
odboru kvasné chémia a technoldgia. Prednasal v Polsku a Juhoslavii, niekolko
r4z vo Viedni a Berline. Teraz rozvija tedriu technolégii na baze systémového
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pristupu. Cast vysledkov svojho tsilia u% publikoval v odbornych &asopisoch
doma i v zahraniéf a niektoré principy svojich téz zakotvil do skript zo sladov-
nictva a pivovarnictva. Je autorom dvoch patentov a §tyroch autorskych osved-
¢eni o vynaleze.

Ako pedagdg vychoval velky podet absolventov pdsobiacich dnes na popred-
nych miestach v potravinirskom priemysle.

Ako ¢len strany si svedomite plni svoje povinnosti vyplyvajtice z funkei,
za ¢o mu bola udelend paméatna medaila k 40. vyrotiu vyvrcholenia narodno-
oslobodzovacieho boja teskoslovenského Iudu a oslobodenia nagej vlasti So-
vietskou arméadou.

Pri prilezitosti zivotného jubilea doc. Ing. Jéna Hrondeka, CSc., mu vydava-
telia nasho casopisu dakuji za dlhoroént spolupricu. Cel4 potravinirska od-
bornd verejnost i jeho spolupracovnici mu srde¢ne blahozelaji a praji dobré
zdravie, Zivotny elin a pracovitost aj v dalsich rokoch, aby mohol uskutoénit
vietky svoje plany a nadpady.

Redakénd rada
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