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Vfvoj potravinfrskeho Stirdia na Chemickotechnologickej fakulte
STU v Bratislave

ALEXANDER PAiSEI-E, BOHUMIL STANTN

v na5om kratkom tvodnom prispevku chceme pripomenut' niektor6 zhklad-
ne informilcie z hist6rie potravinArskych odborov pri prilezitosti osl6v 50.
vyrodia vzniku CHTF STU v Bratislave r. 1990.

Potravin6rske predmety sa zaiali vyudovat' na odbore chemickotechnologic-
keho inzinierstva r. 1942. Pre 3. rodnik bol urdeny predmet Chemick6 technol6-
gia pol'nohospod6rstva (cukor a sacharidy. liehoviny, tuky, oleje, mydl:i a po-
traviny). v Studijnom programe oddelenia polnohospoddrskeho inZinierstva
boli medzi predmety zaraden6 pivovarnictvo a liehovarnictvo ako polnohospo-
d6rska technol6gia III. dasf.

Pri odbore chemickotechnologickeho inzinierstva vznikol r. 1942 Ostav
pol'nohospod6rskej technol6gie, ku ktor6mu sa v tom istom roku pridlenilo
oddelenie mykologie. Roku 1950 podali n6vrh na zriadenie Katedry technickej
mikrobiol6gie a teoretickej bioch6mie. Poverenictvo Skolstva, vied a umeni
pripisom i. 108/50-V ll z 31. 10. 1950 akceptovalo a zriadilo Katedru bioch6mie
a technologie potravin. v r6mci tejto Katedry v Skolskom roku 1950/51 existo-
vali dva fstavy: 0stav technickej mikrobiol6gie a bioch6mie (doc. dr. p. Nemec,
tajomnik) a Ostav chemickej technol6gie poLnohospod6rskej (vedirci prof. Ing.
dr. J. VaS6tko). Vyudovali sa predmety technick6 mikrobiol6gia a mykol6gia
(Va56tko), kvasny priemysel (Nemec), cukrovarnictvo a potravin6rstvo.

Zadiatkom r.1952 sa uk6zalo, Lenazabezpedenie riadneho chodu pedagogic-
kej a vedeckej pr6ce treba Katedru rozdelit' na dve - Katedru technickej
mikrobiologie a bioch6mie (vedrici prof. dr. P. Nemec) a Katedru uhfohydrdtov
a potravin (vedrici prof. Ing. dr. J. Va56tko). Tieto karedry zadali svoju dinnost
od l. 4. 1952. V priebehu dhl5ich rokov doilo k niektorym d'al5im zmen6m.
Katedra uhlohydr6tov a potravin bola r. 1964 premenovan6 na Katedru ch6mie
a technologie sacharidov a potravin. v tom istom roku z Katedry technickej
mikrobiologie a bioch6mie bola vyilenend polovica pracovnikov do Katedry
biotechnol6gie (vedrici prof. Ing. dr. F. Gorner, DrSc.). Pri celkovej reorganizit-
cii fakulty bola Katedra biotechnol6gie r. 1970 zrusen6 a pracovnici preili na



Katedru technickej mikrobiologie a biochemie. Od l. l. 1984 bola vytvoren:i
Katedra biochemickej technol6gie z dasti pracovnikov Katedry technickej mik-
robiologie a bioch6mie.

Katedra ch6mie a technol6gie sacharidov a potravin zabezpetovala a zabez-
peduje vyudbu Studentov v dvoch Studijnich odboroch _-- Chemia a technol6gia
sacharidov, Konzervacia potravin a technol6gia mdsa. Od r. 1988 zabezpeduje
aj vyuibu medziodboroveho Studia Chemia a analyza potravin.

Katedra technickej mikrobiologie a bioch6mie zabezpeiuje vyudbu Studijn6-
ho odboru Technologia mlieka a tukov. Katedra biochemickej technologie m6
zase Studijny odbor Kvasn6 chemia a bioinZinierstvo.

Od r. 1978 je na CHTF samostatny potravin6rsko-biochemicky smer, na
ktorom Studuje l/3 posluchddov CHTF. Dosial CHTF opusrilo viac ako 2000
absolventov potravindrskych Studijnych odborov. Siroky teoreticky zhklad
a nadvazne odborn6 discipliny d6vajir na5im absolventom dobre predpoklady
na umiestnenie vo vfrobnej i riadiacej sf6re a vo vyskume, a to nielen v potravi-
n6rskom priemysle, ale i v odbore zdravotnictva, polnohospodarstva, Skolstva,
obchodu a inych.

Pedagogicko-vychovni pr6cu potarvin6rskych katedier ovplyviujri viacer6
faktory, negativne najmd velka zataienost' internjrch uditelov pedagogickfmi
uvdzkami. Okrem predmetov Studijnich odborov treba zabezpedif predmety pre
vSetkych Studentov potravinilrsko-biochemickeho smeru - bio16giu, mikrobio-
logiu, bioch6miu, z6klady vyZivy, chemiu potravin, analyzu potravin, semin6r
z principov potravin6rskej technol6gie a prislu5n6 cvidenia. V sudasnosti sa m6
biologicky ziklad roz5irif pre vietkych Studentov CHTF. Nepriazniv6 situScia
v pl6ne prace CHTF neumoZiuje pokryt' potrebu internych uditelov na zabezpe-
denie celej vfudby. Preto kaZdorodne vyuZivame ochotu niekolkfch desiatok
externych uditelov, ktori za symbolickri odmenu alebo dasto aj bez ndrokov na
honor6r su ochotni pom6hat' pri zabezpedeni vliudby a vedeni diplomovych
pr6c. Bez ich pomoci sa nezaobideme ani v nasledujricich rokoch.

Na pedagogickri dinnost' negativne vplliva aj nedostatok priestorov, najmd na
cvidenia, a kriticklf stav vybavenosti katedier pristrojmi a zariadenim, ale aj
ustavidne zmeny v udebnych pl6noch. V tejto suvislosti treba vyslovit'uprimn6
podakovanie viacerym ustavom a z6vodom, ako je Vfskumnli fstav potravin6r-
sky, Vyskumny ustav slovenskych Skrob6rni, Vyskumn6 pracovisko mdsov6ho
priemyslu, odborov6 a podnikove vfskumne a vyvojove pracoviskd hydin6rske-
ho priemyslu, pekdrni, mliekdrskeho priemyslu a mnohe dal5ie, ktore vZdy vy5li
fakulte v ristrety a umoZfiovali konat'v ich priestoroch cvidenia a praxe, vyuLivai
ich zariadenia a dovolit svojim pracovnikom vyudovat.

Rie5enie mnohych probl6mov vo vychove vysokokvalifikovanlfch odborni-
kov vidime v osamostatneni potravindrsko-biochemickej fakulty, o do sa uZ
dlhii das pokir5ame.
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Na zabezpedenie pedagogickej pr6ce kolektiv uditelov pripravil potrebne
udebnice, skript6 a in6 udebn6 pomdcky. Radi kon5tatujeme, Ze v tejto oblasti
m6me dobr6 qisledky, Ze prakticky vSetky predmety si zabezpeden6 potrebnon
Studijnou literaturou. K niektorym predmetom m6me k dispozicii aj filmy
a videoprogramy, ktorych autormi su tieZ naii uditelia.

Ak hodnotime pedagogickri pr6cu na irseku potravindrskeho Studia, musime
uviest, Ze na dobrfch vlisledkoch majri rozhodujuci podiel mnohi vynikajrici
pedag6govia a vedci, ktori na fakulte p6sobili. Asi sa n6m nepodari vymenovaf
vSetk;fch, ale spomefime aspofi prof. Va56tku, prof. Ivandenku, prof. Nemca,
prof. Gornera, prof. in mem. Drobnicu, prof. Strmisku, doc. Studnickeho,
z najznhmejSich externistov Ing. V. Karovida, CSc., Ing. A. Szokolaya, DrSc.,
Ing. S. Klempu, CSc., MUDr. J. Malika. Im v5etkfm, i tym nevymenovanym,
patri na5a riprimn6 vdaka.

Vfvoj potravin6rskeho Studia bol od zadiatku rizko spiity s vedou a praxou.
Dnes potravin6rske katedry predstavuj ir vyznamnt zloLku vedeck ovys kumnej
prdce fakulty a centrum vlichovy vedeckych pracovnikov. Zdber rie5enej proble-
matiky na katedrdch je Sirokf , do odrdZa historicky vlivoj katedier a ich pracov-
nikov, ako aj meniace sa poZiadavky St6tnych org6nov a priemyselnej praxe.
M6 to svoje klady i zapory. Klady v tom, Ze pracovnici katedier sa Specializuju
na r6zne oblasti a m6Zu teda v pedagogickej pr6ci i pri kontaktoch s priemyslom
uplatnit' svoje 5irok6 vedomosti. Nedostatky st v tom, Ze potravin6rsko-bioche-
mickli smer nem6 vyhraneny uZSi profil, do sa prejavuje v objeme a tribt<e

rie5enia jednotlivych probl6mov. Novli pristup k riadeniu vedeckovyskumnej
pr6ce na vysoklfch Skol6ch ukhLe, di je tento stav irnosny.

Na potravin6rskych katedr6ch sa Skolia vedecki a5piranti zo Styroch vednych
odborov - mikrobiol6gia, bioch6mia, kvasn6 chemia a technologia, chemia
a technologia poZivatin, ktorlich vedie l6 Skolitelov. Ich Skoliaca kapacita je
vdd5inou plne vyt'aZen6. Odborn6 urovefi na5ich a5pirantov je na pomerne
dobrej frovni, o dom sveddia ohlasy z praxe i dal5ie poZiadavky na prijatie
pracovnikov na vedecku pripravu. ZiaI, niekedy su poZiadavky vddsie. ako su

moZnosti fakulty. Napriklad tohto roku z 3l prihl6senlfch na a5pirantriru bolo
moZn6 prijaf iba 6 na uveden6 vedn6 odbory.

Potravin6rske katedry zabezpe(,ovali odborne i organizadne postgradu6lne
vzdelivania naiich absolventov. Doteraz sa realizovalo asi l0 postgradu6lnych
Stfdii. Sridasn6 predpisy o organiz6cii a financovani postgraduilneho Stirdia
viak neprispievajri k Sir5iemu rozvoju tejto formy vzdel6vania pracovnikov
priemyselnej praxe. Napriek tomu sa aj teraz pripravuje postgradu6lne Stirdium
z oblasti mikrobiologickej kontroly potravin6rskych technol6gii a uvaZuje sa aj
o niektorych d'alSich.

Vfsledkom vedeckovyskumnej pr6ce katedier sri vedeck6 publik6cie, monog-
rafie, patenty a vyskumn6 spr6vy. Ich bilancia je uveden6 v Pamdtnici fakulty.



Pote5itel'ne je, Ze publik6cie naiich pracovnikov sa ioraz viac uvadzajri v reno-
movanych svetovych dasopisoch a m6vaju Siroky vedecky ohlas. NaSich pracov-
nikov pozyvaju na vyznamn6 medzindrodne konferencie a svmpozia.

Pr6cu katedier si nemoZno predstavit bez uzkej spolupriice s praxou. M6me
uzke kontakty so Spidkovymi vy'skumnymi pracoviskami v celej eSFR, i s prie-
myselny-mi zdvodmi a zloZkarni priemyselneho vyskumu. Trlto spolupr6ca sa

realizuje na zdklade hospod6rskych zmluv, ale velmi dasto iba na z6klade
dobrych osobnych kontaktov. Mdme zdujem tieto kontakty eSte roz5irovat', uZ

aj preto, Ze materidlne vybavenie Skoly a katedier nie je na dostatodnej urovni
a bez spolupr6ce s inymi pracoviskami taZko bude moZne v budircnosti uspe5ne
vedeckovyskumne pracovat'.

Za mimoriadne vyznamnu pomoc v tomto smere povaZujeme vytvorenie
deta5ovaneho pracoviska fakulty v Modre v priestoroch a v spolupr6ci s Vy-
skumnym ustavom potravin6rskym v Bratislave. Toto detaSovane pracovisko
umoZni potravin6rskym katedrdm pre potreby vyuiby i vlfskumu vyuZivaf
vSetku Spidkovir laboratornu techniku, ktoni tu m6 VUP sustreclenri a v blizkej
buducnosti realizovat' aj Stvrt'previrdzkov6 aZ poloprev6dzkove odskri5anie tech-
nologii vyvijanych na Skole. Je tu dostatok priestoru pre pr6cu diplomantov,
aipirantov a vedeckych pracovnikov naSich katedier. Sme presved(eni, Le roz-
voj tohto deta5ovan6ho pracoviska prinesie pozitivne vysledky pre na5u Skolu
i pre VUP.

Za obdobie svojej existencie sa katedry v rdmci svojich moZnosti usiluju
rozvijat' medzin6rodne kontakty. Predovietkym sme sa snaZili. aby pracovnici
naSich katedier absolvovali dlhodobe st6Ze na zahranidnych pracoviskdch. To sa

n6m v uriitom obdobi vcelku darilo. V poslednych rokoch su moZnosti dlhodo-
blich pobytov velmi obmedzene. Medzin6rodn6 spoluprdca so zahranidn;imi
Skolami sa doteraz velmi uzko zameriavala na socialisticke 3tdty. V poslednom
obdobi sa irtajri moZnosti uZ5ej spoluprdce s viacerymi vysokymi Skolami
z|padnej Eur6py (napr. s Technickou univerzitou vo Viedni).

V sudasnosti sa lormuje nov6 koncepcia vyuiby i vedeckovfskumnej iinnosti
na CHTF v zmysle zmien pr6ce na vysokych Skol6ch a vo vedeckovyskumnej
z6kladni v eSFR. V duchu tfchto zmien bude potrebnd prisposobit aj formy
vychovy a profildciu absolventov tak, aby na potrebnej odbornej urovni boli
schopni plnit' nov6 rilohy, ktor6 vyplynu z poiiadaviek zavedenia trhov6ho
hospod6rstva u n6s.


