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Peptidy vo vodnom extrakte l

skladovandho (sudovan6ho) oviieho syra

VLADIMTR PALO - JURAJ GASPERIK . NATALh CENKEROVA . VIOLA BUCHTOVA

S 6 h rn . Prdca je pokrabovanim Stridia vlastnosti vodn6ho exlraktu skladovan6ho (sudovan6ho)

ovlieho syra a jeho pnsprvku pri worbe charakteristic.kej chutnosti tohto syra.

Srudovalo sa zastripenie peptidov vo vodnotn extrakte syra. Iclr podiel v syre predstavoval

A,42 Vo. Po ich frakciondcii na Sephadexe C-15 (il frakcii) sa v nich urdilo zastripenie

-1iXffi,ffii:Xff::PrTJ;;;"it'T1,IllTi:','i;""" 
kvanrirarivna skradba aminokyseri*

ako aj rozdieine oiganoleplick6 vlastnosti. Dokdzalo sa. ie peptidov6 frakcie sri nositelmi

chutnosti vodn{ho extraktu 5tudovan6ho syra. Jednotlivd frakcic peptidov sa vyz-nadovali

roz.dielnou chudou a v6fiou (bryndzov5" kvasnicov6, mydlovitd, po bujfne, slan6, kysl6 a pod.).

Ziskand vfsledky dopliujfi doterajiie poznatk-v o prispevku vo vode rozpustnfch lStok

predmetn€ho syra pri lvorbe jeho charakteristickej chutnosti.

Zistilo sa, ie k tvorbe charakteristickej chutnosti skladovanfho (sudova-

n6ho) ovdieho syra (dalej len SSOS) prispievajfi aj l6tky pritornn6 vo vod-

nom extrakte tohto syra [2]. Pri clal5om Stfdiu charakteru vodn6ho extraktu

syra sa dokdzalo, Ze k frakcii vo vode rozpustnich ldtok (dalej len VRF)

patria aj dusikat6 k{tkY [3].
PredioZen6 prdca sa zaobeld charakteristikoq peptidov prftomnfch

vo VRF vy55ie spomenut6ho syra a ich prispevkom k chutnosti syra.
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Materidl a met(ld_v

K pokusom sa pouZil skladovany (sudovanf) ovbi syr z bryndziame
vo Zvolenskej Slatine (t = 31,2 o/o, s = 60,9 7o, t. v s. = 51,2 Vo). Zo syra
sa pripravil vodnf extrakt postupom podl'a Astona a Creamera t1l. VRI-
sa frakcionovala na rnolekulovom site Sephadex G- 15 na jednotlivd skupiny
peptidov. Ziskan6, frakcie sa vysu5ili lyofiliziiciou. V peptidovych frakcir{ch
sa po kysle.j hydrolfze urdila skladba aminokyselfn s pouzitfm automatickd-
ho analyzdtora aminokyselin [3]. vfsledky sa vyjadrili v percentu6lnom
zastirp e rr ( (pl o.in 6 Vo clvomato grafickdho zSznamu) amin oky se I in.

U lrakcif peptidov sa dalej kornisiondlne posudzovala farba, konzistep-
cia, clrut a v6ia. Vfsledky sa vyjadrovali popisne.

Vf sledky a diskusia

Na frakcionfciu VRF najednotlivd peptidy sapouZila kol6na (2,6 x95 orn)
naplnenii sephadexom G-15, ktorf zadrZiaval v p6roch peptidov6 frakcie
s relatfvnou molekulovou hmotnostbu niZiou ako 1500. efrn je relativna
molekulovd hrnotnosf menlia, tlirn dlhSie frakcia zostdva v kol6ne.

Z koltiny sa peptidov6 podiely vyrnfvali destilt'rvanou vociou a na ziiklacle
ich absorbancie pri 280 nm sa spr{jali do prfslubnfch frakcii. Tieto sri zachy-
ten6 na obr.1.

Yitai,ky peptidovich frakcif vzhl'adorn na mnozstvo vychocliskovcj
vzorky syra sfi v tab.1.

z uveclenicli vlisledkov vidiei ze rozpustnf proteinovf podiel VRF
pledstavuje pocll'a sledovan;ich kritdrii podetn6 zastfpenie peptidovych
skuplrr.

Frakcie ziskanych peptidov predstavujri priblizne 0,42 vo-ny podiel
vo vfchocliskovej vzorke syra.

zo ziskanych hrubfch 11-tich frakcii peptidov sri nfzkomolekulov6 pep-
tidy v porovnani s vy55fnri peptidmi v menline.

Profi I zastripenia aminokyselin v jednotlivych peptidovych frakcidch .je
na obr.2. Z uveden6ho prehlhdu rnoZno konltatovaf, ie zastripenie amino-
kyselfn v peptidovych frahciiich vRF je bohat6, ale rozdielne a roziidne
bv rnohlo ovpiyvriovad chutnost' jednotlivych peptidovlfch frakci(. v tejto
oblasti sa zatial' neexperimentovalo.
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Obr. I . F*rakcioni:rcia peptidov pritomnfch vo vod-

nonr extraktc syna (l - I 1 - frakcie peptidov).

Fig.1. I'eptide liactionation present in the cheese

watcr extract (1 - 11 - peptide ftactions).

Tabul'ka l. VffaZky peptidov;ich frakcii zis-

kanllch na kol6ne Sephadex G-1 5 z vodn6ho cxtra-

ktu syra pripraventiho z'240 g vznrky.

Tablc J. Peptide fraction yealds obtained in Sep-

hadex G-1.5 ct:ltrtnn tiorn chccse wilter cxtri'ct pre-

pared from 240 g of santPle.
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O b r.2 . Zast(rpenie arnhokyselin v jednotlivfch peptidovlch frakcidch
(plo5n6 % chrornatografickdho z.6znarnu).

F i g .2 . Aminoacids representation in separate peptide fractions
(plannry percentager oI chLromatographic record).
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I-Jvedenfi skladbu aminokyselin v peptidovich frakciiich treba sk6r po-

vaZovaf len ako infomr6ciu o povahe tfchto peptidov.

Organoleptick6 vlastnosti peptidovich frakcif VRF sfi zhmut6 v tab.z.

Z uvedenlfch vlastnostf vidied, Ze jednotliv6 frakcie peptidov sa vzdjomne

odli$ovali. F-arebne tieto fiakcie prechddzali od bielej do b6Zov6ho aZ svet-

loZlt6ho ocltieria. Z konzistencie sa od ostatn;ich odiiSovala najma frakcia 5.

Jej hrudkovitd, masfird konzistencia mohla rizko srivisief so zvy5enou hladi-

nou soli - s vel'mi slanou chufou frakcie. Ostatnd frakcie sa vyznabovali

p dperov ou Struktfiro u.

Chut'a vOira jednotlivych frakciipeptidov bola rozdielna. Z toho vyplyva,

Ze jecinotliv6 skupiny peptidov sd nositelmi rozdielnej chuti a vOne' Aroma-

ticky vyraznejlie boli prv6 peptidov6 frakcie. Typick6 bryndzovd v6ia
u poroo;nonf i vOriou p6vodn6ho syra bola v5a& vyrazne slab5ia. ba$ie

Tabulka 2. Orgrnoleptick6 viastnosti peptidovfclt frakcii vodndho extraktu syra.

Ta b lc 2 . Orfanolcpric proDerties of pcptide iactions rjl chce'se waterextraci.
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frakcie nrali odliSnri v6fiu. Dominantn6 chuf peptidovfch frakcif bola slanii.
Tilto svojou intenzitou zakrfvala ostatn6 chufovd znaky. Kysl6, chlebovd
a horki4 chuf sa oproti p6vodn6rnu syru zosilnila. Pln5iu chuf aj v6ilu mali
prv6 frakcie peptidov. Posledn6 frakcie boli menej vyrazn6. Bolo to okreni
in6ho zapribinen6 aj ich nfukym zastfpenfm v celkovom spektre peptidov
a teda aj minimdlnou koncentrdciou senzoricky aktfvnych li4.tok v nich.

Uveden6 vfsledky, do istej miery koreSpondujri s vfsledkami Astona
a Creamera It], najmii v zhodnosti niektorfch diastkovych znakov chutnosti
(napr. slan6, buj6nov6, chlebovd a horkri). Ide vlak o skfmanie rozdielnych
typov syrov, takZe niektor6 pripadn6 odliSnosti si navzdjom neodporujf.

Zdverotn rnoZno z.hrnft', Ze celkovii chutnosd VRF a analogicky aj chut-
nosdz neho zfskanfch peptidovfch frakciije rozdieina v porovnani s rov-
nakfmi vlastnosfami p6vodn6ho syra, prfpadne jeho tukov6ho podielu. Je

celkove mene.i intenzivna a mii inf kvalitu. Peptidov6 frakcie rnali charak-
tcristickri skladbu aminokysel(n a vyzna6ovali sa rozdielnou chufou a vdiou.
To dokazuie, Ze peptidovd frakcie dan6ho typu sri nositel'mi chutnosti VRF.

Zlskan€, vfsledky poukdzali na zloZitri Struktdru celkovej chutnosti skla-
dovan6ho (sudovan6ho) ovdieho syra a s tlim sfvisiaci probldm urdenia
prfspevku VRF aiej zloZiek k tvorbe tejto chutrrosti.

Vfsledky hlblieho Stfdia charakteru chutnosti peptidovfch frakcii VRF
predrnetn6ho syra budri uvedend na inom rnieste.
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Peptides in water extraci of stored (barreled) sheep's cheese

S unr mary

The papr is the continuous with a study of water exfract properties of stored ftrarreled) sheep's
clreesc a:rd its corrlribution in the checse tasteness creation.

Rcpresentation of peptides in water extract of the cheese was studied. Their contribution in
the cheese was 0,42 o/t,. Afler their fractionation in Sephadex G-15 (ll Aactions) rcprcscntation
of arninoacids wir.s detennined and their properties were scnsorially evaluated.

ln individual peptidc fractions a different qualitative composition of anrinoacids and different
organoleptic properties were obtained. It was proved that peptide fractions are carriers of tasteness

of the studied cheese water extracl. The indiv idual peptide fractions werc marked with a diflbrent taste

and arorna (sheep-chcesc, yeasf, soap, broth, salt, sotr Laste, etc:.).

C)btained results complete hitherto knowlcdge about the contribution of water-solublc rnatters
t:f the ob.jcctive cheese in creatiotr its characteristic L1ste.
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