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Handbook of Food Analysis

Ed. Leo M. L. NOLLET
New York - Basel, Marcel Dekker, Inc. 1996. 2041 s.

V tomto roku vy5lo vo vydavatel'stve Marcel Dekker Inc. jedno z naj-
obsaZnej5ich diel dotfkajricich sa anallzy potravfn - Handbook of Food
Analysis (Prirudka analyzy potravfn).

Leo Nollet ako editor spolu s kolekt(vom autorov p6sobiacich v jed-
notlivych oblastiach anallzy potravfn spracovali toto dielo na vysokej
odbornej frovni, pridom ho Strukturovali do piatich tematickych okru-
hov, obsahujricich 48 samostatnjch kapitol, ktord pokryvajf v5etky
oblasti analy zy potravfn.

V prvom tematickom okruhu sa dielo zaoberdv5eobecnymi postupmi
prfpravy vzoriek, technikami vzorkovania a homogenizdcie. V tomto
celku sa tieZ diskutujri Statistick6 metddy ryhodnocovania experimen-
tdlne zfskanych vysledkov.

Druhy tematicky okruh sa zaoberd rnet6dami senzorickej anal'fzy
a stanovenfm fyzikSlnych parametrov potravin.

Tietf tematicky okruh sa zaoberii stanovenfm aminolqyselfn, peptidov,
proteinov, vitamfnov, alkoholov, organickych kyselfn, sacharidov, feno-
licklich, aromatickfch a horkych l6tok, vliikniny, prfrodnych farbiv, lipi-
dov, fosfolip idov, en4imov ako prirodzenych zloLiek potravfn.

Stvrd tematicky okruh sa zaoberii stanovenfm prfrodnych toxicklich
zloLiek potravfn, ale aj cudzorodlich li{tok ako sri antibiotikd, rastov6
horm6ny, pesticfdy, migranty z obalovych materidlov, N-nitr6zozhideni-
ny, polychl6rovand bifenily, dibenzo-p-dioxfny, dibenzofurdny, polycyk-
lickd aromatick6 uhlbvodilcy a kovy.

Piaty tematicky okruh sa zaoberii stanovenfm produktov neenzy-
movdho hnednutia, syntetickych farbfv, konzervadnych ldtok, syn-
teticklich sladidiel, katidnov a anidnov. Tento celok tieZ zahfita metddy
identifikdcie radiadne o5etrenych potravfn a popis progresfvnych in5tru-
mentdlnych technik, pouZfvanych v analyze potravin.

Velkri obsaZnosf tohto diela dokumentuje viac ako 7900 pramefiov
citovanej literatriry pouZitej v texte presahujricom 2000 strdn s 1090
tabulkami a schdmami.

Je pote5itelnf,i,e do knihy prispeli aj na5i autori Ing. J. Karovidovii
a doc. Ing. P. Simko, CSc.
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zhverom jemoZnd konstatovaf , Le t6to publikdcia je v oblasti anal'fzy

poi*fn i"Oinednfm ucelenym dielom, ktor6 je skutodnou ,,prirudkou"
'nia"n pre Studeniov rrysoklich 5k6l a postgradu6lnych Studentov, ale je

velmi uZitodnou po.6"no-tt aj pre veaeitovyskumnych pracovn(kov

p6sobiacich v oblasti anal'fzy potravfn'

Ing. Alexander SzokolaY, DrSc'

Ing. Alexander Szokolay, DrSc., Stdtny zdravotny ristav SR' Tfnavskri 52'826 45 Bra-

tislava.
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Carotenoids

c. BRITTON - S. LIAAEN-JENSEN - H. PFANDER (Eds.)
Basel - Boston - Berlin, Birkhduser Verlag AG. I995-L996. 2 zv.

Vol. 1A: Isolation and Analysis. 1995.328 s. ISBN 3-7643-2908-4.
Vol. 18: Spectroscopy. 1995. 360 s. ISBN 3-7643-2909-2.

Vol. 2: Synthesis. 1996. 384 s. ISBN 3-7643-5297-3.

Nov6 s6ria knih renomovanich autorov o karotenoidoch vychddza
z druhdho vydania Straubsovej pr6ce ,,Key to Carotenoids" a vyuLiva
praktick6 skrisenosti nadobudnut6 autormi najmii v poslednych rokoch.
Sdria knft jevenovand zdkladnej chdmii tfchto d6leZitlich l6tok, podrob-
n6mu popisu met6d, pouZfvanych pri vyskume karotenoidov, kritickej
diskusii o ich biochdmii, funkciiich ako aj aplikricii a napokon chemickej
syntdze tfchto l6tok.

Prvy mazok pozostiiva z dvoch dastf - Vol. 1A: Isolation and Analysis,
Vol. 18: Spectroscopy. Jednotlivd kapitoly ztrazku 1,A, sri venovan6
hist6rii vyskumu karotenoidov, ich Struktfre a nomenklatfre, met6dam
izol{cie a analyz tychto l6tok ako aj chemicke j derivatizdcii a chromato-
grafii (stlpcovd, na tenkych wstviich, HPLC a SFC). Cennou pom6ckou
sri pracovn6 prfklady izolicie a analyz karotenoidov z ddleliflch prirod-
nych zdrojov. Vol. 18 obsahuje aplikricie spektroskopickych technfk
na identifikdciu a Struktriru eluiitu.

Druhf diel kniZnej sdrie o karotenoidoch je v podstate prvd kniha,
ktorri je venovand vyludne chemickej syntlze karotenoidov. Vzhladom
na stdle rastrici vyznam tychto liitok ide o aktuillnu problematiku. Dosta-
todnyi priestor je venovan! aj syntd,ze vitamfnu A a prfbuznfch retinoidov.
Text je rozdeleny do 4 hlavnych kapitol, ktor6 sri podrobnej5ie, podla
potreby, rozdlenend do prfslu5nych podkapitol. Prvii kapitola je veno-
vand v5eobecnfm otdzkam, perspektivam, princfpom a strat6gii synt6zy
karotenoidov. V dal5fch sri detailne popfsand r6zne met6dy synt6,'zy

tychto liitok, najmd tie, ktord majri najviid5f vyznam pre ich priemyselnri
vyrobu. Podobne ako aj v zvazku 14, publikdciu doplilajri pracovnd
priklady, ktor6 m6Zu byt'vyuZit6 aj pre Studentov organickej ch6mie a dve
prflohy - zoznam li{tok pouZfvanych pri synt6ze karotenoidov a zoznam
prirodzene sa vyskytujricich karotenoidov pripravenych riplnou synt6zou.

Sdria knih uzni{vanych Spidkovych odbornftov obsahuje okrem naj-
nov5fch poznatkov o karotenoidoch aj praktickd ndvody, ktord m6Zu
vyuZit' pracovnfci v oblasti vyZivy, mediciny, potraviniirskej vedy, biotech-
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nol6gie, rastlinnej ffziol6gie, fotosynt6zy a taxon6mie, zaoberajrici sa

touto problematikou. Ako uZ bolo povedand, publikdcia m6Ze ni{jst'

uplatnenie aj ako praktickd pom6cka pre Studentov organickej chdmie.

Kristfna Holdikovii

Ing. Kristfna Holdfkovd, CSc.,
P O. Box 25, 820 06 Bratislava.

Vyskumny fstav potravindnky, Priemyselnd :-
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Zdklady p otravindrslcych technoki gif
M. DRDAK - J. STUDNICKV - E. MoRoVA - J. KARoVIEovA

1. vyd. Bratislava, MALE CENTRUM L996.5I2s.

Odbornej verejnosti i vysoko5kolsklim Studentom sa nediivno dostala do rfk pub-
likricia Zdklady potraviniirskych technoldgif od autorov M. Drdiika, J. Studnickdho,
E. M<lrovej a J. Karovidovcj, ktorii vyplnila velkf medzeru na na5om kniZnom trhu,
ked obdobnii publikdcia vy5la pred viac ako piitniistimi rokmi.

Autori sri skrisenfmi vysokoikolskymi uditelmi, a preto neprekvapuj e ujstiLn!
a zrozumitelhl Styl spracovania jednotlivych kapitol.

Obsah knihy sa zameriava na tieto okruhy probldmov:
- poZiadavlcy na suroviny, vodu a obaly,
- zdkladnd operdcie v potravindrskom priemysle,
- neZiadfce zmeny potravfn a opatrenia na ich zabrdnenie.

Podstatni{ dast' publikdcie je venovanii rozhodujricim oblastiam potravindrskeho
priemyslu:

- cukrovarnictvu a vyrobe cukroviniek,
- vyrobe trvanlivdho pediva, mfky, cestovin a Skrobu,
- technol<igii mdsov6ho priemyslu, hydiniirstvu, spracovaniu $b ameriny,
- mliekiirstvu a syrdrstvu,
- konzervdcii potravin,
- pivovarnictvu, liehovarnicfvu, vindrstvu a vyrobe droZdia.

Autori neobi5li ani zilklady hygicny, sanitdcie, problematiku odpadov a od-
padovych vdd.

Textovii dast' knihy je doplnenil fotografiami vyrobnych zariadeni, prehl'adnymi
tabulkami, obriizkami a schdmami.

Publikricia mii netradidnri grafickri ripravu a origindlne graficky rie5enri obrilku,
ktorii uprita zdujemcov o odbornri literatdru na prvy pohlhd.

Vydanie kni hy Zriklady po traviniirskych technol6 gif j e ziisluZnym r,yd avate I'skym
dinom verejnosti doteraz menej zndmeho knihkupectva a vydavatel'stva MALE cEN-
TRUM, ktory sa podaril aj vdhka podpore viacerych sponzorov.

Ing. Darina Petrfkovd, CSc.

Ing. Darina P e t r f k o v ii, CSc., eaklovskd 2, 821 02 Bratislava.
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