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Medzindarodna vedecka konferencia
Food Packaging: Ensuring the Safety and Quality of Foods“

% dnoch 11.9. - 13.9.1996 sa konala v Budapesti medzindrodna vedecka
w~icrencia ,Food Packaging: Ensuring the Safety and Quality of Foods®,
W= sa komplexne zaoberala problematikou vyskumu a vyvoja novych
waovyeh materidlov pre potraviny, fyzikalnochemickymi dejmi prebieha-
womi medzi obalmi a balenymi potravinami a moZnostou pouZitia recyklo-

«=vch plastov v potravindrskom priemysle.

=onferenciu zorganizoval na vysokej profesiondlnej urovni ,,International
‘= Sciences Institute BEurope® (ILSI), ¢o je nevlddna organizicia so sidlom
« “ruseli, pridruzend k Svetove) zdravoinicke; organizéacii WHO s osobitnym
“atutom konzultaéného strediska Svetovej organizacie pre polnohospodar-
w0 @ potraviny - FAO.

vlozno povedat, Ze zasluhou ILSI sa podarilo zorganizovat stretnutie
=2 wsokej odbornej drovni, kedZe ucastnikmi konferencie boli vediice osob-
nost svetového vyznamu v danej oblasti.

samotnad konferencia bola Strukturovand do jednotlivych tematickych
LINOov.

V 1uvode konferencie bol predstaveny instittit ILSI, obalovy priemysel

~skumné organizicie zaoberajlice sa obalovymi materidlmi v Madarsku.

\ Casti ,,Nové analytické postupy“ sa v bloku prednasok venovala pozornost
wuzitiu fyzikdlnochemickych metdd (NMR, FTIR, GC-IR-MS) na stanovenie
~zixa vyplyvajiceho z migrécie zli¢enin z obalovych materialov do potravin

: roznych pdmienok.

V' Casti ,Legislativa potravindrskych obalov® sa prednasky zamerali
== sucasny stav legislativy vo svete a moZnosti jej globdlnej harmonizicie

~udicom obdobi.
stidium interakcii potravins obalmi“ bol nazov dalsieho bloku prednasok
semcranych na zmenu kvality a hygienickej nezavadnosti potravin, resp. vznik
. flavour” a ,flavour carry over® fenoménu v procese skladovania.

\ Casti ,Recykldcia a opatovné pouzitie plastovych materidlov” sa disku-
w11 problémy spojené s deklarovanim hygienickej nezdvadnosti tychto ma-
w~:lov, charakterizaciou a optimalizdciou Cistiacich postupov pouZitych
0w ako aj samotnou vhodnostou tohoto materidlu pre opiatovné pouZitie
¢ ~otravinarskom priemysle.



V dasti ,,Bezpecnost potravin balenych do plastov® sa prednasky zaoberali
zdravotnou nezdvadnostou z pohladu HACCP, pri¢om Specidlna pozornost
bola venovand balenym potravindm uréenym pre dojcata.

Velmi zaujimavy blok prednasok sa venoval problematike ,,Bariérové vlast-
nosti obalovych materidlov a matematické modely transportu latok do po-
travin®, ktoré sa zaoberali transportnymi procesmi zlicenin z obalového
materidlu do kvapalnej a tuhej fazy.

V posiednom bloku prednasok sa pozornost venovala otdzkam ,,Inovacné
trendy v baleni potravin®, kde sa jednotlivé prispevky zamerali na vyuzZitie
biodegradovatelnych obalov, minimalizdciou pritomnosti kyslika v modifiko-
vanej atmosfére, zmf$tovacim féliam a materidlom vyrobenych na baze modi-
fikovanych skrobov.

Prestavky medzi jednotlivymi blokmi prednaSok boli vyplnené diskusiou
pri posterovych prezentdciach, ktorych bolo 71 a orientovali sa na konkrétne
vysledky vedeckého vyskumu z oblasti interakcii obalovych materidlov
S potravinami.

Celkovo moZno hodnotit priebeh konferencie ako velmi zaujimavé a pod-
netné stretnutie, kde bolo mozné konfrontovat si svoje poznatky a droven
rozvoja vedy v danej oblasti. Premietnutie zdverov tohoto podujatia
do budiceho obdobia umozni aj budicom obdobi nadalej rozvijat tito
dolezitu oblast potravindrskeho vyskumu a praxe.

Kompletné materidly z konferencie si uloZené a su k dispozicii na VUP.

P. Simko

Doc. Ing. Peter Simk o, CSc., Vyskumny Ustav potravindrsky, Priemyseln4 4, PO.Box 25,
820 06 Bratislava.
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Mykotoxiny
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Skriptum. Vyskov, Vysokd vojenska Skola pozemniho vojska 1996. 70 s.

\ykotoxiny - toxiny produkované mikroskopickymi hubami - patria z toxi-
« logického hladiska vSeobecne a z ich skiimania a posudzovania zvla$t medzi
nowsie témy chémie poZivatin a hygieny vyzivy. V nasich podmienkach sa im

-"wu]osti venoval vo vyznamnej miere Doc. Dr. Polster na Lekdrskej fakul-

= MU v Brne. Jeho prdce podnietili do istej miery vyskum a kontrolu poZivatin

'mto smere aj v Cechdch a na Slovensku. Je potesitelné, Ze nestor myko-
=nov nasiel opat nasledovnikov na Morave.

Diskutovand publikdcia je svojim obsahom zamerand predovsetkym ako
==bny text pre posluchacov katedier hygieny medicinskeho ako aj vojenského
-narakteru. Jej tivod sa venuje vzniku, toxinogenite a i¢inkom mykotoxinov
=z zdravie Cloveka.

Podstatnd Cast publikdcie je venovand analytickym metédam zistenia
. stanovenia mykotoxinov v poZivatindch. Déraz sa kladie predovéetkym
~z analytické metody, ktoré su bez vacSich problémov aplikovatelné aj na pra-
-oviskdch, ktoré nie su vybavené unikdtnymi fyzikalno-chemickymi apa-
ratirami.

Autori majui snahu umoznit posluchdom zvlddnutie a pochopenie tychto
metdd, ktor€ su zakladom aj zloZitych aparativnych postupov.

Publikdcia poslizi aj dalSim vedecko-pedagogickym pracoviskam zaobera-
~ucich sa problematikou potravinarstva a ndjde uplatnenie aj v laboratdriach
<ontrolnych orgdnov a organizacif, ako aj na riadiacich pracoviskdch podo-
nospodarstva, potravindrstva a hygieny humdénnej, ako aj veterindrnej.

F. GOrner

Prof. Ing. Dr. Fridrich Gorner, DrSc., Chemickotechnologick4 fakulta STU, Katedra
mlieka, tukov a hygieny poZivatin, Radlinského 9, 812 37 Bratislava.
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