Pripominame si jubiled

Zivotné jubileum Prof. Dr. Ing. Fridricha Gornera, DrSc.

Jubilanta ndjdeme v stucasnosti, ako aj v minulosti, na Katedre mlieka, tukov
a hygieny pozivatin Fakulty chemickej a potravindrskej technolégie STU v Bra-
tislave. Tu sa venuje so svojimi mladymi a agilnymi spolupracovnikmi vedecko-vy-
skumnej a experimentdlnej ¢innosti v oblasti potravinarstva, menovite mliekarstva.

Pisat Citatelnu lauddciu na vedeckého a pedagogického pracovnika formatu jubi-
lanta, ktory v odbore pracuje nepretrzite 59 rokov, znamend pisat o neobycajne boha-
to naplnenom zivote a diele vedca, Spickového pedagdga, potravindrskeho chemika
a mikrobioléga. V konkrétnom pripade by to znamenalo popisat vela stran papiera,
ktorych obsah by usiel pozornosti Citatela.

Preto v stru¢nosti minulost: narodil sa 15. 4. 1921 v Banskej Stiavnici, v meste
s bohatou vedecko-technickou historiou. Tam aj zmaturoval s vyznamenanim
na Vysiej priemyselnej §kole chemickej. Prvym zamestnavatelom jubilanta bol Stat-
ny zdravotne-socidlny ustav v Bratislave, ktorého prvym odbornym veducim bol vel-
ky hygienik a humanista Prof. MUDr. V. Mucha, DrSc. a riaditelom organizétor ve-
rejného zdravotnictva MUDr. I. Stodola, zndmy slovensky dramaticky spisovatel.
Na tomto pracovisku zotrval pétndst rokov, nadobudol vdznost a ziskal zdravotnic-
ky pohlad na potravindrstvo. Jeho talent a pracovné vysledky neusli pozornosti ani
na SVST. Zaéiatkom pitdesiatych rokov, ked bol na Chemickotechnologicke;j fakul-
te zalozeny potravindrsky smer, bol povereny budovat a viest Studijny odbor tech-
nolégia mlieka, tukov a kozmetiky, ktory predtym Studoval vo Svaj¢iarsku na ETH
(Eidgenossische Technische Hochschule). V sticasnosti posobi na Fakulte chemickej
a potravindrskej technolégie STU ako emeritny profesor a konzultant.

Aj ked hlavnd pozornost svojej vedecko-pedagogickej prace venoval a venuje
mliekdrskemu odboru, jeho praktickd a odborna ¢innost zabera §irSie pole. Zndme
su jeho préace v odbore sanitdcie v potravindrstve. V kniznej publikdcii Sanitdcia
v mliekdrenstve (1954) zhrnul teoretické zdklady a poukdzal na ich prakticku reali-
zdciu. Spolu s pisatelom lauddcie venoval sa aj problematike cudzich chemickych
latok v pozivatinach. Prvi sme u nds pouzili a teoreticky zdovodnili pojem ,,cudzo-
rodé latky* v pozivatinach (1957). V suvislosti s tym sme zorganizovali a realizovali
aj prvd konferenciu v Strednej Eurdpe o cudzorodych latkach v pozivatinach s me-
dzindarodnou ucastou, ktora sa uskutocnila v Smoleniciach v r. 1959. Pozoruhodné
boli aj prace jubilanta vykonané spolu s Oravcovou, zamerané na vitaminoldgiu
mlieka, zvlast ovcieho (1958 az 1960). Cennou a casto citovanou je praca, v ktorej
spolu s Palom poukdzali pomocou modernych plynovochromatografickych analyz
na acetaldehyd ako nosnd arémovi ldtku kyslého mlieka a jogurtu (1968). V spo-
luprdci s renomovanym veterindrnym mikrobiolégom (Havelka) a endokrinoldgom
(Knopp) jubilant publikoval rad prac zameranych na stanovenie obsahu jédu v mlie-
ku vplyvom dezinfekcie vemien dojnic jodoforovym dezinfekénym prepardtom
(1976-1987). V hydindrskom vyskume spolu so Simkovicovou, Brodianovou, Zdi-
chavskou a BobiSom experimentalne dokdzali, Ze zvySovanie teploty suSiaceho vzdu-
chu za prevadzkovych podmienok nemd za ndsledok zvySenie logaritmickej reduk-
cie poc¢tu salmonel v suchej vaje¢nej hmote (1964-1966). Aplikdciou skiisenosti na-
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dobudnutych pri fluidnom suseni vajec na suSenie mlieka poukdzal osldvenec spolu
s Valikom a Greifovou-ValiSovou na moznosti jeho kontamindcie mikroorganizma-
mi zo zvlhnutych zvySkov suseného mlieka po nedostatocnej sanitdcii susiarenskej
veze (1982). Na moznosti tvorby mykotoxinov vo zvlhnutom susenom mlieku a ne-
dostato¢ne ususenom obili po zatve upozornil spolu s Jesenskou a Sajbidorovou
(1986).

Takto by som mohol uviest eSte rad prac, ktoré inicioval alebo vykonal jubilant
so svojimi spolupracovnikmi v minulosti. Zaujimavejsi vSak je pohlad na v sti¢asnos-
ti vykonané prace, najmé s byvalymi doktorandmi.

Origindlne su aj jeho sucasné prédce, spolu s Valikom a dal$imi, zamerané
na skimanie rastu a metabolizmu potravindrsky relevantnych mikroorganizmov
z hladiska aktivity vody. Valik spolu s jubilantom zaviedli v tomto smere aj matema-
tické hodnotenie rozmnozovania mikroorganizmov podla pravidiel prediktivnej
mikrobioldgie. Nova je tiez metdda aplikovand menovanymi, ktord dovoluje syste-
matické vytvdranie a udrziavanie hygienického Standardu v modernych mliekdren-
skych zdvodoch na principe HACCP. Spolupracovnik jubilanta Valik sa na zdklade
tychto aktivit stal expertom FAO pre hodnotenie technickej a hygienickej irovne
zahrani¢nych mliekarenskych zavodov.

Z hladiska nasho ¢asopisu prichodi osobitne vyzdvihnit skuto¢nost, Ze jubilant
ako ¢len Rady pre vedecku spoluprdcu dodnes v ¢asopise so svojimi spolupracov-
nikmi publikuje a aj inak prispieva k jeho vedeckej urovni.

Jubilanta ocenil aj minister pddohospoddrstva tym, Ze mu udelil najvysSie rezort-
né vyznamenanie ,,Zlatd medailu“ za celozZivotny prinos v oblasti vedy, vyskumu
a pedagogickej prace pre rozvoj potravindrstva na Slovensku a tspesSné zastupovanie
slovenskej vedy a vyskumu na medzindrodnej drovni.

Ziroven jubilantovi dakujeme my, jeho priatelia a spolupracovnici, za dosial
vykonanu prdcu, na ktorej sme sa mohli aj osobne ziicastnit. Prajeme mu nadalej
predovsetkym dobré zdravie a osobnu pohodu pri sicasnych a budicich aktivitach.

Ad multos annos!

Ing. Alexander Szokolay, DrSc.
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Pozdrav k Zivotnému jubileu Ing. Zlatice Paulovicovej

Pani Ing. Zlatica Paulovi¢ovd vykondvala funkciu riaditelky Vyskumného udstavu
potravindrskeho v rokoch 1975-1980. Narodila sa 22.8.1931 a tohto roku v pomerne
dobrom zdravi oslavuje vyznamné zivotné jubileum - 70 rokov. Pri tejto prilezitosti
ju srdecne pozdravujeme a v spomienkach sa vraciame k dobrej spolupraci s naSou
jubilantkou.

Ing. Paulovicova absolvovala stredoSkolské vzdelanie na Obchodnej akadémii
v Bratislave v roku 1950, potom vyStudovala Vysoku skolu ekonomicku. V podstate
celd svoju aktivnu ¢innost vykondvala v roznych funkcidch v potravindrskom prie-
mysle. Zacinala na Oblastnom riaditelstve Slovenského priemyslu vyzivy, pokraco-
vala na Poverenictve SNR pre potravindrsky priemysel, potom na ZdruZeni méisové-
ho priemyslu a mraziarni, opit na Poverenictve SNR pre potravindrsky priemysel,
od roku 1968 na Ministerstve polnohospodarstva a vyZivy, kde posobila ako riadi-
telka odboru potravindrskeho priemyslu, aZ bola napokon bola vymenovana za ria-
ditelku Vyskumného ustavu potravindrskeho. Svoju aktivnu ¢innost ukoncila ako
riaditelka odborového podniku Kozmetika.

Pocas svojho posobenia ziskala bohaté a rozsiahle znalosti v oblasti riadenia a ¢in-
nosti potravindrskeho priemyslu, ktoré si prehlbovala neustdlym Stiudiom vedeckej
a odbornej literatury a neustdlym stykom s riadiacou i vyrobnou praxou. Tieto skuto-
¢nosti sa plne prejavili aj v jej vedeni Vyskumného tstavu potravindrskeho. Mala plné
porozumenie pre rieSenie uloh teoretického i praktického charakteru, ktoré plne
podporovala, citlivo riadila a vyvijala usilie o prakticku realizéciu ziskanych vysled-
kov. V tomto duchu aj dspesne koordinovala $tdtnu tlohu ,,ZvySenie akosti vybra-
nych potravindrskych vyrobkov uplatnenim progresivnych chemickych a fyzikdlnych
principov“. Mala mimoriadnu zdsluhu na zaloZeni Siroko koncipovanej vyskumnej
dlohy ,,Vyskum kvality potravindrskych surovin v zdvislosti od pozadovanych techno-
logickych parametrov a hospoddrnosti vyroby“. Na rieSenf tejto tlohy sa pod koordi-
ndciou Vyskumného tstavu potravindrskeho podielalo 20 vyskumnych pracovisk,
ztoho 7 polnohospodarskych, 7 potravindrskych, 5 vysokych $kol a Ceskoslo-
vensky inStitit technickej normalizdcie a akosti. V historii slovenského potravindr-
skeho vyskumu islo v tomto pripade o jednu z najrozsiahlejSich celorezortnych vys-
kumnych tloh. Vysledky tlohy prispeli k tvorbe rozsiahlych podkladov pre nové
normy akosti potravindrskych surovin, ako aj k vyznamnému rozvoju moderného
informacného systému v podobe Pozivatinovej banky dat a Pozivatinovych tabuliek.

Pani Ing. Zlatica Paulovicova bola aktivne ¢innd vo viacerych vedeckych a vedec-
ko-technickych radéch potravindrskeho vyskumu a priemyslu, pracovala v potravi-
narskom odbore Cs. akadémie polnohospodarskej, vykonavala funkciu podpredsed-
nicky Slovenskej vedecko-technickej spolo¢nosti a posobila aj na pdde Slovenskej
spolo¢nosti pre raciondlnu vyZivu. Za jej ¢innost sa jej dostalo viacero uznanf a vyz-
namenani.

S podakovanim za niekdajSiu dobru spoluprdcu Zeldme osldvenkyni do dalSich
rokov dobré zdravie a pohodu v osobnom Zivote.

Prof. RNDr. FrantiSek Strmiska, CSc.
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Zivotné jubileum Ing. Milana Suhaja, CSc.

V aprili tohto roku osldvil vyznamné Zivotné jubileum - pétdesiatku, Ing. Mi-
lan Suhaj, CSc. vedici oddelenia analyzy kontaminantov, prirodnych a aditivnych
latok Vyskumného ustavu potravindrskeho v Bratislave.

Jubilant sa narodil v Tekovskych Luzanoch a stredoSkolské vzdelanie ziskal
v Leviciach. Vysokoskolské $tidium na Chemickotechnologickej fakulte SVST
ukoncil v roku 1969 so $pecializaciou Technoldgia mlieka a tukov. Na Chemicko-
technologickej fakulte absolvoval aj $tudium vedeckej asSpirantiry a uspeSne obhdjil
kandiddtsku dizertaéni prdacu venovanu Studiu stability sladidla acesulfamu K
v potravinarskych systémoch. Odbornost v oblasti Specidlnych analyz si dalej zvyso-
val formou zahrani¢nych firemnych kurzov orientovanych na obsluhu Specidlnej pri-
strojovej techniky. Je drzitelom certifikdtov firiem Pye Unicam a Perkin Elmer
na spektrometriu v UV, viditelnej i IC oblasti.

Vo Vyskumnom ustave potravindrskom pdsobi Ing. Suhaj, CSc. viac ako 20 ro-
kov. Jeho profesiondlna orientdcia smeruje hlavne do oblasti potravindrskej analyti-
ky. Riesil ulohy zdkladného vyskumu, ako aj aplikacny vyskum v oblasti vyvoja
novych typov potravindrskych vyrobkov, i projekty s problematikou tvorby a ochra-
ny Zivotného prostredia. Od roku 1995 vedie oddelenie potravindrskej analytiky
a je tiez zastupcom vediiceho Skiigobného laboratéria VUP. Tazisko jeho vyskumnej
i expertnej ¢innosti je v oblasti hodnotenia kvality potravin z hladiska obsahu nutric-
nych zloziek, aditivnych latok, prirodnych toxikantov a cudzorodych ldtok. Vyvinul
Specidlne aplikdcie derivacnej spektrofotometrie na identifikdciu a stanovenie adi-
tivnych latok, ako je chinin, kofein, kyselina sorbovd a dalSie. Tito techniku pouzil
aj na autentifikacné dcely pre rozliSenie panenskych a rafinovanych jedlych olejov.
Spolupracuje aj na ndrodnom monitorizacnom projekte pre cudzorodé latky, ktoré-
ho realiza¢né vystupy sliZia pre celoeurépsku ochranu Zivotného prostredia a potra-
vinového retazca. Podiela sa na tvorbe legislativnych predpisov a materidlov pre
negocia¢né rokovania SR pri vstupe do EU.

Publikacna ¢innost Ing. Milana Suhaja, CSc. je bohatd a mnohostranna. Aktivne
sa zucastnuje na vedeckych a odbornych podujatiach doma i v zahranici. Je autorom
a spoluautorom priruciek o prirodnych toxikantoch a o nahraddch tuku v potravi-
nach. Vyznamnd je najmid metodologickd monografia o metddach identifikdcie
falSovania a autentifikdcie potravin. Konzultdciami a odbornou pomocou sa podiela
aj na vychove mladych potravindrov, a to stredoskolakov i vysokoskoldkov pri vypra-
covani diplomovych prac a pri doktorandskom S$tudiu.

Jubilantovi srdecne blahozeldme a do budtcnosti prajeme pevné zdravie, vela
tvorivych sil, pracovné uspechy, optimizmus a pohodu v rodinnom kruhu.

Ing. Bernadetta KrkoSkova, CSc.
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