
Pripomíname si jubileá

Životné jubi leum Ing.  Zuzany Salkovej ,  CSc.

V máji tohto roku oslávila svoje významné životné jubileum v dobrom zdraví
a v plnej pracovnej aktivite dlhoroèná pracovníèka Výskumného ústavu potravinár−
skeho v Bratislave, samostatná vedecká pracovníèka Ing. Zu zana Salková, CSc.

Jubilantka je absolventkou Chemickotechnologickej fakulty SVŠT v Bratislave
so špecializáciou technológie mlieka a tukov. Kvalifikáciu si doplnila formou vedec−
kej ašpirantúry a po obhájení kandidátskej dizertaènej práce získala hodnos� kandi−
dáta vied v r. 1973.

Vo Výskumnom ústave potravinárskom pracuje od r. 1963. Jej odborná èinnos�
bola orientovaná na problematiku využitia ionizujúceho žiarenia v potravinárstve.
Za úspešné riešenie výskumných projektov v tejto oblasti bola ocenená udelením
ceny Slovenskej po¾nohospodárskej akadémie. Pôsobila ako èlenka medzinárodnej
VTR pre radiaènú technológiu. V súèasnosti pracuje ako zodpovedná riešite¾ka
v oddelení chémie a mikrobiológie potravín. Venuje sa problematike dynamiky
zmien prírodných toxikantov v priebehu technologického spracovania rastlinných
potravín.

Ing. Zuzana Salková, CSc. má bohatú publikaènú èinnos� doma aj v zahranièí.
Zapájala sa do pedagogického procesu na Katedre technológie potravín Che mic ko −
technologickej fakulty STU Bratislava. Okrem vedeckej èinnosti je ve¾mi bohatá jej
konzultaèná a poradenská èinnos� najmä v oblasti chémie a analytiky jedlých tukov
a olejov.

Pri tejto príležitosti prajeme jubilantke do ïalších rokov dobré zdravie a ve¾a
ïalších tvorivých úspechov.

Spolupracovníci

Ing.  Karol  Herian,  CSc.  jubi luje

Významný slovenský mliekarský odborník, riadite¾ Výskumného ústavu mlieka−
renského v Žiline Ing. Karol Herian, CSc. v septembri tohto roku oslávil v dobrom
zdraví a v plnej pracovnej aktivite svoje okrúhle životné jubileum − 60 rokov.

Jubilanta charakterizuje 36−roèná úspešná práca na rozvoji svojho pracoviska
a slovenského mliekarstva vôbec. Po absolvovaní Chemickotechnologickej fakulty
SVŠT − odbor mlieko, tuky a po kratšom pôsobení v mliekarskom priemysle sa stal
pracovníkom vtedy novokoncipovaného Výskumného ústavu mliekarenského v Žili−
ne. Postupne sa vypracoval na post jeho riadite¾a, na ktorom pôsobí už 15 rokov.
Je jedným z mála potravinárov, ktorý ostal svojmu študijnému odboru mlieko − tuky
verný dodnes. Usilovne pracoval na svojom odbornom raste a v priebehu nieko¾kých
rokov sa stal mliekarskou autoritou uznávanou u nás i v zahranièí. V oblasti chémie
a technológie mlieka pravdepodobne neexistuje miesto, ktorému by jubilant nebol
venoval svoju pozornos�. Svedèí o tom aj bohatá publikaèná èinnos� v domácich
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i zahranièných odborných a vedeckých èasopisoch, udelené patenty, aktívna úèas�
na poèetných domácich a zahranièných odborných podujatiach, organizovanie semi−
nárov a konferencií, vyriešenie množstva výskumných úloh, absolvovanie viacerých
úspešných zahranièných pobytov na významných mliekarských pracoviskách a pod.
Jeho zásluhou sa Výskumný ústav mliekarenský už dlhšie považuje za slovenské
centrum vedeckovýskumnej èinnosti v mliekarstve.

Ing. Herian založil a vedie populárny mliekarský èasopis „Mliekarstvo“, úspešne
pracuje v rámci Medzinárodnej mliekarskej federácie (IDF) − je prezidentom Slo −
venského národného komitétu IDF. Svoje vedomosti a bohaté skúsenosti uplatòuje
tiež v pedagogickej èinnosti pri výchove vedeckých kádrov − prednášky, vedenie
diplomových prác, èlenstvo v štátnicovej a doktorandskej komisii na Chemicko −
techno logickej fakultre STU a pod. Je taktiež èlenom poèetných odborných komisií,
rád, odborných èi vedeckých spoloèností a pod.

Všetci, ktorí prichádzajú s jubilantom do styku oceòujú okrem odborných kvalít
aj jeho ¾udský prístup a ochotu pomáha�.

Toto životné jubileum Ing. Heriana považujeme za vhodnú príležitos� poïakova�
mu za všetko, èo vykonal v prospech rozvoja slovenského mliekarstva a popria� mu
ešte ve¾a tvorivých rokov. K tomu mu želáme najmä ve¾a dobrého zdravia, životné−
ho elánu a optimizmu.

Redakèná rada

Životné jubi leum Ing.  Igora Mráza,  PhD.

Ing. Igor Mráz, PhD. sa narodil 9.8.1952 v Bratislave. Na SPŠCH v Bratislave
vyštudoval odbor Chemická technológia a po maturite pokraèoval v štúdiu na Che −
mickotechnologickej fakulte SVŠT v Bratislave, kde v r. 1976 úspešne ukonèil odbor
Konzervácia potravín a technológia mäsa. Po ukonèení vojenskej služby nastúpil
do Výskumného ústavu liehovarov a konzervární v Bratislave, kde pracuje dodnes.
Tento ústav viackrát zmenil názov, avšak vïaka jubilantovi dodnes zostal nosite¾om
aplikovaného výskumu v danej oblasti.

Jubilant bol zodpovedným riešite¾om a spoluriešite¾om vyše 30 výskumných úloh
a projektov, zameraných na realizáciu v praxi, najmä v oblasti priemyselnej výroby
hotových pokrmov a polotovarov, sterilizovaných zeleninových, mäsových a hydino−
vých výrobkov, rybích konzerv, ovocných výrobkov, štiav, nápojov a detskej výživy,
aplikácie aditívnych látok, vývoja konzervárenských výrobkov a zavádzania nových
technológií, problematiky potravinárskych obalov a obalovej techniky, ekologizácie
potravinárskych výrob, optimalizácie tepelných procesov a spracovate¾ských techno−
lógií a aplikácie mikroprocesorovej techniky pri riadení procesov v potravinárskej
výrobe.

V roku 1986 Ing. Mráz získal hodnos� kandidáta technických vied vo vednom
odbore Chémia a technológia požívatín. Vo svojej vedeckej èinnosti sa prevažne
venuje rozvoju a aplikácii moderných metód konzervácie potravín, predovšetkým
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tepelných procesov, aplikácii aditívnych látok, problematike potravinárskych obalov
a ekologizácii potravinárskych výrob. Výsledky výskumu prezentoval na mnohých
odborných podujatiach (29 zahranièných a 66 domácich prednášok). Spolupracuje
s významnými výskumnými pracoviskami v SR aj v zahranièí. Dlhoroèné, ve¾mi
dobré osobné kontakty má najmä v Èeskej republike.

Svoje organizaèné schopnosti uplatnil jubilant v riadiacej práci vo viacerých
funkciách, od r. 1981 ako vedúci oddelenia, od r. 1985 ako vedúci odboru konzer−
várenských technológií, od r. 1989 ako vedúci útvaru výskumu a vývoja potravinár−
skych technológií. V rokoch 1993–1996 pôsobil ako námestník riadite¾a š. p. pre ve −
du a výskum, v r. 1996–1998 ako riadite¾ pre výskum a v r. 1998–2001 ako riadite¾
pre stratégiu. Pri tom súèasne viedol výskum potravinárskych technológií a v tejto
funkcii pôsobí v LikoSpol, a. s. dodnes.

Ako externý uèite¾ má na svojom konte vyše 700 hodín pedagogickej práce so štu−
dentmi Chemickotechnologickej fakulty STU v Bratislave. Bol èlenom štátnej
skúšobnej komisie pre študijné odbory „Konzervácia potravín a technológia mäsa“
a „Chémia a technológia požívatín“. Pedagogicky aj výskumne spolupracuje tiež
so Slovenskou po¾nohospodárskou univerzitou v Nitre, Vysokou školou chemicko−
technologickou v Prahe a Mendelovou zemìdìlskou a lesnickou univerzitou v Brne.

Významné sú aktivity jubilanta aj ako èlena výboru Odbornej sekcie potravinár−
skej chémie Slovenskej chemickej spoloènosti pri SAV, èlena Záhradníckej sekcie
Odboru rastlinnej výroby Slovenskej akadémie pôdohospodárskych vied, èlena
Slovenského konzervárenského zväzu a Slovenskej spoloènosti chemického inžinier −
stva. Je odborným garantom za SR a dlhoroèným spoluorganizátorom spoloèných
èesko−slovenských konferencií s medzinárodnou úèas�ou „Konzervárenské dni“
a „Obalové dni“ v Brne, ako aj ïalších sympózií a odborných podujatí.

Ing. Mráz je v odbornej verejnosti známy svojimi vlastnos�ami, ako sú pracovi−
tos�, korektnos�, dôslednos�, priate¾skos� a zmysel pre spoluprácu. Je zanietený
pre svoju prácu a je kedyko¾vek ochotný podeli� sa so svojimi vedomos�ami a pomôc�
odbornou radou, èo oceòujú jeho priatelia, kolegovia, študenti a najmä pracovníci
potravinárskeho priemyslu.

Pri príležitosti životného jubilea prajeme Ing. Igorovi Mrázovi, PhD. v mene
celej potravinárskej verejnosti, spolupracovníkov, študentov, priate¾ov a známych
do ïalších rokov pevné zdravie, ve¾a osobných a pracovných úspechov, radosti
z práce a potešenia v kruhu jeho najbližších.

Redakèná rada
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Za Prof .  Ing.  Milanom Drdákom, DrSc.

Akosi je �ažko uveri�, že jedno miesto medzi nami zostalo navždy prázdne rov−
nako, ako �ažko je uveri�, že spomedzi nás navždy odišiel vzácny èlovek, dlhoroèný
kolega a úprimný priate¾, ktorý bol práve na vrchole svojich tvorivých síl, v plnom
rozmachu tvorivej èinnosti vysokoškolského pedagóga, výskumníka a akademického
funkcionára... 

Prof. Ing. Milan Drdák, DrSc. sa narodil dòa 12.6.1949. Študoval na Chemicko−
technologickej fakulte Slovenskej vysokej školy technickej v Bratislave, kde násled−
ne získal aj vedecké a vedecko−pedagogické hodnosti kandidáta technických vied,
docenta a doktora technických vied.

Viac ako bohatá bola jeho vedecká a publikaèná èinnos�, ktorú charakterizujú
vysokoškolské uèebnice a skriptá, pôvodné práce uverejnené vo vedeckých èasopi−
soch, odborné èlánky, udelené patenty, prednášky na vedeckých a odborných podu−
jatiach v SR i zahranièí.

Prof. Ing. Milan Drdák, DrSc. vtlaèil „svoj rukopis“ celým generáciam odbor−
níkov a má ve¾kú zásluhu na ich úspechoch v potravinárskej praxi. Okrem nespo−
èetného poètu hodín prednášok a cvièení so študentmi CHTF–STU v Bratislave
a CHF–VUT v Brne viedol tiež množstvo doktorandov a diplomantov.

Svoje bohaté skúsenosti nevyužíval len v pedagogickom procese, ale aj pri rieše−
ní aktuálnych problémov výrobnej praxe, i ako náš kolega − èlen redakènej rady èaso−
pisu „Bulletin potravinárskeho výskumu“.

Osobitne je treba oceni� pôsobenie v akademických funkciách prodekana
a vedúceho Katedry sacharidov a konzervácie potravín CHTF–SVŠT v Bratislave.
Ako riadite¾ Ústavu chémie potravín a biotechnológií Chemickej fakulty na VUT
v Brne vybudoval moderné pracovisko zaoberajúce sa pedagogickou a výskumnou
èinnos�ou v oblasti potravinárstva. Vo funkcii dekana Fakulty chemickej VUT
v Brne ho zastihla zákerná choroba, ktorej pod¾ahol dòa 5.10.2002.

Drahý kolega a priate¾, zanechal si v nás hlboký pocit smútku a tiesne, ale spo−
mienky na Teba a Tvoje dielo zostanú navždy v nás a Tvoj obetavý prístup k pracov−
ným povinnostiam, tvorivý duch vedeckého bádania a ¾udské hodnoty zostávajú
pre nás natrvalo Ve¾kou motiváciou.

Za Redakènú radu
Peter Šimko
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