Vyhodnotenie sort zeleninovej papriky

8. SULC, J. DOBRIKOVA

Spotreba zeleninovej papriky neustale stupa, a to pre jej chutnost a vysoku
nutriécni hodnotu. Otazkam sort zeleninovej papriky sa venovala zvySena
pozornost iba v poslednom obdobi. Podla vysledkov §tatnych odrodovych
skusck (1, 2) sa ukézalo, Ze pre pestovanie na rychlenie sa dobre osvedéuju
odrody PCR a Severka, lebo st rané a maju dobry hektarovy vynos. Pre
polné pestovanie je vhodnad Moravskd ovocna, PCR a Severka, ktoré taktiez
majua dobry hektarovy vynos. Za nimi v hektarovom vynose zaostavaju vsetky
sorty typu Kalinko, lebo tieto maju vysoky odpad (nevyvinuté a nemocné
plody). Hybridy obdobne nedali dobry hektarovy vynos v porovnani s povo-
lenymi sortami. Ked uvdzime drahu vyrobu osiva a typovu nejednotnost, ich
pestovanie je v nasich podmienkach neekonomické. Pre pestovanie zeleninovej
papriky v botanickej zrelosti sa najlep$ie osvedéili sorty Moravska ovocna,
Severka a PCR. Kurtovskd kapia propagovanid konzervarenskym priemyslom
je pre nase podmienky neskord. Pevna (3) v snahe rozSirif pestovanie
Cecejskej sladkej sa zaoberala jej vyberom a agrotechnikou. Vysledky ukazali,
zZe Cecejska sladka previsld je vhodna pre pestovanie v nasich podmienkach
a dava dostatoény hektarovy vynos. Divi§ a ini (4) odpordc¢aju pre mrazia-
renské Ucely pestovat sorty Cesku ranu, Hodoninsku zelenu, Moravsku ovocnu
a Severku. NajznidmejSie prace (zo star&ich technologickych prac) su prace
Augustina (5, 6), ktory hodnoti sorty zeleninovej papriky z hladiska
konzervarenského. Pre posudzovanie mal kritérid organoleptické, fyzikalne
a chemické. V organoleptickom hodnoteni si v§imal chut, farbu, vonu, kon-
zistenciu a tvar. Vo fyzikdlnom hodnoteni sledoval pocet plodov na 1 kg,
uzitkova hmotu, hribku oplodia v mm, velkost plodov v em, priemerna vel-
kost stopiek v cm. Chemicky hodnotil su8inu, celkovy cukor, vitamin C,
8-karotin, popoloviny a vlakniny.

Na zaklade urobeného hodnotenia odporuéa pestovat pre konzervarensky
priemysel tieto sorty: Moravsku ovocnu, Kalinko, Hodoninsku zelenu, Kalinko
madarské, Bajvsku bielu, Cecejsku bielu sladku.

Chladiarenskym skladovanim zeleninove] papriky sa zaoberali Kozova (7),
Homola (8 a Sulc (9. Kozova (7) skuala deskoslovensky sortiment
zeleninovych paprik a Kapiu v botanickej zrelosti pri réznom spésobe balenia.
Na zaklade pokusov sa zistilo, Ze zeleninovu papriku mozno uchovat iba kratsi
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¢as. Odporuca skladovat zeleninovd popriku v botanickej zrelosti pri teplote
0,5—1,5°C v poloklietkach v mnozstve 6 kg. Homola (8) sledoval volné
a chladiarenské skladovanie zeleninovej papriky Cecejskej sladkej previslej,
kde zistil, Ze pri volnom skladovani nastava jej horknutie po 1 mesa¢nom
skladovani. Sulc (9) nadvizujic na pracu Homolu sledoval vplyv réznych
chladiarenskych teplét a voIného skladovania na zmyslové znaky a nutri¢nu
hodnotu zeleninovej papriky. Vysledky ukéazali, ze potas chladiarenského skla-
dovania nenastava horknutie, avSak vznikad pokles chuti, ktoriu mozno charak-
terizovat ako mierne travnatu, ked sa zeleninové paprika skladovala pri teplote
1 °C pocas 50 dni.

V snahe zlepdit kvalitu zeleninovej papriky pre konzum v Cerstvom stave,
pre konzervaciu chladom a pomocou pasterizaénych a sterilizaénych teplot
sme sa zaoberali nutri¢nym hodnotenim akosti zeleninovej papriky.

Usporiadanie pokusov

Pestovanie zeleninovej papriky robili pracovnici Ustredného kontrolného
a skuSobného ustavu polnohospodarskeho v Bratislave na ich pokusnych par-
celach nasledovne: Zeleninova paprika sa vysiala do parenisk a raz ,,pikiro-
vala“. Na pokusné polia sa vysadzovala viéSinou v poslednej dekdde maja
po dvoch rastlindch do hniezda v spone 50X40 cm. Hnojilo sa ma3talnym
hnojom alebo zelenym hnojenim. Prihnojovalo sa priemyslovymi hnojivami
v davkach 180—450 kg ¢istych zZivin (NPK) na 1 ha. Zber sa robil postupne
a triedilo sa podla platnych CSN. Zeleninova paprika v technickej zrelosti
sa zberala v dobe, ked prvé plody dorastli na velkost zodpovedajucu I. triede
CSN.

Pouzité sorty

Rok 1961 — Hodoninska zelend, Moravska ovocnd, Ceskd rand, Cecejska
previsla — Nitra.

Rok 1962 — Hodoninska zelena, Moravska ovocnd, Ceska rana, Olomoucka
na plnenie, Severka, Cecejska previsld — Nitra, K-59, Majkodsky 470, Szentesi
Fehér, Smenskij rotund, Cecejska sladka, Bjala Kapija, Tetényi sladka.

Rok 1963 — Hodoninska zelena, Moravska ovocnd, Ceska rana, Olomoucka
na plnenie, Severka zelend, Cecejskd previsla — Nitra, K-59, Majkodsky 470,
Szentesi Fehér, Smenskij rotund, Cecejska sladka.

Rok 1964 — Hodoninska zelend, Moravskd ovocna. Ceskd rana, Severka,
Cecejska sladka, K-59, Majkodsky 470, Szentesi Fehér, PCR.

Priprava vzoriek

Duzina zelenej papriky sa rozturmixovala na jemnu hmotu, ktord sa pouzila
na analyzu. MnozZstvo duziny bolo 1,5—2 kg. Zeleninova paprika sa spra-
covavala dve hodiny.
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Pouzitd metodika

1. Zmyslove sa hodnotil vzhlad, farba, konzistencia, véia a chut 5-bodovym
systéemom pri pouziti koeficientov délezitosti.
2. Susina gravimetricky
. Cukry redukéne Fehlingovymi roztokmi
. Kyselina l-askorbové podla Tillmansa.
. Peroxidazy podla Morrisona (10)
. Kataldza manganometricky.
Vysledky st uvedené v tabulkach 1, 2, 3, 4.

DU W

Tab. 1. Fyzikdlno-chemické hodnotenie sort zeleninovej papriky — rok 1961

- | Kata-| Celk. .
Susi- ls(fxlry Vit. | Peroxi- | 1aza | cukor Vlt'()!c
Sorta na | vor ) dazy mg/gl mg %o Body |
0 0 mgY%| v sek. |7 T —————
v susine
| Hodoninska zelend | 9,51 ‘ 4,10 114,7| 35.10—* | 55,53 | 43,11 | 1206.6 80,0
| Moravska ovoena | 7,24 5,08 1099 25.10-2 | 85,28 | 52,61 | 1517.9 76,2
{ Ceska rana | 7,89 3.81 | 1134| 35.10-2 | 73,62 | 48,29 | 1437,2 79,6 |
Cecejska previsla — ;

| Nitra | 8,72 3,21 ‘ 109.4| 30.10-- | 74,21 | 36.81 | 12545 89,0

Hodnotenie sort zeleninovej papriky po zbere

a) Hodoninska zelenda (hodnotila sa 4 roky) ma plody tvaru po-
dlhovastého, mierne hranatého s tupym koncom, priemernej velkosti 8,8X5,4
cm. V konzervarenskej zrelosti je farby zelenej, konzistencie pevnej, chuti
jemne sladkej, charakteristickej, véne vyraznej. Polas pokusov sa zmyslove
hodnotila v prvom roku pestovania 80 bodmi, v druhom roku 87, v tretom
roku 78,9 bodmi a v $tvrtom roku 88 bodmi. Priemerné hodnotenie poédas
4 rokov bolo 83,5 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo, e obsahovala
6,76—9,51 %, sudiny (priemer 8,29 %), 36,16—48,96 %, celkového cukru (priemer
42,30 %), 1202,6—2644,0 mg%, kyseliny l-askorbovej (priemer 1684,9 mg%)
po prepocitani na susinu.

b) Moravska ovocnéa (sa hodnotila 4 roky) ma plody tvaru jablkovo
zagulateného, jemne rebrovitého, priemernej velkosti 4,9X5,7 cm, v konzer-
varenskej zrelosti farby zelenoZltej, konzistencie pevnej, chuti jemne sladkej,
charakteristickej, véne vyraznej. Pofas pokusov sa zmyslove hodnotila v prvom
roku pestovania 76,2 bodmi, v druhom roku 82,0 bodmi, v trefom roku 74,0
bodmi a v §tvrtom roku 89,0 bodmi. Priemerné hodnotenie pocas 4 rokov bolo
80,3 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo, Ze obsahovala 6,17--7,24 %
susiny (priemer 6,54 %), 42,11—52,67 %, celkového cukru (priemer 46,55 %),
1329—2850,8 mg%, kyseliny l-askorbovej (priemer 1899,2 mg?%;) po prepoditani
na susinu.

¢)Ceskd rana (sa hodnotila 4 roky) ma plody tvaru podlhovastého, mier-
ne hranatého s tupym koncom, priemernej velkosti 8,6 X5,3 ecm. V konzer-
varenskej zrelosti farby svetlozelenej, konzistencie polopevnej, chuti jemne
sladkei, charakteristickej, vone vyraznej. Po¢as pokusov sa zmyslove hodnotila
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Tab. 2. Fyzikdlno-chemické hodnotenie sort zeleninovej papriky — rok 1962

Celkovy Peroxidazy Katald- | |CEIROVT| -y, @
$in : it za cukor Py
Sorta Y,ercl;(_)ff Suos/o X cukor Vﬂ;tg Of v il 0, mg'y | Body
Yo sek.
- v su$ine
Hodoninska zelena 9,1.5,8 7,81 3,20 206,5 75,10—2 326,4 40,97 2644,0 87,0
Moravska ovocnd 5,4.6,2 6,17 3,25 175,9 80.10-2 | 419,3 52,67 2850,9 82,0
Ceska rana 8,0.5,3 7,07 3,37 147,2 80.10-2 | 338,5 47,66 2082,0 80,5
Olomouck3 na plnenie 7,9.4,6 7,17 3,07 123,2 70.10—2 321,7 42,82 1718,3 86,9
Severka 7,8.5,0 6,82 3,25 187,6 60.10-2 326,7 47,65 | 27507 74,0
Cecejska prev. 8,9.6,2 8,45 2,95 173,0 80.10-2 230,4 34,91 2047,3 100
K-59 6,9.5,3 6,49 3,46 156,0 65,102 327,4 53,31 2403,7 87,5
Majkodsky 470 8,9.4,6 7,43 3,02 190,9 65,10—2 295,5 40,64 2569,3 84,6
Szentesi Fehér 6,4.4,9 6,72 3,23 204,0 100.10—2 368,4 48,06 3035,7 75,6
Smenskij rotund 45.5,2 7,96 3,44 117,3 75,10—2 327,6 43,21 1473,6 76,1
Cecejska sladka 9,5.4,0 7,30 3,15 248,2 75,102 317,77 43,15 3400,0 78,6
Bjala Kapja 10,3.3,4 9,13 3,50 180,5 80.10~2 295,1 38,33 || 1976,9 75,2
Tetényi sladka 10,0.2,8 6,31 2,50 180,5 70.10—2 379,9 39,62 2860,5 79,2
T ab. 3. Fyzikélno-chcmické hodnotenie sort zeleninovej papriky — rok 1963
Hodoninska z:lena 8,0.5,6 6,76 3,31 81,3 45.10—2 118,65 48,96 1202,6 78,9
Moravska ovocna 5,2.6,4 6,23 3,01 82,8 42,102 | 117,96 48,31 1329,0 74,0
Ceskd rand 9,2.5,9 6,45 2,90 83,6 48.10-2 51,43 44,96 1373, 81,5
Olomoucké na plnenie 9,1.6,1 6,54 3,09 779 | 42.10-? 99,53 47,25 1191,3 87,8
Seveilka 8,459 7,82 2,99 83,3 45.10-2 94,51 37,08 1671,7 . 71,5
Cecejska previsla 9,3.6,7 7,26 2,72 92,3 42.10-2 | 142,6 37,46 12713 | 984 |
1X-39 8,1.6,6 6,85 59 89,7 48.10~2 47,20 33,57 1309,5 88,0 |
Majicndsky 470 5,4.5,6 7.07 2,54 128, 40.10-2 90,64 33.93 1810,4 86,5
Szentesi Fehér 7,8.0,1 6,32 2,95 1213 40.10-2 209.64 43,25 1774,1 81,0
Smenskij rotund 24758 7,13 3,32 135,4 45.16-2 | 207.06 32,31 | 18857 63,4
Czecejskd sladka 11,1.5,5 6,01 2,89 1¢3,3 30.10-2 136,73 41,32 1494,9 ; 81,2




T ab. 4. Fyzikalno-chemické hodnotenie sort zeleninovej papriky — rok 1964

| . katala-| Celk. |

' Sofia Velkost S;;f;‘ Cukor |P(f1‘jl‘;}‘;1- mzfo cukor Body |
Vv em 0 IJ v osec | e . |
| i | v sudine |
| Hodoninska zelena | 8347 : 907 | 328 | 355 | 11852 3616 | 880 |
| Moravska ovoena 1,6.5.2 720 | 3.07 lT_'.F 180, “ 42, llﬁ 890
Ceska rana 8548 | 907 | 284 350 | 1042 82 41| 800
‘Severka 8150 664 | 298 485 _Ulla_m 85,0
"~ Cecejska sladka 9.9.3.8 | 851 | 3.41 5.0 | 207.73 88.0 |
K-59 o 6545 669 294 | 510 | 3763 90.0 |
Majkodsky 9,046 | 889 | 289 40,0 | 12742 69,0
Szentesi Fehm A 7.1.5.0 767 i. 285 | 490 64,68 910
| PCR ] _1'3..5_4.. 8,60 | 3.1 32,5 | 236,04 65,0

v prvom roku pestovania 79,6 bodmi, v druhom roku 80,5 bodmi, v trefom
roku 81,5 bodmi a v $tvrtom roku 80,0 bodmi. Priemerné hodnoty pocas
4 rokov boli 80,4 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo, Ze obsahovala
6,45—9,07 % sudiny (priemer 7,62 %), 32,41—48,29 % celkového cukru (priemer
43,33 %) 1373,6—2082,0 % kyseliny l-askorbovej (priemer 1630,9 %) po pre-
poc¢itani na susinu.

d) Cecejska previsla Nitra (sa hodnotila 3 roky) ma plody tvaru
podlhovastého, rebrovitého, s mierne tupym koncom, priemernej velkosti
9,1X6,4 cm. V konzervarenskej zrelosti je farby voskovozltej, konzistencie
pevnej, chuti jemne sladkej — charakteristickej, vone vyraznej. Poc¢as po-
kusov sa zmyslove hodnotila v prvom roku pestovania 89,0 bodmi, v druhom
roku 100 bodmi a v trefom roku 98,4 bodmi. Priemer podas 3 rokov pestovania
bol 95,8 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo, Ze obsahovala 7,26—8,45 9
susiny (priemer 8 14 %), '34,91—37,46 %y celkového cukru (prlemﬂr 36,39 @ 0)
1254,5—2047,3 mg¥ kyseliny l-askorbovej (priemer 1524,3 mgly) po prepoéditani
na susinu.

e) Olomouckd na plnenie (sa hodnotila 2 roky) ma plody tvaru
podlhovastého s Uplne tupym koncom, priemernej velkosti 8,5X5,4 cm. V kon-
zervarenskej zrelosti je farby zelenej, konzistencie pevnej, chuti jemne slad-
kej — charakteristickej, véne vyraznej. Ojedinelé plody tejto papriky boli
chuti ostrej. Pocas pokusov sa zmyslove hodnotila v prvom roku pestovania
86,9 bodmi a v druhom roku 87,7 bodmi. Priemerné hodnotenie poc¢as 2 rokov
bele 87,3 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo, ze obsahovala 6,54—7,17 0%,
susiny (priemer 6,85'y), 42,82—47,25", celkového cukru (priemer 45,03 /),
1191,3—1718,7 mg¥ kyseliny l-askorbovej (priemer 1454,0 mg®y) po prepoéitani
na susinu.

f) Severka (sa hodnotila 3 roky) ma plody tvaru hranatého s tupym
koncom, priemernej velkosti 8,1X5,3 ¢cm. V konzervarenskej zrelosti je farby
tmavczelenej, konzistencie pevnej, chuti malo charakteristickej, travnatej, vone
vyraznej. Focas pokusov sa zmyslove hodnotila v prvom roku pestovania
74 bodmi, v druhom roku 71,5 bodmi a v trefom roku 85 bodmi. Priemerhé
hodnoetenie pocas 3 rokov bolo 78,8 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa 718‘5110
Ze obsahovala 6,82—8,64 %) susiny (priemer 7,76 "), 37,08—47,65 ¢/ celkoveh0
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cukru (prlemer 39,74 %), 1071,7—2750,9 mg®y kyseliny l-askorbovej (priemer
1911,3 mg®/)) po prepoéitani na susinu.

g) K-59 (sa hodnotila 3 roky) ma plody tvaru podlhovastého, hranatého,
s tupym koncom, priemernej velkosti 7,3X5,5 cm. V konzervarenskej zrelosti
je farby zelenej, konzistencie pevnej, chuti jemne sladkej, charakteristickej,
vone vyraznej. Podas pokusov sa zmyslove hodnotila v prvom roku pestovania
87,5 bodmi, v druhom 88,0 bodmi a v trefom roku 90,0 bodmi. Priemerné
hodnotenie pocas 3 rokov bolo 88,5 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo,
Ze obsahovala 6,72—7,67, suginy (priemer 7,07 %), 37,16—48,06 */, celkového
cukru (priemer 40,25 %), 1309,5—2403,7 mg’, kyseliny Il-askorbovej (priemer
1856,6 mg" ) po prepoéitani na susinu.

h) Majkodsky 470 (sa hodnotila 3 roky) ma plody tvaru podlhovastého,
hranatého s tupym koncom, priemernej velkosti 8,7X4.9 ecm. V konzervarenskej
zrelosti je farby zelenej, konzistencie pevnej, chuti charakteristickej, vone vy-
raznej. Pocas pokusov sa zmyslove hodnotila v prvom roku pestovania 84.6
bodmi, v druhom roku 86,5 bodmi a v trefom roku 69,0 bodmi. Priemerné
hodnotenie pocas 3 rokov bolo 80,0 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo,
Ze obsahovala 7,07—38,89 ?, susiny (priemer 7,79 %), 32.54—-40,64 %, celkového
cukru (priemer 36,36 %)), 1810,4—2569,3 mg®, kyseliny l-askorbovej (priemer
2189,2 mgY/y) po prepocitani na suginu.

ch) Szentesi Fehér {(hodnotila sa 3 roky) ma plody tvaru podlho-
vastého s polotupym koncom, priemernej velkosti 7,1X5,3 ecm. V konzerva-
renskej zrelosti je farby zelenej, konzistencie pevnej, chuti sladkej, charakte-
ristickej, vone vyraznej. Pofas pokusov sa zmyslove hodnotila v prvom roku
pestovania 75,6 bodmi, v druhom 81,0 bodmi a v trefom 91 bodmi. Priemerné
hodnotenie pocéas 3 rokov bolo 82,5 bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo,
Ze obsahovala 6,72—7,67 °} susiny (priemer 7,07 "), 37,16—48,06 %/, celkového
cukru (priemer 42,82 %)), 1774,1—3035,7 mg®, kyseliny l-askorbovej (priemer
2404,9 mg"/y) po prepoéitani na suinu.

i) Smenskij rotund (hodnotila sa 2 roky) ma plody tvaru jablkovi-
tého, rebrovitého, priemernej velkosti 4,4X5,8 cm. V konzervarenskej zrelosti
je farby zelenej, konzistencie pevnej, chuti sladkej, charakteristickej, véne vy-
raznej. Pocas pokusov sa zmyslove hodnotila v prvom roku pestovania 76,1
bodmi a v druhom roku 68,4 bodmi. Priemerné hodnotenie pocas 2 rokov
bolo 72,2 bedov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo, e obsahovala 7,18—17,96 %/
sudiny (priemer 7570'0), 32,31—43.21 ), celkového cukru (priemer 37,76 %),
1885,7-2860,5 mg" kyseliny l-askorbovej (priemer 2373,1 mg”/)) po prepoditani
na susinu.

j) Cecejskd sladkd (sa hodnotila 3 roky) ma plody tvaru podlhovas-
tého, hranatého, s pomerne tupym koncom, priemernej velkosti 10,2X4,4 cm.
V kcnzervarenskej zrelosti je farby voskovoZltej, konzistencie pevnej, chuti
jemne sladkej, charakteristickej, vone vyraznej. Pocas pokusov sa zmyslove
hodnetila v prvom roku pestovania 78,6 bodmi, v druhom roku 81,2 bodmi
a v trefom roku 88,0 bodmi. Priemerné hodnotenie pocas 3 rokov bolo 82,6
bodov. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo, Ze obsahovala 6,91—8.51 ®/, suginy
(priemer 7,57 %), 40,07—43,15°%, celkového cukru (priemer 41,68 0%y, 14949
az 2569,3 mg‘”n kysehny l-askorbovej (pllerner 2032,1 mg"}) po prepoéitani
na susinu. :

Pri porovnani aktivity peroxidaz sa ukazalo, Ze ich aktivita bola najvyssia’
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v rckoch 1961, 1963 a 1964, kym v roku 1962 ich aktivita bola podstatne niz3ia.
Ked porovnavame aktivitu peroxiddz v jednotlivych rokoch (okrem roku
1962) vidime, Ze u prevaznej vacdiny sort zeleninovej papriky bola aktivita
peroxidéz pomerne v uzkom rozmedzi. Napr. Hodoninskad zelend v roku 1961
mala aktivitu peroxidaz 35.1072 sek,, v roku 1963 45.10~? sek,, v roku 1964
55,0.1072 sek.

Aktivita kataldzy bola najvysSia v roku 1962, kym v ostatnych rokoch bola
pomerne nizdia. Pri porovnani aktivity katalazy v jednotlivych rokoch (okrem
roku 1962) vidime, Ze variabilita aktivity kataldzy je viadSia ako aktivita per-
oxidaz. Napr. u Moravskej ovocnej bola aktivita katalazy v roku 1961
85,28 mgY/y/g, v rokoch 1963 117,96 mg%/g, kym v roku 1964 uz 180,35 mg’/y/g.

Diskusia

Cielom sortovych pokusov bolo:

1. urc¢it vhodnost sort zeleninovej papriky pre mrazenie,

2. ziskat podklady pre 8&lachtenie novych sort zeleninovej papriky.

So zretelom na uvedené poziadavky bolo nutné pre dalsie studium teoreticky
vytvorif ¢o najidedlnejiu sortu zeleninovej papriky z hladiska zmyslového,
nutritného a technologického. Za zéklad pre takuto idedlnu sortu zeleninovej
papriky sme pouzili organoleptické vysledky, fyzikalno-chemické stanovenia
ziskané pocas prace, poznatky z literatury a z prevadzky, ktoré su nasledovné:

Zmyslove

tvar valcovity — pokial mozno bez rebier,
farba hraskovo zelena alebo voskovozlta,
. konzistencia pevna, krehka,
. vbna vyraznd, charakteristickd pre zeleninovu papriku,
5. chut jemne sladka bez akejkolvej ostrosti s typickym vyraznym cha-
rakterom pre zelenu papriku.

W N

Chemicky

1. susina 7,5 %,

2. celkovy cukor 45,00 %, po prepocitani na susinu,

3. kyselina l-askorbovd — najmenej 1900 mg®, po prepoditani na sufinu.

Uvedené zmyslové a chemické parametre sme mali za 100% a k nim sme
vypocitali jednotlivé hodnoty, ktoré sme zistili poCas pokusov.

Pri porovnani skumanych sort zeleninovej papriky s nami navrhovanou
zeleninovou paprikou sa ukézalo, Ze niektoré sorty sa viac alebo menej pri-
blizuju k idedlnej sorte zeleninovej papriky. Napr. Moravska ovocna svojim
tvarom je nevhodna na mraziarenské spracovanie, pri¢om chutove je jedna
z najlepgich sort. Pri chemickom hodnoteni sa zistilo, Ze ma viac o 13,70 %
celkového cukru a o 13,5%, kyseliny Il-askorbovej. Oproti tomu Olomoucka
je vhodna pre mraziarenské spracovanie (tupo zakonéend, rovnaka velkost
plodov), aviak jej nevyhodou je, Ze niektoré plody su mierne ostré. Obsahuje
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o 8,71 Y%, celkového cukru a o 3,7%, kyseliny I-askorbovej viac ako nami vy-
tvorend idealna sorta.

Obdobné vysledky sme ziskali aj u ostatnych pokusnych sort, ked sme tieto
porovnavali s nami navrhovanou idealnou sortou.

Na zaklade zmyslového, chemického a technologického hodnotenia skimanych
sort zeleninovej papriky odportéame pestovat:

1. Hodoninsku zelenu 20 %,

2. Olomouckt na plnenie 30 %,

3. Cecejsku previslu sladku 25 %,

4. K-59 25,

5. Podla poslednych pokusov sa tiez PCR javi ako vhodnd sorta pre mra-
ziarensky priemysel, ktoru vSak je potrebné este dalej sledovat.

Pre polnohospodarsky vyskum navrhujeme tieto parametre:
. Tvar plodu — valcovity, plne tupo zakonéeny, pokial moZno bez rebier.
. Velkost plodov priblizne 9 X6 cm.
Farba svetlozelend alebo voskovozlta.
Konzistencia pevna, krehka.
Vona intenzivna, charakteristicka pre zelena papriku.
Chut jemne sladkd, charakteristickd, bez akejkolvek ostrosti.
. Susina nad 7,5 %.
. Celkovy cukor 45,00 %, po prepoéitani na susinu.
Kyselina I-askorbova 1900 mg?, po prepoéitani na susinu.

e R

Suhrn

Pocas $tyroch rokov sme sledovali vhodnost sort zeleninovej papriky z hla-
diska zmyslového, fyzikdlno-chemického a technologického. V pokuse sme mali
v prvom roku Styri sorty, v druhom roku 13 sort, v tretom roku 11 sort
a v Stvrtom roku 9 sort. Na zaklade vysledkov odporucame pestovat sorty:
Hodoninsku zelend, 20 %-mi, Olomoucku na plnenie 20 %-mi, Cecejsku previslu
sladku 20 %ymi, K 59 15 %;-mi a PCR 25 %/y-mi.

Dalej sme urdili parametre zeleninovej papriky pre jej &lachtenie so za-
meranim na konzervovanie.
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OIJ;eHKa COPTOB OBOLIHOTO IIepHa
BrBomu

B Teuenme 4-X JeT MBI HCCIENOBAJIM NPUTOJHOCTH OTHEIBbHBIX CODTOB IepHa C TOYKH
BpeHHA BKycCa, TexHoxormu o0paloTru # (QUBUKO-XUMHYECKMX CBONCTB. B mepmom ropy
HAUINX OTHITOB MBI HCCIIEJOBAMN 4 COPTA; BO BTOPOM — 13 COPTOB; B TpeTheM rogy — 11 cop-
TOB, & B 4eTBePTOM — 9 coproB. Ha 0CHOBaHNN IOJyYeHHBIX Pe3yJbTATOB, PEKOMEHIYEM
PasBoOMUTh caenyouwe copra: Nogounuckuii sexentiii — 20 9 ; Omomoyukuit — fuasg dap mn-
posrn — 20 9,; Lemeiickuit HaBucmmii cragruii — 20 %; copr K 59 — 15 9, copt
TP — 25 9-mu.

Jamee MBI ONpeAeqIM MAapaMETPHl OBOMIHOTO ITepHa JJIA CeJeKLUH, ¢ TOUKH IPEHUA
KOHCEPBHPOBKH.

Die Bewertung der Paprikasorten
Zusammenfassung

Vier Jahre verfolgten wir die Eignung der verschiedenen grinen Paprikasorten
auf Grund physikalisch — chemischer Priifungen und Sinnesprifungen. Im ersten
Versuchsjahr verfolgten vir 4, im zweiten 13, im dritten 11 und im vierten Jahr
9 Sorten. Auf Grund der Versuchsergebnisse empfahlen wir zur Zichtung die
Sorten: Hodonin griin mit 209, Olomouc zur Einfiillug mit 209, Ceceier iiber-
haufende, siisse mit 209, K 59 mit 15", und PCR mit 25%.

Ferner ermittelten wir die Parameter des griinen Paprikas zweck ihrer Veredelung
fir Konservierungszwecke.
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