
Zl6znomy zo zohronitnei literotfry

Nov6 poznatky o skladovani v uprave-
nom ovzdu5i

V USA sa skladovanie v upravenom
ovzduSi obmedzilo na skladovanie sorty
jablk Mclntosh v St6te New York. Naj-
nov5ie v5ak oZivuje zdujem o jeho po-
uZivanie aj pri infch produktoch, doho
d6kazom sri viacer6 pr6ce o tejto prob-
Iematike. Tak v Be1tsville, Md, zistili, te
chutnost a schopnost richovy hlSvkov6ho
5a16tu sa zachovali pri 10 diovom skla-
dovani v ovzduSi dusika pri 0'C a zhor-
Senie akosti bolo men5ie ako na vzdu-
chu. - Jahody 10 dni pri 0'C uchovali
chutnost a vzhlad v 100 0/s alebo 99 0,/p

ovzduSi dusika lep5ie ako na vzduchu. -Broskyne skladovan6 4 dni v 100 o/e

ovzduii dusika pri 16'C sa i51i kaZif.
Tento stav sa zlep5il, ak sa hladina du-
sika zniZila na 99 (l 6. - Dozrenie ban:i-
nov a rajdin sa spomalilo v orrzdu5i du-
sika pri 16'C. Po preloZeni do norm6l-
neho ovzduSia 17Bt'n dusika a 21o6 kys-
lika) plody predtym uchor'6van6 r'ovzdu-
Si 99 0,0 dusika dozrievali pomaly, ale
uspokojivo. Naproti tomu v 166 o o dusi-
ku boll plody dasto po5koden6 a nedo-
zreli plne ani po odstr6neni vzduchu.
Chutnost sa uchovala 4 dni v 100 0,1 a
l0 dni r' 990'n dusiku. - Jablk6 Mc In-
tosh na Polnohospod5rskej pokusnej sta-
nici v Geneve, N. Y., pri znii.eni hladiny
CO2 na 3 0,'/6 boli tvrd5ie ako pri 5 0,/e.

Teploty 0 oC a 4'C boli lep5ie ako 2'C.

- ZreI6 ze1en6 rajdiny treba skladovat
pri 13 aZ 22"C, aby dozreli. Pretoie f.at-
ko zistif pri zbere zelenych rajdin, ktor6
sri zrel6, mnoho sa ich zber6 nezrellich.
Preto je d61eZit6 zistenie Dr. Lyonsa zo
stanice Riverside v Kalifornii, Ze rajdiny
zberan6 1? dni po opyleni, t. j. asi 23 dnf
pred dozretim po odetreni s 1000 ppm
etyl6nu pri 20'C javili zmeny vo farbe
a dychani ako pri zrelosti, dc je v roz-
pore s predo5lfmi fdajmi, Ze nezrel6 raj-
diny nie sf vhodn6 na pouZitie etyl6nu.
Journal of Refrigeration, d. 1, s. 43.

Koch J.

Chladenie iokokidy

NajbeZnejSi postup: chladenie vzdu-
chom umoZiujfce presnri kontrolu rych-
losti chladenia. Odinok tohto na sklado-
vanie hotov6ho \/lirobku. Faktory, ovl6-
dajice ridinnosf tohto postupu: fyzikSlne
vlastnosti zmesi na chladenie, hrfbka

dokol6dovej vrstvy. Vypoiet povlchov6-
ho tepla, ktor6 sa m6 extrahovat z hmo-
ty, aby stuhla. Objem vzduchu potrebny
na schladenie dokol6dovej hmoty, d6leZi-
tost tepelnej vodivosti pouZivan6ho za-
riadenia. PouZfvanie ventil6torov, porov-
nanie ritinnosti nas6vania studen6ho
vzduchu a horriceho vzduchu uvoliova-
n6ho v;imenikom tepla. Rev. Fab. Confir.
Choc. Confit., 39, 1964, d. 1, s. 29-34.

MarcelIin P.

Smery vyvoja pri chladiarenskom skla-
dovani ovocia

Zlep5ovanie obvykllich podmienok skla-
dovania ovocia sa robi objektivnym zis-
tenim jeho vhodnosti z hladiska zrelosti
a zberu. Balenie a predbeZn6 fprava
ovocia na skladorzanie. Zlep5ovanie chla-
diarensk6ho skladovania postupnym zvy-
io'r'anim a zniZovanim teplot5' v komo-
rdch, dim sa zabr6ni fyziologicklim cho-
rob6m. eistenim vzduchu (system Thor
r- Nemecku) sa majri odstr6ni{ Skodliv6
prchav6 l6tky; jeho nevyhodou je zhor-
Senie chutnosti a rozvoj hrib. Upravenym
ovzduSim sa tiez zlepiia podmienky skLa-
dovania. G6nie rural, 56, 1963, X, d. 10,
s. 561-566.

Bramstedt F.

Sri vitaminy potrebnd pre Zivot?
(Sind Vitamine Iebenswichtig?)

V NSR sa t. d. stravuje viac ako 15
mili6nov Iudi v zSvodn:tch jedSliach, r:eS-
taurdci6ch, nemocniciach atd. V5eobecnf
nedostatok dasu vedie k tomu, Ze sa po-
uZivajri Ien tak6 jedl5, ktore sa rfchlo
pripravia alebo znovu prihrejf. Cely rad
vitaminov je citlivli vodi vzdu5n6mu
kysliku a teplu, plati to najmd pre vi-
taminy C a 81. Postup rychlomrazenia
uchovdva io moZno najvdd5i obsah vita-
minov v jedl6ch. U hotovfch mrazenlch
jed61 sa strata vitaminov obmedzuje len
na straty vznikl6 pri vareni. PretoZe sa
rozmrazenie deje v zvl6Stnych pristro-
joch treba. aby sa jedl6 upravili len krdt-
ko pred pod6vanim. Obsah C vitaminu
je u rychlomrazenfch hotovfch jed6l
podstatne vy35i ako u tych, ktor6 sa nor-
m61ne pripravili v kuchyni- Stravovanie
mrazenymi jedlami je uZ dnes ddleZitlim
faktorom pri kryti potreby vitaminov-
Tiefki.ihl-Praxis, 6, 1965, d. 6, s 7-9
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Mikrovlnovf ohrievad z USA
(Mikrowellenrifen aus den USA)

Americk6 firma Raytheon (nemeck6
zastupitelstvo Sorensen s. r. o.. Frank-
furt) predviedla na vystave velkospotre-
bitelov v Americkom obchoclnom stre-
disku vo Franl<furte rdzne velk6 mikro-
vlnov6 pristroje, ktor6 sa m6Zu pouZivat
ako rozmrazovacie pece pre mrazen6 he
tov6 jed15. MoZno ich dostat v 3 rbz-
nych velkostiach: pre 2 chody (Mark IV,
cca 5900 DM), 4 chody (Mark IV, Easy
Tiner, cca 6200 DM) a pre 6 chodov
(Mark V, cca 9900 DM). Tiefkiihl-Praxis,
6, 1965, i. 3 ,s. 27.

BozSirenie predaja Schwyzer Steaks
(Verkauf von Schwyzer Steaks)

Firma Langnese Iglo GmbH roz5irila
svoj predaj Svajdiarsk1'ch steakov
Schwyzer Steaks - mrazenri, predpedenri
a pikantne okorenenf mAsovri Specialitu
z hovddzieho a bravdov6ho m5sa s pri-
danim vyzret6ho Svajdiarskeho syra a
obalenf do mfky, vajec a stnihanky. Od-
hliadnuc od oblasti v juZnom Nemecku
sf teraz tieto pokrmy na ceiom tzemi
NSR. Balenie obsahuje 6 Svajdiarskych
steakov po 50 g, 6 baleni tvori 1 obalovf
jednotku. PredSvairi sa za cenu 2,45 DM.
Tiefkiihl-Praxis, 6, 1965, d. 7, s. 4.

Novf rozmrazovaci pristroj
(Neues AuftaugerAt)

OchrannS zndmka bola udelen6 nov6-
mu prfstroju. ktorf nielen rozmrazuje
mrazen6 potraviny jednoduchfm a rych-
lym sp6sobom. ale m6Ze zohriaf jedl6 aj
na stolovanle. Pristroj je pevne namon-
tovany alebo sa m6Ze prevaZat na po-
hyblivfch kolieskach z miestnosti do
miestnosti. - Pozost6va v podstate z
uzavret6ho krytu alebo kotla tepelne izo-
lovan6ho, r'ktorom sri ro5ty alebo ko5e.
V spodnej dasti je vstavanf kotol napl-
neny vyparujricou sa vodou. Pod kotlom
sa nachddza vykurovacie zariadenie, kde
sa osveddil elektricky vykurovanf olejo-
vy a vodny kipel alebo aj teleso na su-
ch6 vykurovanie. Na konci rozmrazova-
cieho postupu sa zapoji dmj;chadlo na-
ch6dzajfce sa mimo krytu, ktorfm vstu-
puje zohriaty vzduch do manipuladn6ho
priestoru, takZe sa rozdelen6 potraviny
usuSia. Nakoniec sa m6Ze e6te pouZif
infradervenf Ziarid, aby sa tovar mohol
eSte varit, smaZit alebo piect. Tiefktihl-
-Praxis, 6, 1965, i. 6, s. 1?.

l0 07t svetov6ho rilovku r;ib sa zmrazaje
(10 0/0 des Weltfischfangs gefroren)

R. 1963 sa ulovilo na cel.om svete 46,4
mili6nov ton rfb. 16,4 mili6nov ton sa
odpredalo, 8,3 mili6nov ton sa vyridilo,
nasu5ilo alebo naso1ilo, 4,7 mili6nov ton
sa zmrazuje a 4 mili6ny ton sa konzer-
vovalo v plechovk6ch. R. 1964 sa podiel
zmrazen6ho tovaru e5te podstatne zvf5il.
Tiefkiihl-Praxis, 6, 1965, t. 6, s. 47.

Import a export USA v r. 1963
(US-Im- und Exporte 1963)

USA importovali r. 1963 rihrnom
874064 ton mrazenych potravin v hod-
note cca 625 600 824 $ (2 miliardy a 502
mili6nov DM). Oproti roku 1962 to zna-
men6 zvySenie o 7,6 % (v6hy) resp. 13 076

(hodnoty). Export bol v r. 1963 215 389
ton (+3,9 %) v hodnote 134120 000 mili-
6nov (536 480 000 mil. DM) (+8,6 %).
Tiefki.ihl-Praxis, 6, 1965, d. 1, s. 27.

eeskoslovensko oznamuje zvj'Senie vlast-
nej spotreby
(Tschechoslowakei meldet steigenden Ei-
genverbrauch)

V e eskoslovensku sa ry;chlo zvli5ila
spotreba mrazenfch jedSl Zatial do sa
podas celdho roka 1962 predalo v malo-
obchooe 20 800 ton, predalo sa za prvlich
6 mesiacov r. 1964 uL 14250 ton. Okrem
vfroby pre vlastnf spotrebu sa znadn6
mnoZstvo exportuje. Tiefkiihl-Praxis, 6,
1965, d. 1, s. 29.

ZaujimavJ sortiment firmy Eurofrost

(Eurofrost mit interessantem Sortiment)
Firma Eurofrost m6 okrem v Anglicku,

Belgicku a Luxemburgu pobodky e5te v
Severnei Amerike, Afrike, Austrdlii, Za-
padnet Indii a na Dalekom Vfchode. Vy-
ie 50 0,,t akcii firmy Eurofrosl, vlastni fir-
ma N. V. Nemvtex. Nemeckii firma Eu-
rofrost m5 v Diisseldorie vlastnf sklad
s kapacitou 325 ton. Toho dasu majri
v5etky druhy sortimentnfch skupin ze-
Ieniny (Spendt, ruZiikov6 kapusta, po-
lievkov6 zelenina) ovocie, ryby a hydina.
Dobr6 vfsledky majri aj u mrazenfch
diernych koreiov. Dva velmi zaujimav6
druhy vfrobkov sri Loempias a krokety
Loempias, naz'lvai.6 sa aj iarnymi z5-
vitkami a patria k Standardnfm iedl6m
dinskej kuchyne (z6vitok z cesta s na-
pliou z fazulovfch klidkov). Pedri sa v
oleji. Tlim istfm sp6sobom sa m6Zu pri-
pravit aj krokety s mesovou n6pliou.
Tiefkiihl-Praxis, 6, 1965, d. 7, s. 30-31
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