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Papierove vrecriSko uchov:i,vairice chlad
(Ki.ihlhaltbeutel aus Papier)

Firma Vereinigte Papierwarenfabriken
GmbH v Mnichove vyvinula papierov6
vrecri5ko uchov6vajfce chlad. Po2ostSva
z dvoch vrstiev: vonkajSia vrstva je vy-
bielenli sulfdtovy papier, vnritorn6 vrstva
je polystyrolov6 f61ia z penovej hmoty.
Izola(ny ridinok spOsobuje nizka schop-
nost prenosu tepla f61ie a skutoinost, Ze
medzi vonkaj5ou a vnftornou vrstvou
vrecf5ka existuje dostadujrici vzduchovy
vankrl6. ZniLenie teploty o 2,5 "C/h. Po-
uZit sa m6Ze na jednotkov6 balenie ako
aj na zbern6 balenie. Uzatvdra sa tak,
Ze sa okraj dvakr6t zahne a potom sa
srrorkov)imi klie5tikmi zopne. Na vrecf5-
ku sa dobre drZi tlad, dokonca viacfa-
rebna flexotlad. SkfSky pri predaji boli
velmi r,ispe6n6. 1965, Tiefkr,ihlkette, 10,
d.114, s.10

Fischer, Stravovanie cestuiricich Dri
leteckej a Zelezniinej doprave
(Die Verpflegung der Passagiere im
Lufi-und Schienenverkehr)

V Iietadle poddvan6 jedl6 sti vopred
pripraven6. TepI6 jedl6 sa nepripravujti
a nezmrazuju denne, ale na dlhSie ob-
dobie aZ do zmeny jeddlneho listka. Len
pre 1. triedu je zvi6Stna priprava jed6l.
Studen6 jedl6 sa pripravia na podnos a
v chiadnidke sa ochladia. Podnosy sa po-
tom uskladnia v termosovych n6drZiach
bez doplikov6ho chladenia a tesne pred
Startom lietadla sa dopravia na palubu.
Hotovd jed16 sa rychlozmrazujf v dosko-
vom zmrazovadi a skladujri v mraziaren-
skom priesto,re pri -20 aL -23 "C. Jedi6
sa balia do hlinikovych f61ii a ukladaj0
sa na podnos. I{r6tko pred Startom sa
dopravia v termosovej n6drZi s pridav-
kom such6ho Iadu na palubu, kde sa
rozrrrazia a zohrejri na teplotu pod6va-
nia jed61. - Pri Zeleznidnej doprave sa
priprava jed61 deje podas jazdy. V jed6l-
nom vozni sa pod6vajri r.'o vSeobecnosti
3 jedl6 a v 2 partiSch, podla vlastn6ho
vfberu, a preto sa aj starostlivg pripra-
vujf. Predpokladom pre vydaj hotovfch
lc l.razenfch jed61 je mraziarensky skla-
dovaci priestor v jedAlnom vozni (pri-
dom dostaiuje ako chladivo suchy lad)
a na stanici, dalej rozmrazovaci pristroi.
Na pripravu Speci6h-rych jed6l popri nor-
m61nom sp6sobe pripravy jed6l ie dosta-

dujrici men5i podet personAlu. Obr. 4,
1965, Kiilte, 18, d. 6, s. 335-337.

Produkcia mrazenlich potravin v USA
v roku 1970
(Die US-Tiefki,ihlkost-Produktion 1970)

easopis ,,Quick Frozen Foods" podita
so zvy5enim produkcie mrazenfch potra-
vin do roku 1970 o 67 0ls. Toto zvf5enie
z asi 9 miiiard libier (cca 6,8 miii6nov t)
sa oddvodiuje tym, Ze stale viac velko-
firiern sa zridastiruje trhu mrazenfch po-
travin. ktor6 svojim kapitSlom m62u pod-
porit vfskum a odbyt. Mraziarensk6 od-
vetvie je najrychlejSie sa rozvijajricim
odvetvim americk6ho potrarrinArskeho
priemyslu, ktor6 rodne dosahuje obrat
84 mili6rd dol6rov. V uplynulom roku sa
mraziarenstvo dvojn6sobne rfchlo rozvi-
r-rr-rlo (f11 (r,i6) v pomere k hrub6mu so-
cialnemu d6chodku USA (+6,7 'r,b). 1965,
Tiefkrihl-Praxis, 6, d. 5, s. 44.

R u b i n, J., Novf v;i'hoiln;i spdsob pou-
Zivania CO"
(Powdered Dry Ice Freezer Offers
Advantages with IQF Products)

Okrem obvykl6ho zrnr azov ania kontakt-
n6ho, imerzn6ho, pnidenim vzduchu a
sprchovanim ako norrinku zaviedla fa
Therm Ice Corp. pre niektor6 druhy
produktov ako dere5ne, jahody ba-
n6ny, huby, kr6janf cibulku, porcovanf
hydinu a jablkov6 i rajdinov6 rezy, novy
spdsob zntrazovania pomocou such6ho
Iadu doteraz pouZivan6ho najm2i pri do-
plave potravin. Granulovanll'm suchym
Iadom v ot6davej 6 hranolovej trubici
alebo v sude sa uveden6 produkty zmra-
zia velmi rychlo bez dehydlat6cie, bez ne-
bezpedenstva poSkodenia, spdlenia alebo
kontamindcie. Zariadenie je jednoduch6
a lacn6. MnoZstvo potrebn6ho such6ho
Iadu sa reguluje podla potreby. MoZno
pritom pou,Zit aj skvapalnenf CO2, ale
vzhladom na potrebu dvojnasobn6ho
mnoZstva v porovnani so suchym Iadom
by vyroba zdraLIla. Pri tomto sp6sobe
zmrazovania temer odpadS :ddrLba, zni-
Zujti sa n6klady aj n5roky na priestor
a investicie do zariadenia. Niektor6 pro-
dukty ako napr. rybie file nie sri v3ak
rrhodn6 ple tento sp6sob zmrazovania.
1965, I. Quick froz. Foods, 2?, d. 6, s-

73-75, 120
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Novinka v stavebnej koncepcii
rnraziarensk6ho skladu

Novinkou vo vSistavbe mraziarenskfch
skladov je sklad firmy Cloverleaf Cold
Storage Co. v Sioux City, USA. Predsta-
vuje vhodn6 spojenie medzi manipulad-
nym zariadenim - skladovacimi reg6l,mi
a kon5trukdnfmi prvkami skladu. VSet-
ky steny i strecha skladu sir zavesen6 na
regaloch. Vfhodou je znii,ente celko-
vych investidnych n6k1adov, i ked na-
dobirdacie nSklady na reg61y sf rela-
tivne vySSie. Tento mraziarensky sklad
pre potravindrske vyrobky je urdenf na
skladovanie bravdov6ho miisa, ktor6 do
skladu je dod6van6 v men5ich dSvkach
a vyskladiuje sa v d6vkach ce16ho n5-
kladn6ho automobilu, dalej jahdd, zmra-
zenej zeleniny. Vfhody skladu su rr tom,
Ze je urdenf pre velk6 manipuladn6 jed-
notky, vyuZiva plne skladovaciu vf5ku,
v;zluduje pomali dopravu vytahmi, vy-
hovuje plynul6mu pohybu modernych
manipuladnfch prostriedkov a nevyZadu-
je podpern6 kon5trukdn6 prvky stavby.

Mraziarensk;i sklad postavila firma
Speedrack pre skladovacie tepiot;' od

-29'C aZ do -42oC, m5 Plochu 30X60
metrov. Je prfzemny, v sklade sa udrZuje
prierrierne -23"C. Svet16 vy5ka skladu
je 6,50 m, dal5ich 0,60 m je urden6 Pre
mraziace syst6my. M6 iba 2 chodby
o Sirke 2,80 m. V sklade je moZn6 u-
miestnit t1000 paliet z preglejky o nos-
nosti 1000 kg. Rozmer paliet je L,44X1,20
metra, v;i'Ska n6kladovej jednotky je
1,50 m. Kapacita cel6ho skladu je 5000
'ion.

Budova mA pravouhlf tvar, stenY i
stropn6 kon5trukcie sri z prefabrikStov.
Prefabrikrity sri 18 cm hrub6, vyrobenti
z penovej hmoty - styrofoamu a pokryt6
z prednej i zadnej strany vrstvol) z az-
bestocementu, vyrobca Potchen PaneIs
Inc. Panely majri rozmer 1,20X3,60 m
a v{Lia 100 kg. Sr-i zavesen6 na kovo-
vych reg61och, strecha sa sklad6 z troch
vrstiev. Na plechovej doske, ktord je
poloZen5 na reg6loch je 18 cm izolicia
zo st5'rofoamu, vonkaj3ia strana strechy
je hladk6, bet6nov5. Podlaha je bet6no-
v'5,,, poloL.enS. na 15 cm izoladnej vrstve
zo styrofoamu s nulovou kompresiou.
Dvere pre mraziarne majri SpeciSlnu kon-
Strukciu.

Reg61y, sri prestaviteln6, stoja v sklade
v troch radAch a nie sf v podlahe za-
kotven6. Na podlahu sa palety ukladajf
v dvoch vrstv5ch, stavebn6 vf5ka reg6-
lorrej bunky je 3,10 m, druh6 vrstva bu-
niek v reg6le m6 vy5ku 1,60 m (Pre

jednu paletu) a tretia vrstva m5 bunky
o vf5ke 1,70 m (pre jednu paletu). Po-
sledn6 dve vrstvy paliet sir usaden6 na
priedkSch regdlu. Kon5trukcia reg6lov pre
skladovanie Styroch paliet na vySku a
pdt na d1Zku vAZi 1,50 aL 2 tony. Stredn6
regAly sf prejazdn6 pre blokov6 sklado-
vanie - ukladanie paliet z jednej strany
a odber z druhej.

Sklad je vybavenf troma druhmi ramp.
Rampy v priedeli sri 6 m Siroke, v}iSka
1,40 pre cestn6 vozidl6 z n6vesml. Na
konci skladu je 3,60 m 5irok6 rampa,
vf5ka 1,37 m pre Zeleznidn6 vag6ny, spo-
1u s rampou pre n6kladn6 vozidl6. Pred-
nA rampa m6 tri deln6 zdrrihacie m6stky
a dislicovti v6hu pre 3 tony.

Starf sp6sob skladovania 5000 ton z6-
sob v et6Zovom objekte o ploche ?650 m2
vladoval 12 robotnikov, v novom sklade
sri potrebni iba traja. Kombinacia vyso-
kozdviZn6ho vozika s rudne vedenfmi
vozrkmi umoZiuje vyloi,it 15 tonovj- va-
g6n za I aL 1,5 hodiny. Evidencia o
umj.esteni z6sob je na ristrednej kontrol-
nej doske, zdrLn€ nie je probl6mom, pre-
toL,e 12 hod. pracovn6 doba pre vyk).ad-
ku plne dostaduje.

Material Handling Engineering, 19. d. 6,
1964 

-L-
Perspektiva hotovych pokrmov
(Placing Prepared Foods In Proper
Perspective)

V r. 1963 vyrobili v USA samotn6 ho-
tov6 rlrazen6 pokrmy vo v6he
1,448 000 000 funtov v hodnote 885.000 000
dol6rov; k nlm rrSak treba pripoditat aj
mrazen6 zemiaky o v6he 861 537 funtov
v hodnote 1?8.500 000 $ a morsk6 i rybie
produkty s v6he 256.236.000 funtov v ce-
ne 167.865 000 $, teda dohro,mady
2,565772000 funtov o celkovej hodnote
1,231.365 000 $, t. i. 28,2 0/e z celkovej
vyroby mrazenych potravin a 280f0 z od-
hadovanej ceny v5etkfch mrazenfch po-
travin. V porovnani s 1962 vzr6stol pre-
daj mrazenfch hotovfch pokrmov v USA
o 240i11, t. j. o 171 mili6nov $. Hodnota
mrazenych obedov vzriistla od r. 1953,
ked sa zadali vyr{bat', zo 7 mili6nov
na 15 mili6nor' $ .t t. 1963, polievky
z 12 mili6nov v r. 1956 na 164 mili6nov
$ a z mrazen6 hotov6 zelenina z 5 mi1i6-
nov v 1961 na 50 mili6nov $ v 1963.
Prudko vzrSslTa aj hodnota vfroby pred-
krmov - z 5 mili6nov v 1956 na 92
mili6nov $ v 1963. 1965, I, Quick froz.
Foods, 2?, d. 6, s 89-92.
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O vjhoddch mrazenej hytliny
(Frozen Chicken Promotion Should
Stress Quality, Sanitation Before Price)

Pri propag6cii mrazenej hydiny v USA
zd6razhwji jej vyhody v porovnani s
derstvou hydinou najmd tlim, Ze kvalita
priemyselne zmrazenej hydiny je lepSia
ako derstvej, ktoni zmrazia v domdcich
mraznidkdch, Ieb6 tieto nezmrazujri dost
rlichlo a tak nezabr6nia rozmnoZovaniu
bakt6rii tak ako pri velmi rychlom prie-
myselnom zmrazeni. Prieskumom v 5t6te
New York totiZ zistili, 2e 700f0 skrima-
nfch rodin zmrazrje terstvri hydinu do-
ma a len 30 0;b ju kupuje tL zrnrazen:f.
Sridasne zistili, Ze u 53 07s rodin konzu-
movali hydinu najmenej raz t'ftdenne,
pritom najviac rodiny s nizkym a stredne
nizkym prijmom. Najviac hydiny sa je
v nedelu a to na vedere. TyZdenne sa
v USA predd 135-140 mili6nov libier
hydiny. Udavan6 d6vody obluby hydiny:
majf ju radi, je Iacn{, v-!L,ivn5, m6Ze sa
Iahko pripravit a pod6vat rOznym sp6-
sobom a spestruje stravu. 1965, I, Quick
froz. Foods, 27, i. 6, s. 97-99.

Mrazen6 pokrmy u Pan American
Airways
(French Chef Dedicated to Finest Cuisine
Converts Pan Am to Frozen Entrees)

Pan Amelican World Airways zaviedli
na svojich linkdch poddvanie mrazenfch
pokrmov, dim zlepSili kvalitu jed6l, spes-
trili jed6lny listok a uSetrili nSklady na
pokrmy, ktor6 boli predtym pri zmene
Ietov6ho poriadku nepouZiteln6. Y z6-
ujme uchovania najvyS5ej kvality jed:il
pripravujri ich len z derstvej najkvalit-
nejBej suroviny, s v;inimkou mrazenej
zeleniny a hned zmrazuji, pridom dozerd
jeden z najlepSich francizskych kulindr-
nych odbornikov, ktorf bol predtfm jed-
n'!rm z odpolcov zmrazovania hotovfch
pokrmov 1965, I, Quick froz. Foods, 27,
d. 6, s. 107-108.

Vzrast odbytu mrazenej zeleniny s om6i-
kou v USA
(WilI Sauced Vegetable Success Rub off
on other Boil-in-Bag Prepared Food-s?)

Najnovdie v USA mimoriadne stripa
dopyt p6 mrazenej zelenine s om5dkou
vo vrecf5kach, v ktorSich ju moZno aj
varit. Odakirva sa, Ze po zisteni vfhod
tohto sp6sobu balenia bude stripat dopyt
po takto balenfch aj inych mrazenfch
hotovych jedl5ch, a to najmd v zdvodoch
hromadn6h6 stravovania. Tam tieto jedld

umoZnia spestrit jedSlny listok a zniZif
ndklady spojen6 s distenim riadu. Okrem
vrecri5ok z r6zne}ro plastick6ho materiSlu
moZno s obsahom varit aj podnosy a ta-
niere z urditfch druhov umelej hmoty,
1965, III, Quick froz. Foods, 27, i. 8, s.
I I 

-Oa.

Porovnanie nutriinej hodnoty mrazenlich
a sterilizovanych potravin
(Comparison The Nutritional Value of
Frozen Compared To Canned Foods)

Vfsledky porovn6vania nutridnej hod-
noty mrazenych a sterilizovanych potra-
vin ukazujri, 2e rl.razenl majri viac nia-
cinu, kyseliny pantot6novej, vitaminov A,
B1, B2 a C v 85 zo !04 druhov, sterilizo-
van6 v 16 pripadoch a v 3 pripadoch sri
ich mnoZstvS rovnak6. V mrazenej zele-
nine je viac vitaminov v 34 zo 46, v mra-
zenom ovoci v 27 z 36 a u mrazenych
Stiav v 15 z 22 porovn6vanlfch pripadov.
Porovn6vali sa tieto produkty: fazulka,
kukurica, hr5Sok, Spen5t, vodnica, mar-
hule, dudoriedky, dere5ne, broskyne, ana-
n6s, grapefrutitovS, pomarandovd a ana-
n5sov6 Stava a pomarandovo-grapefrui-
tov6 zmes. 1965, I, Quick froz. Foods,
2i, t. 6, s. 46-49

M a r t i n, S., Zmrazovanie aj zvySuje
nutriinri hodnotu niektorfch produktov
(Freezing ,,ADDS" Nutrition to Certain
Fresh Foods)

Podla autora sa vyskumom zistilo, Ze
nutridn6 hodnota niektorfch potravin sa
zmrazenim zvy5uje napr. tfm, Ze sa u-
volfiujri minerSlne 16tky a vitaminy v
zelenine, vajidkach a mdse, ktor6 by nor-
mdlne teLo nevyuZilo. Zrnrazovanie zlep-
5u je konzistenciu k6ry na kol6di, pedi-
vovdho cesta a vdd5iny pekdrensklich
vfrobkov, ktor6 sri lepSie prevzduSnen6
a chutnejSie ako derstv6. Z rntazen6ho
Spen6tu dast Iudskym telom absorbova-
n6ho ieleza je vddiia ako z derstvdho,
ktorf bol hned uvareny. Bielkoviny v ze-
Lenine a mdse sa po ich zmrazeni tieZ
lep5ie v tele vyuZivajf lep3im uvolio-
vanim najmii vitaminov B skupiny. Biel-
koviny vajedn6ho bielka sri vyZivnejSie.
ak vajidko bolo zmrazen6. TieZ natur6l-
ne vitaminy sf str6vitelnej5ie ako syn-
teticke. Podrobnosti o tfchto skutodnos-
tiach uvAdzal Dr. J. G. Somogyi, riaditel
rista','u pre vyskum v-fLivy v Gliine
Ruschlikon pri Ziirichu v predn65ke na
nedavnom symp6ziu v Zi.irichu, Svajdiar-
sko. -965, I, Quick froz. Foods, 27, t. 6,
s. 45, 122.
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