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V sirdasnosti ponimame akost potri'avindrskych vyro,bkov a medzi nimi aj ho-
tovych jedaL ako sfhrn rozmerov znakov, ktor6 slf prakticky urden6 prislu$nymi
norrnami akosti. Tiebo zahrriujir mechanick6, fyzik6lno-chemick6, mikrobiolo-
gi,ck6 a orgar-rolepticke znaky akosti. Ak sa pozrieme spdt na pcsled'n6 dve
deEatrodia, vidime, Ze paleta tlichto znakov sa sdasti up,resnila a sdasti rozSirila.
Predffm najroz5frenejiim sp6sdbom posudzovania akosti potravin6rskych vy-
roibkov bolo ich zmyslov6 hodnotenie. Toto hodnotenie malo po,pri svojich ne-
spornych a zn6mych pred,nostiach aj p'cdrstatn6 nedo,statky, vyplyvajfce hlavne
zo subjektivity a neprepracovanosti met6dy. Spolu sc zme'nami podtu znakov
menili sa aj syst6my hod,notenia akosti hotovyoh jed61, vyr6banych jednotliq.imi
od-vetviami potravin6rskeh,o priemyslu, aZ sa dospelo k dneSn6mu sborb'odov6mu

syst6mu hodnotenia ich akosti. V tejto sristave ide v podstate o rozpisanie plat-
nych noriem akosti do stob'odoveho sysL6mu, v ktorom pripad5 urdity podet
bodov na zmystrcve hodnot,enie a zvy$ok nia mechanick6 a fyzik6lno-chemickf
znaky sft6rsNi luyrobkov. I ked novlf bodovaci syst6m prindSa urdit6 zvfSenie
poZiadaviek na kvalitu. lebo berie ,Co uvahy viacer6 krit6ri6, nemo,Zno nevidiet,
Ze oproti sudasn6irru stupiu pozina,nia a p'okroku v potravin6rstve znadne za-
ost5va. Na iiustr6ciu stadi uviest, Ze bo'dovacie sch6ma pre hoCnotenie akosti
konzerv6renskych sterillzovanych hotovlich jedSI zohladiruje z analytickfch
fyzik6lno-chemickych znakov ako,sti len obsah kuchynskej soli a vdhu obsehu.
Len pri podozreni nedo,drZania poZiadaviek akostnej noLrlrry sa zistujrl a ho'd-
notia z fyzik6lno-chemickych znakov e5te su.Sina, kyslosf a taLk6 kovy. Z uve-
den6ho prikladu vidiet, Ze sa nep,oZadujri ani mnoh6 belne zn{me ukazovetele
akosti a tcrb|Z nie ncv6, vypljrvajuce z novych poznatkov v tornto o'dbcre.
V tejto suvislosti stadi pripomenil, L,e kjrm krytie hlavnych Zivin a t;im i ka-
lo,rickri hodnctu zabezpeduje potravin6rsky priemysel asi na 60 %, vc vitamine
C toto krytie neCosahuje ani 5 0/6. Je to sp6soben6 hlavne tyrn, Le dosial v ko'n-
zervarrenskom p,riemysle nebola uskutodne,n6 orrient6cia na nutridne hoCnotnli
scrrtiment a ie sa eite len v malej miere pouZivaju na ko'nzervdciu Setrn6
met6dy poirrdhajfce za,chovat p'cdstat'nir dast p6Cnej nutridnej hodnoty pctra-
viny. StlutnejSie a vystiZnejSi.e moZno p'ovedat, i'e nizky pcZadovany podet
sledovanych fyzikalno-chemickych znakov akosti zodpovedS nizkej uror.ni a

vvbavenosti chemickych laborat6rii v konzerv6renskjrch z6vodoch a je uk6Zkou
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eSte sl,ab6ho prenikntrtia vysledkov vedy do praxe. Podobn6 situScia je aj na
riseku urdovania orrganoleptickjrch znakov akosti hotovych jeddl. Tu sa vychd-
dza z ernpftie, opierajricej sa o zrikladn6 principy zmystrov6ho vnimania a len
velmi pomaly sa prech{dza na objektivnejSie, teda vedecky po'dloZenejSie me-
t6dy. Ak zhrnieme sridasnri situ6ciu v hodnoteni akosti hotovych jed5l, m6Zeme
povedat, 2e tiadna platnd norma nepod6va strudnri, v5eobeonri definiciu akosti,
ale ju obchddza a snaZi sa ju taxatit'ne urdit niekolkymi, v Sirokej praxi do-
stupnymi, no dasto nepostadujricimi znakmi. Ak majf byt normy akosti pro-
gresirmym dinitel'om p,ri dodrZiavani a susta-rnom zvySovani ako'sti hotorqich
jeddl, musia p'ohotovejSie sledovat a prispdsobovat sa rfchlemu rozvoju a vy-
spelosti rnodernej technol6gie a moderrnyoh skriSobn;ich met6d.

Predpokladanf vlivoj v oblasti hodnotenia akosti hotovych jed6l mOZeme
charakterizovat ako rast celkov6ho po,6tu fyzik6lno-chemickych i dalSich para-
metrov a ako hladanie ich vzfahov k organizmu, resp. k vedecky definovany'rn
r4.iZivovli'm potrebdm dloveka. Popri Stf'diu zdkladn6ho chemickeh,o zloZenia
jednotlir4ich druhov hot'oqich jeddl sterilizovanych, mrazen;ich i sublima6ne
su5enli'ch, vditaine miner6lii a vitamfnov, ktorr6 urnoZni popri kalorickej hodno,te
vydislif aj ich nutridrli hodn'otu, musi sa pozorno'sf vyskumu sristredit aj na
Stridium tak;ich zloiiek, ktor6 umoZnia posridif sridasny stav vfrobl<u, jeho
derstvost, ridrZnosf, akostnri triedu a p,od. V kaZdom druhu hotovych jed6l je
potrebn6 z chemickych krit6rii hladraf tak6 l6tky, ktor6 sf nest6le a podliehajf
zmendm tesne p'redtym, nei, ddjde k zmene celkovej akosti vj,ro,bku. Behre
pouZivan6 krit6ri5 pre hod,notenie akosti napn. tukov tu zlyh6vajri, lebo inf'or-
mujri o kvalitativnych zme,ndch uZ neskono, ked zhor5enie akosti je evidentn6
i o,rganolepticky. Prikladom tu mdZe byt stanovenie epoxydov vitaminu a pro-
vitaminu A, alebo stanovenie niektorych objektir;'nych ukazovatelov akosti
zrnrazenych hotowfch jeddl, ako sa o to p'okrlsili na VSCHT v Pr,ahe. PoC,obne
ako pri chemickfch ukazovateloch je treiba hladat i vhodn6 hygienick6 kri-
t6ri6 s cielom nSjst vhodny sp6sob iiseln6ho wyj,adrova,nia hygienickej ho'dnoty
hotovfch jed6l ako meradla ich zdLravotnej nez6vadnosti do do obsahu neZia-
d0cej, di patog6nnej mikrofl6ry, mikrofauny i eudzorodych 16tok a pod. Ob-
dob,ne treba zdokonalovat organoleptick6 met6dy pre hod,notenie akosti hoto-
vfch jedril. I{ nev.vrieSenfm probl6morn v tejto oblasti patri napr. hlada,nie
koreldcie medzi vysledkarni or:ganoleptick6ho hodnotenia a fyzikd,l-no-chemic-
kjrm meranim, ,norrnaliz6cia ndzvostrovia, pokusnjtch met6d, Stati.stickfch ana\iz-
VSeobecnym pr,obl6mom u n6s je nedostatodnf styk medzi laborat6riami zaobe-
rajricimi sa organoleptickfm i fyzik6lno-chemickj'm hodnotenim akosti hotor4fch
jed6l v rdznych o'dvetviach. PovaZujeme za p'o,trebn6 zd6raznit nevyhnutnosf
v;imeny informdcfi o pouZivanych met6dach a hodn,oteni r4isledkov s cielom
ujednotit ich v maximSlnej miere, a volbou vhodn;7ch krit6rii charaktErizu-
jfcich akost prisp,iet k jej neustdlernu rastu.

104
BUI,I,ET]N IV/3 T9J5


