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Sjezd Spolednosti pro racion6lni vyLivu, ktery se konal v i'ijnu 1958 byl pro
praoo'r'niky konzerv6re'nsk6ho prtrmyslu poCndtem k tomu, aby zem6iili svoje
risili k v;ivoji kuchyirskych potrotovani a piisp6li tak k zabezpeieni Z:idouciho
kvalitati.vniho zlep5e,ni veiejn6ho stnavov6ni. V zlm6 1958/59 byl dokonden v1i-
voj prvotnich vzorki, kter6 byly piedve.Cemy zdstupctm ministerst\ r v,nitiniho
obchodu v dervnu 1959. Podle jejioh piipominek byl pak v I6t6 t6hoZ roku vyvoj
dokcrnden. Vcelku se jednalo o vice jak 100 dru-htr rriznS'ch polotovarri. vesmds
vho,dnj'ch pro veiejn6 stnavovAni a z ddsti i pro maloobchodni sit. Poddtkem
roku 1960 byly provAd6ny pr,aktick6 zkou5ky v z6vodni jide n6 KNV v Brnd
s dobrymi 'r,1isledky. Itrromadn6 vyncba ,nemohla blit zah6jena, nebof nebyly
vyhl6Seny piislu5n6 ce'ny. Teprwe ,na zdklad6 usneseni vlSdy d. 1133 z pros.ince
1960 piistoupili jsme na jaie 1961 k vyrob6 a doC6vk6m t6chto pclotovarri
n6kterym vybranym zdvodrim veiejn6'ho,stravov5,ni. Vedle prvotnich polotoveni
(jako napi'. lourparn6 zelerniny, specirllni steriloven6 zeleni,ny, sterilovanych
jabletnych iezt, neupravenfch luSt6nirnovfch protlakti) byly do'ddvriny upraven6
polotovary (napi. koncentrovany vyvar z kcsti), d61e polchotov6 pokrmy (kon-
centravan6 polevky, konce'ntrovan6 om6dky, upraven6 zele,niny, piedsmaZen6
brambo,rov6 hranolky atd.). Polotovary byly dod6v5,ny jednak nesterilovan6
pouze zchlazen6 ve speciSlnich kovovych ,n6Cob6ch a urden6 k okamZit6 sp,ctieb6
v zdvodech veiejneho stravov6ni, jednak sterilovan6 v norm6lnich konzervovlich
sklenicich, di plechovk6ch.

ZkuSebni vyrob,a a dod6vky ukdzaly, i.e z|jern o prrimysl,cv6 vyrSbdn6 ku-
chyfisk6 polotovary byl piedevSirn v zdvodnich jidelnSch, v jidelndch Skclnich
druZin a v restaunadnich z6vodech ,niZSich cenovlich tiid nebc pracujicich ve
stisndnych pom6rec,h. O srterilovan6 kuchyirsk6 potrotovary m6ly zSjern zejm6na
mal5. venkovska pokros,tinstvi. Pii zku5ebnich d,oddvk6ch p,olotovarri se tehdy
markant'n6 projevila nevyjasn6nost z6kladnich kc,nce,pci, kter6 neieSilo zmin6n6
vlSdni uzneserni ani ZAdn6 jin6 dalSi z6kladn6 sm6rnice. To bylo piiditrou, prod
konzervarenskf prtmysl v nastoupen6 cest6 nepokradoval a vlastn6 ani po-
kradovat nemohl. Od t6 doby r.r,ply'nuly jiZ dtyii roky. Mnoh6 se mezi tim vy-
jasnilo a ptrvc,dni zamySlen6 kon,cepce se zm6ni1a. Ko,nzerv6renskf p,nimysl za-
mdiil sv6 risili vliludn€ na potrotovary konzervov'an6, dlouhodob6 skladovateln6
a o t6ch uvedu n6kolik podrob'n,osti.

Kuchyilsk6 polotovary konzerv6rensk6ho
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Z orvocnych polotovarfr jsou jii n6ko]ik let vyr6b6ny sterilovan6 jablecn6
iezy k piipravE mror-rt,nikrf. Piin65eji velkou fspo,ru pr6ce a 6asu pii piiprav6
zdvinu. Kr6jene proslazen6 ovoce prosypan6 cukrem je r.ovndZ urdeno k pi'ipravd
rnoudnikfi. Nedocen6ny jsou doposud sterilovan6 ovocn6 protlaky, zejmena
jablednj' protlak pi'irod,ni nebo slaze,n,!. Lze jej v,jrhodn6 pouZit jako n6p).n€
do r{rznych moudnikir. Pi'irodni jabledn;i protlak je vhodny t6L pro diabeticke
pedivo. Pro stejny udel je pi'ipr,avov6na vliroba sterilovanych oCpeckovanych
tieSni, Svestek a dal5ich druhri orvoce bez cukern6ho ndlevu.

Sterilovanou zeleninu ve slab6rn ndlevu dodriv6me prozatim piedevSim v ba-
leni 1,'1. N6rodni podnik Obal nedok6z,al doposud zajistit pctiebnou kvalitu
plechovek 10/1 a p6tikilovych plechovek m6me pro nedosta,tek plechu k dispozici
jen omezene mnoZslvi.

Kvalita dod6va,nfch konzerv6re,nsklich sklenic 4,r1 nedovoluie sterilaci nad
100 "C. Monopolni dodavatel tdchto sklenic - skl6rny Moravia v Kyjov6 

-prov6,di rozs6h16 fpravy a zdokonaleni vyroby dLe zfwazn6ho piislibu jejich
vedoucich pr'acovnikri a budou s to dodAvat sklenice v potiebn6 kvalit6 jiZ
v tomto roku. Tim b'r.rdou vytvoieny piedpoklady pro hromad'ncu vjrrobu ste-
rilovanych zelenin ve ve1k6m baleni, o kter6 projevuji zavody veiejin6ho stra-
vov6ni velikf z6jem. Vedle sterilova.n6 mrkve, petrzele, celeru, kedluben mr.i-
Zeme dod6vat i jemnou zeleninovou smds a pochopiteln6 i dalSi tradidni druhy
sterilovan6 zeleniny, jako fazolov6 lusky, hr65ek, kv6tzik, ddle speci6lni zele-
ninovou smds k piiprav6 masa a omddek a Sirokf sortiment sterilovan6 zele-
niny ve slab6 kyselem nebo sladkokyselem n6levu, vhodn6 zejm6na pro qirobky
studen6 kuchyn6.

Krom6 shora uvedenych zeleninov5;'ch polotovarri rrrohou se v zdvcdech
veiejn6ho stravovdni i v domdc.nosti s risp6chem po;uZivat i tyto dalSi vyrobky:
desnekovA pasta v soli, sterilovany kopn ve sladkokysel6m ndlevu, nebo kopr
v soli, suSend petrZelovd nat, siu5en6 celerov6 nat a tak6 jablednli kien, jehoZ
hnomadn6 vynoba bude zahrijena na po,dzim tohoto roku.

Pro horsk6 ho'tely, pro sezdnni rekreadni z6vody veiejn6ho stravovSni, pro
ve,nkovsk6 pohorstiinstvi a piipadn6 lpro dal5i zi;ody veiejn6ho stravov6ni jsme
piilpravili ve sp,olupr6ci s odborem veiejn6ho stravov6ni ministerstva \mitf-
niho obchodu a s byivalou Ustiedni spr6vou pro cesto'mi ruch Sirokf sortiment
tzv. pie,dpiipravernich pokrmri. V prv6 iad6 jsou to dva typy koncentrovarnych
pol6vek: hov6zi vyvar s hov6zim masem a zeleninou a koncentr'ovarn6 gulSSovd-
pol6vka. Obsah konzervy se zi'edi pi'edepsan;i.m mnoZstvim pitnd vody, d,o gu-
l6Sov6 pol6vky se piidaji navic uvaien6 na kostky kr6jern6 brambory a po do-
solerni je piipraveno n6kolik ponci r,jrbornfch pol6vek.

Dod6vAno je 10 druht piedpi'ipravernych masitych pokrmri. Tak napi. v jedne
skle,nici 1/1 je 5 Spandlskj'ch ptddkt nebo 6 ro5t6nek, 9 po,r"ci peden6 vepiove
plece, 6 porci piirodni hovdzi peden6 neb,o hov6zi pedenE na houbdch, 2 druhy
gul65u. St6va, kterou je maso v konzervd zalirt6 je koncentrovan6. Po jejim
ziedEni a kriitkem povafeni je moZno poddvat prislu5ny po-et porci, jejichZ
sloZeni je rnapr,osto stejn6, jako u pokrmu, piiprraven6ho z dersitvfch surovin
podle platn;7ch norem ministerstva vnitiniho obchodu pro tepl6 pokrmy. Dal5i
skupinu tvoii k,oncentrovan6 om66l<y, jako napi'. rajdatov6, houbovS, okurkovS,
celerovd a p6,rrovii. Ziedi se vodou, kr6tce povaii, osoli a mriZe se pod6vat napf.
s vaienym hov6zim maserr, kter6 se zisk{. z konzervy ,,Vaie,n6 hov6zi maso
v koncentrovan6m hov6zin r4ivaru". V jedne sklenici tohoto vyrobku je p6t
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porci vafen6ho rnasa po 100 g a navic po piiddni piedepsan6ho mnoZstvi vody
a vaienr6 t6stoviny se zisk6 7 porci hov6ziho vyvaru.

Kornedn6 jsou 'dod6v6ny lzv. upraven6 zeleniny, jako napi. zad6lSvany hr6Sek,
zad6l6van6, fazolka, zad6l6van6 mrkev, zad6l6van6 michani zelenina, du5en6
kapusta, du5en6 kysel6 zeli.

Uveden6 konzervy urnoZfluji libovol'nou kombinaci a pod6v6ni bohat6ho sor-
tirnentu tepllich pokrmri i v t6ch pohostinstvich, v nichZ se doposud nevyva-
iovalo. UrnoZiuji vyrov.ndvat vykyvy v sezonnich z6vode,ch, jejich ,ndv5t6v-
nost - zejm6na v rneddli 

- 
je odvisl6 od podasi. Pro rnal6 zAvcdy dod6v6me

kombinovan6 kartony, kter'6 obsahuji n6kciik druhri Lsterilovanych piedpiipra-
venlfch pokrmri.

Ilonce,m minul6ho roku byla zahiijena vyroba smaZen6 cibulky se s6dlem
a d,osavadni qfrsledky ukazuji, Ze tento trZni druh by se mohl stat qir2namnfm
kuchyfiskym polotrovarem. Lze jej pontiitL do pol6vek, om6dek, zelenin, do ma-
sovfch pokrmtr, k oma5t6ni a p'osfp6,ni brambor, lu5t6nin a luStdninoqich
protldkt, do seka,neho masa, atC. Pii p,ouZiv6ni smaZen6 cibulky odpadaji
ztrtty skladov6nim ra zejm6na nepiijemn6 loup6ni a kr6jeni. BohuZeI, urditou
brzdou vSeobecn6ho zavedeni je piili5 vysokS maloobchodni cena, v niZ nebylo
p,r.ornitnuto posledni s,niZeni cen vepi'ov6ho s6dla.

Krom6 zmin6n;fch d,ruht pouZiv6 se jak v z6vod.ech veiejn€ho stravov6,:ri,
tak v do'rn6cnostech j'a.J<o kuchyisk;ich polortovani ce16 iady v;i'robkrl tradidniho
sorrtimerntu, iako ovoan6 pomaz6nky, sirupy, ko,rnp,orty a zele,ninov6 ,konzervy,
kysan6 zeli atd.

5l
BULLETIN IV/3 . 1965


