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ZKUSENOSTI S VYUZIVANIM CHLADICTHQ A MRAZICIHO ZARIZENI
VE SPROTREBNICH DRUZSTVECH

0Od r. 1959 se na Gseku druzstevniho obchodu zacaly velmi intenzivné rozvijet
nové formy prodeje. S timto rozvojem vyvstala zaroven naléhavd otazka, jak za-
jistit v mife co nejsirSi kulturni prodej potravin pfi maximalné hospodirném
provozu. ReSeni této otdzky se v prvé Fadé odrazilo v nutnosti vybavit prodejny
a pohostinské provozovny vhodnym chladicim a mrazicim zafizenim. Byla proto
provedena provérka tohoto zafizeni jednak formou vyhodnoceni zavérd technic-
kych pasportll druzstevnich organizaci v ramci okresu, kraje i celé republiky,
jednak doplniujici provérkou tzemniho vzorku, pii niz bylo prov&reno cca 200
druZzstevnich malocbchodnich provozoven.

PFi uvedené provérce byly zjiStény nasledujici skute€nosti sou€asného stavu
vybaveni maloobchodnich provozoven chladicim a mrazicim zafizenim:

Z chladiciho zarizeni uréeného k pifechodnému uskladnéni potravin jsou k dis-
posici mimo zastaralych typd drivéjsi vyroby: chladniCky Calex 230, Calex 450,
Frigera SA-900-F, Frigera zn. SA-1200, G 40 (NDR), chladici a mraziei sk#in
(G/63/1 z INDR, chlad. stGl Frigera PA-200-F a mrazici stil Ozap KPP-300 a
MP-2.

Dale bylo zjisténo, ze velky poCet jednotlivych typl zarizeni neni ode dne
objednani zapojovan, protoZze je nedostatek odbornych pracovnikd pro zajiSténi
montaze.

Zatizeni trpi Castou poruchovosti, zplUsobenou neadbornym oSetfovanim a
v nékterych okresech plsobi na zvySeni poruchovosti rovnéz kolisavé napéti
v elektrické siti.

Nékteré typy zatizeni jsou jiz zastaralé, nevyhovuji nepretrzitému provozu a
nelze pro né zajistit ndhradni dily a soucastky.

Vedouci prodejen nejsou wvzdy dostateéné instruovani o provozu a Gdrzbé za-
Fizeni.

Chladici zarizeni doddvané pro specialni prodejny (maso, dribeZ, zelenina) je
z hlediska provozu nevyhovujici (chladici vitriny Mirkoz, chl. vitriny 611-05 a
611-06). ZboZi je uloZeno vertikdlné na malém prostoru, ktery nedovoluje spo-
trebiteli pohodlny pfistup a potfebny pfehled o zboZi. V dobé 3pickového prodeje
nastdvaji u zafizeni shluky spotfebitelll, ¢imz je soustavné naruSovan plynuly
provoz. Provozu téchto prodejen daleko 1épe vyhovuje horizontdlni ulozeni vy-
stavnich chlazenych ploch (ponorové witriny), umoziujici snadny prehled a pri-
stup.

P#i provérce byla také provéfovana potFebna kapacita chladiciho a mraziciho
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zatizeni podle vySe dosahovaného maloobchodniho obratu za potravinarské zbozi.
Ziskané ukazatele se staly cennou pomulckou k zajiStovani plynulého provozu
potravind¥skych prodejen a jsou také voditkem ke stanoveni vhodnych typ( chla-
diciho a mraziciho zarizeni pro tyto prodejny.

Vybaveni potravinafskych prodejen je moZno orientacné stanovit podle téchto
ukazateld:

1. Vystavnichladici vitriny
Prodejny dosahujici mési¢tné MO do 100 tis. K& maji mit na kazdych 1000 Kés
mé&sitniho MO za potraviny 1 dm? chlazené vystavni plochy.

Prcdejny dosahujici mésiéné nad 100 tis. K& MO, maji mit na kazdych 1000 Kés
meésiénihc malcobchodniho obratu za potraviny 1,5 dm® chlazené vystavni plochy;

2. Kratkodobé skladovani potraviny (chladici pulty a

SKiPiné)
Potravindrské a smiSené prodejny by mély byt vybaveny chladicim zatizenim pro
kratkodobé skladovéani potravin tsk, Ze na kazdych 1000 Kés mésiéniho MO za
potraviny pripadne 5 1t chlazeného prostoru;

3. mrazici zatizeni
Polravindfské a smiSené prodejny se samcobsluhou by mély byt vybaveny mrazi-
cim zarizenim tak, aby na kaZdych 1000 K&s mési¢niho MO za potraviny pfipadlo
1,5 It mrazeného prostoru.

Vzhledem k tomu, Ze v siti spotfebnich druzstev vykazuji nejvyssi ¢etnost
potravinarské a smigené prodejny s obratem nad 100 tis. K&s do 150 tis. K& meé-
sitné, je nutno usuzovat, Ze pro souasnou potrebu chladiciho a mraziciho zafi-
zeni budou nejlépe vyhovovat typy tehoto zaFizeni s chladici plochou 1 az 2 m?
s chladicim obsahem 500 az 800 1t a s mrazicim obsahem cca 300 1t.

Vzhledem k omezenym prostorovym moznostem prodejen spotfebnich druz-
stev by bylo na zakladé provérky t¥eba feSit predevsSim takovy typ zarizeni, ktery
by pri minimalnim objemu zafizeni zajisStoval chlazeni a mrazeni zbozi v jediném
zatizeni tak, aby bylo maximalné vyuzito jeho kapacity.

Vyvojova a konstruk?¢éni ¢innost na Gseku chladiciho
a mraziciho zarizeni ve spotrebnich druzstvech

V dbsledku zavért vyplyvajicich z uvedené provérky bylo prikroeno kon-
strukénim a vyvojovym odd8lenim DZP USSD k feSeni vhodné dvouteplotové po-
norové vitriny o obsahu 200 1t. Prototyp byl vyroben v OKP N. Zamky, kde byly
také s dobrym vysledkem provedeny provozni zkousky. Zavaznym problémem je
zajisténi vhodnych chladicich agregéatd a relé pro fizeni odtdvani. Po vyreSeni
téchto problému mzZe se stat uvedenad ponorové vitrina cennym prinosem a zdro-
jem znacnych Gspor, nebot ma rfadu viastnosti, odpovidajicich potfebam obchodu.
Jak jiz bylo FeCeno, zajistuje v prvé radé dvouteplotovou intenzitu chlazeni potra-
vin i jejich uchovidni ve zmrazeném stavu. Velikost vitriny odpovida potiebim
druzstevnich prodejen. Je moznc ji pouzit v nékolika variantach, t. j. jako zafi-
zeni pristénné i stfedové s ndstavcem, ktery umoziuje instalaci nechlazenych
polic nebo zrcadla a také nastavce. Vzhledem k tomu, Ze zadny z dosud pouzi-
vanych tvzemskych i dovédZenych typa tyto vlastnosti nema, je nutno pouzivat
v prodejnédch jak chladicitho, tak i mraziciho zatizeni, coZz je néro€né na prostor
i provozni naklady. V fadé pripada je z téchto dlvodd provoz chladiciho i mra-
ziciho zafizeni neekonomicky.
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Rovnéz v zdvodech verejného stravovani vyzddaly si zvySené pozadavky nut-
nost zabyvat se feSenim vhodnych typa chladiciho zatfizeni pro pfechodné skla-
dovani a prodej jidel. S ohledem na tyto pozadavky byl v konstrukénim a vyvo-
jovém odd. DZP vypracovan navrh restauraéni samoobsluzné linky, sloZené pie-
vazné z dild, opatfenych chladicim zafizenim. Jsou to pulty, které slouZi jako
zdasobniky k dopliiovani zboZzi, vystaveného v chlazenych samoobsluznych wvitri-
ndch, cpatfenych Svédskymi deskami. Pro chlazeni lahvového piva byl vyvinut
chladici pult, jehoZz horni Cast je oteviena o opatfena vanou pro uklddani lahvi.
Vana je vychlazovana lamelovym chladiGem. Také spodni @ast pultu je upravena
jako chlazeny zasobnik. Jako doplnék linky byl vyvinut konzervéator zmrzliny,
kterého je mozno pouzit pro prodej zmrzliny nebo balenych zmrazenych krémd.
Jednotlivé dily jsou provedeny v metrovém modulu, coz umoznuje jejich libo-
volné seskupovani, cdpovidajici konkrétnim provoznim poZadavkam. Zafizeni je
vicetCelové, nebot vétSinu sektorovych dilG lze pouzivat také individualné jak
pro pohostinské provozovny s tradiénim provozem, tak i pro nékteré specidlni
prodejny potravin.

Pro zasobovani odlehlych osad a malych vesnic pouzivaji spotfebni druzstva
stale Casc€ji pojizdnych prodejen. Tento zplsob zasobovani se velmi osvedéil a pri
spravné organisaci a dobrém zajiSténi technického vybaveni bude mit vyhledov&
stale Sirsi uplatnéni. K feSeni vnitiniho vybaveni pojizdnych prodejen vypracovali
konstruktéfi DZP-USSD né&kolik navrhd. Pojizdné prodejny nasi vyroby na pod-
vozku Praga S5T jsou vybaveny zarizenim pro prodej potravin. V zadni Casti
vozu jsou vybudovany dva chladici prostory a jeden prostor na mrazeni. Vychla-
zovani je provadéno akumulaénimi solankovymi chladidi, které vychlazuji b&hem
noci, zatimco ve dne jsou tepelné ztraty kryty skupenskym teplem solanky
v chladiCich. Pod mrazicim prostorem jsou ve strojnim prostoru umistény dva
chladici agregaty, jeden pro chladici a jeden pro mrazici prostor. Zatrizeni je
opatreno kabelem, takze je mozno i béhem delSi zastavky pojizdné prodejny uvést
chladici zarizeni do chcdu. Tento typ pojizdnych prodejen je vyrabén v n. p. Ka-
rosa — Jihlava.

Pojizdné prodejny masa a uzenin jsou provedeny vEetné vnitiniho zarizeni na
podvozeich Garant a Robur a jsou také vybaveny chladicim zafizenim. Pro vy-
chlazovani chladicich prostora v téchto prodejnach stejné jako v pojizdnych pro-
dejnach na podvozku RTO je podle konstrukce DZP pouZito akumulacnich chla-
diéq.

VSechny uvedené typy pojizdnych prodejen, vybavené chladicim zarizenim podle
konstrukce DZP-USSD, se v provozu dobfe osvédCily a umoziiuji plynulé zasc-
bovéani obci zbozim dobré kvality.

Navrh na zaji§téni nejvhodnéjsich typa chladiciho
a mraziciho zatizeni pro systém spotfebnych druzstev

Podle provedenych prazkumia a podle pripcminek pracovnikd Jednot lidovych
spotf. druzstev, by bylo tfeba zajistit vyrobu pFisténné chladici vitriny s 1,5 m?
chlazené vystavni plochy, kterd by méla ve spodni Casti chlazeny zasobnik pro
uskladnéni rezervni zasoby zboZi. Tento typ by byl vhodny jak pro samoobsluzny
prodej, tak 1 pro obsluzny Usek. Dale by bylo treba FeSit konstrukel tzv. pono-
rovych vitrin stfedovych, které by bylo mozno pouZit pro prodej masa, masnych
vyrobkl, hotovych jidel a mrazené zeleniny s dispoziel uprostifed prodejny v ni-
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vaznosti na stfedovou gondolu a také jako zafizeni pfisténné s ohledem na moz-
nosti dispozi¢niho fe§eni mensich druZstevnich prodejen.

Velmi potfebné by bylo dofeSeni witriny s teplotami nad 0 °C, kterou by bylo
mozno prepnutim uvést na teploty az —18 °C, zejména pro prodej zmrazenych
potravin a masa ve venkovskych sidliStich, kde cyklus dodavek je podstatné
delSi nez v méstské obchodni siti.

Bylo by tieba vyfesit pro nastolni vitriny stropni chlazeni s pfirozenou cirku-
laci misto dosud pouZzivanych §védskych desek. V mnoha pfipadech jsou u Svédskeé
desky vyuZity jen horni plochy a pod né neni mozno ukladat zboZzi, nebot s tajiciho
ledu kape voda na zbozi. Nosné trubky nédsledkem pfenosu chladu vlhnou a rezavi.

V dal3im vyvoji bylo by tfeba soustfedit se na reSeni vhodnygch typa chladicich
pultt pro denni bary, které budou zrizovany v restauracich pro motoristy v ob-
lastech cizineckého ruchu, které by rozmérové i tvarové odpovidaly barovému
FeSeni pultu, slouziciho pro poddvani i konzumaci jidel a napojd. Dale by bylo
tfeba zabyvat se také chladicim zafizenim, které by bylo moZno zavéSovat na
stény, nebo na konstrukce zapulti v pohostinskych provozovnéach rézného typu.
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