
NAJNOVSIA TECHNIKA PRE LINKY NA SPRACOVANIE SIPOK

TEODOR KREBES

Na stidasnej palete konzerv6rensky spracovdvan6ho ovocia sf Sipky - z hl'a-
diska nutridn6ho - nesporne surovinou dislo jedna. Lahodnd charakteristicki
chu{ a pekn6 zafarbenie vyrobkov st6le via,c a viac pritahujri konzumentov. Preto
rrie div, Ze po Sipkach je v pcslednych rokoch na svetovom trhu st6le vddsi dopizt
Predov5etkym tekutd forma: pretlaky, mu5ty, extrakty, ako aj suSen6 casti plodov
ar pr65ky na5li Siroky okruh odberatelov.

Dal5i rozvoj spracovania Sipok sa uskutodiuje na zdklacie prisnych previerok
jestvujircich technol6gii, hlavne z hladiska produktivity pr6.ce a ,,,plyvu na ucho-
n'anie p6r,odn6ho obsahu nutriinych zloi.iek, najmd najlabilnejSieho vitaminu C

Tepeln6 ipravy suroviny na linkdch sa vylep5ujri pouZivanim SetrnejSich z6-

hrevov, uprednostiiuje sa tekutd, lahko vysu5ileln6 forma alebo sa zavildzajl
irplne nov6 techno169ie, ako je kryodesik6cia. Rozbory dosial pripravovanych

4rrobkov totiZ ukazujri, Ze e5te st6le mnoh6 z nich ma|i a1. ndpadne nizky obsah

vitaminu C (2).
Celkove moZno povedat, Ze v sirdasnosti m6.me technol6gie (kryodesik6cia,

zmrazovanie, tekut6 ovocie), ktor6 zarudujrl optimdlne uchovanie p6vodn6ho zio-
ienia Sipok. Frobl6rnom je v5ak, ako vylep5it ostatn6 riseky linky, hlavne jej

prvri dast, kde dochriciza k predbeZnej riprave suroviny: praniu Sipok, akostn6mu
iriedeniu a k odstrdneniu nepouZivatelnych iasti ako jadier a chipkov. Ani naj-
iepSou konzervadnou met6dou sa nedosiahne i,iadany efekt, ak sa znii.i akost uZ

pri priprave polotovaru.
PoZaduje sa preto naliehave, aby ur,eden6 oper6cie boli uroben6 predov5etkym

rychle a do najSetrnejSie. Infmi slovami, treba, aby linky boli maximS.lne me-

chanizovan6 a automatizovan6, vybaven6 nainovSou technikou obmedzu]ircou ope-

iadny das, stykovri plochu potraviny so zariadenim a vyradu.]fcou prdcu rirk
iiloveka v procese.

Pranie 5ipok m6 vSetky predpoklady pre ripln0 mechaniz6ciu a automatizitciu
s podmienkou, Ze sa pouZijir kontinu6lne vykonn6 sprchovacie zariadenia. Konco-
vd dast linky predbeZnej ripravy Sipok je u n6s tieZ uspokojivo rie5end, a to
vyvinutim Specidlneho kontinurilneho blanSirovacieho zariadenia a sirstavl' nasi.

lok, resp. Mikronoru IVUPP Bratis]ava (2), VSCHP Prahal .

Stredny risek linky, v ktorom nastdva akostn6 triedenie Sipok vditane odstrano-

vania cudzich primesi, vyhovuje poZiadar.'k6m modernei technol6gie najmenei.
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Obr, I Slro j na akostne tr ie denie Sipok VllIvI - KK

V snahe odstrdnii tenlo nedostatok bola vo Vy-skumrrom ilstave rnraziarenskom
i' Bratislave vyvinul6 v rokoch 1959-1960 akostrr;i triedidka 51pok.

Zariadenie, ktor6 vidno na pripojenom obrizku, bolo rispe5ne vyskirSan6 roku
1961 pri vykone 500-750 kg spracovanej surcviny za pracovnfr hodinu. Je upra-
-\ren6 na zapo]enie do kontinudlnej vyi'obnej linl<y s automatickym prisunoni
suroviny a odsunom vytriedenych Sipok, takze nevyZaduje Speci6,lnu obsluhu.
Vo vyn6jdenom stroji moZno zo suroviny r,ytriedova{ smetie, l1stky a r6zne in6
leZiadfce primesi, dalej plody zmdknut6, ,,nahnili", 6erviv6, mechanicky posko-
cien6, nevyzret6 a ne5tandardnej velkosti. Triecli sil v prostredi ridinku vodn6ho
postreku zabezpedujriceho koneiny. oplach suroviny vodovodovou vodou.

Stroj na akostn6 triedenie Sipok pozostiva z radr protismerne rotujficich skrut-
kovic Speci6lne vyvinut,v'ch na tento irdel. Skrutkovice sri pohdian6 delnyml ozu-
benymi kolami a majir na zdklade experimentdlnych pr6c Speci5.lne upravenf
.zySku a stirpanie z|vitu. Udinky z6vitov sri dvojak6: po prv6 posfrvajir ploC,v
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inedzei'ou medzi rotujricimi skrutkovicami a po druh6 ich periodicky stl6dajf
a tak mechanicky namdhajri

l{ec}ranick6 nam6hanie 51pok je vObec princlpDm, na ktorom sa zakladd ich
aj<ostn6 triedenie. Spcminan6 fdinky zdvjtov zvySujrl e5te vhodne voleny priemer

skiutkcr,ic a dvolice v.vkyvnych klapiek umiesinenych nad kaZdou medzerou.

Stroj rn6 zabezpeden6 p1n6 vvuZitie triediacej kapacity lednotli-zych dvojic skrut-
i<ovic. Priioxn zivit na skrutkoviciach je upraveni Iak, i.e surovina m6Ze by[
tasypand clo streciu stroja. Itlody si z tohto miesta odsrivan6 na dva smery,
i< obidvcm okrajom. Tu prepad6va.iir kvalitn6 Sipky na z,berny i)ab a z neho na

odvociny transportny pds.

Piody nekvaiitn6, resp. vylriedeny odpad, ako smetie. mechanick6 primesi, pre-

pad6vajir medzerou meclzi skrutkovicami v r6znych vzdialenostiach od miesta

,rirsypu. Pomocou zbernych Z]abov sir sristredovan6 a odv6dzan6. z Iinky transport-
nym p6som.

Doterajsie vysiedky op'Aviiujr1 predpokiadat, Ze pouZitim stroia sa pri spra-

rirvani 51pok v mraziarcnstve uieiri okolo 21 normohodin na tonu suroviny
a v konzer-,r6renstve pri vyrobe su5enych Sipok o1<clo 162 nc,rmchodin na tonu
rryrobku.

Aj kvalitativni ukazovatelia sri priaznivi. CeJy proces vyroby sa znadne urych-
i'uje, odstr6ni sa z neho rulnd pr5,ca- a dosiahne sa lep5ie vytriedenie ako pri
doterajSich sp6soboch. Uplne mecha:nizovanA vysokokapacitn6 linka dovoli spra-

iovat v kr6tkom dasovom rozpati i n5,raz<t't6. prisuny suroviny, dim sa odstrdni

iei medziskladovanie a s tym spojen6 nutridn6 znehodnoccvanie.
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NEUESTE TECHNIK FLJR DIE FI,IESSi,INiEN DER HAGEBUTTENVIRARBEITUNG

Zusatrtrnlnfassunq

ir z\lberrarl't cier \A/ichiigtte;i der Ha3ebutielr:ualildt l-:rdc clas lo;schung-problern na:il

einer Qualitiitsortierung geliist. Als Forschungsergebrris ist die Ausarbeitung der allgentein art-

lvendbaren Apparate f iir die autonatischc Qr.ialil dtsortierung der Hagcbutten anzusehen, Die

Leistung der Apparatur betrigt 500 kgrl Slunde, rvobei man keine Bedienung braucht. Die Z-u-

santntensetzung der Apparatur ist eirriach und ihre Erzeugutrg ist billig. Die Apparaturiunktlol:

rvird erliir;tert
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