NAJNOVSIA TECHNIKA PRE LINKY NA SPRACOVANIE SIPOK

TEODOR KREBES

Na sticasnej palete konzervarensky spracovavaného ovocia st $ipky — z hla-
diska nutriného — nesporne surovinou &slo jedna. Lahodnd charakteristicka
chut a pekné zafarbenie vyrobkov stdle viac a viac pritahuji konzumentov. Preto
nie div, ze po §ipkach je v posleduych rokoch na svetovom trhu stéle vagsi dopyt.
Predovietkym tekuta forma: pretlaky, musty, extrakty, ako aj suSené &asti plodov
a pragky nasli Siroky okruh odberatelov.

Dalsi rozvoj spracovania $ipok sa uskutoéfiuje na zaklade prisnych previerok
jestvujucich technolégii, hlavne z hladiska produktivity prdce a vplyvu na ucho-
vanie povodného obsahu nutriénych zloziek, najmi najlabilnejieho vitaminu C.

Tepelné dpravy suroviny na linkach sa vylep$uju pouzivanim Setrnej§ich za-
hrevov, uprednostiiuje sa tekutd, lahko vysusitelna forma alebo sa zavidzaju
iplne nové technolégie, ako je kryodesikdcia. Rozbory dosial pripravovanych
vyrobkov totiz ukazujii, Ze eSte stdle mnohé z nich maju az ndpadne nizky obsah
vitaminu C (2).

Celkove moZno povedaf, ze v stacasnosti mame technolégie (kryodesikécia,
zmrazovanie, tekuté ovocie), ktoré zarucuji optimélne uchovanie pévodného zlo-
zenia §ipok. Problémom je vSak, ako vylepsit ostatné useky linky, hlavne jej
prvi Cast, kde dochddza k predbeznej iprave suroviny: praniu §ipok, akostnému
triedeniu a k odstraneniu nepouzivatelnych &asti ako jadier a chipkov. Ani naj-
lepSou konzervaénou metédou sa nedosiahne ziadany efekt, ak sa znizi akost uz
pri priprave polotovaru.

Pozaduje sa preto naliehave, aby uvedené operacie boli urobené predovsetkym
rychle a ¢o najSetrnej¥ie. Inymi slovami, treba, aby linky boli maximalne me-
chanizované a automatizované, vybavené najnov§ou technikou obmedzujicou ope-
raény ¢as, stykovii plechu potraviny so zariadenim a vyradujicou pracu ruk
¢loveka v procese. '

Pranie §ipok ma vietky predpoklady pre uplnt mechanizaciu a automatizaciu
s podmienkou, Ze sa pouZiju kontinualne vykonné sprchovacie zariadenia. Konco-
va &asl linky predbeinej tpravy §ipok je u nds tiez uspokojivo riefend, a to
vyvinutim $pecidlneho kontinualneho blandirovacieho zariadenia a sastavy pasi:
rok, resp. Mikronoru [VUPP Bratislava (2), VSCHP Praha] .

Stredny tsek linky, v ktorom nastdva akostné triedenie Sipok véitane odstrano-
vania cudzich primesi, vyhovuje poZiadavkdm modernej technolégie najmenej.
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Obr, 1. Stroj na ukostné triedenie $ipok. VUM —KK.

YV snahe odstrdnif tento nedostatok bola vo Vyskumnom ustave mraziarenskom
v Bratislave vyvinutd v rokoch 1859—1960 akostn4 triedit¢ka §ipok.

Zariadenie, ktoré vidno na pripcjenom obrazku, bolo tspesne vyska§ané roku
1961 pri vykone 500 —750 kg spracovanej suroviny za pracovnd hodinu. Je upra-
vené na zapojenie do kontinudlnej vyrobne] linky s automatickym prisunom
suroviny a odsunom vytriedenych $ipok, takze nevyZzaduje $pecidlnu obsluhu.
Vo vynajdenom stroji moZno zo suroviny vytriedovat smeiie, listky a rdézne iné
neziadace primesi, dalej plody zmédknuté, ,nahnilé”, Gervivé, mechanicky pogko-
dené, nevyzreté a ne§tandardnej velkesti. Triedi sa v prostredi Géinku vodného
postreku zabezpefujtceho koneény oplach suroviny vodovodovou vodou.

Stroj na akostné triedenie sipok pozostdva z radu protismerne rotujtcich skrut-
kovic $pecidlne vyvinutych na tento Géel. Skrutkovice st pohanané €elnymi ozu-
benymi kolami a maju na zaklade experimentdlnych prac $pecidlne upravent
vysku a stapanie zavitu. Uginky zavitov st dvojaké: po prvé posivaji plody
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medzerou medzi rotujicimi skrutkovicami a po druhé ich periodicky stlacaju
a tak mechanicky namdahaju

Mechanické namahanie 3ipok je vobec principom, na ktorom sa zakladd ich
akestné triedenie. Spominané ucinky zévitov zvySuja eSte vhodne voleny priemer
skrutkovic a dvojice vikyvnych klapiek umiestnenych nad kaidou medzerou.

Stroj mé zabezpedené plné vyuzitie triediacej kapacity jednotlivych dvojic skrut-
kovic. Pritom zavit na skrutkoviciach je upraveny tak, Ze surovina méze byt
nasypand do stredu stroja. Plody si z tohto miesta odsdvané na dva smery,
k obidvem okrajom. Tu prepadavaja kvalitné 3ipky na zberny zlab a z neho na
odvedny transportny pds.

Piedy nekvalitné, resp. vytriedeny odpad, ako smetie, mechanické primesi, pre-
paddvaji medzerou medzi skrutkovicami v rdéznych vzdialenostiach od miesta
adsypu. Pomocou zbernych zlabov st stustredované a odvadzané z linky transport-
nym pasom.

Doterajsie vysledky opraviluju predpokladat, Ze pouzitim stroja sa pri spra-
civani §ipck v mraziarenstve ufetri okolo 21 normohodin na tonu suroviny
a v konzervarenstve pri vyrobe sufenych §ipok okolo 162 normohedin na tonu
vyrobku.

Aj kvalitativni ukazovatelia sa priaznivi. Cely proces vyroby sa znacéne urych-
fuje, odstrani sa z neho runi praca a dosiahne sa lepie vytriedenie ako pri
doterajsich spésoboch. Uplne mechanizovana vysokokapacitng linka dovoli spra-
covaf v kratkom &asovom rozpdtl i narazové prisuny suroviny, ¢im sa odstrani
iej medziskladovanie a s tym spojené nuiri¢né znehodnocovanie.
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NEUESTE TECHNIK FUR DIE FLIESSLINIEN DER HAGEBUTTENVLERARBEITUNG
Zusammeanfassung

In Anbeiracht der Wichiigkeit der Hagebutiensualitdt wurde das Forschung-problem nach
einer Qualititsortierung gelost. Als Forschungsergebnis ist die Ausarbeitung der allgemein an-
wendbaren Apparate fiir die automatische Qualitdtsortierung der Hagebutten anzusehen. Die
Leistung der Apparatur betrigt 500 kg/1 Stunde, wobei man keine Eedienung braucht. Die Zu-
sammensetzung der Apparatur ist einfach und ihre Erzeugung ist billig. Die Apparaturfunktion
wird ecldutert.



