O ¢&innosti Gstavu v roku 1968

S. BURAK

Napriek skuto¢nosti, ze ¢itatelia tohto ¢asopisu maju mozZnost ¢erpaf informacie
o ¢innosti, zamerani a vysledkoch nasho ustavu z jednotlivych prispevkov, po-
kladame za uzitoéné podat struény prehlad o pracach a vysledkoch v uplynu-
lom roku formou osobitného ¢lanku. Pokial hovorime o ¢innosti ustavu za rok
1968, roku, v ktorom dosiahol 20 rokov svojej existencie, mame na mysli byv.
pobo¢ku Ustredného vyskumného Ustavu potravinarskeho priemyslu, z ktorej
vznikol 1. 1. 1969 samostatny vyskumny ustav pod nazvom Slovenskd polno-
hospodarska akadémia — Vyskumny ustav potravinarsky, ktory
ako nastupnicky ustav prevzal v nezmenenom rozsahu plan vyskumnych tuloh
a ostatnych ¢innosti, ktorymi bola byv. pobocka poverena (koordinécia uloh
v CSSR, RVHP a pod.). Vedenim nového tstavu bol povereny doterajsi riaditel
Doc. Ing. Stefan Sulc. CSc.

Riesenie vyskumnych uloh a dal§ia ¢innost vyplyinula z pldnu na r. 1966—70.

1. Samostatna hlavna uloha G-0-29-66 ,Nové formy konzervacie potravin”.
ktora ustav v minulom roku riesil a koordinoval, vyjadruje podstatni napli
a zameranie Ustavu (aj v zmysle organizaéného poriadku). V roku 1968 obsaho-
vala tri ¢iastkové ulohy.

1.1. Prva cdiastkova uloha ,,Sublimaéné susenie potravin (lyofilizacia)” bola
k 31. 12. 1968 ukonclend kenecénou zavereénou spravou za vsetky zucastnené
pracoviska, t. j. vlastné (hlavné pracoviske), ktoré riedilo technolégiu tejto
konzervaénej metdédy vratane vyvoja sortimentu. VU Chepos Praha, ktory riesil
strojnu ¢ast (zariadenie na sublimaéné sufenie a baliacu techniku), VU lieho-
varov a konzervarni, pob. v Prahe, ktory riesil problematiku obalov pre subli-
macne sudené potraviny a napokon za byv. UVU potravinarskeho priemyslu
Praha a V§vojové pracovisko n. p. Vitana v Bysiciach.

V roku 1968 sa ¢innost zamerala hlavne na rekonstrukciu poloprevadzkového
zariadenia instalovaného v n. p. Vitana, zavod By$ice, za uéelom dosiahnutia
instalovanej kapacity, zlepgenia a zrychlenia technologickych postupov a za-
bezpetenia jeho Zivotnosti na dalsie obdokie vzhladom k tomu, Ze nové zaria-
denie sa predbe’ne u nis nevyrobi, ani nedcvezie. Mimo toho sa venovali
nracoviskd problémom skladov-cich pokusov a obalovej technike.

Realizdcia vyskumu sa teda, ako z uvedeného vyplyva, uz uskutodnuje vo
Vitane n. p. v BySiciach na spominanom polopreviddzkovom zariadeni (proto-
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type), ktoré vyriesil a vyrobil VU Chepos. Kvalita vyrobkov, hlavne hotovych
sedal, je dobra, dlzka skladovania sa sleduje. Vyhody tychto vyrobkov boli
popisané v inych ¢lankoch néagho Bulletinu, prip. v inych odbornych ¢asopisoch.
Na existujucom zariadeni nemozno demonstrovat vvsku skutoénych nakladov
i ked treba pripustif, Ze vyrobky st drahsie, aviak pre urditu sféru velmi
potrebné. Vyrébaju sa predbeZne pre specidlne ucely a na trh boli dodané len
uréité mnozstva jahod z titulu prieskumu trhu. Sublimacne suSenymi (lyofili-
zovanymi) vyrobkami boli zasobené niekteré &s. vypravy a expedicie. RieSenie
tlohy bolo zapojené mnohoestrannej koordinacie v RVHP.

1.2. Druhda d¢iastkova uloha ,,Urcéenie moznosti a vypracovanie novych metod
zmrazovania potravin” sa riefi od roku 196€ (predtym sa uskutoénili niektoré
Studijné prace). V roku 1968 sa pokracovalo v rieseni podla vykonavacicho
planu a zavizkov vyplyvajucich z koordindcie v RVHP, pretoze aj tato uloha
je zapojena do mnohostrannej koordinacie, pridom na§ ustav je pri tejto ulohe
koordinatorom za CSSR v RVHP (nazov témy je zhodny s nazvom ulohy).

Tato ¢iastkova uloha obsahuje problematiku zdkladného vyskumu, technold-
gie zmrazovania, technoldgie zariadeni (strojov), balenie a ekonomiku.

V oblasti zakladného vyskumu sa v min. roku venovala pozornost najméi
otadzkam sledovania aktivity enzymov v ovoci a zelenine, enzymatickym zme-
nam farebnych latok v potravinach zmrazovanych kvapalnym dusikom, vy-
skumu vplyvu chladu na $Struktaru méisa zmrazeného pomocou kvapalného
dusika atd.

7. Gloh technologickej ¢asti sa pokracovalo najmi v rieseni etapy . Akost
suraviny a jej technologickd vhodnost pre spracovanie pomocou chladu”. Dote-
rajsie vysledky ukdzali, Ze pre chladiarenské skladovanie jablk si vhodné sorty
Zlty delicius (40 %%), Cerveny delicius (20 Y%), Ontario (10Y%). Starking (10 Y/g)
a Jonathan (5%). V rieseni etapy ,,Vyuzitie fluidného principu v potravinar-
skom priemysle pre zmrazovanie” sa pokracovalo uz v pokusoch so zmrazo-
vanim hrasku mna zariadeni Rotofluid, ktoré ustav instaloval v Slovenskych
mraziarnach v zavode Nitra. Kwvalita vyrcbku je dobra. Samotné zariadenie
bude potrebné upravit, a najmi zabezpec¢it jeho instalovany vykon. Problema-
tika zmrazovania pomocou kontejnerov sa prakticky ukoncéila vyrobou zaria-
denia pre Mrazirny OP Praha, ktoré bolo komisionalne schvalené 10. 12. 1968
po predchadzajucich pokusoch so zmrazovanim Spenatu v mraziarenskom za-
vode v Mochove. Na zariadeni bude moZné zmrazovaf Spenadt za 2 hod. na-
miesto doterajsich 7—8 hodin. Dalej sa ukondil vyskum kontejnerovej dopravy
pri vyuziti akumulovaného chladu. V kontejneroch bude mozné skladovat napr.
mrazené bravcéové miso pri —18 °C az 7 dni pri okolitej teplote 18 °C.

Pokracovalo sa v rie§eni etapy ,Overenie a vypracovanie vhodného sorti-
mentu pre zmrazovanie pomccou plynov”. V ramci tejto problematiky sa riesi
zmrazovanie muénych polotovarov a vypracoval sa navrh nemocni¢ného stra-
viovania mrazenymi hotovymi jedlami.

Vo VU Chepos Praha sa v ramci spoluprace riesila etapa ,,Viskum a vyuzitie
novych chladiarenskych cyklov”. V jej rdmei sa vypracovali podklady a zéko-
nitosti pre zmrazovanie kaSovitych hmdt, menovite $penatu (vo vychladenej
kvapaline).

V rémci dalsej etapy tejto ulohy sa vypracovala technolégia zmrazovania
potravin pomocou kvapalného dusika (zelenina, ovocie, miso).

Z oblasti vyskumu technolégie a stavby zmrazovacich zariadeni poukazeme
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struéne najmi na ukoncenie vyskumu a vyroby zariadenia na zmrazovanie
pomocou kontejnerov (spomenuté v technolog. ¢asti), t. j. kontejnerov, plnia-
cehc a vyprazdhovacieho zariadenia, na ukoncenie kon#trukeie chladiaceho
systému na kvapalny dusik v automobilove] doprave a na uskutoc¢nenie funké-
nych skuok zmrazovacieho zariadenia na kvapalny dusik, na zaklade ktorych
sa vypracovali konstrukéné podklady, ukonéil vyskum a stanovili parametre
pre stavbu prototypu zmrazovacieho zariadenia na kvapalny dusik (kryogenny
zmrazovac). O vyrieSeny zmrazovad uz prejavili zaujem nielen niektoré potra-
vinarske zavody, ale aj zavody inych odvetvi priemyslu (napr. gumarne).

1.3. Kvdli uplnosti uvaddzame, Ze tretiu célastkovi alohu, ,,Aplikdciu novych
metéd konzervacie v potravindrskom priemysle” rie§i Vyskumny ustav kon-
zervarni a liehovarov v Bratislave v rdmci spoluprace.

2. Hlavna uloha IX-2-8 | Pctravindrska klimatoldgia” obsahovala v roku 1963
paf ¢lastkovych dloh (Siesta bola len evidovand). Uloha je zamerand na pomoc
rozvojovym krajindm, resp. na rozsirenie moznosti vyuzitia surovin dovazanych
z rozvojovych krajin v CSSR. Na nagom ustave ako hlavnom pracovisku sa
riesila prva diastkova uloha ,,Vyskum najucinnejsich spéscbov vedecko-tech-
nickej pomoci a obchodnych stykev s rozvojovymi krajinami v potravinarstve”,
v ramei ktorej sa riesili:

a) korézne procesy z potravindrskeho hladiska (o vysledky prejavili zaujem
Strojarne potravinarskeho priemyslu),

b) uplatnenie vysledkov zdkladného konzervarenského vyskumu pre $pecidlne
upravy technolégie za stazenych klimatickych podmienok, menovite vypraco-
vania optiméalneho technologického postupu a navrh na zariadenie na vyrobu
pronaxu — krmiva z kfmnych datli a trstinovej melasy. Pronax sa vyrobil
a zaviedol v praxi ako krmivo na Stainych majetkoch.

Ciastkovi tilohu & 2 riesil Vyskumny tstav tabakového priemysiu v Bébe,
#. 3 Ustav pro pééi o jakost a normalizaci vyrobkd v Prahe, ¢ 4 Vyskumny
tstav hydinarskeho priemyslu a ¢ 5 Vysoka $kola ekonomickd v Bratislave.

3. Z hlavnej ulohy G-9-29-2, ktoru koordinuje Vyskumny ustav potravinar-
skeho priemyslu v Prahe, sa riefili v roku 1968 tieto ulohy resp. etapy:

3.1. ¢iastkova uloha ¢. 1 ,,Studium zmien chufovych a anomatickych zloZiel
potravin za roznych fyzikdlnych podmienok”, v ktorej sme hlavni pozornost
zamerali na sledovanie zmien pri jabl¢kach skladovanych chladiarenskym spo-
sobom,

3.2. Z diastkovej ulohy ¢é. 5 ,,Tepelné pochody v potravinarstve” etapa ¢&. 4
. Vplyv teploty a ¢asu na kinetiku biochemickych pochodov”, v rameci ktorej
sa sledoval najmi vplyv vysokofrekvenéného ohrevu na mikroorganizmy
v ovocnych a zeleninovych §tavach, etapa ¢ 5 ,,Optimalizacia prestupu tepla
a hmoty pri vyrobe potravin”, v ramci ktorej sa Studovalo fluidné sugenie
koreninovej papriky a hrasku na zariadeniach, ktoré sa zhotovili podIa nasich
nadvrhov, zacalo sa so §tudiom penového suienia atd. a etapa ¢. 6 ,,Uplatnenie
novych technoloégii tepelného spracovania potravin pri vy¥robe hotovych jedal”,
v ramci ktorej sa sledoval vplyv vysokofrekvenéného ohrevu na zdkladné te-
pelné spracovanie tuéného hovidzieho a bravéového misa, novych zemiakowv,
zemiakovych hranolkov, fazulky. Vysledky, najmi vyrobu zemiakovych hra-
nolkiov pomocou vysokofrekvenénej energie budeme pokusne zavadzat v tomto
roku v Slovenskych mraziariiach.

3.3. Ciastkovd uloha ¢&. 8 ,,Zistovanie a minimalizacia fyzickych a nutritivnych
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strat od suroviny k spotrebitelovi pri vybranych druhoch ovocia, zeleniny, ze-
miakov a dalSich potravin”, ktora obsahuje tri etapy, z ktorych prvua riesi nas
tstav, druhd Vyskumny ustav liehovanov a konzervarni a tretiu Ustav pro pééi
o jakost Praha.

V nasom uUstave sa v ramci 1. etapy ,,Urlenie mozmosti vypracovania novych
metdéd skladovania potravin v potravindrskom priemysle” dokondil velky skla-
dovaci pokus (10 vagénov) na predlzenie uchovy jablk izolovanych PE foéliami.
Tieto ako aj dalsie vysledky sa vyuzili pri projektovani izotermickych skladov
na ovocie @ zeleninu na JRD Trhové Myto a Topolniky. O podobné sklady
prejavili zaujem dalsie polnohospodarske podniky.

4, Zo samostatnej hlavnej ulohy G-0-29-64, ktoru koordinuje taktiez Vy-
skumny ustav potravinarskeho priemyslu v Prahe, riesil nas§ ustav etapu ¢ 5
L3tadium  enzymovych systémov vyznamnych z hladiska uchovy potravin?,
ktord patri do druhej liastkovej tlohy (G-0-29-64/2.5). Sledovali sa najmi zme-
ny aktivity vybranych nativaoych oxido-redukénych enzymov v zavislosti od
teploty pri rozliénych druhoch ovocia a zeleniny.

5. Z centralne sledovanej ulohy R 52 pokradovalo sa v riefeni jej tretej
¢iastkovej ulohy ,,Vyskum a vyuzitie ionizujuceho Ziarenia pri uchove baleného
méisa v kombinacii s teplom”.

6. Vedecko-technickd pomoc usbtavu spocivala hlavne v pomoci mraziaren-
skemu, rybnému a liehovarskému priemyslu vo forme vyrieSenia a dodavok
niektorych automatizaénych zariadeni, ake napr. automatickych vah na davko-
vanie rybacich vyrobkov, automatik na preCerpadvanie mraziarenskych kagovi-
tych vyrobkov, automatik na precderpavanie volnych liehovin a pod.

7. V rdmci odborového strediska vedecko-technickych a ekonomickych infor-
macii sa vyvpracovavali reSerSse a $tudie a uz siedmy rok sa vydaval Gasopis
Bulletin najprv ako c¢asopis Vyskumného ustavu mraziarenského, v roku 1964
Vyskumného udstavu pre konzervaciu potravin a od rcku 1965 do konca min.
roku ako ¢asopis Ustredného vyskumného ustavu potravinérskeho priemyslu.
V tomto rcku je Gasopisom Slovenskej polnohospodarskej akadémie — Vy-
skumného ustavu potravinarskeho priemyslu

V roku 1968 bolo uspesne oponovanych 11 zavereénych sprav a pri prileZi-
tosti 20. vyrocia zaloZenia uUstavu sa pripravil Zbornik vedecko-vyskumnych
prac.
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