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:,L'RSiAIALD, M

Zukunftsaspekte der Erniihrungsphysiologie. IAspekty fyziol6gie viZivy v budficnosti.j

lr'r..-'Jmschau, LB, 7977, d. 11, s. 451-458.

obr"-, 13 tab.
\a zdklade sridasuej situacie vo vfZive obyvateistva sveta sa pre budfcnost javia
:jeto probl6my: al zdol6vanie absoir:rtneho hladu Inedostatok kalorick6ho prisunu pre
3 niliard;r ludil; bl prekonAvanie tzv. palcialneho hladu Inedostatok Zivodi5nych biel
kovfr.], c] korektlira vedlajsieho technologickeho vplyvu a vplyvov toxickich z pro-
stredia, dl korektrira viZivy smerom l< elimindcii chor6b sp6sobenich vfZivou, e) pri-
prava Specidlnych noriem vi,Zivy s ohladom na meniacu sa spolodenskri St|uktfr-Lr oby-
vatelov sveta. Sf uvaZovan6 moZnosti, ako fyziol6gia v{llivy bude schopn6 prispievat
k l'ie6eniu tichto zdkladnfch probiEmov Inov6 nekonvendn6 druhy bielkovin atd.).
OdakAvajri sa v'isledky dal5ieho aplikadn6ho viskumu v spoluprdci s vyskumom ostat-
rlich odvetvi Ipolnohospod6rskej, veterinarnej vedy, bioch6mie a klinick6ho lekdr-
stva i.

APFET,BAUM, M. - LAVAU, M.

Les eflets physiopathologiques des corps gras dans la ration alimentaire humaine.
Fyzrologick€ vplyvy tukov vo vizivovej davke pre dloveka.l

liev Franc. Corps Gras, 18, 1971,, d. 10, s. 587-590.

2 otlr, 1 tab., lit. 29.

Zv1d5t d6leZit6 sri: vplyvy Da travenie, na obezitu a na nemoci srdednich ciev. Na za-
klade vfsledkov pokusov na ludoch a na krysdch sli tieto vplyvy z6visl6 od enzyma-
trckeho vybavenia individua. Preto pravdepodobne nebude existovat idedlny tuk. Len
Strldiarrn tukov individudlne dovoli v budfcnosti zdvery a tukovi priemysel sa bude
nusiet prispdsobit nariadeniam autorit pre viZivu.

BUFF'A, A.

Tood technology and development. I. Unicef. (Vfroba lacn'fch v'iZivn'ich potravin pre
vy''vo jov6 kra jiny.l

Food Engng., 43, 7977, d. 11, s. 79-86, 89-90, 93-94, 97-98, 707-702, 104, 106.

2 obr", 2 sch.

Fojedndva sa o najr6znejSich strdrkach probl6mu viZivy nedostatodne alebo nesprdvne
Zivenich ludi vo vivojovich krajindch, ktorfch podet sa dnes odhaduje na dve mi-
Iiardy. Ide o potravinu, ktora mA vysokri kalorickf hodnotu, obsahuje dostatok bielko-
vin a dOleZitfch aminokyselin, vitaminy, vdpenat6 a ZeIezitq soli a chutove ldtky, kto-
rE vyuZlva na vflobu domorodej suroviny a ktorej vfroba je lacuii. Dotyka sa surovin,
ktor6 rnoZno pouZit sposobom zostavovania Ieceptfry pomocou samodinnfch poditadov
a technologickeho zariadenia. Uvddza dva p16ny vyrobnfch liniek na detskf vizivu,
ktor6 vyhovuje zmienenim poZiadavkdm, ako aj recept[lly pre podobnd potraviny uZ
vvrdban6, a to v AlZirsku a v Egypte pod ndzvorn ,,Superamin", v Turecku ,,Sekmama"
a jertrnej potraviny vyr6banej v lr'6ne. Vo v5etkych I'eceptfirach sf obsiahnutd v5etky
vitaminy, metionin, Iyzin a soli viipenate a Zelezitq, dalej alfa-amyl6'za a amylogluko-
zid.6,za. NajpouZivanel'5irni chutov,ini 16tkan-ri srh vauilka, banduy, ciirusov6 ovocie a
a okoiiida.
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Improving plant pratein by nucleat teehniques. IZlepSovanie rastlinnych bielkovin ja-
dernimi met6dami. J

I'oneranz. Y., Ceieal Sci. Today, L6, 7577, d. 9, s. 323-328.

Uvedenfch je 43 referatov z 9 sekcli. Medzindrodnd spolupr6ca pri vyvoji lepsich zdro-
jov bielkovin. Vy"rzitie svetovich zdrojov rastlinnych bielkovin. Vplyv umelfch mutacii
pri Slachteni na zvy5enie obsahu bielkovin. Nukle6rne met6dy urdovania bielkovin a
aminokyselin. Uriovanie nutridnej hodnoty lastlinnfch bielkovin; vplyv izotopov a ich
vyuZitie pri vfskume vplyvu prostredia. Fyziologick6 a biochemicke aspekty produkcie
rastlinnfch bielkovin. Medzindrodnd spoluprdca pri vyuZivani zdrojov bielkovin-

Staufiirderer. IAkurnuladn! dopravnik.]

Fdldern u. Heben, 21,1977, d. 11, s. 710.

1 fot., 2 sch.

Novi princip aliumuladn6ho dopravnika prihlSsen6ho na patentovanie. Dopravnik je
vytvoreni ako valdekovd drdha, pri zastaveni dopravovandho kusoveho tovaru narazkou
sa zastavia aj valdeky pod tovarom, trrnanfm p6som. AZ pri uvolneni zardiky sa tovar
d6 op?it do pohybu. Trenie medzi [osnfmi va]dekmi tovarom podas akumlacie dini 1 aZ
3 0/o v6!ty a je nastaviteln6. V obr6tenom smere pdsobi dopravnik ako hnan6 valdekovii
drAha, takZe z vyrovnavacich z6n sa m6Ze dopravovat spiit. Tieto dopravniky sa do-
ddvajf alro norrnalizovane dasti s Sirkami 200 aZ 80O mm v kaZdej dizke. Pohon vsta-
vanym elmotororn. Dod6va Transnorm System GmbH, 3201 Harsum.

Sugar derivative can reduce tooth decay. lDerivat cukru mdZe zniZit kazivost zubov.j

ISRF Bullettin,2, 1977, d,.70.

Novf produkt Anticay je biely, neutrAlnej chuti, sypki, amorfnf prAsok, bez znateln6-
ho ridinku na zloZenie alebo vzhlad potravin, ku ktorfm je pridanf. MOZe byt preto
primle5anf priamo do kandovan6ho ovocia, dokolddy, cukru, pediva, chleba, nealko-
holickfch n6pojov a zmrzliny. Vyvinuli ho v Colonial Sugar Refining Co., Austrdlia
Idlen ISRF], v spolupr6ci s radom nezavisli'ch vfskumnych organizAcii. Vfskurn uk6-
zal, i,e Anticay, ak sa pridAva v mnoZstve 1 0,/o na v6hu obsahu sacharidov v potravine,
m6 znadn6 inhibidn6 rldinky na vznik zubn6ho kazu. Je tieZ vybornfm zdrojom vdpnika
a fosforu. Anticay bol schv6leny a odporridani v Austrdlii ako pridavok k potravindm
a o jeho schvSlenie bolo poZiadane vo Velkej Brltanii a v USA.

News frorn America. INovinky z Ameriky.]

The Flavour Ind., 2, 7571, (. 8, s. 455-459.

10 tah., 1it. 4.

Probl6my, ktor6 Studujf potravin6rski vedci v USA, sfi obezita, arterioskler6za a na
druhej strane nedostatodn6. vyiiva obyvatelov USA. V USA sa dostava na trh rodne
okolo 3300-350C novfch virobkov a norm6lny konzument sa v tejto zlplave potravin
lazko vyzr-r6. ZvySuje sa spotreba hotovfch jed61, pretoZe americkE Zeny majf stale
vZidsi odpor k tonu, aby zotrvavali aspoi 6 hodin v kuchyni ako ich matky a balridky.
Problematil<ou d. 1 je pri hotovych jedl6ch mikrobiol6gia, dalej nutridnd probl6my,
syntetick6 prisady, prirodne nebezpedn6 l6tky, zvysky pesticidov a dalsie. FDA musi
starostlivo Studovat nov6 l6tky a dozerat na nov6 pokrmv na trhu. V USA i celi
ostatny svet musi v ot6zke potravin Standardizovat svoje z6konodarstvo. Z tychto pri-
dln musi zviSit svo ju aktivitu FAO/WHO, musi byt schvaleni Codex Alimentarius,
Eur6psky koncil musi sa zaoberat potravindrskymi prisadami a pod. Musi sa tiei pri-
krodit k vichove spotrebitelov v otAzkach vyZivy, sanitAcie a hygieny a tleba rozSirit
inform6cie o sfdasnfch smeroch v potravinarskorn vfskume.
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