Novinky zo zahraniénej literatiiry

~UEZRSWALD, M.
Zukunfitsaspekte der Erndhrungsphysiologie. [Aspekty [yzioldgie vyZivy v buddcnosti.)
Zrn.-Umschau, 18, 1971, ¢. 11, s. 4534—458.

L obr., 13 tab.

Na zdklade sidcCasnej situdcie vo vg§Zive obyvatelstva sveta sa pre buddcnost javia
tieto problémy: a) zdolavanie absolttneho hladu (nedostatok kalorického prisunu pre
3 miliardy Iudi); b) prekondavanie tzv. parcidlneho hladu (nedostatok Zivo&isnych biel-
kovir], ¢] korektira vedlajSieho technologického vplyvu a vplyvov toxickych z pro-
stredia, d) korektara vyzivy smerom k eliminacii choréb spdsobenych vyZivou, e) pri-
prava 3pecidlnych noriem vyZivy s ohladom na meniacu sa spolofenskd Struktdru oby-
vatelov sveta. SU uvaZované moZnosti, ako fyzioldgia vyZivy bude schopnd prispievat
k rieSeniu tychto zdkladnych problémov (nové nekonven¢né druhy bielkovin atd.).
OcakAavaji sa vysledky dalSieho aplika¢ného v¢skumu v spolupréci s vyskumom ostat-
nych odvetvi (polnohospodéarskej, veterindrnej vedy, biochémie a klinického lekar-
stvaj.

APFELBAUM, M. — LAVAU, M.

Les effets physiopathologiques des corps gras dans la ration alimentaire humaine.
Fyziologické vplyvy tukov vo vyZivovej dadvke pre cloveka.)

Rev. Franc. Corps Gras, 18, 1971, &. 10, s. 587—590.
2 obr,, 1 tab., lit. 29.

Zviast doleZité sid: vplyvy na travenie, na obezitu a na nemoci srdecnych ciev. Na za-
klade wysledkov pokusov na Iudoch a na krysdch sd tieto vplyvy zavislé od enzyma-
tického vybavenia individua. Preto pravdepodobne nebude existovat idedlny tuk. Len
Stadium tukov individudlne dovoli v budidcnosti zavery a tukovy priemysel sa bude
musiet prispdsobit nariadeniam autorit pre vyZivu.

BUFFA, A.

Food technology and development. I. Unicef. (V§roba lacnych vyZivnych potravin pre
vyvojové krajiny.)

Food Engng. 43, 1971, ¢. 11, s. 79—86, 89—90, 93—94, 97—98, 101—102, 104, 106.
2 obr., 2 sch.

Pojedndava sa o najrdznejs§ich strankach problému vyZivy nedostatocne alebo nesprdvne
Zivenych ludi vo vyvojovych krajinach, ktorych polet sa dnes odhaduje na dve mi-
liardy. Ide o potravinu, ktord méd vysokid kalorickd hodnotu, obsahuje dostatok bielko-
vin a dbleZitych aminokyselin, vitaminy, vdpenaté a Zelezité soli a chutové latky, kto-
ré vyuZiva na vyrobu domorodej suroviny a ktorej vyroba je lacnd. Dotgka sa surovin,
ktoré moZno pouZit spdsobom zostavovania receptiry pomocou samocinnych pocitacov
a technologického zariadenia. Uvédza dva pldny vyrobnych liniek na detska vyZivu,
ktord vyhovuje zmienenym poZiadavkdm, ako aj receptiry pre podobné potraviny uZ
vyrabané, a to v AlZirsku a v Egypte pod ndzvom ,Superamin®, v Turecku ,,Sekmama“
a jednej potraviny vyrdbanej v Irdne. Vo vS3etkych receptirach sa obsiahnuté vSetky
vitaminy, metionin, lyzin a soli vépenaté a Zelezité, dalej alfa-amyldza a amylogluko-
ziddza. NajpouzivanejSimi chutovymi latkami st vanilka, bandny, citrusové ovocie a
tokoelada.
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Improving plant proiein by nucleat technigues. {ZlepSovanie rastlinnych bielkovin ja-
dernymi metddami.)

Pomeranz. Y., Cereal Sci, Today, 16, 1871, ¢. 9, s. 323—328.

Uvedenych je 43 referdtov z 9 sekcil. Medzindrodnd spoluprdca pri vyvoji lepSich zdro-
jov bielkovin. VyuZitie svetovych zdrojov rastlinnych bielkovin. Vplyv umelych mutécii
pri Slachteni na zvySenie obsahu bielkovin. Nukledrne metdédy urdovania bielkovin a
aminokyselin. Urfcvanie nutri¢nej hodnoty rastlinnych bielkovin; vplyv izotopov a ich
vyuZitie pri vyskume vplyvu prostredia. Fyzioclogické a biochemické aspekty produkcie
rastlinnych bielkovin. Medzindrodnd spolupraca pri vyuZivani zdrojov bielkovin.

Staufirderer. (Akumnuia&ny dopravnik.)
Fordern u. Heben, 21, 1971, €. 11, s. 710.
1 fot., 2 sch.

Novy princip akumula¢ného dopravnika prihldseného na patentovanie. Dopravnik je
vytvoreny ako véalekova dréha, pri zastaveni dopravovaného kusového tovaru naraZkou
sa zastavia aj vaiCeky pod tovarom, hnanym pasom. AZ pri uvolneni zard?ky sa tovar
da opdt do pohybu. Trenie medzi nosnymi val¢ekmi tovarom pocas akumlacie ¢ini 1 aZ
3 % vahy a je nastavitelné. V obrdatenom smere pdsobi dopravnik ako hnana valéekova
draha, takZe z vyrovnadvacich z6n sa moZe dopravovat spét. Tieto dopravniky sa do-
dédvaji ako normalizované Casti s Sirkami 200 aZ 800 mm v kaZdej diZke. Pohon vsta-
vanym elmotorom. Doddva Transnorm System GmbH, 3201 Harsum.

Sugar derivative can reduce tooth decay. (Derivat cukru moZe zniZit kazivost zubov.]
ISRF Bullettin, 2, 1971, £. 10.

Novy produkt Anticay je biely, neutrdlnej chuti, sypky, amoriny prasSok, bez znatelné-
ho ucinku na zloZenie alebo vzhlad potravin, ku ktorym je pridany. MdZe byt preto
primieSany priamo do kandovaného ovocia, Cokolddy, cukru, peciva, chleba, nealko-
holickych népojov a zmrzliny. Vyvinuli ho v Colonial Sugar Refining Co., Australia
{€len ISRF), v spolupraci s radom nezdvislych vyskumnych organizécii. Vyskum uka-
zal, Ze Anticay, ak sa priddva v mnoZstve 1 % na vahu obsahu sacharidov v potravine,
mé znatné inhibi¢né ufinky na vznik zubného kazu. Je tieZ vybornym zdrojom vapnika
a fosforu. Anticay bol schvédleny a odporicany v Austrdlii ako pridavok k potravindm
a o jeho schvalenie bolo poZiadané vo Velkej Britdnii a v USA.

News from Ameriea. (Novinky z Ameriky.)
The Flavour Ind., 2, 1971, &. 8, s. 455—459.
10 tah., lit. 4.

Problémy, ktoré Studuji potravinarski vedci v USA, st obezita, arteriosklerdza a na
druhej strane nedostatoénd vyZiva obyvatelov USA. V USA sa dostdva na trh rocne
okolo 3300—350C novych vyrobkov a normdéiny konzument sa v tejto zéplave potravin
taZko vyznd. ZvySuje sa spotreba hotovych jeddl, pretoZe americké Zeny maja stale
Problematikou ¢. 1 je pri hotovych jedlach mikrobiolégia, dalej nutridné problémy,
syntetické prisady, prirodné nebezpec¢né latky, zvySky pesticidov a dalSie. FDA musi
starostlivo $tudovat nové ldtky a dozerat na nové pokrmy na trhu. V USA i cely
ostatny svet musi v otdzke potravin Standardizovat svoje zdkonodarstvo. Z tychto pri-
¢in musi zvydit svoju aktivitu FAO/WHO, musi byt schvaleny Codex Alimentarius,
Eur6psky koncil musi sa zaoberat potravinarskymi prisadami a pod. Musi sa tieZ pri-
krod¢it k vychove spotrebitelov v otdzkach vyZivy, sanitdcie a hygieny a treba rozsirit
informécie o suafasnych smeroch v potravindrskom vyskume.
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