
Novinky zo zahraniEnei literatriry

VERESS, E.

Az ultrahatrg alkalmaz6s6nak lehetiis6gei az Glelmiszeriparban.

{Moznosti pouzitia ultrazvuku v potravinerskom priemysle.)
Elelmezcsi ipar, 1971, d. 4, s. 722,723.

Pojem ultrazvuku a jeho 6dinky. 0prava ultrazvukom urichli niektore fyzikdlno-
chemick6 a biologicke pochody, inokedy im brani. Ultrazvukom modno vyrobn6 postu-
py skr6tit, zlepiit kvalitu vfrobkov a predlZit trvanlivost kvality potravin6rskych vf-
robkov. Vfpodet niekolkfch moZnych pouZiti ultrazvuku (zre,nie syra, sterilizacia ovoc-
nfch Stiav, vfroba piva a diEtnych konzerv, fprava k6vy pred praZenfm, zvf5ernie ar6-
my vanilky, disperzia tukovich zfn v kravskom'mlie'ku a pod.

PISKAREV, A. I. - DIBIRASULAEV, M. A.

Izmenenila svobodnyi aminokislot i peptirlov pri sozrevaniii razrnoroZenogo miasa.
[Zmeny volntch aminokyselln a peptidov pri zreni rozmrazen6ho mdsa.J

Cholod. Techn., 48, 1971, d. 4, s. 44-49. 1 obr., 3 tab., lit. 12.

Zmeny volnfch amlnokyselin a amlnokyselin viazanfch v peptidoch pri zreni roz-
mrazsnoho a nerozmrazeneho masa podas 12-14 dni skladovania malo, kvalitativne
rovnakf smer. Zrenie rozmrazen6ho masa v porovnani s nerozrnlazenfm bolo dopre-
v6dzan6 lntenzivnejsim hromadenim oboch skupin arninokyselin. Pa 7 df,och sklado-
vania obsahovalo rozmlazen6 miiso viac volnfch amlnokyselin neZ nerozmraze,ne maso
po 12 diioch. Konednd tsplota zmrazenia masa ovplyviovala rfchlost biochemickych
pochodov pri autolyze rozmrazeneho masa, najma v podiatodnom St6diu; dim bola tep-
lota zmrazovania nizsia, tgm dochddzalo k vddsiemu hromadeniu volnfch aminokyselir-r.

Frischfleischfolie Transphan. IF6lia Transphan na balenie derstvdho mdsa.J

Verpack. Rdschau, 22,7977, d. 5, s. 589.

Firma Bemberg AG, Wuppertal-Barmen, vyvinula fyziologicky nebkodnrl f6liu na ba-
lenie Cerstv6ho mdsa na beze PVC. F6lia Transphan ,e dobre priehladnd, m6 dokonalf
lesk a velmi dobrt pevnost, takZe moZno dobre balit i velk6 porcie s kostami. fe vy-
bavend tzv. anti-fogging efektom, takZe i pri zmene teploty nenastdva Ziadne tvorenie
kondenzovanej vody, obaly zostevajf teda jasn6. Farba mdsa zoetdva podas obvyklej
dasovej lehoty medzi zabalenim a predajom zaistena. Spracovanie je dobre mozn6
na normelnych poloautomaticktch i automaticktch strojoch. F6lia sa dod6va v Slrkach
podla potreby, alZka zvttku 1200 mm, hrfbka f6lie 15 a 18 mi.

VILENCHICH, R. _ AKHTAR, W.

Microbiologlcal synthesls ol proteins. [Mikrobi6lna synt6za bielkovin.]

Process. Biochem., 0, 1971, E. 2, s. 4l-44. 1 sch., I tab., lit. 27.

V prehlade sf analyzovane zdsadne problEmy mikrobdlnej synt6zy bielkovin. Bolo
konstatovand, Ze pre zhospodArnenie produkcie bielkovln z jednobunednych organizmov
v priemyslovom meradle zo6t6va eSte vykonat mnoho prdce. Neust6le pokraduje vf-
skum a hladanie vhodneJ5lch typov mlkroorganizmov pre nAleZit6 vyuZitie ako kvapal-
nych, tak plynnfch uhlovodikov. Rovnako je potrebne doriedit vhodnejsie strojne za-
riadenie. Doposial ndm chfba dostatok fdajov o prestupe tepla polas fermentadn6ho
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pochodu, ktor6 sf rozhoduJuce pri riesenl fermentorov, odludovadov a susiaceho za-
riadenia. Podla tidajov ,,FAO" zvfSi sa potreba bielkovin z 25 miL t v r. 1965 na 42
mil. t v r. 1980 a 65 mtl. t v r. 2000. V dldnku sf dalej uvedene vfsledky pokusov
so skrroovanim tejto biomasy hospoddrskymi zvieratami.

DDT darf in der Landwirtschatt nicht mehr angew€ndet,werdon. (Zdkaz pouzlvania

DDT v polnohospod6rstv3.J Dtsch. Tabakbau,51,1971, d. l-3, s.111.

V NSR md v jrini t. r. vstripit v piatnost z6kon, podla ktor6ho sa nedovoluje pouZi-
vat ochrannd prostriedky na b6ze DDT pri priprave p6dy, v zdhradnlctve, ovocindrstve,
vinohradnfctve a pri pestovani ckrasnfch r.astlin. Novf zdkon bude z6rovefl obsahovat
zoztram prepariitov, ktor6 sa br-rdr1 moct k ochrane rastlin pouZit. Do odvolania sa
bude m6ct DDT aplikovat v lesnictve. Podita sa, Ze urdit6 obmedzenia \postihnf aj dal-
sie ochrann6 iprostriedky. Nedodrzanie nariadenia sa bude trestat do vfsky 10 000 DM.

RUSSO, I. R.

Soluble packages tind new u$es. INov6 pouZitie rozpustnfch obalov.]

Food Engng., 43, 1977, d. 3, s. 106, 109, 112. L obr.

Z mnohfch pouZiti rozpustnfch jedl9ch obalov sri uveden6 tieto priklady:
Pre podniky hromad. stravovania sa dodava vyrobok, ktory obsahuje 10-12 porcii

zemiakov s vloZenym vreckom so zahustenou omedkou v mnoZstve 200 g. Vrecko je
z amyllzy a po pridani vody sa rozpusti a uvolni omdeku do ze'rniakov. Prd5kovitd
zmes pre mliedne koktaily je balena do vrecka z rozpustnej hmoty, do ktorej sli ,pri-
dan6 farbivd a chutove l6tky. Z6kladnd zmes pre koktaily je rovnakA pre vsetky
chuti koktailov. Z termoplastickej hydroxypropylcelul6zy sa vyrdbajrl fla'Se pre kva-
paliny neobsahulfce vodu, ako sti jedl6 oleje a pode,tnd suche lpr63kovit6 vfrobky.

Sales success for pyramid- packaged soft drinks, [Vtroba a balenie jemnych nealko-
holickfch napojov v modernej kanadskej tovarni.J

Canad. Food lnd., 42, 1971, d. 1, s. 32-33.

V dl6nku sa popisuje prevldzka v kanadskej tovArni na vfrobu nealkoholickfch na-
pojov. Majitel tovdrne na podklade svojej dvadsatrodnej praxe vo Sv6dsku, zaloZil si
tov6rei v Kanade, kto,rd vdaka modernemu vybaveniu a dobrej organizdcii prdce je
v stalom dulom rozvoji do do vfroby a odbytu produktov. V zdvode sa pouziva moder-
nf baliaci stroj zn. TETRA PAK, ktoreho kapacita je 78 ks za min., pridom tento baliaci
stroj si siim formuje, plni I uzatvAra obaly za pouzitia baliaceho materialu, ktorf sa
i odober6 z kontinudineho kotfda, na ktorom sa nachAdza laminovanf polyetyl6novf
baliaci matsridl opatrenf na vonkajsej strane prislusnfm potladenlm a oznadenim jed-
n6ho z dsmich druhov n6pojov v tomto zdvode vyrebanych. Najmii idti na odbyt pri-
praven6 ndpoje s prichutou citr6novou, pomarandovou, dereSiovou a hroznovou.

REDFERN, R.

Introduces new-Seneration processer. (U'niverzdlny str'oj na viroibu potravin.l

Food Engng., 42,1971, d. 1, s. 60-63. 4 obr.

Fa Cherry-Burrell vyvinula stroj ,,Unimix", ktort je univerzdlnym strojom schopntm
1'ykoniivat najroznejsie operiicie majrice za ciel previest suroviny na hotov6 spraco-
vane potraviny. Vykondva tieto pr6ce: prevod tepla, miesanie, homogenizovanie, rozo-

BULLETIN XII2-L972

51



mielanie, vystavenie v6kuu ale,bo tlaku, vstrekovanie pary, chladenie, odparovanie a
pod. Prisun surovin sa deje priamo alebo nasdvanim vdkuom. VyprlStanie' vfrobku pre-
kldpanirn alebo tlakom. Vfrobnf kDtol je opatreni- stieradni. Jednotka je uloZend na
extenzometrickych blokoch, ktor€ od.vaZujri s presnostou 1:1000. jednotku je moZno po-
uZit ako pre vsddzkovt, tak pre kentinuAlnu pr6cu. Opsrdcie jednotky moZno diasto|-
ne alebo fiplne zautomatizovat a progr:amovat" Stroj je vhodni pre tieto virobn6 ope-
r6cie:

1. Spracovanie rnasa, rfb a ovocia, procesy varenia, a chladenia vo vdku.
2" Vajedue! vfroliky r'Setkgch drrrirov: r;raj , mieiand vajcra a pod.
3. Iiprava syror' .- v6kuov,f ohrev a chia
4. Vyroba cesta pre peiliv5"
5. Kontinu6lne cidparovanie vysnko viskiznych vfrobko,v.
6. Viroba om6dok, krdmov a pod.
7. Granulovanie prSSkcvitfch potravin"
8. Vfroba p6st vdetk€ho druhu za pr.rLiZitia ohrevii a chladenia,

The health food revolution. {Revolubnf boj za flAvraI k ,,zdravfm" potravinarskym
produktom vyr6banfm bez prisad a podla osveddenich starfch met6d.l

Food in Can., 31, 1S71, d. 2, s. 23.

Novii vlna boja za nAvrat k tzv. ,,zdravfm" potravinflskym produktom, ktori pro-
paguje dennd tlad a ktort na'chddza kladnf ohlas u Sirok6ho obecenstva, a teda u vad-
Siny z6kaznikov nakujpujfcich na trhu potravindrskych vfrobkov naznaduje, Ze treba
v nedalekej dobe oEak6vat znadn6 zmeny na tfchto trhoch, doho si musia byt v5etci
potravinarski pr vedomi, lebo sa musia na tieto zmeny vdas pripravit. PoZia-
davky na tieto produkty sa st6le stupirujf v dosledku neustdleho tvrdenia,
Ze dnedn6 potravindrske produkty postr6dajf hlavn6 d6leZite v!il,lvn6 l6tky v plnej
miere a Ze tieto produkty tiez dasto obsahujrl zdravin Skodliv6 prisady. Naproti tomu
vSak, ako sa tu uvddza, sa teraz otvArajri pre potravindrske produkty nov6 vihliadky.
lebo vfroba podetnfch produktov je moZnd i bez prisad a naviac je konzument ochotnf
zaplatit po'dstatne viac za produkty, ktor6 by zodpo'vedali jeho Zelaniam.

KAMNEVA, Z. P. - STARKINA, A. I.

Fruktovyie atiietetifeskile konservy s sorbiton i ksilitorn. IDi6tne ovocnE konzervy so
sorbitom a xylitom.l

Konserv. i ovoidesuS. prom. 26. 1971, d. 5, s. 12-13.

Ukrajinsky vfskumnf fstav konzerv6rensk6ho priemyslu vypracoval sortiment di€t-
nych ovocnych komp6tov, pretlakov a Stiav s prirodzenfmi sladidlami sorbitom a xyli-
tom. Technologick6 postupy vfroby sr1 obiobn6, ako pri vfrobe beZnfch konzerv s cuk-
rom. Sirup na zalievanie komp6tovanfch deresni, vi5ni, sliivek, jablk, hrusiek atd. sa
pripravi zo sorbitu fpo roztleeni velkych blokov Da kusy o vdhe 200-300 gJ rozpus-
tenim v teplej vode 40'C. Xylit sa po preosiati rozpri5ta podobne; sirup sa potom,vari
3-4 min., a filtruje. Pri vfrobe ovocnfch pretlakov sa prelisovarn6 hmota zmiesa
v duplik6toroch so sotbitovym alebo xylitovfm sirupom [70 0/o) v mnoZstve 15 kg si-
rupu na 90 kg pretlaku. Znes sa' zvari na 19 0/o suSiny, plni do poh6rov a uzatv6ra
a sterilizujB. Pretlak [100 g] obsahuje prie,merne 15 .g sorbitu alebo xylitu. Pretlak
z 8O0/o jablk a 2O0/a jahfd sa zvari na 2L0/o su5iny; 10U g tak6hols:pretlaku obsahuje
Dajviac 12,5 g sorbitu alebo xylitu. D6 rnarhulovej Stavy sa priddva 40 0/o sirupu, do
vi5iovej 50 %; hotovd Stava obsahuje priemerne 12,5 I sorbitu alebo xylitu v fOO g.
Vfrobky i po roku uloZenia si udrZali svoje pOvodne organolepticke vlastnosti, ako
i chemick€ vlastnosti; chut, ar6ma a farba boli bezchybn6. Di€tne konzervy sa odpo-
nidajf Zdravotnikmi predovSetkim diabetikom.
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Systems for push button corttol. (Systdmy reguldcie tladidlom v rOznych potravindr-
skych odboroch.l

Food Process., Ind., 40, 1971, I, d. 471, s. 45-49., 6 obr.

Firma Honeywell Ltd. uv6dza, Ze zatial do pristroje obstaravajfi kontrolu a riade,nie
vfrobncho procesu,'fiutomatizdcia je nestrojom, ktorf radi k sebe navzajom jednotliv6
Casti proceu spolu s rudnfm riadenim na dialku. Uv6dza sa potom detektor dpavku
tejto firmy, ktorf zisti obsah 10 dielov dpavku v mili6ne dielov a zamedzuje skazenie
potravln v mraziarfiach. Potom sa popisuJe automatickA regul6cia vfroby dokolddy
fy Bushler Brothers (Englandl Ltd. Riadenie prfdu materi6lu je podstatnou dastou
reguladnfch systemov firmy Wallace et Tiernan Ltd. Kontroln6 vdZenie spojen6 s de-
tektorom kovov a vyradovanlm obalov s ne,spr6vnou v6hou zavddza firma Goring Kerr
Ltd. Pomern6 primiegavanle soli k syrenine na dopravniku uviedla firma Wincaton
Transport et Engine€ring Co. Ltd. Firma Solartron Electronic Group Ltd. doddva
prlstroje_ na meranie hustoty kvapalln a uvddza ich pouzitie v potravindrskom prie-
mysle. Dalej Je popisan6 derpadlo fy F. A. Hughes et Co. Ltd. na meranie tekutin.
fc uvedend rychlobeZnA elektronickd vdha firmy Telomex Eroup Ltg. Pristroj na zisto-
vanie zdkalu doddva dalej firma Radiovisor Parent Ltd. easovacie a programovacie
zariadenie vyr6ba Sealectro Ltd. a pristroj pre reguldciu teploty Taylor Instrument
Companies [EuropeJ Ltd. Automatizdciu vfroby syta zav^dza Faxholm et Co. Ltd.
Kontrolu chladiva dodava Drayton Controls Ltd. Programovan6 varenie doddva dalej
fa W. J. Hubbard Ltd. a reguldciu suSenia rozpra5ovanim firma Henry Balfour et Co.
Ltd.

SMYTHE, B. M.

Antlcay - a new foorl additive to help reduce dental caries. (Novf pridavok k potra-
vindm Anticay k zabrdneniu zubn6mu kazu.)

Food Technol. in Aust., 21,797t, d. 2, s. 56-57, 59, 61.
lit. 48.

V tvode sa pojedn6va o dOlsZitosti opatreni proti zubnemu kazu a uvedza sa zloZe-
nie zubu z vonkaisej ermailovel vrstvy, pod iou je zubovina a vnritri zubnd drei. Popi-
suje sa vznik zubn€ho kazu a vplyv vfZivy na kazenie zubov a uvddzajri sa Sttdie
s fosf6tmi, ktord zrrtZuJrl kazenie zubov. V r. 1960 pripravili vfskumn6 laborat6ri6
firmy Colonial Suger Refinery Company Ltd. v Sidney fosfdty sacharetu vdpendt6ho,
fosforyleciou sachar6zy oxychloridom fosforedrrfm v prltomnosti hydroxidu vdpenat6ho
a tento pripravok bol skfSanf proti zubn6mu kazu. V'irobok, registrovang pod menom
Anticay bol skd5anf tak do do nezdvadnosti aZ do mnoZstva 5 g na kg telesnej vehy.
Boli preveder 6 klinick6 skrlsky a dalsie skfsky sri pldnovan6 v USA. V AustrAlii bol
uZ tento pripravok povoleny ako pridavn6 latka k potravinAm.

CRAVIOTO, J. - De LICARDIE, E. R.

The long- term consequenco ol protein-calorie malnutrition. IDlhodob6 r-r6sleky biel-
kovinno-kalorickej podvyZivy. l

Nutr. Rev., 25,797I, d. 5, s. t97-Lfl.

Prehlad prameiov, ktorfmi sri sledovan6 tak pozdn6 fdinky podvfZivl v rannom
vgku na fyzikalny rast, ako i pozdne ndsledky podvtzivy v ranorn veku na duievnf
vfvoj. Prv6 Plqmene tykajfce sa fdinkov na fyziktilny rast na objavili zhruba uZ pred
50 rokmi [1920]. Av5ak ani v prltomnosti nemoZno s istotou urdit podiel malnutiicie
na ovplyviovanie fyzikdlneho rastu, pretoze nemoZno tento vplyv izolovat od ostatni'ch
nenutricnfch faktorov, najma tam; kde zivotn6 podmienky sri spdt6 s nepriaznivfmi
socidlnymi ,podmienkami. vplyv na mentalny vfvoj bol sledovanf aZ v sri8asnom ob-
dobi, ako plynie z citovanych prameiiov, a tieZ tu plati nedostatok moZnosti urdit
podiel podvfzivy a oddelit ho od ostatnycl vplyvov.
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DOORENBOS, H.

Het diet bij diabetes mellitur. [Di6ta pri cukrovke.]

Voeding, 32,1977, d. 4, s. 796-202.
lit. 72.

Nutridnf rozbor dietetickych otlzok vf'ivy spotrebitelov nemocnych na cukrovku.
Hlavnfm probl6mom je doGiahnutie idealneho stavu normoglyk6mie, ktorf je zdvisly
od optirndlnej velkosti endog6nneho a exog6nneho inzullnu. TAto optimdlna rovnovdZna
bilancia je zAvisl6 od zloZenia stravy, t. j. od die-etickfch faktorov. Hlavnou zlo'Zkou
sf pritom bielkoviny a ich rozne kolisanie vo vfLive. Odchflky prijmu bielkovin od
optim6lneho stavu mozu viest ku zhorsovaniu diabetick6ho stavu [glukoneogeneza).
zlol.er.ie di6tne,j stravy musi byt predpisan6 tak, aby nedochddzalo k odchflkam od
optimalnych d6vok jednotlivfcb vfZivovich faktorov.

Dries by osmosis and vacuum. ISu5e,nie pouZitim osm6zy a v6kua.)

Food Engng., 43, t97I, d. 1, s. 105.
I sch.

Postup Osmo-Vac, ktorf vyvinuli na Univerzite v Havaji, susi ovocie ich vystavenim
osm6ze a v6kuu. Postup je tento: rezy ovocia sa ponoria do sirupu alebo sa ku kfskom
ovocia pridi4 cukor. Voda sa z ovoria odstrani osm6zou. Takto vysusen' rezy sa do€u-
Sia vo v6kuu na 2,5 0/o vlhkosti. Pri vystave'ni v6kuu sa rezy ovocia nadrivajri a po
vysuSeni sri krehkE a p6rovit6.

VEB Kaltetechnik Niedersachswerfen

Fliissigstickstofl - Gefrieranlage NGA 3.

- NGA 3. 1

IZmrazovacie zariadenia na tekutt dusik

Fleischgew. Verarb., 25,197I, d. 3, s. 80.
1 fot.

Toto zariade,nie vyvinul a skonstruoval uvedeny zdvod. Technicke lidaje tunelov6ho
zmrazovada s beZiacim pAsom sf tieto: d: 6,1 m,5 : 1,33 D, V : 1,65 m, dlZka
tunelu 5,11 m, Sirka dopravn6ho pdsa 650 mm, prikon 4,3 kW, vfkon 250-350 kg/h,
das prechodu 10-15 min. Spotreba chladiva dini 4000 kg tekut6ho dusika na 4-5 ton
potravin.

Fachinformation: BSH-sechsbandtrockner mit I Zonen. IOdbornA inform6cia: Sestpdso-
v5 su5iarei BSH o dsmich z6nach.)

Ern.-Wirtsch., 1971, d. 3, s. 125.

Spr6va o novovyvinutej su5iarni rastlinn6ho materi6lu, ktor6 v rozsiahlej miere za-
chovAva produktom prlrodzen[ chut, ar6mu, vzhlad a napudanie su5en6ho materi6lu.
Zariadenie je zalo?en1 na stavebnicovom principe. Docieluje sa vysokfch vfkonov a
rovnomernEho su5enia. P6sy sri z nehrdzavejfcej ocele a st1 perforovan6. Zariadenie je
opatren6 rotujfcimi nylonovymi kefami, ktore kontinu6lne distia horn6 pdsy. Je prip]
jeny prehlad dal5ich zariadeni, ktor6 vyreba fa B[ttner-Schilde- Haas AG po svojom
pripojeni ku skupi.ne Deutsche Babcock, napr. vzduchov6 miesidka Airmix, zariadenie
na instantizAciu ,potravin qprUhmix atd.
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SAMOJLOV, R, V. _ KREJSMAN, B. V.

Ob optimalnych moftnostiach konseFynych predpriiatii. IOptimAlne kapaclty konzervS-
renskfch podnikov.J

Konserv. i ovo5desu5. prom., 28, 797t, E. 4, s. 27-29. 3 tab.

Odbornici Hlavnel sprdvy Konzervdrni pri Ministerstve 'potravindrskeho prlemyslu
RSFSR zddvodiujrl technickGekonomicke faktory, ktor6 urdujt optimalnu velkost kon-
zerv6renskfch podnikov. Dal5i rozvoj konzervdrenstva je podmieneni koncentr6ciou
z{vodov, ktor6 musi byt podloZen6 dokladnou analfzou, kontrolou a regulAciou. Opti.
mdlna kapacita podnikov sa rozumie ako tak6 velkost, ktore zaistuje produkciu vt-
lobkov pri minim. investidnfch a vfrobnfch ndkla'doch i dod6vku do spotrebitelskfch
miest. Optim6lnu veXkost podniku ovplyviujli mimoprevddzkov6 a prev6dzkov6 fakto-
ry; do prvej skupiny patria ekonomicko-zemepisn6 podmienky oblasti a umie6tnenie
podniku, do druhej skupiny patri vhodnd technol6gia, tirovei technick6ho vybavenia
a organiz6cia viroby. Pri zv?id5ovani velkosti podnikov sa zniZujf n6klady na jednotku
zavldza[ej kapacity, zvysuje sa produktivita prace a zniirjit sa ndklady - beZn6 pre-
v\dzkov€ ndklady na opravy a fdrZbu. Sfdasne sa zvtid5uje akdny rddius suro,virove,j
oblasti, dim sa zvf5ia naklady na dopravu. Z uvedenfbh prikladov vSak plynie, Ze vf-
davky na dopravu 1 t suroviny pri radiu 45-50 km sa lisia len o 1 rubel 50 kop.
oproti rAdiu l-5-20 km. U podnikov s rOznymi kapacitami sa uvddzajf ndklady na
dopravu suroviny, dalej vfdavky na dopravu v 0/o ceny suto\riny a priemern6 v,idavky
na dopravu 1 t suroviny pri rOznom akdnom rddiu. V dal5ej tabulke je vyjadrenf vptyv
skladby sortimentu virobkov Iovocnfch a zeleininovych konzervJ na produhivitu vf-
robnfch liniek so zretelom na kapacitu podnikov v juZnej a strednej oblasti RSFSR.
Minim. rodn6 kapacita podnikov v juZnej oblasti je 40 000 000 konz. flia5 zeleninovfch
konzetv.
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