
O koordinticii vfskumnfch riloh ristqvu v RVHP

S. BURAK

V predch6dzajicich dislach tohto Bulletinu informovali sme 6 1'fsledkoch po-
rdd Specialistov o zrnt:azovani'v rdmci RVHP.

Vzhladom na to, Ze koordin6cia vyskumu sublimadn6ho su5enia potlavin
(lyofiliz6cia) - t6ma 2.1 - sa konzultdciou uskutodnenou v marci 1969 v Brati-
slave ukondila a vyskumnir flohu RP 52/'3 ,,Vyskum a vyuzitie ionizujrlceho
Ziarenia v kombin6cii s teplom pri fchove balen6ho mdsa" koordinuje v RVHP
ZSSR (t6ma 3.1), venujeme v tomto dlSnku pozornost opdt t6me 7.1 ,,Urdenie
moZnosti a vypracovanie novych met6d zmrazovarta potravin", t. j. otSzkam
zmrazovania potravin, menovite piatej konzult6cii Specialistov, uskutodnenej
v diroch 13-16. oktobra 1970 v BLR v Plovdive (5tvrt6 konzultdcia sa konala
v ,oktobri m. r. v RLR v BukureSti). Organizdciou piatej konault6cie botr po-
vereny Vedeckovyskumny ristav konzervdrensk6ho priemyslu v Plovdive.

Na konzult6cii t6my. ktorir koordinuje za CSSR Vlfskumny ristav potravi-
n6rsky Slovenskej potlnohospodSrskej akad6mie v Bratislave, sa zridastnili
deleg6cie v5etklfch zainteresovanych krajin, t. j. delegdcie Bulharskej ludovej
republiky, Nladarskej ludovej republiky, Nemeckej demokratickej republik;r,
PoJskej Iudovej republiky, Zvazu sovietskych socialistickych republik a ees-
koslovenskej socialistickej repubiiky - sriiasne ako koordindtor t6my.

Na konzult6cii sa zridastnil zdstupca Ministerstva polnohospod6rstva a v57-

Zivl' B[,R a expert oddelenia potravindrskeho priemyslu Sekretari6tu RVHP
v Moskve.

Program konzult6cie

1. Prerokovala sa srihrnnS, spr6va o plneni pl5nu pr6c t6my ?.1 za prvych
I mesiacov roku 1970. Schv6lili sa vysledky vyskumu uskutodnen6 vo v5et-
kych krajindch a vymenlli sa nazory na niektor6 aspekty dosiahnr-rtych ty-
sledkor'.

2. Prejednal a schvAlil sa ndvrh pl6nu pr6ce na r. 1971-75 - t6ma 2.1

,,Vyskum sktiSobnych zariadeni pre zmrazovanie fluidizadnou met6dou a kva-
patrnymi pLynmi, rozpracovanie doporuceni na ich priemyseln6 vyuZitie a
-,r;'pracovanie novych spi)sobo-r defrost6cie". MateriSl vypracoval a predloZil
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budrici koordin6tor t6my, t. j. CSSR (Doc. Ing. S. Sulc, CSc., V;iskumny ristav
potravindrsky Bratislava).

3. V rdznom boli prejednan6 niektor6 podrobnosti srivisiace s ukondenim
riloh t6my 7.1, realizdciou dosiahnutych vysledkov, spracovanim materi6lov.
zostavenim sfhrnnej spr6vy a pod.

Udastnici konzult6cie nav5tivili podas pobytu v Plovdive Vedeckovyskumny
ristav konzervS.rensk6ho priemyslu, kde sa bliZ5ie obozn6mili s jeho organi-
z{ciou, problematikou vyskumu a realizdciou vfsledkov tistavu.

DaISie nSvStevy patrili mimo historick;ich a kultirnych pamiatok mesta
mraziarensk6mu z6vodu v'Plovdive, Jednotn6mu rolnickemu druZstvu v Prvenci,
kde si udastnici prezreli najmii objekt chladiarenskych skladov na ovocie
o kapacite 640 vag6nov (16 kom6r a 40 vag5nov) a konzerv6rensky z6vod
v Jambole (konzen'5rei, rnraziarei. a v;irobu plechovl!'ch obalov.

I,UCK, E.

The use of sorbic acid in food preservation. (PouZitie kyseliny sorbovej v konzer-
vAcii potravin.)
tr'ood Process. a. Ind., 38, 1969, XII, d. 459, s. 53-54.

V poslednfch rokoch sa roz5irilo pouZivanie kyseliny sorbovej na konzervdciu potra-
vin, lebo je fyziologicky neSkodn5, organolepticky neutrdlna a m6 silnf antimikro-
bi6lny ridinok. tudsk6 telo vyuZiva kyselinu sorbovri rovnaklfm spdsobom ako ine
mastnd kyseliny. V dlSnku sa potom popisuje jej pouZitie na konzervdciu tukov na
varenie (margarfnov), dalej na konzerv6ciu majon6zy a syra. Uv6dza sa pouZitie
na konzervdciu bielkovinovfch potravin, ako rfb a fdenin. Hlavn6 pouZitie je v5ak
na konzerv6ciu nakladanej zeleniny. V poslednfch rokoch vzrdstlo pouZitie kyse-
liny sorbovej a sorb6tu draseln6fo na konzerv6ciu ovocnej drene a vfrobkor,
z ovocia (ovocn6 Stavy, dZemy). Popisuje sa pouZitie na konzervdciu nealkoholic-
kych n6pojov, vfna a tieZ sa pouZiva v cukr6rstve a pek6rstve. Sp6soby pouZitia
a pouZivan6 mnoistvo sri v dlSnku uveden6.

TAPE, N. W.

Food processing - a nutritional problem?
diska vyZivy?)

(Spracovanie potravin - probl6m z hLa-

Canad. Food. Ind., 40,1969, d. 12, s. 36-38.
lit I

V rivode autor uvddza, ie by sme boli ovela zdravSi, keby sme sa podriadili tak
biclogickl- a nutridne vy'v6Zenej stravg ako je strava, ktorou dnes ki'mime napr
domdce z.u'ierata. Autor potom v dl6nku pod6va krdtky prehlad ridinkov spracova-
nia potravin z hladiska vyiivy a najprv vo zvlS5tnej dalSej stati pojedndva o pred-
nostiach spracovania potravin a v dal5ej stati zase o tienistlich strdnkach ich
spracovania. V poslednej stati sa zaoberS, najma zniZenim biologickej hodnoty biel-
kovfn a stratami na vitaminoch, ku ktorym doch6dza dasto pri riprave potravin.
V zdverednej stati ddva autor popud k niektorfm moZnym zlep5eniam ,,vztahov"
medzi potratinarskou technol6giou a vyiivou.
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