O koordindcii vyskumnych aloh Gstavu v RVHP

S. BURAK

V predchéadzajucich é&islach tohto Bulletinu informovali sme o vysledkoch po-
rad $pecialistov o zmrazovani‘v ramci RVHP.

Vzhladom na to, Ze koordindcia vyskumu sublimaéného suSenia potravin
(lyofilizécia) — téma 2.1 — sa konzultaciou uskutoénenou v marci 1969 v Brati-
slave ukondéila a vyskumnu tlohu RP 52/3 ,Vyskum a vyuZitie ionizujtceho
Ziarenia v kombindcii s teplom pri tchove baleného méisa” koordinuje v RVHP
ZSSR (téma 3.1), venujeme v tomto ¢lanku pozornost opidf téme 7.1 ,Uréenie
moznosti a vypracovanie novych metéd zmrazovania potravin”, t. j. otdazkam
zmrazovania potravin, menovite piatej konzulticii Specialistov, uskutocénenej
v diioch 13—16. oktébra 1970 v BLLR v Plovdive (§tvrta konzulticia sa konala
v oktébri m. r. v RIR v Bukuresti). Organiziciou piatej konzultadcie bol po-
vereny Vedeckovyskumny ustav konzervarenského priemyslu v Plovdive.

Na konzultdcii témy, ktoru koordinuje za CSSR Vyskumny ustav potravi-
narsky Slovenske] pofnohospodarskej akadémie v Bratislave, sa zudastnili
delegacie vsetkych zainteresovanych krajin, t. j. delegacie Bulharskej Tudovej
republiky, Madarskej Tudovej republiky, Nemeckej demokratickej republiky,
Polskej Iudovej republiky, Zvizu sovietskych socialistickych republik a Ces-
koslovenskej socialistickej republiky — sucasne ako koordinitor témy.

Na konzulticii sa zucéastnil zdstupca Ministerstva polnohospodarstva a vy-
zivy BLR a expert oddelenia potravinarskeho priemyslu Sekretaridtu RVHP
v Moskve.

Program konzultacie

1. Prerokovala sa stihrnna sprava o plneni planu prac témy 7.1 za prvych
9 mesiacov roku 1970. Schvalili sa vysledky vyskumu uskutoénené vo vset-
kych krajindch a vymenili sa nazory na niektoré aspekty dosiahnutych vy-
sledkov.

2. Prejednal a schvalil sa ndvrh planu prace na r. 1971-75 — téma 2.1
L, Vyskum skufobnych zariadeni pre zmrazovanie fluidizaénou metédou a kva-
palnymi plynmi, rozpracovanie doporudeni na ich priemyselné vyuZitie a
vypracovanie novych sposobov defrosticie”. Material vypracoval a predloZil
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budiici koordinitor témy, t. j. CSSR (Doc. Ing. S. Sule, CSc., Vyskumny ustav
potravinarsky Bratislava).

3. V réoznom boli prejednané niektoré podrobnosti savisiace s ukondéenim
uloh témy 7.1, realizaciou dosiahnutych vysledkov, spracovanim materialov,
zostavenim suhrnnej spravy a pod.

Ucastnici konzulticie navstivili podas pobytu v Plovdive Vedeckovyskumny
ustav konzervarenského priemyslu, kde sa bliz§ie oboznamili s jeho organi-
zaciou, problematikou vyskumu a realizaciou vysledkov ustavu.

Dalsie navstevy patrili mimo historickych a kultirnych pamiatok mesta
mraziarenskému zavodu v Plovdive, Jednotnému rolnickemu druZstvu v Prvenci,
kde si udastnici prezreli najmid objekt chladiarenskych skladov na ovocie
o kapacite 640 vagénov (16 komodr a 40 vagdédnov) a konzervarensky zivod
v Jambole (konzervaren, mraziaren a vyrobu plechovych obalov.

LUCK, E.

The use of sorbic acid in food preservation. (Pouzitie kyseliny sorbovej v konzer-
vaeii potravin.)
Food Process. a. Ind., 38, 1969, XII, ¢. 459, s. 53—54.

V poslednych rokoch sa rozsirilo pouzivanie kyseliny sorbovej na konzerviciu potra-
vin, lebo je fyziologicky neSkodnd, organolepticky neutrilna a ma silny antimikro-
bidlny uéinok. Ludské telo vyuziva kyselinu sorbova rovnakym sposobom ako ine
mastné kyseliny. V ¢élanku sa potom popisuje jej pouZitie na konzervaciu tukov na
varenie (margarinov), dalej na konzervaciu majonézy a syra. Uvadza sa pouzitie
na konzerviciu bielkovinovych potravin, ako ryb a Udenin. Hlavné pouZitie je vSak
na konzervaciu nakladanej zeleniny. V poslednych rokoch vzrastlo pouZitie kyse-
liny sorbovej a sorbatu draselného na konzervaciu ovocnej drene a vyrobkov
z ovocia (ovocné $favy, dzemy). Popisuje sa pouzitie na konzerviciu nealkoholic-
kych napojov, vina a tieZ sa pouZiva v cukrarstve a pekarstve. Sposoby pouZitia
a pouzivané mnozstvo si v ¢lanku uvedené.

TAPE, N. W.

Food processing — a nutritional problem? (Spracovanie potravin — problém z hla-
diska vyzivy?)

Canad. Food. Ind., 40, 1969, ¢. 12, s. 36—38.

lit. 9

V uvode autor uvadza, Ze by sme boli ovela zdravs$i, keby sme sa podriadili tak
biclogicky a nutri¢ne vyvazenej strave, ako je strava, ktorou dnes kimime napr
domadce zvieratd. Autor potom v ¢lanku podava kratky prehlad ac¢inkov spracova-
nia potravin z hladiska vyzivy a najprv vo zvlastnej dalSej stati pojednava o pred-
nostiach spracovania potravin a v dalSej stati zase o tienistych strankach ich
spracovania. V poslednej stati sa zaobera najmi zniZzenim biologickej hodnoty biel-
kovin a stratami na vitaminoch, ku ktorym dochadza c¢asto pri uprave potravin.
V zavere¢nej stati ddva autor popud k niektorym moZnym zlep$eniam ,vztahov”
medzi potravinarskou technolégiou a vyzivou.
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