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Vztah mnoZstva vo vode rozpustnych latok
a technologického reZimu vyroby balenych zmrazovanych
kurdiat

nz SCHALLER-PhMg HEBORTOVA

Z: mosledné roky sa aj u nas podstatne rozsiruje balenie zmrazovanych kur-
Zat do polvetylénovych obalov. Hydinarsky priemysel zabezpecuje takto pre
spotrebitefov kvalitné a Tahko stravitelné miso kurdiat po cely rok. Vzrast
nodielu balenych zmrazovanych kurdéiat ozrejmuje nasledujuca tabulka.

Tab. 1. Vzrast podielu balenych zmrazovanych kuréiat

Balena hydina '

i
‘ Rok i-_i_ b s .|
| i v t. v 0/
‘ 1965 l 2346 25.14
1966 3856 37.75
1967 7293 56.26
1968 13062 83.06

Tento vzostup vyroby balenych zmrazovanych kuréiat plne zocdpoveda zasa-
Zam uplatifiovania racionalnej vyzivy, kedze rozsiruje dodavku efektivne bale-
~zho zivoéiSneho produktu. Bielkoviny, ktorych je v kuracom mise 19 az

2., obsahuju podla Blocka (1956) vSetky esencidlne aminokyseliny (pozri
szzie v tabulke 2).

Tab. 2,
5 . obsah . : obsah
Aminokyselina \ v 0, Aminokyselina A ‘
6,7 Methionin 1,7
1,8 Threonin | 3,9
7,4 Leucin 6,3
2,1 Isoleucin 4,2
3,6 Valin 6,5
1.8 Tryptofan 0,7
1
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-dz. pri intenzivnejSom prechode na produkciu balenych zmrazovanych
vch vyrobkov treba rie§it aj viaceré problémy, ako je napr. otizka
sweno skostného ukazovatela — mnozstva vody alebo Tadu vo vrecusku. Toto
mnozsivo vody alebo Tadu vo vrecusku v pripade jeho sfarbenia od krvi méze
ovi totiz symptémom viacerych negativnych vplyvov na kvalitu hotového
vvrobKu.

V odbornej literature sa na tuto tému v poslednom obdobi objavujd mnohé
odborné prace, ktoré skumaju roézne zavislosti vzhladom na volnd vodu alebo
Tad vo vrecudkach so zmrazenou hydinou. Uz z ich poétu moZzno usuditf, aky
vyznam sa priklada tomuto akostnému ukazovatelovi v zahraniéi.

Volna voda balenych zmrazovanych kuréiat ma svoj povod v technologic-
kom procese. Z tohto hladiska mdzeme obsah volnej vody alebo Tadu v bale-
nom vyrobku dat do SirSieho suvisu napr. s naparovanim, vychladzovanim,
sprchovanim, schladzovanim a zmrazovanim. Nemenej zaujimavd je aj moz-
nost posudzovat podla neho spdsob a systém vykrvovania.

7Z mnozstva a zlozenia volnej vody alebo Tadu moézu sa vyvodit dalekosiahle
dedukcie. Siroko zaloZenému vyskumu v tejto oblasti pripisujeme osobitny
vyznam, lebo predpokladame velku spiatnu uéinnost v ukazovateloch objek-
tivnej laboratornej kontroly a riadenia vyroby. Tento aspekt je obzvlast vy-
znamny pri postupujuce] koncentracii a mechanizicii vyroby. Navyse existuju
aj v sucasnosti seridzne zaklady pre postupnu automatizdciu vyroby, ¢o viak
nevyhnutne predpoklada sledovanie medzioperaénych ukazovatelov.

Tieto poznatky nadobudaju mimoriadny vyznam, ak si uvedomime, ze volna
voda umoziuje existenciu i rozmnozovanie neziaducich mikroorganizmov, zni-
Zuje trvanlivost vyrobkov, podmiefiuje vylihovanie rozpustnych latok a ochu-
dobnuje tak produkt o cernné zlozky.

Vsetky tieto spominané fakty nas nabadali skumat rozne vplyvy technolo-
gického procesu na mnozstvo a zlozenie volnej vody vo vrecuSkach balenych
zmrazovanych kuréiat.

Prisludné hodnoty sme zistovali v 3 skupinach vyrobkov rozdelenych podla
vahy (600 az 800 g. 300 az 1000 g, 1000 az 1200 g).

Vz4jomné porovnanie mnozstiev odkvapkanej volnej vody (v %) v !/s-hodi-
novych intervaloch a susiny (v V) prezentuje nasledujuca tabulka 3 a graf 1.

7Z hodnét v tabulke a grafe vyplyva:

— V tase 2'5 hodiny sme nenagli zavislost medzi mnozstvom uvolnenej volnej
vody v gramoch a v percentach susiny pri zisfovani v 1»-hodinovych inter-
valoch.

— MnoZstvo sudiny, resp. rozpustnych latok ma v druhej polhodine takmer
dvojnasobnt hodnotu v porovnani s prvou polhodinou rozmrazovania.

— V ¢ase od 1 hodiny do 2!/hod. rozmrazovania sa uz percentudlne mnoZstvo
sudiny vo volnej vode v podstate vyrovnava a nevykazuje kolisavejsie
hodnoty.

— Mnozstve rozpustnych latok vo volnej vode nie je zanedbatelné a zavisi od
technologického rezimu. Cim neskér sa kurcatd po opracuvani zmrazujd,
tym viac rozpustnych latok sa vylu¢i do volnej vody.

Do akej miery koreiponduju nase vysledky s hodnotami zahrani¢nych vy-
robkov, porovnali sme si na balenych zmrazovanych kuréatdch od 7 vyrobcov

z Danska a 2 vyrobcov z Holandska.
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T ab. 3. MnoZstvo volnej vody (v ) a jej sudina (v %) v !5-hodinovych intervaloch

| za '/, hod. | za 1 hod. za 1!, hod. | za 2 hod. |za 2! hod.

Priemerna | Yo | 0 | % 0 | 0f

vaha od- | r"'.n od- “'0 | od- "_"'0 | od- | “,."1'] od- | U'o 0_1)

vzoriek | kvap.|suSiny kvap. susiny kvap. susiny| kvap.!susiny| kvap. susiny sus‘,in,vi
v g | vody | | vody vody vociy! vody |

e———————— — LA r—— ]
733 | {J.12_ 1.96 l_i.l_?_ 3.69 | 0,35 |_3,_90| {1,17_' 442 0,18 | 4.20 | 3.78 |
| 886 | 015 198 0,10 038 | 381 | 0,43 420 008 | 391 | 372 |
1033 Lr.ﬁl}_ 2,05 lEU_ 0,44 3_.'?!?_ 0,27 | 4,12 0,26 | 446 3,73 |

T3 VAHA YTORM 2 386 VAHA VZORKY Y& 1033

Graf 1.

Stanovené mmnozstvo volnej vody v 9§ zahraniénych vzorkach uvadzame
v tabulke 4 a grafe 2.

7 tabulky a grafu Jje zrejmeé:
1. Vzhladom na mnozstvo volnej vody (v ") uvolnenej za rovnakych pod-
mienok (rovnakej metodiky) z vySetrovanych vzoriek moZno konstatovat:

od 1 do 2 hodin nevykazuje velké rozdiely, pretoZze sa pohybuje v rozpidti od

0,59 do 1,29} a priemerna hodnota je 0,85 %,
od 2 do 5 hodin vykazuje uz zreteIné rozdiely, a to od 0,76 do 3,20%, a prie-

mernd hodnotu 1,5,
ad 5 do 24 hodin vykazuje uZ podstatné rozdiely, a to od 1.12 do 8,77% a

priemernt hodnotu 4.12 Y.

2. O celkovom mnoZstve volnej vody (v %j) uvolnenej za rovnakych pod-
mienok prislusnej metodiky pri vysetrovanych vzorkdch do 24 hodin plati:
— v priemere dosahuje 6,25 "), pricom vzorka 5 dokonca 10,39 %, tento fakt

ie obzvlast vyznamny z ekonomického aspektu,

3
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Tab. 4. MnoZstvo volnej vody v g a 9, v zavislosti od &asu a vahy vzorky
§ Poade 1| 2 | 3 | 4 | 5| 6 7| 8 | 9 |Priemer|
E %0 véha | 1019 | 1074 | 1104 L1 | 1121 | 1178 1309 | 1336 | 1527 1194
= g i 01 021 042 05| 003] 070 189 _u_é,fa,""t)'.ﬁ"l
PP o) 003 003 001 0 005 014 0| 014| 006 |
o h |2 707 | 9,34 831|960 0,87 1193 15,15, 795 13,33 1026 |
= % | 0,69 086] 075 086| 086 101 115 059 087 085
| & | 707| 955 8,73 9,74| 996 1264 17,04 7.87| 1542 11,00
3 L o, 069 088] 0,9 087 088 107 130 nuu’j_@“ﬁ;éz—l
> _ | & 20,32 11,62| 11,84 | 19,47 23,56 | 19,14 | 1414 20,71 | 2914 | 1826 |
g ®M Tom 09 1,08 107 L75| 210 162 103| 155 190 152
E; & | 2138 21,18 20,58 | 29,21 33.47 | 30, 0,26 | 31 18| 28,69 | 4461 2912
f ) %% | 268| 197| 1,86 2,62 298| 256 238 214 292 243 |
i o ‘_g_\i45'_33 52 | 66,87 25,60 | 83,02 | 43.10 | 6142 | 40.66 77,37 4931
| = U, | 367| 312| 6,05 230| 740| 3,65| 460( 304 507 412
: 3 64835475 82,55 | 54,81 116,49 | 73,46 |'I3'W 69,35 121.80 | 7795
| 2 |0, 638l 508| 747 493 1039 6.24| 704 519 798 652 |

MNOZSTVO VOINEJ VODY /v %/

vony

o velnes

81514 YZURITK

Graf 2.

P R jed
5 I7,42n:m
IhIENTR

— pri vsetkych zahraniénych vzorkach ide o vysSie percentudlne hodnoty vol-

nej vody v porovnani s nasSou

domaéacou vyrobou.

3. Celkové mnoZstvo voInej vody (v %) a jej priebeh uvolfiovania z vyset-
rovanych vzoriek (za rovnakych podmienck) do 24 hodin jednoznaéne pouka-
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zuju na rozdielnosti v technologickych rezimoch, 1 ked ide pripadne o rovnakeé
technologické podmienky.

Na preciznejsie ozrejmenie % susiny volnej vody” jednak vo zvolenych
casovych intervaloch a jednak aj suétovych hodnédt po jednotlivych intervaloch
nvadzame dalsiu tabulfku 5 a graf 3. Percento susiny sa stanovilo vo vzorkach
volnej vody refraktometricky ihned a z kalibraénej krivky sa odcitala sudina
v . Na grafoch je zvyrazneny rozptyl vysetrenych hodnoét adekvatne tabulke.

Tab. 5 Y, susiny volnej vody

5 )

'V hodine

| 2 5 24 03] ‘
: B 1w B | W | g5 35 |
o | & | B0 | B | am | HE | e |
4 Y I 209
| s | 8 o0 veo | 18 I
K 5 1| M | am | OB aw
R T 185 | g
R T 550 266 723 520
9 5 Tss 205 Lo i 360 |

{
|
1
1
|

7 tabulky a grafu vyplyvaju tieto zavery:

— V druhej hodine rozmrazovania balenych zmrazovanych kurciat obsahuje
wz volna voda vo vode rozpustné latky.

Obsah sudiny v %4 nevykazuje zavislost od vahy vzorky (porovnaj vzorky
3, 8,9).

Obsah sudiny v Yy nevykazuje zavislost od mnozstva uvolnenej volnej vody
(porovnaj vzorky 7 a 8).

Obsah sudiny v %, i rozptyl sudiny v uvolnenej volnej vode sa s Casom
rozmrazovania kurdéiat zvysuju.

Obsah sudiny v % zavisi od spdsobu smrazovania, resp. obsah susiny vhod-
nym spdsobom charakterizuje aj technologicky rezim.

Celkovy zdver. Pri vyselrovani 9 zahraniénveh vzoriek zmrazenych bale-
nych kuréiat sme na porovnanie skumali navyse balené zmrazovane kurcata
yyrabané u nas v CSSR. Popri inom sme zisfovali mnozstvo volnej vody
v gramoch i percentach a aj jej susinu. Vygetrovanie sme vykonali za rovna-
trvch podmienock. Ziskané vysledky umoziuju tieto zavery:

1. Ani zahraniéné vyrobky. pri ktorych sa uplatnila dokonala technika. ne-
maju vyrovnanu kvalitu. Ziskané vysledky ozrejmili velku variabilitu.

L]
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2. MnoZstvo volnej vody (v %) v zahrani¢nych vyrobkoch podstatne pre-
vy$uje percento, ktoré sa. vyskytuje v nasich vyrobkoch, ¢o je iste z hladiska
ekonomickej efektivnosti i pefiaZnych vynosov nezanedbatelné.

3. Uvolnenie volne] vody hned na zacdiatku rozmrazovania i jej susina do-
kazuju nejednotnost pri manipuléicii s vyrobkom. NavySe z tohto vyplyva, Ze
vyrobky sa nezmrazovali plynule, ale fazovite v rbéznych éasovych intervaloch.

4. Zistené vysledky dokazuju, Ze vplyvom technologického reZimu vznikaju
vyznamné nutritivne straty, ktoré mozno podstatne znizif.

5. Vysledky si mnohostranne zaujimavé, a preto im treba aj v buducnosti
venovat zvySenu pozornosf. Kvalitu nagich vyrobkov so zahrani¢nymi je pri-
tom Ziaduice pravidelne porovnavat kazdy rok.

6. Ziskané poznatky nas nabéddaju vypracovat uceleny systém na usmerrio-
vanie vyroby a posudzovanie vyrobkov podla analytickych vysledkov. Tymto
systémom by sa vytvoril rozhodujuci objektivny predpoklad na automatické
ovlddanie vyroby za podmienok minimélnych vyrobnych a nutritivnych strat.

Bsaumoornomenne xoxumgectsa BeIeCTB paCTBOPUMBIX B BO/Ee
I TEXHOJOTUYECHOI'0 pesuMa NPON3BOACTBA YIIAKOBAHHBIX
MOPOMEHHBIX IBIIIJIAT

Buigogst

ABTOpH UCCIEOBATH AEBATH 3apYOEIMHBIX 00pa3L[0B MODPOHEHHBIX YIIAKOBAHHKX IHIIIAT
I PesyIbTATH CPABHWBAIN C MOPOKEHHBIMM YIAKOBAHIIEIMI UBIIIATAMU, BHIYIIEHHBIMH
B UexocIoBanuu.

Dependence of water-soluble matters amount and technological
conditions of frozen packaged chicken productions

Summary

Nine foreign samples of frozen packaged chicken were studied and results were
compared with frozen packaged chicken produced in Czechoslovakia.
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