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lnfluence of the Gamma-radiation on the Fat Components
in the Beef

Summary

The influence oI the gamma-radiation in doses of 100, 200 and 400 krad on the
fat component in beef has been studied. The results of these experiments show that
the changes in UV spectrum and in chemical lactors occurred during the storage.
Tl-re creation of unsaturated carbonyls in zone 224 nm and conjugated diens in zone
232 nn raised during the storage. The creation of the compounds with peroxidically
bound oxigen raised more at higher storage temperature. The number of the car-
bonyls as shorvn from the course of benzidin No, reached the maximum after 3
months of storing and then fiercely dropped. No essential differences in the relation
to the temperature have been found in studied factors during the storage.

Zo zo'hrsniEnei I iterotriry

Centrdlna vyrobia mrazenych pokrmov pre kantiny (New frozen main meal
central production units) Fa Gardner-Merchant Caterers Ltd. spolu s British Auto-
matic Co. Ltd vyr:ie5ili vfrobu hlavnj-ch pokrmo'r' pod6vanych rr r6znych zariade-
nlach spolodneho stravovanla tak, Ze ich pripravia centr'6lne a hned po priprave
rychlozmrazia v obale z hliniko,vej f6lie v kontejneroch obsahujricich 10 porcii so
lpeci6lnym uzSverom. V tomto stave sa dodajf na miesto spotreby, kde sa drZia
r; mraznidk6ch aZ do pouZitia. Zohriatie trv6 35-45 rninrit, ale m6Zu sa zohriaf
aj rl'chlejSie pomocou pary. Takymto rie3enim moZno u5etrit in6d nutny persondl,
zmeniit priestor po,treb,nf na pripravu jeddl. Okrem toho zniLi sa aj odpad a straty
pri priprave pokrmcv. Vysledkom je ekonomickejSia prevddzka meniich stravova-
cich jednotiek.
Frozen Fo'ods,20, 1967, d.2, s.20

Find.us sa sristretfuje na vfrobu tletskfch pokrmov (Findus attack 100 miltion
children's market). Po dlhSom vyskume a prieskume trhu zadali u fy Findus s v;f-
robou detskych pokrmov, najmd rybacich tydiniek, mrazen;fch rfb, obilnin, mrazenej
Iazulky, ryZoveho pudingu a inych mrazenfch vyrobko',', ktor6 balia do novfch
kr-alitnych obalov s novym rie5enim ich obrazovej vyzdoby, ktor6 je pre m16deZ
r-eImi atraktivna.
Flo zen Fo ods, 20, 1967, (, 2, s. 26.

Prevfchova francrizskeho spotrebitela (Educating the French consumer). Aj po-
r'1'5e 20i{r-nom vzraste \/ r. 1965 je spotreibra mrazenfch potravin vo Francirzsku
stale velmi nizka - rodne 300 gr na obyvatela. Spotrebitel sa st6va st51e narod-
lejSfm na zariadenie a spdsob predaja v maloobchode. Na n6k1ad v;irobcorr by sa
nali vychov6vat na takyto predaj nielen spotrebitelia, ale aj preddvadi. Kuch5rov
ireba n6zorne presveddovat o tom, ie zmrazovanie hotovych pokrmov a ich po-
dar anie neohrozuje kvalitu slAvnej francrizskej kuchyne. - V r. 1965 sa vo Fran-
cLizsku predalo asi 100.000 ton zmrazenfch vfrobkov v hodnote asi 57 rnilionov
dolaror'. z ioho asi 450's velkospotrebitelom na dalSie spracovanie a 200,r0 na export-
F : ozen Foods, 20, 1967, d. 2, s. 14-16.
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Spotreba mrazenjch potravin v Eur6pe v 1965. V r. 1965 sa v niektorfch kra-jindch spotrebovali mrazen6 potraviny v tejto hodnote v mili6noch dorl6rov; Vo
Velkej Brit6nii 245, v Sovietskom Svdze 185 (okrem hydiny), vo Francfzsku bZ,
v Holandsku 40, v Taliansku 10 a v Belgicku 10. Vo v3etkych uvedenfch krajin6ch
spotreba stripla od 6 % do a0 o,b.

Frozen Foods,20,196?, d.2, s.15.
Mrazend potraviny v spoloEnom stravovani v USA. (Disposable tray system with

frozen foods may compact institutional kitchens). Delen6 misky z hlinikovej f6iie
pouZite ako obatr pre hotov6 pokrmy umoZirujri ,rast dopytu po mrazenfch hotovfch
jedlSch pripravovan;ich bud distribudnfmi firmami vo vlastnej r6Zii alebo priemy-
selnymi vfrobcami m,razenych potravin. Obaly z hlinikovej f6lie shiZia aj na zo-
hriatie pok,rmov a sf vhodn6 najmd pre tak6 stravovacie zariadenia ako sf hantiny,
kaviarne, Skolske jeddlne, z5vodn6, vojensk6 a pojazd,n6 kuchlme. Vyhodou ich
pouZivania je z.niZenie spotreby priestor-u,pracov,nych sil, zniZenie str6t, lepSia
kontrola porcif, d6sledkom doho sa celkove zniLia prevSdzkov6 n6klady. Jed16 sa
zohrievajri paro{,r v SpeciSlne zostro,jeno:m zariadeni tvaru stola.
Quick lroz. Foods,29, 1967,I, d.6, s.99-102.

Novd met6da rjchleho rozmrazovania m[sa v USA. (Pliofilm immersion method
'cuts time of frozen i;mported meat inspection). Potreba rlichlej inSpekcie md,sa pri
jeho sttpajicom dovoze do USA, a to v mrazenom stave, bola podnetorn pre hla-
danie metody rychleho r-ozmrazcvvania tohto mdsa pre kontroln6 riiely. Nov6 rnet6da
pozost6va zo zabalenia pod vdkuom vzoriek -55a 1'ybratfch na kontrolu do plio*
filmu a ich zohriatia vo vode teplej okolo 51 "C, takZe cel6 procedira kontroly
netrvd dlh5ie ako 55 minrit spolu s oipiitnfm zabalenim miisa. V il6nku je vy-
sliLne zn1.zornenf po,stup tejto rnet6dy.
Quick f roz. F oods,29, 1967,I, d.6, s.95-98.

Maly pokrok pri konzervovani potra,vin oZarovanirn, (Geringe Fortschritte bei der
Strahlkonservierung). Napriek vynakladaniu znatntch' nS.kladov na financovanie
v'fskumu moi,nosti tchovy potravin o2arovanim v rakuskom Seibersdorte za spolu-
ridasti Medzin6'rod:nej komisie pre at6movri energiu, Ien velmi male pokroky su
vysledkom cel6ho usilia. Podl,a zpr6v v anglickfch a americkych odbornych daso-
pisoch probl6m je v tom, Le tzv. mdkk6 oZiarenie nie je dostadujfce, kfm tzv.
tvrd6 oZiarenie mdZe viest k nekontrolovatelnym zmendm vnritri potravin. Podla
oznS,menia D6nskeho vliskumn6ho ristavu pre rndso u oZiarenej Sunky v plechovk6ch
vznikajri neZiadr.ice chuto,v6 zmeny. ? % hodnotitelov povaZovalo trito Sunku za zlu
alebo velmi zli,2C0,6 z nich zistilo znadn6 chutov6 rozdiely a 40tl 0 dalo prednost
neoZiarenej 5unke.
Tief kiihl-Praxis, 7, 1966, d. 1, s. tl6.

chladiarei Lankwitz Ke (Ki.ihlhaus Lankwitz KG). Firma GRS-KiihIgutGmbHCo.
zriaduje v Berline - Lankwitz, novri mraziarei, ktor6 m5 zidat pracovat v okt6bri
1966. Sklad m6 vySe 1500 m2 chladiaceho priestoru a 250 m2 manipulainlich miest-
nosti. Okrem norm6lnych tepl6t v skladovacich miestnostiach aL do -28'C sa pl5-
nuje aj rychlornraziaci tunel so 60 tonami denn6ho vykonu. Manipul6cia s tovarom
sa deje vidlicovymi vozikmi, skladovanie na paletdch, pridom chulostivy tovar sa
skl.aduje na podstavcovfch paletach a volne skladovany tovar v ohradovych pa-
I etach.
Tief kr-ih1-Pr-axis, ?, 1966, d.4 s.5.

Nov6, chladiarei v Diisseldorfe. (Neue Dlisseldorfel Kiihlhaus). Nova chladiareit
je prizemnA, ploch6 stavba, r, ktolej moZno skladovat cca 4000 ton to,varu. Chladiaci
priestor' 15 000 mrr pri teplot6ch -30 "C, je rozdelenf na 4-7,30 m miestnosti so sto-
hcvacou vySkou 7,00 m. Chladiarei sa nez6sobuje ustredne, kaZd6 chladiarer-rski
miestnost mA svoju I'lastnri strojoviu a m6Ze sa osobitne chiadit (aZ na -30'C'Ii ef krihl-Praxis, 7, 1966, d. 3, s. 36.

Nov6 mraziaren v Mnichove. (Das neue Miinchner Tiefkuhlhaus). Novd mraziareir
je jeclnoposchodov6 budova, m6 celkovf vfkon okolo ? 600 000 kcal1hod. Zrnrazovacie
:zariadenie pozost6va z 2 mraziacich tunelov o teplote vzduchu -45'C s chladiacim
vfkonom okolo 460000 kcal'hod. UZitkovri plochu rn62270 m2 kde sa m0Ze skladovat
cca 2 300 ton hydiny, mrazenych jed61, miisa alebo ryb pri teplot6ch aZ do -30 "C.
'Ii ef kii h1-Praxis, 7, 1966, d. 3, s. 34.
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