
Sfiosnti situdcio sonit6cie v potrovin6rskom priemysle

T. HUDEC

Pod sanit6ciou beZne rozumieme vSestrannri ozdravenie urdit6ho prcstredia.
V potravindrstve p,od sanit6ciou rozumieme najmd zabezpetovanie mikrobial-
nej distoty poLivatin a vSetk;ich predmet,ov, ktor6 sa dostanir s poZivatinami
do styku pri ich vyrobe, spracuvani, uskladfiovani a distribricii. In;imi slovairri.

sanit6cia je srihrn prakticklich opatreni na uskutodnenie noriem a poZiadaviek
hygieny, ktor6 smerujri k ozdraveniu podmienok vonkajsieho prostredia, v kto-
rom dlovek Zije a pracuje. Hygienu nemoZno stotoZiovat so sanitfci'ou. H y g i e-

n a - 
pojem gr6cketr'o sLova, ktor6 strudne vyjadruje ,,stanostlivost o zdravie",

- predstavuie dnes srihrn opatreni, ktorych irdetrom je zabezpedovat ochranu
zdravia a zlepSovat zdravotn6 pome,ry ludskej spolodnosti. Hygiena v naj-
SirSom slova zmysle urduje ,optim6lne podmienky vonkajSieho prosLredia pre
Iudskli organizmus; urduje teda okrem pracovnych noriem aj normy akosii
vody, vzduchu a potravin6rskych vyrobkov, normy vyitvy, rozhoduje o menej
hodnotnSich a p,odmienedne poZivatelnfch potravin6ch, o met6cach na ozdrave-
nie p6dy, o zne5kodiovani odpadovych vdd atd.

Y y znam s anit6 cie spodiva hlavne v tom, Ze

a) zachov6va Ziadrice vlastnosti vyrobkov, pripadne
vyluduje dinitelov, klofi zniLujri biologickrj hodnotu
akost alebo ohroZujrl zdravotnri nezSvadnost;

b) zmenSuje, pripadne vyluduje straty, ku ktorym
i:obku zo spotrebitelskeho trhu pre jeho zd-rarrotnri
l.rvanliv,ost:

c) zmen5uie, pripadne vyluduje hospoddrske straty, ku ktorym by do51o

v d6sledku nutnej asanScie priestorov alebo zariadeni z6vodov;
d) zlepsuje pracovn6 p,odmienky pracujricich v potravinarstve zvysenou

urovicu hygieny pracovn,5ho prostredia, a tirm zvy5uje aj ich pracovnu mo-
ralku.

O tom, ak6 je sridasn5 situAcia sanit6cie v potravinArskom priemys-
le, ktory splaoovS.r'a potraviny Zivodi$neho p6vodu, sa pokrisim podat skutoiny'
obraz na z6klade vysledkov ,objektivnych mikrobiologickych vy5etrovani vzo-
ri.ek. ktore boli ,odobrat6 v r6mci beZneho pravideln6ho hygienick6ho dozor-u

nad potravinami, a ktor6 sme vy5etrovali z oblasti na5ej Stanice, p$sobnost
ktorej patri pre cel1f bfvaljr kraj Bratislava. Porovnanim mikrobioiogick;,:ch
n|Iezov, potazne mikrobi'ologicky nevyhovujricich vzoriek za prvy poh'ok
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1966 s rqkom 1965, dostaneme skutodny stav sanitdcie v tom ktorom riseku
potravin6rskeho priemyslu.

V prehladnej tabulke 1 uv6dzame porovnanie vysledkov laborat6rne vy-
Setrovanych vzoriek p'otravin a surovin ZivodiSneho p6vodu v prvom polroku
1966 s rokom 1965. Druh laborat6rne vyietrovanych surovin a vyrobkov sme
usporiadali do 9 skupin, kto'r6 sr.i od1i5n6 do do suroviny aj do do technologic-
keho spracov6vania, ako sri mdso, mdsove vyrobky. mdsov6 konzervy, mlieko
a mliedne vyr'obky, vajcia, ryby, hydina, zverina a v1'robky z nicb, ako aj
polotovary a mrazen6 jed16.

Na sriiasny stav sanit6cie najlep5ie poukazuje percento mikrobioJ.ogicky ne-
vyhovujricich vzoriek a jeho klesanie alebo zvySovanie v polovnani s vysled-
kami dosiahnutymi v roku 1965 a v prvom polroku 1966.

Z tabulky 1 moZno vyditat, Ze u mdsa ako suroviny sa h5'gienicka situacia
v prvom polroku 1966 zlepiila oproti roku 1965 zhruba asi o 50 0 e. V roku
i965 totiZ mikrobiol,ogicky nevyhovovalo ai 12,45 0 e v--vSetlenl'ch vzoriek oproti
G,0B 0ig nevyhovujucich vzoriek v prv,om polroku 1966 U n-rAsttt'j-ch vylobkov
sri rozdiely v mikrobi,ologicky nevyhovuiricich vzorkach iba 0 29 il rr. a u rndso-
vych k'onzerv 0,68 0;'6 v prospech lep5ich vysledkov. ktor-e sme dosiahli v plvom
polroku 1966. (Pozri tabulku 1.)

U mlieka a mliednych vyrobk;ov sa sice ukazuje poCstatne zlepSenie mlkr.'o-
biologicky vyhovujucich vz,oriek asi o 13,55(l 11 v prrron pollokr-r 1966 oproti

I' a b. 1. Porovnanie vlisledkov laboratorne vy5etler-ry'ch lzot'iek p(ltril\ rn a sul'o\-rn
Zivodi5neho p6vodu v prvom poh-oliu 1966 s rolion-l 196;
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roku 1965. A1e toto ziepSenie nastatro iba u jedin6ho sortimentu miiednych
vyrobkov, 4 dsne aj ridaje z tabulky d' 2, v kto-
rel sme pod avnej5ie druhy mliednych v;!'robkov'
Je z6sluhou ek6rni (hlavne zavodov v Bratislave
a Trnave), Ze v prvom polroku 1966 vyrobili hygienicky velmi kvalitne maslo

s cukrom na export, tirn zniiz\li percento mikrobiologicky nevyb.'ovujucich vzo-
r:iek z 20,97 }rto v roku 1965 na 8,52 oib v prvom polroku 1966. Zato v5ak per-
cen gicky nevyhovujircich vzoriek v prvom p rne
vys opr,oti roku 1965 u pasteriz'ovan6ho ml 0l'0,

us Boio,utvarohuasyrrovo4,T60,bauin ob-

kov o 11,61 o/e (pozri tabulku 2).

'I'a b. 2. Porovnanie vfsledkov mikrobiologicky vy5etrenfch vzoriek mlieka, vajec
a vfrobkov z nich v prvom polroku 1966 s rokom 1965
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1,ab. 3. Prehlad o podte vy6etrenych vzoriek pasterizovan6bo egalizovaneho flaSkov6ho mlieka
s ndjdenfm podtom koliformnych aj v5etk:ich z6rodkov v 1 mI mlieka v mesiacoch I -IX. 1966

rlI x:
L t { ;.U podet vzoriek s celkovSim podtom koliformnfch zarodkov j eof.t vzoriek s celkovym podtom v5etkfch
I'U.9'; I v1ml mliekado mikr6bovvlmlmliekadoloboS'= |I -dt xl.^ I

I

] _r'2rjooo 
8 - 2

, 
3

I

l l--' jll 'l u j',"1i

2'i '1n

najviac200vlul
ml
mI
ml

nevyhovovalo 36,29 {l s

_t

g* ,ii'; rr i 4r I zt- ir'-] -l 'u'" j;; 
I ,,, ,'*^ .,,, l*';" ,,;;i;;1 ;;l "* i ,ou 1,rr, 1 ,;r]

226 ll 4t zl +:] I zv oD ro I rr9:l i__1 "

podla platnej eSN 5? 0599 mliekarensky o5etren6 mlieko m6Ze mat: a; holiformnych z6rodkov
fri ""l[o"y 

podet mikr6bov: do 3 hodin po pasteriz6cii - od 1. ]. do 30. IV. najviac 100000 v I
od 1. V. do 30. IX. najviac 200 000 v 1

in6d pri expedicii z mliekarne (do 20 ho najviac 300 000 v 1

Podla toho z vy5etrenyct1'-"roii"i podla podtu kolifbrmnycl-r hovovalo 63,?1 0,i a

podla podtu vS"ettycfi -it.6bo'o ebp vyirovovalo 88,05 0,1 a 5 0,/6 vzoriek.



T a b. 4. Prehlad o podte zachytenfch koliformn;ich z6rodkov v 1 g derstv6ho masla
vy5etrenfch v jednotlivfch mesiacoch 1966
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nevyhovova\o aL, 36,29 07i mikrrobiologicky a skoro denne vySetrrovanych vzo-
riek, do je pomerne velmi. vysok6 percento. Na tomto rlseku bude musiet ve-
o,enie mliek6rni e5te dalej zlep5ovaf sanitadn6 opatrenia, najmd pokial sa
tyka znliovania sekunddrnej kontaminScie pasterizovan6ho mlieka pri pl-neni
do fliaS, a nedovolit, aby ,sa .na 'lrrh v6bec dostali, aj ked pravda v pomerne
malom p,odte, najmd 'tzv. sanitadn6 nepodarky, t. j. pripady s vy5Sim obsahom
koliformnych zdrodkov nad pripus,bnri hranicu 200 v 1 mI podla platnej eSN
lpozri tabulku 3).
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kolilormnych z6rodkov vo vzorkSch jogurtu, ktor6 boli odobrat6 pri beZnei
irygienickej kontrole v;if,oby ,od janudra do konca septembra 1966 v tom istom
z:6vode Z6padoslovenskych mliek6rni, ako sme uv6dzali ai vysledky pasterizo-
van6ho mlieka a masla derstveho. Z celkov6ho podtu 39 mikrobi,ol'ogicky vy(eL-
renych vzoriek uZ od 1. I. 1963 platnej eSN 5? 1401 pre j,ogurt mikrobiologicky
vyhovovaio 84,62010 vy5etrenych vzoriek a 15,38 0,"6 vySetrovanych vz'oriek nevy-
h,ovovalo, t. j. obsahovalc nad 200 z6rodkov Escherichia coli v 1 g jogurtu
(p,ozri tabulku 5). Z tejbo tabulky moZno dalej e5te vyditat aj jednu velmi
ci.6leZitri sku'todnost, Ze v tomto mliekSrenskom z5vode sri totiZ schopni vyrobit
pomerne dost vysoke percento vzoriek jogur,tu s 0 potaZne 20 z6rodkami
Escherichia coli v 1 g; teda aL 64,1t % mikrobi'ol,ogicky distejSich vzoriek jo-
gurtu ako to predpisuje platn6 eSN, ktorf teda moZno podla tlichto pekny-ch
vysledk,ov oznadit za prili5 benevolentnri, mdkkir z hladiska Ziadricej hygie-
nickej distoty aspoi pre zdvod, kt'ory moZno podla distoty jehc vj'robkov zara-
dit za zavod, ktor;i je toho dasu na vys,okej hygienickej frovni.

Takyto je teda stav sfdasnej si.tudcie v sanit6cii v niektorych klfdovy?ch

';yr'obniach potravin Zivodi5neho p6vodu v pomerne velkej potravin6rskej
oblasti Z6padoslovensk6ho kraja.

ZAver

So sridasnou situ6ciou sanit6cie v potravinfrskom priemysle na riseku potra-
vin Ziv'odiSneho p6vodu nemdZeme byt u n6s zatial e5te spokojni, aj ked
dosiahnut6 v;isledky laborat6rnych nSlezov hotovlfch vyrobkov mikrobiologicky
periodicky vy5etrovanlfch za rok 1965 a za poslednych 9 mesiracov roku 1966
by sa. na prvy pohlad zdali byt dost pekn6, ked sa zamyslime nad vybavenim
niekto,r;fch na5ich zSvodov p,o str6nke hygienickej, ako to objektivne potvrdzujri
aj doloZen6 prehladne tabulky. Doteraz dosiahnut6 vysledky treba vSak eite
d'alej zlepSovat a ziskan6 skrisenosti vyulival na dalSie a dalSie Ziadrice ozdra-
venie n6Sho potravin6rskeho priemyslu. Treba unobit v5etky p'otrebn6 preven-
tivne opatrenia, aby sa v na5ej vyrobe uZ v6bec nevyskytovali nijak6 sani-
tadn6 nepodarky, za ktor6 treba,oznadit v5etky vfrobky abnormAlne a nepri-
pustne n-rikr,obiologicky znedi'sten6, organolepticky nevyhovujfce a chemicky 

-biologicky znehodnoten6 v;irobky. Treba preto dalej zlep5ovat a stabilizovat
hygienickri frovei., praoovnri disciplinu a zdravotnicke uvedomenie u v5e'tkych
pracovnikov a na v5etk;ich risekoch potravin6rskeho priemyslu, najmii vSak
v celom priemy,sle mliek6renskom, mr,aziarenskom, rybnom ako aj v mdsnom.

Z6vodn6 a podnikov6 mikrobiologick6 1aborat6ri6, ktore povaZujeme z,a vel-
rni d6leZiteho dinitela z hladiska ozdravenia naSich zd.vodov, dnes uZ skoro
vSetky spr6vne plnia svoje z6kladn6 povinnosti na riseku sanit6cie potravinar-
skeho priemyslu. Treb'a v5ak tieto laborat6riS e5te dalej kSdrove aj vecne
vybavit tak, aby mohLi byt naozaj spoXahlivou oporou org6nov hygienickej
sluZby na vSetk;ich potravin6rskych z5vod,och mliedneho aj mds'ov6ho prie-
myslu, ktorf sa bez sr.istavnej mikrobiologickej kontroly nem6Ze dnes uZ vdbec
obist.

Podla doterajSich naSich uZ mnohorodnych skrisenosti mdZeme s plnou zod-
povednostou prehldsit, Ze posudzover:nie hygienickej rirovne a tym aj stupira
sanit6cie potravin6r.skeho z6vo,du podla stupfia mikrobi,otrogick6ho znedistenia
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