Sa&asnd situdcia sanitdcie v potravindrskom priemysle

I. HUDEC

Pod sanitaciou bezne rozumieme vsestranné ozdravenie urcitého prostredia.
V potravinarstve pod sanitdciou rozumieme najmi zabezpelovanie mikrobial-
nej Cistoty pozivatin a véetkych predmetov, ktoré sa dostanu s pozivatinami
do styku pri ich vyrobe, spracuvani, uskladiiovani a distribucii. Inymi slovami
sanitdcia je suhrn praktickych opatreni na uskutoénenie noriem a poziadaviek
hygieny, ktoré smeruju k ozdraveniu podmienok vonkajsieho prostredia, v kto-
rom Clovek Zije a pracuje. Hygienu nemozno stotoziovat so sanitadciou. Hy gi1e-
na — pojem gréckeho slova, ktoré struéne vyjadruje ,,starostlivost o zdravie*,
— predstavuje dnes sthrn opatreni, ktorych ucelom je zabezpecovat ochranu
zdravia a zlepSovat zdravotné pomery Iudskej spolonosti. Hygiena v naj-
sirfom slova zmysle uréuje optimalne podmienky vonkajsieho prosiredia pre
Tudsky organizmus; uréuje teda okrem pracovanych noriem aj normy akosti
vody, vzduchu a potravinarskych vyrobkov, normy vyZivy, rozhoduje o menej
hodnotnych a podmieneéne pozivatelnych potravinach, o metédach na ozdrave-
nie pddy, o zneskodiovani odpadovych véd atd.

Vyznam sanitdcie spotiva hlavne v tom, Ze

a) zachovava iadtce vlastnosti vyrobkov, pripadne ich zdokonaluje tym, Ze
vylu¢uje éinitelov, ktori znizuju biologicki hodnotu poZivatiny, zhorSuja jej
akost alebo ohrozuja zdravotnt nezavadnost;

b) zmenguje, pripadne vylu¢uje straty, ku ktorym by doslo vyradenim vy-
robku zo spotrebitelského trhu pre jeho zdravotnu zavadnost alebo zniZenu
trvanlivost ;

¢) zmenduje, pripadne vylu¢uje hospodarske straty, ku ktorym by doslo
v dosledku nutnej asandcie priestorov alebo zariadeni zdvodov;

d) zlep$uje pracovné podmienky pracujucich v potravinarstve zvysenou
urovitou hygieny pracovného prostredia, a tym zvySuje aj ich pracovau mo-
ralku.

O tom, aka je sidasna situdcia sanitdcie v potravindrskom priemys-
le, ktory spracovava potraviny Zivo¢iSneho pdvodu, sa pokusim podat skutoiny
obraz na raklade vysledkov objektivnych mikrobiologickych vySetrovani vzo-
riek, ktoré boli odobraté v ramci bezného pravidelného hygienického dozoru
nad potravinami, a ktoré sme vySetrovali z oblasti nasej Stanice, posobnost
ktorej patri pre cely byvaly kraj Bratislava. Porovnanim mikrobiologickych
nélezov, potazne mikrobiologicky nevyhovujucich vzoriek za prvy polrok

44

BULLETIN VI/2 19387




1966 s rokom 1965, dostaneme skutoény stav sanitécie v tom ktorom useku
potravindrskeho priemyslu.

V prehladnej tabulke 1 uvadzame porovnanie vysledkov laboratérne vy-
Setrovanych vzoriek potravin a surovin Zivocisneho pdévodu v prvom polroku
1966 s rokom 1965. Druh laboratérne vysetrovanych surovin a vyrobkov sme
usporiadali do 9 skupin, ktoré su odli§né ¢o do suroviny aj ¢o do technologic-
kého spracovavania, ako si mé&so, mésové vyrobky, mésové konzervy, mlieko
a mlietne vyrobky, vajcia, ryby, hydina, zverina a vyvrobky z nich, ako aj
polotovary a mrazené jedla.

Na sucasny stav sanitdcie najlepsie poukazuje percento mikrobiologicky ne-
vyhovujacich vzoriek a jeho klesanie alebo zvysovanie v porovnani s vysled-
kami dosiahnutymi v roku 1965 a v prvom polroku 1966.

Z tabulky 1 mozno vyc¢itat, Ze u mdésa ako suroviny sa hygienicka situacia
v prvom polroku 1966 zlepdila oproti roku 1965 zhruba asi o 50 %y V roku
1965 totiZz mikrobiologicky nevyhovovalo az 12,459 vysetrenvch vzoriek oproti
6,08 Y/, nevyhovujucich vzoriek v prvom polroku 1966, U misovych vyrobkov
su rozdiely v mikrcbiolegicky nevyhovujucich vzorkach iba 0.29",. a u miso-
vych konzerv 0,68 %y v prospech lepgich vysledkov. ktoré sme dosiahli v prvom
polroku 1966. (Pozri tabulku 1.)

U mlieka a mlieénych vyrobkov sa sice ukazuje podstatné zlepsenie mikro-
biclegicky vyhovujucich vzoriek asi o 13,55%; v prvom polroku 1966 oproti

I'ab. 1. Porovnanie vysledkov laboratorne vysetrenych vzoriek potravin a surovin
zivoéisneho povodu v prvom polroku 1966 s rokom 1965

Vysetre- Z celkového poétu vzoriek
nych = -
| vzoriek nevyvhovovalo
. ) — vyho- S
| Druh suroviny a vyrobkav ) | fvova- mikrobio~ | ghe- | or-
v cel- lo cel- logicky mic- | gano-
roku  kom | ¢cgn | kom ol | olancz
| pocet] Y, = epL
. - 1965 | 47+ 388 86| 59 |12,45| 23 | 28 |
L Masg | 1966 ¢ 193 181 12| 12 | 608 i‘ 9 |
L 1965 1270 1111 259 9 | 358 213 | 54 |
2. Misové vyroblky 1966 699 534 155 | 23 | 329 115_‘ 36
o i 1965 | 2507 | 2123 384 | 45 | 1,79 212 | 209
3. Masove konzervy 1966 1161 | 1082 79 i3 | 111 __15_| 65 |
oo | 1965 | 1709 1167 | 542 | 599 | 33,05 | 154 | 13
n Tifplso’ & vymebly 1966 | 2130 | 1671 | 450 | 458 | 2150 | 63 | 3
| y i N 1965 | 899 | 835 64 48 | 535 19 8
3 YalsiaLg wrobky | 1966 | 540| 514| 26| 26 | 481 — | —

1965 | 1627 | 1480 | 147 144 | 885 &7 | 218
1966 788 608 | 180 | 50 | 6,34 58 79

1965 | 752 671‘ 81| B0 | 266| 28 | 74

6. Ryby a vyrobky |

7. Hydina a vyrobky

. 1966 | 482 | 429| 53| 1 | 021 20 | 32 |
L ey e, 1965 | 3131 280! 33, — | 000| 15 | 25 |
| B Zverioa a vyrobky  lises| im | 120| 51| — | 000 81 | =
9. Polotovary a mrazené 1965 346 343 3 3 0.86 i —
_ vyrobky | 1966 182 1731 9| 9 | 484 51 | —
1965 | 9997 | 8398 @ 1599 | 967 | 067 | TIT = 629
Gfliop | 1966 | 6346 | 5322 | 1024 | 592 | 9.33 | 408 | 217 |
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roku 1965. Ale toto zlepSenie nastalo iba u jediného sortimentu milietnych
vyrobkov, a to u masla, ako to dokazuju jasne aj udaje z tabulky ¢. 2, v klo-
vej sme podrobnejiie rozviedli niektoré hlavnejsie druhy mlieénych vyrobkov.
Je zasluhou nasich Zapadoslovenskych mliekarni (hlavne zavodov v Bratislave
a Trnave), ze v prvom polroku 1966 vyrobili hygienicky velmi kvalitné maslo
s cukrom na export, &im znizili percento mikrobiologicky nevyhovujucich vzo-
riek z 20,97 %, v roku 1965 na 8,52 %, v prvom polroku 1966. Zato vSak per-
centd mikrobiologicky nevyhovujicich vzoriek v prvom polroku 1966 netumerne
vysoko vystupili oproti roku 1965 u pasterizovaného mlieka — az o 23,09 %,
u smotany o 5.58 %, u tvarohu a syrov o 4,76 % a u inych mlieénych vyjrob-
kov o 11,61 %, (pozri tabulku 2).

Tab. 2. Porovnanie vysledkov mikrobiologicky vySetrenych vzoriek mlicka, vajec
a vyrobkov z nich v prvom polroku 1966 s rokom 1965

Pocet 7 celkového pottu vzoriek |
vysetrenych |
vzoriek | nevyhovovalo
Druh suroviny === vyho-‘ l i | | |
5 vo- mikrobio- =
B s v cel- | yalo | cel- ‘ logicky Esch.I Sf(‘)_ | Ples-|
roku| kom CSN‘ kom|———— | coli I;vt ne
) | | pocet| Yy & |
1. Mlieko pasterizo- 1965 | 388 | 273 | 115 | 107 |2757 | 75 | 4 | — |
vane (1966 | 255 | 111| 114 | 114 | 5066 | 114 | 4 | —
%, oo 1965 | 272 | 133 | 139 | 131 | 4816 129 = 2 | — |
o AR 1966 | 147 68‘ 79 | 79 |5374| 191 — | —
—— St N (e e ] I
1965 | 286 | 199| 87 | 60 |2097| 46 | 4 | 21 |
3. Maglo | 1966 | 1446 | 1317 | 129 ‘ 120 | 92| 114 | — 7|
3 irriar o 1965 | 805 | 210 | 95 | 138 | 45,24 | 136 L =
4 Tvaroh a syry | joss | 122| e1| 61 | ot |sodo) & | — | — |
5. Iné mliecne 1965 | 434 | 338 96 | 119 |2042| 114 | 6 | —
vyrobky | ﬂ_ﬁgi‘ﬁw[ 114 73 | 73 |3903| 73 | — =
- . 1965 | 899 | 835| 64 | 48 | 5,35| 41 14 2
| 6 Velela a Wrobky | 1966 | 540 A A -
C el kon 1965 | 2584 | 1988] 596 | 603 | 23,34 | 541 | 31 | 23 |
e1xo 1966 | 2667 | 2185 | 482 | 482 [1807| 442 | 5 | 7 |

U vajec a vyrobkov z nich je percento mikrobiologicky nevyhovujucich vzo-
riek v prvom polroku 1966 oproti roku 1965 nizsie len o 0.54 0%. U rvyb a vy-
robkov z nich je o 2,51 %, u hydiny o 2.45 0% a u polotovarov a mrazenych
jedal o 3,73 Y, menej mikrobiologicky nevyhovujucich vzoriek v prvom polro-
ku 1966 oproti roku 1965. Teda inymi slovami povedané u tychto druhov potra-
vin & surovin Ziveéisneho povodu mozno badat urcité, aj ked pomerne edte malé
zlepsenie mikrobiologickej ¢istoty vySetrovanych a do distribicie davanych
vyrobkov.

Do tabulky 3 sme zaradili prehlad o pocte mikrobiologicky vyhovujucich
vzoriek pasterizovaného flagkového mlieka z najvicdieho zavodu Zapa-
doslovenskych mliekarni za prvych 9 mesiacov roku 1966, a to jednak
podla vyskytu a nalezu kolif nych zarodkov a jednak aj podla celkového
poétu véetkych mikrébov. Z prehladnej tabulky vidiet, ze podla CSN 57 0599
pre mliekarensky ofetrené mlieko pre vysoky pocet koliformnych zarodkov
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Tab. 3. Prehlad o polte vysetrenych vzoriek

pasterizovaného egalizovaného ffasko véhe mlieka

s néjden)’fm_ poctom @imir@yihijléetKYChizéﬁdkov v 1 ml mliekalmesiaLOCh 1.—IX. 1966

1
|
5, Q
iG] Sho Pocdet vzoriek s celkovym poétom koliformnych zarodkov “ Pocéet vzoriek s celkovym poétom vSetkych
8 G S v 1 ml mlieka de | mikrébov v 1 ml mlieka do
o8 es |
.h,gﬁEg | | | | | i =i = — I = I IR
Do, ~ | = = = =] =B
geH~ pod = = E | & S | 85
M9 0 | 10 100 | 200 | 500 | 1000 ! 2000 | 5000 | vyssie| 1000 [ 5000 | = & = s | @a =
U'E=mYs 10 | = |l S S S | #8 | ¥ =
UESE R I | | | | = = = = £H | o ‘
. — - =, SR ) ) L S S U [ |
| } ¥ i !
1— 24 | 5} 5 | 8 5| — | = 2 2 | 1‘26000‘ 4 | 8| — | 2 | 1| 2 | 6%1,100‘
G || | (N MR | s o (Sl Y B i s 1 - S (N U b (S |
IL 24|—\15 2 8 3 3 1 —11\17000\3“9“314\—‘— 5—‘
- S| | | — - = = S ) I ! - ,4‘ IS OSSN [ —
III.—Zﬁ‘Z‘B 3 6 | 1 6 2 3‘_ — 8| 2| 3 5|1‘4‘3'_.
- — — |- _| — - —l — == — [=—= | __|_ e - — _‘. _—|
|
w—a| — [ —| 1| 4| —| 8| 2| 2] 3| —| 2| 2 3| 8| —| 3| 1| =
—g— | = — e | = — N |_ _l o |_ - — ——— = = - :z e — e
W26 | = 2 7 2 5 2 2 1 4 |10 anu‘ 1 3| 1| 13] 2| 3 g | —
= |_ = == W= . = - _I_ ! (RN | = o === = — — = === = =
y
VI— 325 | — ‘ 5 | — 6 3 4| — 2 | 2 | Eon | 5| a2l e 9 2 ‘ 2 ‘ 2 Iz.wo‘
o =il == =l L B Lo 1 500 S (I [ - O i
VII.—EG‘—|4‘—- 7 3 5 3 2|2|—'7‘3 3| 7 —'|_|1‘_|
—_ - — — — = — i— — — — — | — — ——— — —
VIIL— 25 | :-;‘ g} = 4‘ 3 3| — 2 2 | s800| 2 7 5, 6 2 | 2‘ 1‘—||
IX.— 30 1| 13 ‘ 6 5 2 2 1 = | = — | 10 | 8| 4 6 =z | 2 | = =
. | : = = [i——= [ S | S| | - |__ _ _‘_ 1l
: ' ‘
ool 11 | 4t ! orl 45| 90 ) 33! 43 | 14 | 15 7| 42 | a9 | 21| 58 8 | 18 | 25 2 |
f?e}'. ‘,Ogoi I I e \‘ - 77’17 7”‘ — 7\77‘ r ol o = = \7 ‘
com: 1090 497 | 18,15 | 11,93 | 1991 | 8,85 | 1460 | 575 | 620 | 664 | 3,10 | 1859 | 21,68 | 10,62 | 2566 | 3,54 | 7,96 | 11,06 | 0,89 !
| "o » | . | 1

Podla platnej CSN 57 0599 mliekarensky oSetrené mlieko mo
b) celkovy potet mikrébov: do 3 hodin po pasterizacii —

ina¢ pri expedicii z mliekarne (do 20 h
Podla toho z vySetrenych vzoriek podla po¢tu koliformnych
podla poétu vietkych mikrébov CSN vyhovovalo 88,05 9%, a

7e mat: a) koliformnych zarodkov najviac 200 v 1 ml
od 1. X. do 30. IV. najviac 100000 v 1 ml

od 1. V. do 30. IX. najviac 200000 v 1 ml

od. po pasterizacii) najviac 300000 v 1 ml

zarodkov CSN vyhovovalo 63,719, a nevyhovovalo 36,29 %
nevyhovovalo 11,95 9, vzoriek.




T ahb. 4. Prehlad o po¢te zachytenych koliformnych zérodkov v 1 g ¢erstvého masla
vySetrenych v jednotlivyeh mesiacoch 1966

Celkom vygetre- Pocet kolitormnych ziarodkov v 1 g masla od 0—do |

nych vzoriek o | 10 | 10 | 1000 5000 | 10000 | vyssie |
Vi Imes, pocet | B u poétu vydetrenych vzoriek '
11966 | 9 1 ‘ 2X10 | 13 | 1X 260 I,;é}égg _ _
||| P ——l — i — —_—
iapn 1X 5 | 1X 20 ‘ 131300 ‘
Lo T | ¢ — | 2X10 1X 50 | 131100 ‘ — |1X28500
— — il _l —_— —— =
43410
. o 2% 20 | 2X 200
I1I. 1368 ‘ 14 | = | fg‘(pud 1X 20 | 1X 320i 1100l — ==
I N - el ol i SR SO
210 | 1X 270 | :
| IV.1966 9 1 | 2Xpod | 1X 20 | 1X 370 — — —
‘ |10 ' 1X 900 |
3X10 1X 20 -
V.1966 | 13 ‘ 2 ' 3Xpod = 1X 50 i§ 338 = i ==
10 1X 70
i 1X10 1X 130 ) ! 1Xnad
VI. 1966 12 == 2Xpod | 1X 80 | 3X 200 | 132100 1> 8800 30 000
| 10 1X 240 | .
i | | ; 1< 50
- . 1X 60 | 1X 140 | 1X2600
| VII. 1966 9 — = 153 70 | 1% 380 | 14100 110 ooo‘ L
| 1X100 | |
- | 2X10 1Xnad
! 1X 200
\VIIL 1966 | 18 2 | ?3@0‘1 — | K0 = |}§<<1g§ggl 31(;2)00
| :
. 2%20 | 11000 | | i 200 000
13X 20
i 1966 | . - 5X pod 1> 40 13 nad
IX. 1966 | 16 5 [ 16 X8 | — 11800 40,000
| 13 90 |
Celkom | 108 | 11 | 39 20 19 w4 | 5
= 10000 | 1019 | 3611 | 1852 | 1759 | 926 | 370 4,63

nevyhovovalo aZ 36,29 % mikrobiologicky a skoro denne vysetrovanych vzo-
riek, éo je pomerne velmi vysoké percento. Na tomto useku bude musief ve-
denie mliekarni e$te dalej zlepSovat sanita¢né opatrenia, najmi pokial sa
tyka zniZovania sekundarnej kontamindcie pasterizovaného mlieka pri plneni
de flia§, a nedovolif, aby sa na trh vébec dostali, aj ked pravda v pomerne
malom poéte, najmi tzv. sanitatné nepodarky, t. j. pripady s vySS$im obsahom
koliformnych zarodkov nad pripustnd hranicu 200 v 1 ml podla platnej CSN
(pozri tabulku 3).
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T ab. 5. Prehlad ¢ pocCte zachytenych koliformnych zarodkov v 1 g jogurtu
vySetrenych vzoriek v roku 1966

Celkom wvygetrenven

Pocet koliformnych zarodkov v 1 g od 0—do

vzoriek l 0 20 | 200 1000 | 5000 | 20000
v mesiacl | pocet | u poétu vySetrenych vzoriek
; 1X15 | T |
I. — 19866 ‘ 4 1 | IXIO 1/\~(\IU — — ‘ —_—
TV ! RERY ‘ 1X 50 _ [l |
I - 1968 5 o | 1X1 10110 5 600
R | i ) e —
TIT 108 | 5 . | 1X 70 e _
Iix 1965 5 2 | 154200 1 X750
— . | _ B |
| { |
1 X po 3 = Qe 5 wmrym
V. — 1863 3 =3 : 16\1 od ‘ X 50 = — 112 500
IR SR | o | _
| | |
‘ 110
V.o 1004 4 — 2 X pod — 1300 — - |
| | | \
10 | |
g - S - RO e—es e g
- | 3 2 | = ] 1X200 = | = — |
- — —| |
| | X110 |
Vil — 1865 4 1 1Xpad | == — —
|10
S | - —— | —_ = —_— I
SN nod | .
V1L, — é 2 '?L;",<““” 13185 — — — ‘
: | N 0 | PO | ] _ . !
25 ol i
2, ¥ 2 o — — —  [1X14400]
% 10 Ji+ |
- ——C o - L SN —
39 11 14 8 2 | s |
10000 | 28.21 20,51 5.13 256 | 7.69 |

pocte najdenych koliformnych zarodkov
vietrenych vzoriek v janudri az v sep-
108 vzoriek cerst mh\) ma

masle z uvede

17

1 vySed
mliekarenslk

o len 19 vzori
5G4, vzoriek treba
“tom koliformnyeh zarodkowv
sa pre Cerstvé mliekarenské m

o 3d<’)'21 g
odla )Sl(lpecu\
108 vzoriek mikrobiologicky nev
renych ek, z ¢oho viak
podarky s abnormalne vy
bulku 4), Podla citovane] platnej
nimocne pripu chsah az 1000 koliformnveh zdrodkov v 1 g masia, <o
podla nagich skusenosti pre tento zavod z hiadiska hygienického velmi mikica
norma, kedze v ‘mmf‘ -'mlv schopni doteraz vyrobit za Leigtv
roka 1966 az 10,19° : bez koliformnych zarodkov. 36.11 % s poc-

tom do 10 a 18.52 '-’-(. s pectom do 1(AO koliformnych zarodkov v 1 g masla,

Do dalgej tabulky 5 sme zaradili prehlad o poc¢te mikrobiologicky néjdenych
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koliformnych zarodkov vo vzorkach jogurtu, ktoré boli odobraté pri beznej
hygienickej kontrole vytoby od janudra do konca septembra 1966 v tom istom
zavode Zipadoslovenskych mliekdrni, ako sme uvadzali aj vysledky pasterizo-
vaného mlieka a masla ¢erstvého. Z celkového poctu 39 mikrobiologicky vysel-
renych vzoriek uz od 1. I. 1963 platnej CSN 57 1401 pre jogurt mikrobiologicky
vyhovovalo 84,62 % vysetrenych vzoriek a 15,38 % vySetrovanych vzoriek nevy-
hovovalo, t. j. obsahovalo nad 200 zdrodkov Escherichia coli v 1 g jogurtu
{pozri tabulku 5). Z tejto tabulky mozZno dalej eSte vycitat aj jednu velmi
dolezitu skutoénost, Ze v tomto mliekarenskom zavode su totiz schopni vyrobit
pomerne dost vysoké percento wzoriek jogurtu s 0 pofazne 20 zarodkami
Escherichia coli v 1 g; teda az 64,11 %, mikrobiologicky ¢istejsich vzoriek jo-
gurtu ako to predpisuje platnd CSN, ktoru teda moZno podla tychto peknych
vysledkov oznac¢if za prili§ benevolentnu, makku z hladiska ziaducej hygie-
nickej ¢istoty asponl pre zavod, ktory mozno podla ¢istoty jeho vyrobkov zara-
dit za zavod, ktory je toho ¢asu na vysokej hygienickej uUrovni.

Takyto je teda stav sulasnej situdcie v sanitdcii v niektorych klIucovych
vyrobniach potravin zZivoéisneho pévodu v pomerne velkej potravinarskej
oblasti Zapadoslovenského kraja.

Zaver

So sucasnou situdciou sanitdcie v potravindrskom priemysle na uUseku potra-
vin zivodéisneho pévodu nemodzeme byt u ndas zatial eSte spokojni, aj ked
dosiahnuté vysledky laboratérnych nalezov hotovych vyrobkov mikrobiologicky
pericdicky vySetrovanych za rok 1965 a za poslednych 9 mesiacov roku 1966
by sa na prvy pohlad zdali byt dost pekné, ked sa zamyslime nad vybavenim
niektorych nagich zadvodov po stranke hygienickej, ako to objektivne potvrdzuju
aj doloZené prehladné tabulky. Doteraz dosiahnuté vysledky treba vsak este
dalej zlepSovat a ziskané skusenosti vyuzivat na dalsie a dalsie Ziadtce ozdra-
venie nasho potravinarskeho priemyslu. Treba urobit vsetky potrebné preven-
tivne opatrenia, aby sa v nadej vyrobe uZ vobec nevyskytovali nijaké sani-
taéné nepodarky, za ktoré treba oznadit vsetky vyrobky abnormadlne a nepri-
pustne mikrobiologicky zneéistené, organolepticky nevyhovujice a chemicky —
biologicky znehodnotené vyrobky. Treba preto dalej zlepSovat a stabilizovat
hygienicku aroveri, pracovnu disciplinu a zdravotnicke uvedomenie u vsetkych
pracovnikov a na vetkych usekoch potravinarskeho priemyslu, najmi vsak
v celom priemysle mliekdrenskom, mraziarenskom, rybnom ako aj v méisnom.

Zavodné a podnikové mikrobiologické laboratorid, ktoré povazujeme za vel-
mi délezitého d&initela z hladiska ozdravenia na8ich zavodov, dnes uz skoro
vietky spravne plnia svoje zakladné povinnosti na Useku sanitdcie potravinar-
skeho priemyslu. Treba v3ak tieto laboratérid este dalej kadrove aj vecne
vybavit tak, aby mohli byt naozaj spolahlivou oporou orgidnov hygienickej
sluzby na v8etkych potravinarskych zavodoch mlieéneho aj méisového prie-
myslu, ktory sa bez sustavnej mikrobiologickej kontroly nemoéze dnes uZz vobec
obist.

Podla doterajsich nasich uZ mnohoro¢nych skusenosti moézeme s plnou zod-
povednostou prehlasit, Ze posudzovanie hygienickej Urovne a tym aj stupna
sanitdcie potravinarskeho zavodu podla stupna mikrobioclogického znedistenia
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jeho hotovych vyrobkov, pokial pravda boli vyrobené zo zdravotne nezivad-

nych a biclogicky plnohednotnych surovin, — ktory sa doteraz viade posudzuje
hiavne podla pritomnesti a poétu najmi tzv. koliformnych zarodkov vo findi-
nom vyrobku, — je dobrym, spolahlivyim a velmi citlivym ukazovatelom tak

z hladiska hygienického ako aj zdravotnéhs,

C()BpeMeHHoe COCTOSIHME CaHUTAIIMM B IMHATHEBON HPOMDBITIIIeHHOCTH
Brinomnt

B crathn pastupaloTes HeKOTODHE ACOeRTH COBPeMelHOl canuTanyuy B DULeBoil npo-
MBIIICHHOCTI. IpHBOAATCH METOALL ONEUKI YPOBUA THITMENL OPOAYRIOE 11 HEKOTOPLIE
PeByILTATLL.

Contemporaneous State of the Sanitation in the Food
Processing Industry

Summary

ion oi the food precessing

Some aspects of the present situation in the sani T
on of products hvgienic level,

industry. The methods and some results of the evalu
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